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1. Safety;

Users should read the information provided in this user manual
very carefully. Also,given security warnings definitely literally in
its place should bring.

The following measures It's too much to take It is important.
Place on a flat and stable surface. Do not use pressure washers
to clean the device.

1.4.Installation;

Note: If the device has not been stored or transported in an
upright position, ensure that it stands upright for approximately
12 hours before operating.

1- Remove the device from its packaging and ensure that all
protective coating materials are removed from all surfaces.

2- Place the device on a flat and solid surface.

Do not use this device to store medical supplies. Do not allow 0il1.5 DOCUMENTS;

or grease inside the device to come into contact with plastic
components or the door seal. Always switch off and disconnect
the power supply before cleaning the device.

1.1. General Information;

This section provides an overview of all important safety topics.
If the safety instructions are followed, optimum protection
against all hazards and trouble-free operation are guaranteed.

This device is designed in accordance with the latest technology.

However, if the device is used incorrectly and not for its
intended purpose, dangers may occur. Protect yourself from
dangers

It is important to know the contents of the user manual to avoid
mistakes and to operate the device safely and without errors.
To avoid hazards and ensure optimum performance, no
modifications or modifications should be made to the device
that are not expressly approved by the manufacturer.

1.2. Introduction;

Please take a few minutes to read this manual carefully. Proper
maintenance and operation of this device will ensure the best
possible performance from your product.

1.3.Package Contents;

1.3.1.Packaging, Storage , Disposal of Electrical and Electronic
Products;

Before installation, completely remove the outer and inner
packaging material from the unit. Check that the device is
complete and if any part is missing, contact the customer
representative immediately.

When disposing of packaging, comply with the regulations in
force in your country. Recycle reusable packaging materials.
Correct Disposal of This Product (Waste Electrical and
Electronic Equipment)

(Valid in the European Union and other European countries
with separate collection systems)

This marking shown on the product or its

literature indicates that it should not be

disposed of with other household waste at
the end of its useful life.

To prevent potential environmental or
human health harm from uncontrolled waste disposal, please
separate it from other types of waste and recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources.

This product should not be mixed with other commercial waste
for disposal but should be returned to a waste collection centre.

The working system of the DRY AGE product is produced and
documented in accordance with European Standards (CE).

1.6 WARRANTY;

A new product is under warranty for 2 years.

Attention: Before performing any intervention on the product,
the User and the Technician must read this user manual
carefully. Otherwise, the product may be out of warranty.

2. UV-C Sterilization:

There is a UV-C light in the device to prevent the formation of
harmful mold and bacteria. This light is positioned in a place
where the user cannot come into direct contact.

The device also performs a sterilization process during
defrosting. This process takes 5 times a day and approximately
10 minutes.

3. Descriptions and Device Use;

3.1. First Use:

Clean the inside of the appliance before operating it. Use
chemical-free cleaners suitable for food contact for cleaning.
Run the refrigerator empty for 24 hours. This process is
necessary for the device to become stable.

3.2 General Description:

Scientifically, in molecular gastronomy, “meat cooking
techniques and tenderization” are the main subjects on which
basic studies are made. After an animal is slaughtered, its meat
begins to harden. This hardness, called rigor mortis, can be
reduced by 80% with an aging process that lasts for days.

The basis of the Dry Age application is as follows;

Meat is kept under storage and observation in a very clean,
odorless environment with a temperature of 1°C and a humidity
of 65 + 10%. If the constant temperature changes, for example,
if it is warmer, the meat may spoil , if it is below 0°C, the meat
freezes and the aging process ends. The changes on the meat
with the aging process are as follows;

1- A dark brown and hard layer is formed by the enzymes on the
outside of the meat. Inside, the enzymes continue their work
and the meat becomes lighter as it loses some moisture. This
development allows the taste of the meat to become more
intense. In addition, with the time spent for aging, the enzymes
break down the connective tissues in the muscles and make the
meat softer. When you cut the dark brown layer on the outside,
you will see the bright red meat inside. This meat is the more
delicious and soft rested meat.

2- In short, the Dry Age process is the resting of the meat in the
refrigerator in a healthy environment without producing
bacteria and presenting it to the customer in a delicious way. In
order for Dry Age cabinets to provide a healthy product, the
product must be fresh and the temperature of the meat must
be reduced to a maximum of 2°C to 5°C in the cold room before
being placed in the cabinet.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician.
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Make sure that the meats do not come into contact with each
other. Contact can prevent air circulation and reduce the aging
quality. If you are aging different types of meat together, check
the optimum aging temperature and humidity requirements for
each type of meat.

3.4. Temperature and Humidity Setting:

Temperature: The ideal temperature of the refrigerator should
be between 0 - 1°C. You can adjust the temperature via the
refrigerator control panel. Temperature changes may be
required depending on the type of meat.

Humidity: Set between 65% - 85%. Humidity level is very
important for proper aging of meat. Humidity level is a critical
factor to prevent meat from drying out and optimize the aging
process. If humidity level is low, check the humidification
system of the device. Read the humidifier control section.

3.5. Air Circulation:

and dirt accumulation. Clean after each use to prevent this
accumulation. Check the humidity chamber and add water if
necessary.

Salt Care:

Salts in the device may melt over time and form white spots.
Clean these spots with sandpaper and wipe the salt residue
from inside the cabinet with a damp cloth.

Annual Maintenance:

Have the general maintenance of the device done by an
authorized service. This process will extend the life of the
device.

Humidification Unit Usage:

The amount of water in the unit should be checked regularly
every week.

If the humidity level of the device is low, add water from the
manual water filling area on the humidification unit.

The fan system in the cabinet ensures that the air circulates and How Much Water is Added to the Water Reservoir in Dry-Age

distributes the meat evenly on all sides. Make sure that the fan
is working properly and that it is not rubbing anywhere.

3.6. Meat Aging Period and Storage Details:

Depending on the type of meat and the desired flavor level.
The aging period can vary from 14 to 60 days. Open the
refrigerator door as little as possible during this period. The
color, texture and smell of the meat should be checked
throughout the aging period. If anything unusual is noticed,
check the device settings or environmental conditions.

For example;

Beef: It is usually aged for 21-45 days. During this process, the
color of the meat darkens, its texture becomes softer and a
unique aroma develops.

Lamb: It can be stored for 14-28 days. Lamb meat requires a
lighter aging process and reaches the desired softness in a
shorter time.

Game Meat: It can be aged for 30-60 days. Game meat has a
denser texture. It may need a long aging process.

THINGS TO CONSIDER TO PRESERVE THE QUALITY OF MEAT:
Color Change: The color of the meat changes from red to dark
during the aging process. This is a natural process.

Odor: The odor of aged meat is intense and aromatic. However,
if you notice a sharp or unpleasant odor, check the meat before
using it.

Surface Dryness: Dryness may occur on the surface of the meat
during aging. This is normal and the hard layer on the surface
can be cleaned before cooking.

Humidity Level: Keep the humidity level under control to

Cabinets?

The amount of water to be added to the water tank in dry-age
cabinets should generally be taken into account in the following
criteria:

1. Standard Water Quantity

Generally, adding 1.5-2 liters of water is sufficient.

2. Control of Water Level

In the water tank of the dry-age cabinet. Be careful not to
overflow when adding water.

The humidity level should remain constant between 55-75%. If
you have a digital hygrometer in your closet, adjust the water
level according to this value.

3. Water Type and Quality

It is recommended to use purified water: Tap water can cause
damage to the internal system of the cabinet by causing lime
and mineral deposits.

Water Must Be Renewed Regularly: Hygiene must be ensured
and mold formation must be prevented by changing the water
every week.

4. How Do You Know If Water Is Depleting?

If the humidity level inside the cabinet drops below 55%, you
will need to add water to the water tank.

If the water level is depleting very quickly, the ambient
temperature may be too low or the air circulation inside the
cabinet may be too much.

5. What Happens If Too Much Water Is Added?

Excessive humidity (90% and above) can lead to mold and
bacteria formation.

prevent the meat from drying out. Excessive humidity can cause An unwanted layer may form on the outer surface of the meat.

mold growth. Therefore, regular control is important.

4. Maintenance and Cleaning

clean the inner and outer surfaces of the cabinet with a damp
cloth.

Take care to clean the door seals, this area is sensitive to dust

If the fan or air circulation inside the cabinet does not work
properly, condensation and dripping may occur.

Humidity level should be kept between 55-75%.

Purified water should be preferred.

It is recommended to change the water regularly.

WARNING: IF THE POWER CABLE IS DAMAGED, ONLY THE MANUFACTURER'S SERVICE OR A QUALIFIED

PERSONNEL MAY REPLACE THIS POWER CABLE.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician.
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Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Solution

The device is not
working.

The device may not be plugged into an
electrical outlet.

Check that the unit is plugged in.

The plug or cable may be damaged.

Replace the plug or cable.

The fuse that the plug is plugged into may be
broken.

Replace the fuse.

There may be a main power supply failure.

Check the main power supply.

The device is on but the
temperature is too
high/low.

There may be too much ice on the evaporator.

Defrost the appliance manually.

The condenser may be clogged with dust.

Clean the condenser.

The door may not have been closed properly.

Check that the door closes and that the seals
are not damaged.

The ambient temperature may be too high.

Increase ventilation.

Unsuitable food items are stored in the
appliance.

If there is excessively hot food or blockages in
the appliance, remove them.

The device may be overloaded.

Reduce the amount of food stored in your
appliance.

The appliance is leaking
water.

The device may not be installed on a level
surface.

Make sure that you have installed the device on
a flat surface.

The drain outlet may be clogged.

Clean the drain outlet.

The movement of water towards the drain may
be blocked.

Check the drain hose of the device, if there is
ice, defrost it. If the blockage continues, call the
technical service.

The water tank may be damaged.

Call technical service.

The device is making
unusual noises.

The device may not be installed in a flat or
stable location.

Check the installation position and change if
necessary.

If the temperature does
not remain constant

It could be from the door or the seals.

Make sure the door seals are fully closed and
check the fan system.

Low humidity

The humidification chamber may be out of
water.

Check the humidification system and add
water to the humidification chamber if
necessary.

Mold or bad odor

The device may not have been cleaned for a
long time.

Clean the inside of the device thoroughly.

NOTE: In cabinets with a bar type humidification unit, there is NOTE: In upright model cabinets, the humidification chamber

a water tank on the side seen in the rear image and you can

add water from there.

has a retractable lid as seen in the image. There is a water

filling area on the lid, provide water supply from here.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician.
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How to Use the Device:

1. How to Use the Screen and Keypad

The following keys are used to control the device:
To turn on the device;

|
You can turn the device on and off by pressing and
holding the ON/OFF button for 3 seconds.

2. Changing the Set Value
Humidity and temperature set values can be changed as
follows.
1. SET button once. The temperature set value is
displayed. The minimum and maximum values that

can be entered are displayed below. It can be set to

the desired value within these limits.

1

10/99%

2. The value is set to the desired value with the up
and down arrow keys. The Set key is pressed.

3. The humidity value (SET2) is displayed.

4. ltis brought to the desired value with the up and

down arrow keys. The Set key is pressed and the
process is exited.

Preventing Temperature and Humidity Fluctuations:
Frequent opening and closing of the door can cause
instability in temperature and humidity values. Be careful
to open the door only when necessary.

To prevent sudden temperature changes, make sure that
the products to be placed in the fridge are brought to a
temperature of 2-5°C.

3. Defrosting Process

Regular defrosting is necessary to increase efficiency and
prevent icing in refrigerators. The device offers both
automatic and manual defrosting options.

3. Manual Defrost; Press

the Up arrow A button. Select “Manual defrost” on the
screen that appears and press the “SET” button.

4. Alarm Settings and Management:

The device is equipped with an alarm system to detect
and report abnormal situations occurring in the cabinet.
Door Open Alarm:

i
»
|

115

Door Open

If the cabinet door remains open for a long time
the device gives a visual and audible alarm.

You can silence the alarm by closing the door.
Temperature Deviation Alarm:

175 o

Low temperature

If the cabin temperature is measured to be at least 10°C
higher or lower than the set temperature value for 120
minutes, it will give an alarm.

This may occur due to the door being left open, hot
product being placed suddenly, or a fault in the cooling
system.

Once you fix the problem, the alarm will reset
automatically.

5. Troubleshooting:

Door Open Alarm:

You can silence the alarm by closing the door.

“If the problem persists, contact the authorized service.
Temperature Deviation Alarm:

Make sure that hot items are not placed in the cupboard
or the door is not left open for long periods of time.
After the device cools down, the error message will
disappear from the screen. “If the problem persists,
contact the authorized service.

14
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Usage of the Device for SY150, SY250 and DR250;

Glass Resistance Button

1. Function and Purpose of Use,

The Glass Resistance button controls a
heating system designed to prevent
Dixell XRO6CH (Temperature Controller) Dixell XT110C  fogging or freezing on the glass surfaces

(Humidity Controller) of the device. In devices such as
1. Changing the Temperature Set Value industrial refrigerators, it provides the
Temperature set values can be changed as follows. user with a better field of vision by Glass Resistance §

keeping the glass transparent. Especially
in sudden temperature differences between cold and hot air,
condensation (fogging) may occur on glass surfaces. When the
glass resistance is activated, it prevents fogging by creating a

Dixell EMERSON slight heat on the glass surface.
2. Usage;
1. SET button once. The temperature set value is Using the Glass Resistance button is very simple:
displayed. Key On (Green Light On):
a. The value is set to the desired value with  The resistor integrated into the glass surface becomes active.
SET the up and down arrow keys. The Set key is Fogging and moisture that may occur on the glass are
pressed_ prevented.
Displays the target set point. It is also the The field of view remains open, allowing products to be seen
. clearly.
confirm key.

wh Button Off (Not llluminated):
“ (DEF) The window resistance is disabled.
: Press and hold for 3 seconds to switch to manual  Energy consumption is reduced and savings are achieved.

defrost. Depending on the working environment, fogging may occur on
PANTIY the glass.
' 3. Areas of Use;
7 (DOWN) This key should be used actively, especially in the following
cases:
Increases the displayed value. High Humidity Environments: If glass surfaces frequently
Decreases the displayed value. condense, it can be kept open at all times.

During Hot-Cold Transitions: If the device is turned on and off
very frequently or the ambient temperature is constantly
changing, it can be turned on to prevent the glass from instantly
fogging.

If such situations do not occur, it is recommended to keep the
window resistance off in order to save energy.

4. Things to Pay Attention to:

Avoid Unnecessary Use:

If the glass heater is kept on continuously, it can consume
unnecessary energy. Therefore, it should only be used when
necessary.

Turn Off Before Maintenance and Cleaning:

When performing maintenance or cleaning of the device, it is
important to disconnect the power supply and turn off the glass
resistance for safety reasons.

Check if the Glass Overheats:

Normally the glass surface will have a slight heat, but if

2. Changing the Humidification Set Value
Humidification set values can be changed as follows.

1- Press and hold the SET button for 3 seconds. excessive heating is noticed, technical service should be

2.The adjusted set value will appear on the screen. contacted.

3. Select the desired set value with the up and down In case of malfunction, consult technical service:

arrow keys and press the SET key. If the glass resistance does not work, the key light does not

4. Wait 10 seconds to return to the main screen. work or excessive moisture accumulates on the glass, technical

service should be contacted.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician. 6



Maintenance and Repair Instructions for the Efficiency and Safe Operation of the Device;

IN ORDER TO GUARANTEE THE EFFICIENCY AND CORRECT OPERATION OF THE DEVICE, REPAIRS MUST BE COMPLIED WITH THE
MANUFACTURER'S INSTRUCTIONS AND PERIODIC SERVICES MUST BE PERFORMED BY PROFESSIONALLY QUALIFIED PERSONNEL.
(LEGAL OBLIGATION FOR THE PREVENTION OF WORK ACCIDENTS AND THE INSTALLATION OF ELECTRICAL DEVICES) IT MUST BE
IN ACCORDANCE WITH ELECTRICITY SOURCE REGULATIONS. EFFICIENCY IS ENSURED BY FOLLOWING THE FOOD STORAGE
INSTRUCTIONS DESCRIBED IN PARAGRAPH 3.2 AND ROUTINE MAINTENANCE DESCRIBED IN PARAGRAPHS 3.4, 3.5 AND 3.6.

DR10;

As seen in the visual picture, the loading should be done in a
way that the meat aging process is equal. Internal
temperature and Humidity degrees are given below.

-
|

i
\

DR10; Internal Temperature: 0/+1 °

DR10 Humidity; 65% - 85%

Gross Volume: DR10-SY-G-HM 630 LT

DR10-G: 680 LT

SPD11-217;

As seen in the visual picture, the loading should be done so

that the meat aging process is equal. Internal temperature and

Humidity degrees are given below.

SPD11-217; Internal Temperature: 0/+1 °
SPD11-217; Humidity; 65% - 85%
Gross Volume: SPD11-217 1350 LT

DR13;

As seen in the visual image, loading should be done so that the
meat aging process is equal. Internal temperature and
Humidity degrees are given below .

DR13-G; Internal Temperature: 0/+1 °

DR13-G Humidity; %65 - %85

Gross Volume: DR13-G 1300 LT

SY6-G-HM:

As seen in the visual image, loading should be done so that the
meat aging process is equal. Internal temperature and
Humidity degrees are given below.

SY6-G-HM; Internal Temperature: 0/+1 °
SY6-G-HM; Humidity; 65% - 85%
Gross Volume: SY6-G-HM 600

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician.
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DR6-G;

As seen in the visual picture, the loading should be doneina SY150 -G-HM;

way that the meat aging process is equal. Internal As seen in the visual picture, the loading should be done so

temperature and Humidity degrees are stated below that the meat aging process is equal. Internal temperature and
Humidification degrees are stated below

DR6-G; Internal Temperature: 0/+1 ° SY150-G-HM; Internal Temperature: 0/+1 °

DR6-G; Humidity; 65% - 85% SY150-G-HM Humidity; 65% - 85%

Gross Volume: DR6-G 600 LT Gross Volume: SY150-G-HM 103 LT
SY250-G-HM;

As seen in the visual picture, the loading should be done in a
way that the meat aging process is equal. Internal
SY13-G-HM; temperature and Humidity degrees are stated below
As seen in the visual picture, the loading should be done in a
way that the meat aging process is equal. Internal
temperature and Humidity degrees are stated below.

SY250-G-HM; Internal Temperature: 0/+1 °

SY250-G-HM; Humidity; 65% - 85%

Gross Volume: SY250-G-HM 198 LT

DR250-G;

As seen in the visual picture, loading should be done so that

o the meat aging process is equal. Internal temperature and
SY13-G-HM; Internal Temperature: 0/+1 Humidification degrees are stated below
SY13-G-HM; Humidity; %65 - %85
Gross Volume: SY13-G-HM 1300 LT

DR250-G; Internal Temperature: 0/+1 °
DR250-G; Humidity; 65% - 85%
Gross Volume: DR250-G

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician. 8



THINGS TO BE CHECKED ABOUT ICING

1-Door seals should be checked and it should be ensured that no air is allowed into the cabinet. If the seal is not fully
closed, the cabinet will produce ice in the cooling section and on the plastic profile.

2-Door seals should be checked and it should be ensured that no air is allowed into the cabinet. If the seal is not fully
closed, the cabinet will produce ice in the cooling section and on the plastic profile.

3-When loading products into the cabinet, the number 1 suction channel and number 2 blowing channels indicated
in red should not be covered with products and a gap of at least 15 cm should be left. You can see the sample
maximum loading order in the image.

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

A 4

4-The outdoor temperature where the cabinet is located should be a maximum of 38°C - 40°C. At temperatures higher
than this, the cooling performance of the cabinet decreases and may cause icing.

5- The products in the refrigerator should be brought to a temperature of 2-5 ° C in advance. When an uncooled
product is placed in the refrigerator, frosting occurs in the evaporator due to the moisture from the hot product and
this negatively affects cooling.

6-When the refrigerator is defrosted manually, it should remain in defrost for a minimum of 10 minutes and a
maximum of 30 minutes. During defrost, the evaporator temperature should reach 18°C.

To defrost, see “ 3. Manual Defrost” on page 5.
7- When the refrigerator is actively used during the day (such as taking out or placing products), in order to clean the
frost that forms on the evaporator and if ice forms in the refrigerator over time, the refrigerator should be manually
defrosted at the end of each evening service and manually defrosted in the morning before service begins.

8-When new products are to be placed in the refrigerator, the refrigerator should be turned off for long-term
loading and then turned back on after the products are placed. In this way, the hot air entering the refrigerator will
be reduced. The door should be left open for a maximum of 3 minutes during loading. When the door is left open for
more than this, the fans will stop and the compressor will run, causing frost to form in the refrigerator. After the
doors are left open for more than 3 minutes, the product should be defrosted manually.

Frost formation in the refrigerator is generally caused by the user, and if care is taken
when using it, there will be no possibility of frost formation.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician. 9



If these conditions are checked and no problem is seen and icing still continues;

9-Make sure the door is closed and the seals are intact.

10- Check if the resistances are working, - Check the rod resistance inside the evaporator and the
adhesive resistance underneath,

If the icing problem still persists after doing all these, please contact the dealer or technical service to
replace the faulty spare part.

This detailed guide contains important information for the effective and safe use of DRY AGE. In case of any problems, assistance should be

sought from an expert technician. 10



T

Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.




MANUEL D'UTILISATION DRY AGE

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
appel a un technicien expert.
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1. Sécurité :

les utilisateurs doivent lire attentivement les informations
fournies dans ce manuel d'utilisation. De plus,donné
avertissements de sécurité certainement littéralement a sa
place devrait apporter.

Les éléments suivants mesures C'est trop a supporter
Important.

Placez I'appareil sur une surface plane et stable. N'utilisez pas
de nettoyeur haute pression pour le nettoyer.

Ne l'utilisez pas pour stocker des fournitures médicales. Evitez
tout contact de I'huile ou de la graisse contenue dans I'appareil
avec les composants en plastique ou le joint de la porte.
Eteignez et débranchez toujours I'appareil avant de le nettoyer.
1.1. Informations générales ;

Cette section présente tous les points importants en matiere de
sécurité. Le respect des consignes de sécurité garantit une
protection optimale contre tous les dangers et un
fonctionnement sans probleme.

Cet appareil est congu selon les derniéres technologies.
Cependant, une utilisation incorrecte et non conforme a l'usage
prévu peut entrainer des dangers. Protégez-vous des dangers.
Il est important de connaitre le contenu du manuel d'utilisation
afin d'éviter les erreurs et d'utiliser I'appareil en toute sécurité.
Pour éviter tout danger et garantir des performances optimales,
aucune modification ne doit étre apportée a I'appareil sans
I'autorisation expresse du fabricant.

1.2. Introduction ;

Veuillez prendre quelques minutes pour lire attentivement ce
manuel. Un entretien et une utilisation appropriés de cet
appareil garantiront des performances optimales.

1. 3. Contenu de I'emballage ;

1.3. 1. Emballage, stockage , Mise au rebut des produits
électriques et électroniques :

avant l'installation, retirez entierement I'emballage extérieur et
intérieur de I'appareil. Vérifiez que I'appareil est complet et, si
une piéce est manquante, contactez immédiatement le service
client.

Lors de I'élimination des emballages, respectez la

réglementation en vigueur dans votre pays. Recyclez les
matériaux d'emballage réutilisables.
Elimination correcte de ce produit (déchets d'équipements
électriques et électroniques)
(Valable dans I'Union européenne et dans les autres pays
européens dotés de systéemes de collecte sélective)
Ce marquage figurant sur le produit ou sa
documentation indique qu'il ne doit pas
étre jeté avec les autres déchets ménagers
a la fin de sa durée de vie utile.
Pour éviter tout dommage potentiel a I'environnement ou a la
santé humaine d{ a I’élimination incontrdlée des déchets,
veuillez les séparer des autres types de déchets et les recycler
de maniere responsable afin de promouvoir la réutilisation
durable des ressources matérielles.

Ce produit ne doit pas étre mélangé avec d'autres déchets
commerciaux pour étre éliminé, mais doit étre retourné a un
centre de collecte des déchets .

1. 4.Installation ;

Remarque : Si I'appareil n'a pas été stocké ou transporté en
position verticale, assurez-vous qu'il reste debout pendant
environ 12 heures avant de l'utiliser.

1- Retirez I'appareil de son emballage et assurez-vous que tous
les matériaux de revétement protecteur sont retirés de toutes
les surfaces.

2- Placez I'appareil sur une surface plane et solide.

1.5 DOCUMENTS;

Le systéme de travail du produit DRY AGE est produit et
documenté conformément aux normes européennes (CE).

1.6 GARANTIE;

Un produit neuf est garanti 2 ans.

Attention : Avant toute intervention sur le produit, I'utilisateur
et le technicien doivent lire attentivement ce manuel
d'utilisation. Dans le cas contraire, le produit pourrait ne plus
étre couvert par la garantie.

2. Stérilisation UV-C:

L'appareil est équipé d'une lampe UV-C pour prévenir la
formation de moisissures et de bactéries nocives. Cette lampe
est placée a un endroit inaccessible a I'utilisateur.

L'appareil effectue également un processus de stérilisation
pendant la décongélation. Ce processus dure environ 10
minutes, soit cinq fois par jour.

3. Descriptions et utilisation de I'appareil ;

3.1. Premiére utilisation :

Nettoyez l'intérieur de I'appareil avant de I'utiliser. Utilisez des
nettoyants sans produits chimiques adaptés au contact
alimentaire.

Faites fonctionner le réfrigérateur a vide pendant 24 heures. Ce
processus est nécessaire a la stabilité de I'appareil.

3.2 Description générale :

Scientifiquement, en gastronomie moléculaire, les « techniques
de cuisson et d'attendrissement de la viande » sont les
principaux sujets sur lesquels des études de base sont menées.
Apreés |'abattage d'un animal, sa viande commence a durcir.
Cette dureté, appelée rigidité cadavérique, peut étre réduite de
80 % grace a un processus de vieillissement qui dure plusieurs
jours.

Le principe de |'affinage a sec est le suivant :

la viande est conservée sous surveillance dans un
environnement trés propre et inodore, a une température de

1 °C et une humidité de 65 * 10 %. Si la température varie
constamment, par exemple plus chaud, la viande peut s'abimer
.En dessous de 0 ° C, elle gele et le processus de maturation
prend fin. Les changements sur la viande au cours du
vieillissement sont les suivants :

1- Une couche brun foncé et dure se forme a I'extérieur de la
viande sous I'effet des enzymes. A l'intérieur, les enzymes
poursuivent leur action et la viande s'éclaircit en perdant de
I'humidité. Ce processus permet a la viande de gagner en
intensité. De plus, avec le temps d'affinage, les enzymes
décomposent les tissus conjonctifs des muscles et la
ramollissent. En coupant la couche brun foncé a I'extérieur,
vous découvrirez la viande rouge vif a l'intérieur. Cette viande
est plus savoureuse et plus tendre apreés le repos.

2- En résumé, le procédé de maturation séche consiste a laisser
reposer la viande au réfrigérateur dans un environnement sain,
sans produire de bactéries, et a la présenter au client de maniére

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire

appel a un technicien expert.
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savoureuse. Pour que les armoires de maturation seche offrent un
produit sain, celui-ci doit étre frais et la température de la viande doit

étre abaissée a un maximum de 2 °C a 5 °C dans la chambre froide
avant d'y étre placée

Assurez-vous que les viandes n'entrent pas en contact les unes avec les I'accumulation de poussiere et de saleté. Nettoyez aprés chaque

autres. Ce contact peut empécher la circulation de I'air et réduire la
qualité de maturation. Si vous faites vieillir différentes viandes
ensemble, vérifiez les exigences optimales de température et
d'humidité pour chaque type de viande.

3.4. Réglage de la température et de I'humidité :

Température : La température idéale du réfrigérateur doit étre
comprise entre 0 et 1 °C. Vous pouvez régler la température via le

utilisation pour éviter cette accumulation. Vérifiez la chambre
d'humidité et ajoutez de I'eau si nécessaire.

Entretien du sel :

Les sels présents dans I'appareil peuvent fondre avec le temps et
former des taches blanches. Nettoyez ces taches avec du papier de
verre et essuyez les résidus de sel a l'intérieur du boitier avec un
chiffon humide.

panneau de commande. Des ajustements de température peuvent étre Entretien annuel :

nécessaires selon le type de viande.

Humidité : Réglez entre 65 % et 85 %. Le taux d'humidité est essentiel
au bon vieillissement de la viande. Il est essentiel pour éviter le
desséchement de la viande et optimiser le processus de vieillissement
Si le taux d'humidité est faible, vérifiez le systéme d'humidification de
I'appareil. Consultez la section relative au contrdle de I'humidificateur
3.5. Circulation de I'air :

Le systeme de ventilation de I'armoire assure une circulation d'air

Confiez I'entretien général de I'appareil a un service agréé. Ce
processus prolongera sa durée de vie.
Utilisation de I'unité d'humidification :

. La quantité d'eau dans I'appareil doit étre vérifiée régulierement
chaque semaine.

. Sile taux d'humidité est faible, ajoutez de I'eau via le réservoir de
remplissage manuel de I'humidificateur.
Quelle quantité d'eau faut-il ajouter au réservoir d'eau des armoires

optimale et une répartition uniforme de la viande. Assurez-vous que le de vieillissement a sec ?

ventilateur fonctionne correctement et qu'il ne frotte pas.
3.6. Période de vieillissement de la viande et détails de stockage :
Selon le type de viande et le niveau de saveur souhaité.

La quantité d'eau a ajouter au réservoir d'eau dans les armoires de
séchage doit généralement étre prise en compte selon les critéres
suivants :

La période de maturation peut varier de 14 a 60 jours. Ouvrez la porte 1. Quantité d'eau standard

du réfrigérateur le moins possible pendant cette période. La couleur, |
texture et |I'odeur de la viande doivent étre surveillées tout au long de
la maturation. Si vous remarquez une anomalie, vérifiez les réglages d
I'appareil ou les conditions environnementales.

Par exemple,

le beeuf est généralement affiné pendant 21 a 45 jours. Durant ce

a En général, I'ajout de 1,5 a 2 litres d’eau est suffisant.
2. Controle du niveau d'eau

e Dans le réservoir d'eau de I'armoire de vieillissement. Attention a ne
pas déborder lors de I'ajout d'eau.
Le taux d'humidité doit rester constant entre 55 et 75 %. Si vous avez
un hygrometre numérique dans votre placard, ajustez le niveau d'eau

processus, la couleur de la viande s'assombrit, sa texture s'assouplit et en fonction de cette valeur.

un aréme unique se développe.

L'agneau peut étre conservé pendant 14 a 28 jours. La viande d'agnea
nécessite un affinage plus léger et atteint la tendreté souhaitée plus
rapidement.

Le gibier peut étre affiné pendant 30 a 60 jours. La viande de gibier a
une texture plus dense et peut nécessiter un affinage plus long.

POINTS A PRENDRE EN COMPTE POUR PRESERVER LA QUALITE DE LA

VIANDE :

Changement de couleur : La couleur de la viande passe du rouge au
foncé pendant le processus de maturation. Il s'agit d'un processus
naturel.

Odeur : L'odeur de la viande maturée est intense et aromatique.

3. Type et qualité de I'eau
u ll est recommandé d'utiliser de I'eau purifiée : I'eau du robinet peut
endommager le systéeme interne de I'armoire en provoquant des
dépots de calcaire et de minéraux.
L'eau doit étre renouvelée régulierement : I'hygiene doit étre assurée
et la formation de moisissures doit étre évitée en changeant I'eau
chaque semaine.
4. Comment savoir si 'eau s’épuise ?
Si le taux d'humidité a l'intérieur de I'armoire descend en dessous de
55 %, vous devrez ajouter de I'eau dans le réservoir d'eau.
Si le niveau d'eau diminue trés rapidement, la température ambiante
est peut-étre trop basse ou la circulation d'air a I'intérieur de I'armoire

Cependant, si vous remarquez une odeur forte ou désagréable, vérifiez est peut-étre trop importante.

la viande avant de |'utiliser.

Sécheresse superficielle : Une sécheresse peut apparaitre a la surface
de la viande pendant la maturation. Ceci est normal et la couche dure
la surface peut étre nettoyée avant la cuisson.

Niveau d'humidité : Maintenez le niveau d'humidité sous contrdle

5. Que se passe-t-il si trop d’eau est ajoutée ?

Une humidité excessive (90 % et plus) peut entrainer la formation de
amoisissures et de bactéries.

Une couche indésirable peut se former sur la surface extérieure de la

viande.

pour éviter que la viande ne se desseche. Une humidité excessive peut Si le ventilateur ou la circulation de l'air a I'intérieur de |I'armoire ne

provoquer la formation de moisissures. Par conséquent, un controle
régulier est important.

4. Entretien et nettoyage

Nettoyez les surfaces intérieures et extérieures de |I'armoire avec un
chiffon humide.

Prenez soin de nettoyer les joints de porte, cette zone est sensible a

fonctionne pas correctement, de la condensation et des gouttes
peuvent se produire.

Le niveau d’humidité doit étre maintenu entre 55 et 75 %.
L’eau purifiée doit étre privilégiée.

Il est recommandé de changer |'eau régulierement.

ATTENTION : SI LE CABLE D'ALIMENTATION EST ENDOMMAGE, SEUL LE SERVICE DU FABRICANT OU UN PERSONNEL QUALIFIE

PEUT REMPLACER CE CABLE D'ALIMENTATION

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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Dépannage
Probléme

Cause possible Solution

L'appareil ne fonctionne | L'appareil ne doit pas étre branché sur une

pas.

Vérifiez que I'appareil est branché.
prise électrique.

La fiche ou le cable peut étre endommagé. Remplacez la prise ou le cable.

Le fusible sur lequel la prise est branchée est Remplacez le fusible.

peut-étre cassé.

Il peut y avoir une panne de courant principale. | Vérifiez I'alimentation principale.

L'appareil est allumé Il se peut qu'il y ait trop de glace sur

|'évaporateur.

Dégivrer |'appareil manuellement.
mais la température est
trop élevée/basse.

Le condenseur est peut-étre obstrué par de la Nettoyer le condenseur.

poussiere.

La porte n'a peut-étre pas été correctement Vérifiez que la porte ferme et que les joints ne

fermée. sont pas endommagés.

La température ambiante est peut-étre trop Augmenter la ventilation.

élevée.

Des aliments impropres sont stockés dans S'il y a des aliments excessivement chauds ou

I'appareil. des blocages dans I'appareil, retirez-les.

L'appareil est peut-étre surchargé. Réduisez la quantité d’aliments stockés dans

votre appareil.

L'appareil fuit de I'eau. L'appareil ne doit pas étre installé sur une Assurez-vous d’avoir installé I'appareil sur une

surface plane. surface plane.

La sortie de vidange est peut-étre obstruée. Nettoyer la sortie de vidange.

Le mouvement de I'eau vers le drain peut étre Vérifiez le tuyau de vidange de I'appareil ; s'il

bloqué. gele, dégivrez-le. Si le blocage persiste,

contactez le service technique.

Le réservoir d'eau peut étre endommagé. Appelez le service technique.

L'appareil émet des L'appareil ne doit pas étre installé dans un Vérifiez la position d'installation et modifiez-la

bruits inhabituels. endroit plat ou stable. si nécessaire.

Si la température ne Cela pourrait venir de la porte ou des joints. Assurez-vous que les joints de porte sont

reste pas constante complétement fermés et vérifiez le systeme de

ventilation.

Faible humidité Il se peut que la chambre d'humidification soit | Vérifiez le systeme d’humidification et ajoutez

a court d'eau. de I’eau dans la chambre d’humidification si

nécessaire.

Moisissure ou mauvaise
odeur

Il est possible que I'appareil n'ait pas été
nettoyé depuis longtemps.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de

I'appareil.

REMARQUE : Dans les
armoires équipées d'une
unité d'humidification de type
barre, il y a un réservoir d'eau
sur le coté visible sur I'image
arriére et vous pouvez ajouter
de I'eau a partir de la.

REMARQUE : Sur les modéles
verticaux, la chambre
d'humidification est dotée d'un
couvercle rétractable, comme
illustré sur I'image. Ce couvercle
comporte une zone de
remplissage d'eau, permettant
ainsi l'alimentation en

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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Comment utiliser I'appareil :

1. Comment utiliser I'écran et le clavier

Les touches suivantes sont utilisées pour contréler
I'appareil :
Pour allumer I'appareil ;

Vous pouvez allumer et éteindre I'appareil en

appuyant sur le bouton ON/OFF et en le maintenant

enfoncé pendant 3 secondes.

2. Modification de la valeur définie

Les valeurs de consigne d'humidité et de température

peuvent étre modifiées comme suit.

5. SET. Latempérature réglée s'affiche. Les valeurs

minimale et maximale sont indiquées en dessous.
La température peut étre réglée a la valeur
souhaitée dans ces limites.

0%

i

10/99 %

6. Lavaleur souhaitée est définie a I'aide des touches
fléchées haut et bas. La touche « Set » est
enfoncée.

7. Lavaleur d'humidité (SET2) s'affiche.

8. Pour atteindre la valeur souhaitée, utilisez les
touches fléchées haut et bas. Appuyez sur la
touche Set pour quitter le processus.

Prévention des fluctuations de température et
d'humidité :

L'ouverture et la fermeture fréquentes de la porte
peuvent entrainer une instabilité des valeurs de
température et d'humidité. Veillez a n'ouvrir la porte
qu'en cas de nécessité.

Pour éviter les changements brusques de température,
veillez a ce que les produits a placer au réfrigérateur
soient amenés a une température de 2 a 5°C.

3. Processus de décongélation

Un dégivrage régulier est nécessaire pour optimiser
I'efficacité et prévenir le givrage des réfrigérateurs.
L'appareil propose des options de dégivrage automatique
et manuel.

3. Dégivrage manuel : appuyez sur

Over temp

Aux

Y

la fleche vers le haut A . Sélectionnez « Dégivrage
manuel » sur I'écran qui apparait et appuyez sur le bouton
« REGLER ».

4. Parameétres et gestion des alarmes :

L'appareil est équipé d'un systéme d'alarme permettant
de détecter et de signaler les situations anormales
survenant dans I'armoire.

Alarme de porte ouverte :

115

Door Open

Si la porte de 'armoire reste ouverte pendant une longue
période

I'appareil donne une alarme visuelle et sonore.

Vous pouvez désactiver I'alarme en fermant la porte.
Alarme d'écart de température :

i i

175 a8

Low temperature

1757 m

High temperature

Si la température de la cabine est mesurée comme étant
au moins 10 °C supérieure ou inférieure a la valeur de
température définie pendant 120 minutes, une alarme se
déclenchera.

Cela peut se produire si la porte est restée ouverte, si un
produit chaud est placé soudainement ou si le systeme de
refroidissement est défectueux.

Une fois le probleme résolu, I'alarme se réinitialisera
automatiquement.

5. Dépannage :

Alarme de porte ouverte :

Vous pouvez désactiver I'alarme en fermant la porte.

« Si le probléme persiste, contactez le service agréé. »
Alarme d'écart de température :

Assurez-vous que des objets chauds ne sont pas placés
dans le placard ou que la porte n'est pas laissée ouverte
pendant de longues périodes.

Une fois I'appareil refroidi, le message d'erreur disparaitra
de I'écran. « Si le probléme persiste, contactez le service
apres-vente agréé.

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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Utilisation de I'appareil pour SY150, SY250 et DR250 ;

o EMERSON Dixell XRO6CH
(controleur de température) Dixell XT110C (controleur
d'humidité)

2. Modification de la valeur de consigne de
température

Les valeurs de température définies peuvent étre
modifiées comme suit.

Dixell

EMERSON

2. SET.Latempérature réglée s'affiche.
a. Lavaleur souhaitée est définie a I'aide des
touches fléchées haut et bas. La touche
« Set » est enfoncée.
Affiche le point de consigne cible. C'est
également la touche de confirmation.
ss¢ (DEF)
: Appuyez et maintenez enfoncé pendant 3 secondes
pour passer au dégivrage manuel.

PAN (UP).
7 (DOWN)

SET:

Augmente la valeur affichée.
Diminue la valeur affichée.
2. Modification de la valeur de consigne
d'humidification
Les valeurs de consigne d'humidification peuvent étre
modifiées comme suit.

1- Appuyez sur le bouton
SET et maintenez-le enfoncé pendant 3 secondes.

2. La valeur de consigne ajustée apparaitra sur I'écran.

3. Sélectionnez la valeur de consigne souhaitée a l'aide
des touches fléchées haut et bas et appuyez sur la touche
SET.

4. Attendez 10 secondes pour revenir a I’écran principal.

Bouton de résistance en verre

1. Fonction et finalité de I'utilisation,
Le bouton « Résistance du verre »
contréle un systéme de chauffage congu
pour empécher la formation de buée ou
de gel sur les surfaces vitrées de
I'appareil. Dans les appareils tels que les
réfrigérateurs industriels, il offre a
['utilisateur un meilleur champ de vision
en maintenant la transparence du verre. En cas de brusques
variations de température entre I'air froid et I'air chaud, de la
condensation (buée) peut se former sur les surfaces vitrées.
Lorsque la résistance du verre est activée, elle empéche la
formation de buée en créant une légere chaleur sur la surface
vitrée.

2. Utilisation ;

L'utilisation du bouton Résistance du verre est tres simple :

Clé allumée (voyant vert allumé) :

La résistance intégrée a la surface du verre devient active.

La formation de buée et d'humidité pouvant se former sur le
verre est évitée.

Le champ de vision reste ouvert, permettant de voir clairement
les produits.

Bouton Off (non éclairé) :

la résistance de la fenétre est désactivée.

La consommation d’énergie est réduite et des économies sont
réalisées.

Selon I'environnement de travail, de la buée peut apparaitre sur
le verre.

3. Domaines d’utilisation ;

Cette clé doit étre utilisée activement, notamment dans les cas
suivants :

Environnements a forte humidité : si les surfaces vitrées se
condensent fréquemment, elles peuvent étre maintenues
ouvertes a tout moment.

Lors des transitions chaud-froid : si I'appareil est allumé et
éteint trés fréquemment ou si la température ambiante change
constamment, il peut étre allumé pour empécher la formation
instantanée de buée sur le verre.

Si de telles situations ne se produisent pas, il est recommandé
de désactiver la résistance de la fenétre afin d'économiser de
I'énergie.

4. Eléments a prendre en compte :

Evitez toute utilisation inutile :

Si le radiateur en verre reste allumé en permanence, il peut
consommer inutilement de I'énergie. Il ne doit donc étre utilisé
gu'en cas de nécessité.

Eteindre avant I'entretien et le nettoyage :

Lors de I'entretien ou du nettoyage de I'appareil, il est
important de débrancher I'alimentation électrique et d'éteindre
la résistance en verre pour des raisons de sécurité.

Vérifiez si le verre surchauffe :

Normalement, la surface du verre sera légerement chaude, mais
si une chaleur excessive est constatée, le service technique doit
étre contacté.

En cas de dysfonctionnement, consulter le service technique :

Si la résistance du verre ne fonctionne pas, si I'éclairage des
touches ne fonctionne pas ou si une humidité excessive
s'accumule sur le verre, le service technique doit étre contacté.

Glass Resistance

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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Instructions d'entretien et de réparation pour I'efficacité et la sécurité de fonctionnement de |'appareil.

Afin de garantir I'efficacité et le bon fonctionnement de l'appareil, les réparations doivent étre effectuées conformément aux
instructions du fabricant et les entretiens périodiques doivent étre effectués par du personnel qualifié. (Obligation |égale pour la
prévention des accidents du travail et I'installation d'appareils électriques) L'installation doit étre conforme a la réglementation
sur l'alimentation électrique. L'efficacité est garantie par le respect des instructions de stockage des aliments décrites au
paragraphe 3.2 et de I'entretien courant décrit aux paragraphes 3.4, 3.5 et 3.6.

DR10; DR13;

Comme le montre l'image, le chargement doit étre effectué de Comme le montre I'image, le chargement doit étre effectué de
maniére a ce que le processus de maturation de la viande soit maniére a ce que le processus de maturation de la viande soit
uniforme. La température interne et I'humidité sont indiquées uniforme. Les degrés de température interne et d'humidité
ci-dessous. sont indiqués ci-dessous .

DR13-G ; Température interne : 0/+1 °
DR13-G Humidité ; %65 - %85
Volume brut : DR13-G 1300 LT

SY6-G-HM :

Comme le montre l'image visuelle, le chargement doit étre
DR10 ; Température interne : 0/+1 ° effectué de maniére a ce que le processus de maturation de la
DR10 Humidité ; 65 % - 85 % viande soit égal. Les degrés de température interne et
Volume brut : DR10-SY-G-HM 630 LT d'humidité sont indiqués ci-dessous.
DR10-G : 680 LT
SPD11-217;

Comme le montre l'image visuelle, le chargement doit étre
effectué de manieére a ce que le processus de maturation de la
viande soit égal. Les degrés de température interne et
d'humidité sont indiqués ci-dessous.

SY6-G-HM; Température interne : 0/+1 °
SY6-G-HM ; Humidité ; 65 % - 85 %

r . . o
SPD11-217; Température interne : 0/+1 Volume brut : SY6-G-HM 600

SPD11-217 ; Humidité ; 65 % - 85 %
Volume brut : SPD11-217 1350 LT

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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DR6-G;

Comme le montre l'illustration, le chargement doit étre SY150 -G-HM ;

effectué de manieére a ce que la viande mirisse uniformément. Comme le montre I'image, le chargement doit étre effectué de

La température interne et I'humidité sont indiquées ci- maniére a ce que le processus de maturation de la viande soit
uniforme. La température interne et le degré d'humidification

. sont indiqués ci-dessous.
L —

dessous.
DR6-G ; Température interne : 0/+1 OC. o
DR6-G ; Humidité ; 65 % - 85 % SY150-G-HM ; Température interne : 0/+1 C
Volume brut : DR6-G 600 LT SY150-G-HM Humidité ; 65 % - 85 %
Volume brut : SY150-G-HM 103 LT
SY250-G-HM ;
Comme illustré, le chargement doit étre effectué de maniére a
SY13-G-HM ; ce que la maturation de la viande soit uniforme. La
Comme le montre l'illustration, le chargement doit étre température interne et I'humidité sont indiquées ci-dessous.

effectué de manieére a ce que la viande mirisse uniformément.
La température interne et I'humidité sont indiquées ci-
dessous.

SY250-G-HM ; Température interne : 0/+1 oC.

SY250-G-HM; Humidité; 65% - 85%

Volume brut : SY250-G-HM 198 L

DR250-G ;

Comme illustré, le chargement doit étre effectué de maniére a

ce que la viande mdrisse uniformément. La température
SY13-G-HM ; Température interne : 0/+1 oC. interne et le degré d'humidification sont indiqués ci-dessous
SY13-G-HM ; Humidité ; 65 % - 85 % pour
Volume brut : SY13-G-HM 1 300 L

z . o
le DR250-G ; Température interne : 0/+1 C .
DR250-G; Humidité; 65% - 85%
Volume brut : DR250-G

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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CHOSES A VERIFIER CONCERNANT LE GLACAGE

1-Vérifiez les joints de la porte et assurez-vous qu'aucune entrée d'air ne pénéetre dans I'armoire. Si le joint n'est pas
complétement fermé, de la glace se formera dans la partie réfrigération et sur le profilé en plastique.

2-Les joints des deux portes doivent étre vérifiés et il faut s'assurer qu'aucune entrée d'air ne pénétre dans I'armoire.
Si le joint n'est pas completement fermé, de la glace se formera dans la partie réfrigération et sur le profilé en
plastique.

3- Lors du chargement des produits dans |I'armoire, le canal d'aspiration numéro 1 et le canal de soufflage numéro 2,
indiqués en rouge, ne doivent pas étre obstrués et un espace d'au moins 15 cm doit étre laissé. L'exemple d'ordre de
chargement maximal est illustré sur I'image.

V- e |

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

4- La température extérieure de l'armoire doit étre comprise entre 38 °C et 40 °C maximum. Au-dela, les
performances de refroidissement de I'armoire diminuent et peuvent provoquer du givrage.

5- Les produits conservés au réfrigérateur doivent étre préalablement portés a une température de 2 a 5 °C.
Lorsqu'un produit non refroidi est placé au réfrigérateur, un givrage se forme dans |'évaporateur en raison de
I'humidité du produit chaud, ce qui affecte négativement le refroidissement.

6- Lorsque le réfrigérateur est dégivré manuellement, il doit rester en mode dégivrage pendant au moins 10 minutes
et au maximum 30 minutes. Pendant le dégivrage, la température de |'évaporateur doit atteindre 18 °C.

Pour dégivrer, voir « 3 . Dégivrage manuel » a la page 5.
7- Lorsque le réfrigérateur est utilisé activement pendant la journée (comme sortir ou placer des produits), afin de
nettoyer le givre qui se forme sur I'évaporateur et si de la glace se forme dans le réfrigérateur au fil du temps, le
réfrigérateur doit étre dégivré manuellement a la fin de chaque service du soir et dégivré manuellement le matin
avant le début du service.

8- Lorsque de nouveaux produits sont placés dans le réfrigérateur, il est conseillé de I'éteindre pour un chargement
prolongé, puis de le rallumer apres le chargement. Cela permet de réduire I'air chaud entrant. La porte doit rester
ouverte pendant 3 minutes maximum pendant le chargement. Au-dela de ce délai, les ventilateurs s'arrétent et le
compresseur se met en marche, provoquant la formation de givre dans le réfrigérateur. Aprés plus de 3 minutes
d'ouverture, le produit doit étre dégivré manuellement.

La formation de givre dans le réfrigérateur est généralement causée par l'utilisateur, et si des

précautions sont prises lors de son utilisation, il n'y aura aucun risque de formation de givre.
Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sre de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
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Si ces conditions sont vérifiées et qu'aucun probléme n'est constaté et que le givrage persiste ;

9-Assurez-vous que la porte est fermée et que les joints sont intacts.

10- Vérifier si les résistances fonctionnent, - Vérifier la résistance de la tige a l'intérieur de
I'évaporateur et la résistance adhésive en
dessous,

Si le probleme de givrage persiste apreés avoir effectué toutes ces opérations, veuillez contacter le
revendeur ou le service technique pour remplacer la piéce de rechange défectueuse.

Ce guide détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de DRY AGE. En cas de probléme, veuillez faire
appel a un technicien expert. 21



T

Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.




MANUAL DEL USUARIO DE DRY AGE

Esta guia detallada contiene informacion importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un
técnico experto.
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1. Seguridad:
Los usuarios deben leer atentamente la informacion
proporcionada en este manual de usuario. Ademas,dado
advertencias de seguridad definitivamente literalmente en su
lugar Deberia traer
lo siguiente medidas Es demasiado para soportarlo Es
importante.
Coldquelo sobre una superficie plana y estable. No utilice
hidrolimpiadoras para limpiar el dispositivo.
No lo utilice para almacenar suministros médicos. Evite que el
aceite o la grasa del interior del dispositivo entren en contacto
con los componentes plasticos ni con la junta de la puerta.
Apague y desconecte siempre el dispositivo de la alimentacion
antes de limpiarlo.
1.1. Informacidn general;
Esta seccion ofrece una descripcion general de todos los temas
importantes de seguridad. Si se siguen las instrucciones de
seguridad, se garantiza una proteccidn éptima contra cualquier
peligro y un funcionamiento sin problemas.
Este dispositivo esta disefiado con la tecnologia mas avanzada.
Sin embargo, si se utiliza incorrectamente y para fines distintos
a los previstos, pueden producirse peligros. Protéjase de los
peligros.
Es importante conocer el contenido del manual de usuario para
evitar errores y operar el dispositivo de forma segura y sin
fallos. Para evitar riesgos y garantizar un rendimiento éptimo,
no se deben realizar modificaciones en el dispositivo que no
estén expresamente aprobadas por el fabricante.
1.2. Introduccién:
Dedique unos minutos a leer atentamente este manual. El
mantenimiento y el funcionamiento adecuados de este
dispositivo garantizaran el maximo rendimiento de su producto.
1. 3. Contenido del paquete;
1.3. 1. Embalaje , almacenamiento , Eliminacion de productos
eléctricos y electroénicos:
Antes de la instalacidn, retire completamente el embalaje exterior e
interior de la unidad. Compruebe que el dispositivo esté completo y, si
falta alguna pieza, pongase en contacto con el servicio de atencidn al
cliente inmediatamente.
Al desechar el embalaje, cumpla con la normativa vigente en su pais.
Recicle los materiales de embalaje reutilizables.
Eliminacion correcta de este producto (Residuos de aparatos
eléctricos y electrénicos)
(Valido en la Unidn Europea y otros paises europeos con sistemas de
recogida selectiva)
Esta marca que aparece en el producto o en su
documentacion indica que no debe desecharse
con otros residuos domésticos al final de su vida
atil.

Este producto no debe mezclarse con otros residuos comerciales para
su eliminacidn, sino que debe devolverse a un centro de recoleccion de
residuos .

1. 4. Instalacién ;

Nota: Si el dispositivo no se ha almacenado o transportado en posicion
vertical, asegurese de que permanezca en esa posicion durante
aproximadamente 12 horas antes de utilizarlo.

1- Retire el dispositivo de su embalaje y asegurese de retirar todos los
materiales de recubrimiento protector de todas las superficies.

2- Coloque el dispositivo sobre una superficie plana y sélida.

1.5 DOCUMENTOS;

El sistema de trabajo del producto DRY AGE se produce y documenta
de acuerdo con las Normas Europeas (CE).

1.6 GARANTIA;

Un producto nuevo tiene garantia por 2 afios.

Atencién: Antes de realizar cualquier intervencién en el producto, el
usuario y el técnico deben leer atentamente este manual de usuario.
De lo contrario, el producto podria quedar sin garantia.

2. Esterilizaciéon UV-C:

El dispositivo cuenta con una luz UV-C para prevenir la formacién de
moho y bacterias dafiinas. Esta luz estd ubicada en un lugar donde el
usuario no puede entrar en contacto directo.

El dispositivo también realiza un proceso de esterilizacion durante la
descongelacidn. Este proceso se realiza 5 veces al dia y dura
aproximadamente 10 minutos.

3. Descripciones y uso del dispositivo;

3.1. Primer uso:

Limpie el interior del aparato antes de utilizarlo. Utilice limpiadores sin
quimicos aptos para el contacto con alimentos.

Deje el refrigerador vacio durante 24 horas. Este proceso es necesario
para que el dispositivo se estabilice.

3.2 Descripcion general:

Cientificamente, en gastronomia molecular, las técnicas de coccién y
ablandamiento de la carne son los principales temas de estudio. Tras el
sacrificio de un animal, su carne comienza a endurecerse. Esta dureza,
denominada rigor mortis, puede reducirse en un 80 % mediante un
proceso de envejecimiento que dura varios dias.

La base de la aplicacion del Dry Age es la siguiente;

La carne se mantiene bajo almacenamiento y observacién en un
ambiente muy limpio y sin olores con una temperatura de 1°Cy una
humedad de 65 + 10%. Si la temperatura constante cambia, por
ejemplo, si es mas calida, la carne puede echarse a perder, si es
inferior a 0° C, la carne se congela y el proceso de maduracion termina.
Los cambios en la carne con el proceso de maduracidn son los
siguientes;

1- Las enzimas forman una capa marrdn oscura y dura en el exterior de
la carne. En el interior, las enzimas contindan su trabajo y la carne se
vuelve mas clara a medida que pierde algo de humedad. Este
desarrollo permite que el sabor de la carne se vuelva mas intenso.
Ademas, con el tiempo empleado en la maduracion, las enzimas
descomponen los tejidos conectivos de los musculos y hacen que la
carne sea mas suave. Cuando cortas la capa marrdn oscura en el
exterior, veras la carne roja brillante en el interior. Esta carne es la
carne reposada mas deliciosa y suave.

Para evitar posibles dafios al medio ambiente o a 2- En resumen, el proceso de maduracién en seco consiste en el reposo

la salud humana debido a la eliminacién
incontrolada de residuos, separelos de otros tipos de residuos y
reciclelos de forma responsable para promover la reutilizacién
sostenible de los recursos materiales.

Asegurese de que las carnes no entren en contacto. El contacto
puede impedir la circulacion del aire y reducir la calidad del
envejecimiento. Si madura diferentes tipos de carne juntos,

de la carne en el refrigerador en un ambiente saludable, sin la
produccién de bacterias, presentandola al cliente de forma deliciosa.
Para que las cdmaras de maduracidn en seco proporcionen un
producto saludable, el producto debe estar frescoy la
temperatura de la carne debe reducirse a un maximode 2 °Ca5
°C en la camara frigorifica antes de colocarla en la cdmara.

verifique los requisitos éptimos de temperatura y humedad
para cada tipo de carne.

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto.
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3.4. Ajuste de temperatura y humedad:

Temperatura: La temperatura ideal del refrigerador debe estar
entre 0y 1 °C. Puede ajustar la temperatura mediante el panel
de control. Es posible que sea necesario ajustarla segun el tipo
de carne.

Humedad: Ajuste entre el 65 % y el 85 %. El nivel de humedad

de cada uso para evitar esta acumulacién. Revise la cdmara de
humedad y agregue agua si es necesario.

Cuidado de la sal:

Las sales del dispositivo pueden derretirse con el tiempo y
formar manchas blancas. Limpie estas manchas con papel de lija
y retire los residuos de sal del interior de la carcasa con un pafio

es fundamental para una correcta maduracion de la carne. Es unhimedo.

factor crucial para evitar que la carne se seque y optimizar el

Mantenimiento anual:

proceso de maduracién. Si el nivel de humedad es bajo, revise elEncargue el mantenimiento general del dispositivo a un servicio

sistema de humidificacion del dispositivo. Consulte la seccién
sobre el control del humidificador.

3.5. Circulacidn del aire:

El sistema de ventilacion del gabinete garantiza la circulacion

técnico autorizado. Este proceso prolongard su vida util.

Uso de la unidad de humidificacion:

La cantidad de agua en la unidad debe revisarse semanalmente.
Si el nivel de humedad del dispositivo es bajo, agregue agua

del aire y la distribucién uniforme de la carne. Asegurese de que desde el area de llenado manual de la unidad de humidificacidn.

el ventilador funcione correctamente y no roce ninguna zona.
3.6. Periodo de maduracion de la carne y detalles de
almacenamiento:

Depende del tipo de carne y del nivel de sabor deseado.

El periodo de maduracidn puede variar de 14 a 60 dias. Abra la
puerta del refrigerador lo menos posible durante este periodo.
Debe revisar el color, la textura y el olor de la carne durante
todo el proceso. Si observa alguna anomalia, revise la
configuracion del dispositivo o las condiciones ambientales.
Por ejemplo:

Carne de res: Suele madurarse de 21 a 45 dias. Durante este

é¢Cuanta agua se agrega al depésito de agua en los gabinetes
de maduracion en seco?

La cantidad de agua que debe afiadirse al tanque de agua en los
armarios de envejecimiento en seco generalmente debe
tenerse en cuenta segun los siguientes criterios:

1. Cantidad estandar de agua

Generalmente es suficiente anadir entre 1,5 y 2 litros de agua.
2. Control del nivel del agua

En el tanque de agua del armario de maduracién en seco. Tenga
cuidado de no desbordarlo al agregar agua.

El nivel de humedad debe mantenerse constante entre el 55 y el

proceso, el color de la carne se oscurece, su textura se suaviza y 75 %. Si tiene un higrometro digital en su armario, ajuste el nivel

desarrolla un aroma unico.

Cordero: Puede conservarse de 14 a 28 dias. La carne de
cordero requiere una maduracidon mas ligera y alcanza la
suavidad deseada en menos tiempo.

Carne de caza: Puede madurarse de 30 a 60 dias. La carne de
caza tiene una textura mds densa, por lo que puede requerir un
proceso de maduracién mas largo.

COSAS A CONSIDERAR PARA PRESERVAR LA CALIDAD DE LA
CARNE:

Cambio de color: El color de la carne cambia de rojo a oscuro
durante el proceso de afiejamiento. Este es un proceso natural.
Olor: El olor de la carne afiejada es intenso y aromatico. Sin
embargo, si nota un olor fuerte o desagradable, revise la carne
antes de usarla.

Sequedad de la superficie: La superficie de la carne puede
secarse durante el afiejamiento. Esto es normal y la capa dura
de la superficie se puede limpiar antes de cocinar.

Nivel de humedad: Mantenga el nivel de humedad bajo control
para evitar que la carne se seque. La humedad excesiva puede
causar el crecimiento de moho. Por lo tanto, es importante un
control regular.

4. Mantenimiento y limpieza

Limpie las superficies internas y externas del gabinete con un
pafio humedo.

Tenga cuidado de limpiar los sellos de la puerta, esta area es
sensible a la acumulacidn de polvo y suciedad. Limpie después

del agua segln este valor.

3. Tipo y calidad del agua

Se recomienda utilizar agua purificada: El agua del grifo puede
provocar dafios en el sistema interno del gabinete al generar
depdsitos de cal y minerales.

El agua debe renovarse periddicamente: se debe garantizar la
higiene y evitar la formacidn de moho cambiando el agua cada
semana.

4. {Como saber si el agua se esta agotando?

Si el nivel de humedad dentro del gabinete cae por debajo del
55%, necesitara agregar agua al tanque de agua.

Si el nivel del agua se agota muy rapidamente, es posible que la
temperatura ambiente sea demasiado baja o que la circulacion
de aire dentro del gabinete sea demasiada.

5. éQué sucede si se agrega demasiada agua?

La humedad excesiva (90% y mas) puede provocar la formacion
de moho y bacterias.

Es posible que se forme una capa no deseada en la superficie
exterior de la carne.

Si el ventilador o la circulacion de aire dentro del gabinete no
funcionan correctamente, puede producirse condensacién y
goteo.

El nivel de humedad debe mantenerse entre 55-75%.

Se debe preferir el agua purificada.

Se recomienda cambiar el agua periddicamente.

ADVERTENCIA: SI EL CABLE DE ALIMENTACION ESTA DANADO, SOLO EL SERVICIO DEL FABRICANTE O PERSONAL CALIFICADO

PUEDE REEMPLAZAR ESTE CABLE DE ALIMENTACION.

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto.
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Solucién de problemas

Problema

Posible causa

Solucion

El dispositivo no
funciona.

Es posible que el dispositivo no esté enchufado
a una toma eléctrica.

Compruebe que la unidad esté enchufada.

El enchufe o el cable podrian estar dafados.

Reemplace el enchufe o el cable.

Es posible que el fusible al que estd enchufado
el enchufe esté roto.

Reemplace el fusible.

Es posible que haya una falla en la fuente de
alimentacion principal.

Verifique la fuente de alimentacién principal.

El dispositivo esta
encendido pero la
temperatura es
demasiado alta/baja.

Puede que haya demasiado hielo en el
evaporador.

Descongele el aparato manualmente.

El condensador puede estar obstruido con
polvo.

Limpiar el condensador.

Es posible que la puerta no se haya cerrado
correctamente.

Compruebe que la puerta cierra y que las juntas
no estan dafiadas.

La temperatura ambiente puede ser demasiado
alta.

Aumentar la ventilacion.

Se han almacenado alimentos no aptos en el
aparato.

Si hay alimentos excesivamente calientes o
bloqueos en el aparato, retirelos.

El dispositivo puede estar sobrecargado.

Reduce la cantidad de alimentos almacenados
en tu electrodoméstico.

El aparato tiene una fuga
de agua.

Es posible que el dispositivo no se instale sobre
una superficie nivelada.

Asegurese de haber instalado el dispositivo en
una superficie plana.

La salida de drenaje puede estar obstruida.

Limpie la salida de drenaje.

El movimiento del agua hacia el desaglie puede
estar bloqueado.

Revise la manguera de drenaje del dispositivo.
Si hay hielo, descongélela. Si la obstruccion
persiste, llame al servicio técnico.

El tanque de agua podria estar dafado.

Llamar al servicio técnico.

El dispositivo esta
haciendo ruidos
inusuales.

Es posible que el dispositivo no se instale en un
lugar plano o estable.

Verifique la posicién de instalacion y cambiela
si es necesario.

Si la temperatura no
permanece constante

Podria ser de la puerta o de los sellos.

Aseglrese de que los sellos de la puerta estén
completamente cerrados y verifique el sistema
de ventilador.

Baja humedad

Es posible que la cdmara de humidificacidon se
haya quedado sin agua.

Compruebe el sistema de humidificacion y
agregue agua a la camara de humidificacion si
es necesario.

Moho o mal olor

Es posible que el dispositivo no haya sido
limpiado durante mucho tiempo.

Limpie bien el interior del dispositivo.

NOTA: En los gabinetes
con unidad de
humidificacién tipo barra,
hay un tanque de agua en
el costado que se ve en la
imagen trasera y desde
alli se puede agregar agua.

NOTA: En los gabinetes verticales, la
camara de humidificacion tiene una
tapa retractil, como se muestra en la
imagen. La tapa cuenta con un area de
llenado de agua; el suministro de agua
se realiza desde aqui.

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un
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Como utilizar el dispositivo:

1. Como utilizar la pantalla y el teclado

Las siguientes teclas se utilizan para controlar el
dispositivo:
Para encender el dispositivo;

|

Puede encender y apagar el dispositivo
manteniendo presionado el boton ON/OFF durante 3
segundos.

2. Cambiar el valor establecido
Los valores establecidos de humedad y temperatura se
pueden cambiar de la siguiente manera.

9. SET una vez. Se mostrara el valor de temperatura
establecido. Los valores minimo y mdximo que se
pueden ingresar se muestran a continuacion. Se
puede ajustar al valor deseado dentro de estos

limites.

10. El valor se establece con las flechas arriba y abajo.

Se pulsa la tecla Establecer.
11. Se muestra el valor de humedad (SET2).
12. Se ajusta al valor deseado con las teclas de flecha

3. Descongelacion manual: Pulse

ol

la flecha hacia arriba A . Seleccione «Descongelacién
manual» en la pantalla que aparece y pulse el botén
«SET».

4. Configuracidn y gestion de alarmas:

El dispositivo esta equipado con un sistema de alarma
para detectar y reportar situaciones anormales que
ocurren en el gabinete.

Alarma de puerta abierta:

15

Door Open

Si la puerta del armario permanece abierta durante
mucho tiempo

El dispositivo emite una alarma visual y audible.
Puedes silenciar la alarma cerrando la puerta.
Alarma de desviacion de temperatura:

;i g

175 o

Low temperature

175 o

High temperature

Si la temperatura de la cabina se mide al menos 10 °C por
encima o por debajo del valor de temperatura establecido
durante 120 minutos, se emitird una alarma.

Esto puede ocurrir debido a que la puerta se dejé abierta,
se colocé un producto caliente de repente o hubo una

arriba y abajo. Se pulsa la tecla Establecer y se sale ¢,4)15 en el sistema de enfriamiento.

del proceso.

Una vez que solucione el problema, la alarma se reiniciara

Prevencion de fluctuaciones de temperatura y humedad: 5 ;1omaticamente.

Abrir y cerrar la puerta con frecuencia puede causar

inestabilidad en los valores de temperatura y humedad.
Asegurese de abrir la puerta solo cuando sea necesario.
Para evitar cambios bruscos de temperatura, asegurese

5. Solucion de problemas:

Alarma de puerta abierta:

Puedes silenciar la alarma cerrando la puerta.

“Si el problema persiste, contacte con el servicio técnico

de que los productos que vaya a colocar en el frigorifico se 3 torizado.”

encuentren a una temperatura de 2-5 °C.
2.1. Proceso de descongelacién

Alarma de desviacion de temperatura:
Aseglrese de que no se coloquen alimentos calientes en

La descongelacion regular es necesaria para aumentar 1a 4| 3rmario ni que la puerta quede abierta durante largos

eficiencia y evitar la formacidn de hielo en los
refrigeradores. El dispositivo ofrece opciones de
descongelacion automatica y manual.

periodos de tiempo.

Una vez que el dispositivo se enfrie, el mensaje de error
desaparecera de la pantalla. Si el problema persiste,
contacte con el servicio técnico autorizado

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto.
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Uso del dispositivo para SY150, SY250 y DR250;

S Botdn de resistencia de vidrio

1. Funcidn y finalidad del uso,

El botdn de Resistencia del Cristal
controla un sistema de calentamiento

Dixell EMERSON
disefiado para evitar el empafiamiento o
Dixell XRO6CH (Controlador de temperatura) Dixell la congelacidn de las superficies de
XT110C (Controlador de humedad) cristal del dispositivo. En dispositivos como refrigeradores
3. Cambiar el valor establecido de temperatura industriales, proporciona al usuario un mejor campo de vision al
Los valores establecidos de temperatura se pueden mantener el cristal transparente. Especialmente con diferencias

repentinas de temperatura entre el aire frio y caliente, puede
producirse condensacion (empafiamiento) en las superficies de
cristal. Al activar la resistencia del cristal, se evita el
empaifamiento creando un ligero calor en la superficie.

2. Uso;

Dixell e eoon Usar el botdn Resistencia del vidrio es muy sencillo:

Tecla encendida (luz verde encendida):

3. SET unavez. Se muestra el valor de temperatura  La resistencia integrada en la superficie del vidrio se activa.

cambiar de la siguiente manera.

establecido. Se evita el empafiamiento y la humedad que pueden producirse
a. Elvalor se establece con las flechas arriba yen el cristal.
SET abajo. Se pulsa la tecla Establecer. El campo de visién permanece abierto, lo que permite ver los

productos con claridad.
Botdn de apagado (no iluminado):
la resistencia de la ventana esta desactivada.

Muestra el punto de ajuste objetivo.
También es la tecla de confirmacion.

“¢ (DEF) Se reduce el consumo energético y se consiguen ahorros.
: Mantenga presionado durante 3 segundos para Dependiendo del entorno de trabajo, puede producirse
cambiar a descongelacién manual. empafiamiento del vidrio.
2\ (UP): 3. Areas de uso;
S Esta clave debe utilizarse de forma activa, especialmente en los
siguientes casos:
7 (DOWN) . . . .
Ambientes de alta humedad: Si las superficies de vidrio se
Aumenta el valor mostrado. condensan con frecuencia, se pueden mantener abiertas en
Disminuye el valor mostrado. todo momento.

Durante las transiciones de calor a frio: si el dispositivo se
enciende y se apaga con mucha frecuencia o la temperatura
ambiente cambia constantemente, se puede activar para evitar
que el vidrio se empafie instantdaneamente.

Si no se dan tales situaciones, se recomienda mantener la
resistencia de la ventana desactivada para ahorrar energia.

4. Cosas a las que prestar atencion:

Evite el uso innecesario:

Si el calentador de vidrio permanece encendido continuamente, puede
consumir energia innecesariamente. Por lo tanto, solo debe usarse
cuando sea necesario.

Apagar antes del mantenimiento y la limpieza:

Al realizar mantenimiento o limpieza del dispositivo, es importante
desconectar la fuente de alimentacidn y apagar la resistencia de vidrio
por razones de seguridad.

Compruebe si el cristal se calienta demasiado:

2. Cambio del valor establecido de humidificacién
Los valores establecidos de humidificacidn se pueden
cambiar de la siguiente manera.

1- Mantenga presionado el boton SET durante 3 Normalmente la superficie del vidrio tendrd un ligero calor, pero si se
segundos. nota un calentamiento excesivo, se debe contactar con el servicio
2. El valor ajustado aparecera en la pantalla. tecnico.

. En caso de mal funcionamiento, consulte con el servicio técnico:
3. Seleccione el valor deseado con las teclas de flecha . . i o . .
Si la resistencia del vidrio no funciona, la luz de la tecla no funciona o

arriba y abajo y presione la tecla SET. se acumula demasiada humedad en el vidrio, se debe contactar con el
4. Espere 10 segundos para volver a la pantalla principal. servicio técnico.

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto. 28



Instrucciones de mantenimiento y reparacién para la eficiencia y el funcionamiento seguro del dispositivo.

PARA GARANTIZAR LA EFICIENCIAY EL CORRECTO FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO, LAS REPARACIONES DEBEN CUMPLIRSE
CON LAS INSTRUCCIONES DEL FABRICANTE Y LOS SERVICIOS PERIODICOS DEBEN SER REALIZADOS POR PERSONAL
PROFESIONALMENTE CUALIFICADO. (OBLIGACIC)N LEGAL PARA LA PREVENCION DE ACCIDENTES LABORALES Y LA INSTALACION
DE DISPOSITIVOS ELECTRICOS). DEBE REALIZARSE DE ACUERDO CON LA NORMATIVA SOBRE FUENTES DE ENERGIA. LA
EFICIENCIA SE GARANTIZA SIGUIENDO LAS INSTRUCCIONES DE ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS DESCRITAS EN EL PARRAFO
3.2 Y EL MANTENIMIENTO DE RUTINA DESCRITO EN LOS PARRAFOS 3.4,3.5Y 3.6.

DR10; DR13;
Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de Como se observa en la imagen, la carga debe realizarse de
manera que el proceso de maduracion de la carne sea forma que el proceso de maduracion de la carne sea uniforme.

uniforme. La temperatura interna y la humedad se indicana La temperatura interna y la humedad se indican a
continuacion. continuacion .

at

DR13-G; Temperatura interna: 0/+1 °C

; Humedad DR13-G: %65 - %85;

Volumen bruto: DR13-G 1300 LT

SY6-G-HM:

Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de

¥
}
i
i
I
4
i

¢

DR10; Temperatura interna: 0/+1 °C. forma que el proceso de maduracién de la carne sea uniforme.
Humedad DR10: 65 % - 85 %. Los valores de temperatura interna y humedad se indican a
Volumen bruto: DR10-SY-G-HM 630 LT.

DR10-G: 680 LT.

SPD11-217.

Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
forma que el proceso de maduracion de la carne sea uniforme.
Los valores de temperatura y humedad internas se indican a
continuacion.

continuacion.

SY6-G-HM; Temperatura interna: 0/+1 °
SY6-G-HM; Humedad; 65% - 85%
Volumen bruto: SY6-G-HM 600

SPD11-217; Temperatura interna: 0/+1 °
SPD11-217; Humedad; 65% - 85%
Volumen bruto: SPD11-217 1350 LT

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto. 29



DR6-G;
Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
manera que el proceso de maduracion de la carne sea

SY150 -G-HM;
Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
forma que el proceso de maduracién de la carne sea uniforme.

uniforme. La temperatura interna y los grados de humedad se La temperatura internay los grados de humidificacién se

indican a continuacion.

L.

2
rm—
T
]

pr

A o
DR6-G; Temperatura interna: 0/+1 C
DR6-G; Humedad; 65% - 85%

Volumen bruto: DR6-G 600 LT

SY13-G-HWV;

Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
manera que el proceso de maduracién de la carne sea
uniforme. La temperatura interna y los grados de humedad se
indican a continuacion.

o
SY13-G-HM; Temperatura interna: 0/+1 C
SY13-G-HM; Humedad: %65 - %85
Volumen bruto: SY13-G-HM 1300 LT

indican a continuacion.

SY150-G-HM; Temperatura interna: 0/+1 oC

SY150-G-HM Humedad; 65% - 85%

Volumen bruto: SY150-G-HM 103 LT

SY250-G-HMV;

Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
manera que el proceso de maduracién de la carne sea
uniforme. La temperatura interna y los grados de humedad se
indican a continuacion.

SY250-G-HM; Temperatura interna: 0/+1 c’C.

SY250-G-HM; Humedad; 65% - 85%

Volumen bruto: SY250-G-HM 198 LT

DR250-G;

Como se muestra en la imagen, la carga debe realizarse de
forma que el proceso de maduracién de la carne sea uniforme.
La temperatura interna y los grados de humidificacion se
indican a continuacidn para

. o
el DR250-G; Temperatura interna: 0/+1 C
DR250-G; Humedad; 65% - 85%
Volumen bruto: DR250-G

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto.
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COSAS A REVISAR SOBRE LA FORMACION DE HIELO

1. Se deben revisar las juntas de las puertas y asegurarse de que no entre aire en el armario. Si la junta no esta
completamente cerrada, se formara hielo en la seccién de refrigeracion y en el perfil de plastico.

2-Se deben revisar los sellos de las dos puertas y asegurarse de que no entre aire en el gabinete. Si el sello no esta
completamente cerrado, se formara hielo en la seccidén de enfriamiento y en el perfil de plastico.

3- Al cargar productos en el armario, los canales de succion 1y de soplado 2, marcados en rojo, no deben cubrirse
con productos y debe dejarse un espacio de al menos 15 cm. Puede ver un ejemplo de orden maximo de carga en la
imagen.

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

A 4

La temperatura exterior donde se ubica el gabinete debe ser de un maximo de 38 °C a 40 °C. A temperaturas
superiores, la capacidad de refrigeracion del gabinete disminuye y puede causar congelacion.

5- Los productos refrigerados deben alcanzar una temperatura de 2-5 °C con antelacién. Al refrigerar un producto sin
enfriar, se forma escarcha en el evaporador debido a la humedad del producto caliente, lo que afecta negativamente
el enfriamiento.

6- Al descongelar manualmente el refrigerador, este debe permanecer en descongelacién entre 10 y 30 minutos.
Durante la descongelacion, la temperatura del evaporador debe alcanzar los 18 °C.

Para descongelar, consulte “ 3. Descongelacion manual” en la pagina 5.
7- Cuando el refrigerador se utiliza activamente durante el dia (por ejemplo, para sacar o colocar productos), para
limpiar la escarcha que se forma en el evaporador y si con el tiempo se forma hielo en el refrigerador, se debe
descongelar manualmente el refrigerador al final de cada servicio nocturno y descongelarlo manualmente por la
mafiana antes de que comience el servicio.

8- Al colocar productos nuevos en el refrigerador, apaguelo para una carga prolongada y vuelva a encenderlo
después de colocarlos. De esta manera, se reducird la entrada de aire caliente. Deje la puerta abierta un maximo de
3 minutos durante la carga. Si la puerta permanece abierta mas tiempo, los ventiladores se detendran y el
compresor funcionard, lo que provocara la formacidn de escarcha en el refrigerador. Después de dejar las puertas
abiertas mas de 3 minutos, descongele el producto manualmente.

La formacion de escarcha en el refrigerador generalmente es causada por el usuario y,

si se tiene cuidado al utilizarlo, no habra posibilidad de formacion de escarcha

Esta guia detallada contiene informacion importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto. 31



Si se verifican estas condiciones y no se observa ningun problema y la formacién de hielo persiste;

9-Aseglrese de que la puerta esté cerrada y los sellos intactos.

10- Verificar que las resistencias estén funcionando, - Verificar la resistencia de la varilla en el
interior del evaporador y la resistencia del
adhesivo debajo,

Si después de realizar todos estos pasos el problema de formacidn de hielo persiste, pongase en
contacto con el distribuidor o el servicio técnico para sustituir la pieza de repuesto defectuosa.

Esta guia detallada contiene informacién importante para el uso eficaz y seguro de DRY AGE. En caso de cualquier problema, consulte a un

técnico experto. 32



T

Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.
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Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
L lifespan.
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Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.




DRY AGE BENUTZERHANDBUCH

Diese ausfiihrliche Anleitung enthalt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden
Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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1. Sicherheit;

Benutzer sollten die Informationen in diesem Benutzerhandbuch
sorgfaltig lesen. AuRerdem,gegeben Sicherheitswarnungen definitiv
buchstablich an seiner Stelle bringen sollte.

Die folgenden MaRnahmen Es ist zu viel zum Aushalten Wichtig:
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und stabile Flache. Verwenden Sie
keinen Hochdruckreiniger zur Reinigung.

Verwenden Sie das Gerat nicht zur Aufbewahrung von medizinischem
Material. Achten Sie darauf, dass kein Ol oder Fett im Inneren des
Gerats mit Kunststoffteilen oder der Turdichtung in Beriihrung kommt.
Schalten Sie das Gerat vor der Reinigung immer aus und trennen Sie
die Stromversorgung.

1.1. Aligemeine Informationen;

In diesem Abschnitt erhalten Sie einen Uberblick Giber alle wichtigen
Sicherheitsthemen. Bei Beachtung der Sicherheitshinweise ist
optimaler Schutz vor allen Gefahren und ein stérungsfreier Betrieb
gewahrleistet.

Dieses Gerat entspricht dem aktuellen Stand der Technik. Bei
unsachgemaRer und nicht bestimmungsgemaler Verwendung kénnen
dennoch Gefahren entstehen. Schiitzen Sie sich vor Gefahren

Es ist wichtig, den Inhalt der Bedienungsanleitung zu kennen, um
Fehler zu vermeiden und das Gerat sicher und fehlerfrei zu bedienen.
Um Gefahren zu vermeiden und eine optimale Leistung zu
gewihrleisten, sollten keine Anderungen oder Modifikationen am
Gerat vorgenommen werden, die nicht ausdriicklich vom Hersteller
genehmigt wurden.

1.2. Einleitung:

Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um dieses Handbuch
sorgfaltig durchzulesen. Die ordnungsgemaRe Wartung und Bedienung
dieses Gerats gewahrleistet die bestmogliche Leistung lhres Produkts.
1.3.Lieferumfang;

1.3.1.Verpackung, Lagerung , Entsorgung von elektrischen und
elektronischen Produkten;

Entfernen Sie vor der Installation die dufRere und innere Verpackung
vollstandig vom Gerit. Uberpriifen Sie die Vollstandigkeit des Gerits.
Sollten Teile fehlen, wenden Sie sich umgehend an den Kundendienst.
Beachten Sie bei der Entsorgung der Verpackung die in lhrem Land
geltenden Vorschriften. Fiihren Sie wiederverwendbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Korrekte Entsorgung dieses Produkts (Elektro- und Elektronik-

Altgerate)

wurde, stellen Sie sicher, dass es vor der Inbetriebnahme etwa 12
Stunden lang aufrecht steht.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und stellen Sie sicher,
dass alle Schutzbeschichtungen von allen Oberflachen entfernt sind.
2. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene und feste Flache.

1.5 DOKUMENTE;

Das Funktionsprinzip des DRY AGE-Produkts wird gemaR den
europaischen Normen (CE) hergestellt und dokumentiert.

1.6 GARANTIE;

Flr ein neues Produkt gilt eine Garantie von 2 Jahren.

Achtung: Vor jedem Eingriff am Produkt missen Benutzer und
Techniker diese Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen. Andernfalls
erlischt moglicherweise die Garantie flr das Produkt.

2. UV-C-Sterilisation:

Um die Bildung von schadlichem Schimmel und Bakterien zu
verhindern, ist im Gerat eine UV-C-Lampe verbaut. Diese ist an einer
Stelle angebracht, mit der der Benutzer nicht in direkten Kontakt
kommen kann.

Das Gerat fihrt wahrend des Abtauens zuséatzlich einen
Sterilisationsprozess durch. Dieser Vorgang dauert 5 Mal am Tag und
dauert ca. 10 Minuten.

3. Beschreibungen und Gerdteverwendung;

3.1. Erste Inbetriebnahme:

Reinigen Sie das Innere des Gerats vor dem Betrieb. Verwenden Sie zur
Reinigung chemiefreie, flir den Kontakt mit Lebensmitteln geeignete
Reinigungsmittel.

Lassen Sie den Kiihlschrank 24 Stunden lang leer laufen. Dieser
Vorgang ist notwendig, damit das Gerat stabil wird.

3.2 Aligemeine Beschreibung:

Wissenschaftlich betrachtet sind in der Molekulargastronomie
,Fleischzubereitungstechniken und Zartheit” die Hauptthemen, zu
denen grundlegende Studien durchgefiihrt werden. Nach der
Schlachtung beginnt das Fleisch eines Tieres zu harten. Diese Harte, die
sogenannte Totenstarre, kann durch einen mehrtagigen
Reifungsprozess um 80 % reduziert werden.

Die Grundlage der Dry Age-Anwendung ist wie folgt:

Fleisch wird unter Beobachtung in einer sehr sauberen, geruchslosen
Umgebung bei einer Temperatur von 1 °C und einer Luftfeuchtigkeit
von 65 + 10 % gelagert. Andert sich die Temperatur, wird es
beispielsweise warmer, kann das Fleisch verderben ; fillt sie unter 0 °C
, gefriert das Fleisch und der Reifeprozess endet. Wahrend des
Reifeprozesses verandert sich das Fleisch wie folgt:

(Giltig in der Europaischen Union und anderen européischen Landern 1 auf der AuRenseite des Fleisches bildet sich durch die Enzyme eine

mit getrennten Sammelsystemen)

Diese auf dem Produkt oder der dazugehdrigen

Dokumentation abgebildete Kennzeichnung

weist darauf hin, dass das Produkt am Ende

seiner Nutzungsdauer nicht mit dem normalen

Hausmill entsorgt werden darf.

Um mogliche Schaden fiir die Umwelt oder die
menschliche Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung zu
vermeiden, trennen Sie den Miill bitte von anderen Abfallarten und
recyceln Sie ihn verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu férdern.

Dieses Produkt darf nicht zusammen mit anderem Gewerbemdill
entsorgt werden, sondern muss an einer Abfallsammelstelle
zuriickgegeben werden .

1.4.Installation;

Hinweis: Wenn das Gerét nicht aufrecht gelagert oder transportiert

Achten Sie darauf, dass die Fleischsorten nicht miteinander in
Kontakt kommen. Kontakt kann die Luftzirkulation
beeintrachtigen und die Reifequalitdt mindern. Wenn Sie
verschiedene Fleischsorten zusammen reifen lassen, achten Sie

dunkelbraune, harte Schicht. Im Inneren setzen die Enzyme ihre Arbeit
fort und das Fleisch wird heller, da es etwas Feuchtigkeit verliert. Durch
diese Entwicklung wird der Geschmack des Fleisches intensiver.
AuBerdem I6sen die Enzyme im Laufe der Reifezeit das Bindegewebe in
den Muskeln auf und machen das Fleisch weicher. Wenn Sie die
dunkelbraune Schicht aufschneiden, sehen Sie das leuchtend
rote Fleisch im Inneren. Dieses Fleisch ist das schmackhafteste
und weichere geruhte Fleisch.

2- Kurz gesagt: Beim Dry-Age-Verfahren wird das Fleisch in einer
gesunden Umgebung im Kiihlschrank gelagert, ohne dass
Bakterien entstehen, und dem Kunden auf kostliche Weise
prasentiert. Damit Dry-Age-Schranke ein gesundes Produkt
liefern kénnen, muss das Produkt frisch sein und die
Temperatur des Fleisches muss im Kihlraum auf maximal 2 °C
bis 5 °C gesenkt werden, bevor es in den Schrank gelegt wird.

auf die optimale Reifetemperatur und Luftfeuchtigkeit fir jede
Fleischsorte.

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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3.4. Temperatur- und Feuchtigkeitseinstellung:

jedem Gebrauch, um diese Ansammlung zu vermeiden. Priifen Sie
die Luftfeuchtigkeitskammer und fillen Sie bei Bedarf Wasser nach.

Temperatur: Die ideale Temperatur im Kiihlschrank sollte zwischen Salzpflege:

0 und 1 °Cliegen. Sie kdnnen die Temperatur Giber das Bedienfeld
des Kiihlschranks einstellen. Je nach Fleischart kdnnen
Temperaturdanderungen erforderlich sein.

Luftfeuchtigkeit: Stellen Sie den Wert zwischen 65 % und 85 % ein.

Die Luftfeuchtigkeit ist fur die optimale Reifung von Fleisch von
entscheidender Bedeutung. Sie ist entscheidend, um das
Austrocknen des Fleisches zu verhindern und den Reifungsprozess
zu optimieren. Bei niedriger Luftfeuchtigkeit Gberpriifen Sie das
Befeuchtungssystem des Gerats. Lesen Sie den Abschnitt zur
Befeuchtersteuerung.

3.5. Luftzirkulation:

Das Liftersystem im Garraum sorgt fir eine gleichmaRige
Luftzirkulation und verteilt das Fleisch von allen Seiten. Achten Sie
darauf, dass der Lifter einwandfrei funktioniert und nicht reibt.
3.6. Reifezeit und Lagerungsdetails des Fleisches:

Abhangig von der Fleischart und dem gewiinschten
Geschmacksgrad.

Die Reifezeit kann zwischen 14 und 60 Tagen variieren. Offnen Sie
die Kiihlschranktlr wahrend dieser Zeit so wenig wie moglich.
Farbe, Textur und Geruch des Fleisches sollten wahrend der
gesamten Reifezeit kontrolliert werden. Bei Auffalligkeiten
liberprifen Sie die Gerateeinstellungen oder die
Umgebungsbedingungen.

Zum Beispiel:

Rindfleisch: Es reift Gblicherweise 21-45 Tage. Dabei dunkelt die
Farbe des Fleisches nach, seine Textur wird weicher und es
entwickelt sich ein einzigartiges Aroma.

Salze im Gerat kdnnen mit der Zeit schmelzen und weiRe Flecken
bilden. Reinigen Sie diese Flecken mit Schleifpapier und wischen Sie
die Salzriickstande mit einem feuchten Tuch aus dem
Gehduseinneren.

Jahrliche Wartung:

Lassen Sie die allgemeine Wartung des Geréts von einem
autorisierten Service durchfiihren. Dies verldangert die Lebensdauer
des Gerats.

Verwendung der Befeuchtungseinheit:

Die Wassermenge im Gerat sollte regelmaRig wochentlich
Uberprift werden.

Bei niedriger Luftfeuchtigkeit im Gerdt Wasser aus der manuellen
Wasserbefiillung an der Befeuchtungseinheit nachfillen.

Wie viel Wasser wird dem Wasserbehdlter in Dry-Age-Schranken
hinzugefiigt?

Die dem Wassertank bei Dry-Age-Schranken zuzufiihrende
Wassermenge sollte grundsatzlich nach folgenden Kriterien
beriicksichtigt werden:

1. Standard-Wassermenge

Im Allgemeinen ist die Zugabe von 1,5-2 Litern Wasser
ausreichend.

2. Kontrolle des Wasserstands

Im Wassertank des Trockenschranks. Achten Sie beim Einflllen des
Wassers darauf, dass es nicht Gberlauft.

Die Luftfeuchtigkeit sollte konstant zwischen 55 und 75 % liegen.
Wenn Sie ein digitales Hygrometer im Schrank haben, passen Sie
den Wasserstand entsprechend diesem Wert an.

Lamm: Es kann 14-28 Tage gelagert werden. Lammfleisch bendtigt 3. Wasserart und -qualitat
einen leichteren Reifeprozess und erreicht die gewlinschte Zartheit Es wird empfohlen, gereinigtes Wasser zu verwenden:

in kiirzerer Zeit.

Wildfleisch: Es kann 30-60 Tage reifen. Wildfleisch hat eine
dichtere Textur. Es bendtigt moglicherweise einen langeren
Reifeprozess.

ZUR ERHALTUNG DER FLEISCHQUALITAT:

Farbverdanderung: Wahrend des Reifungsprozesses

verandert sich die Farbe des Fleisches von rot nach dunkel. Das ist
ein naturlicher Vorgang. Geruch: Der Geruch von gereiftem Fleisch
ist intensiv und aromatisch. Wenn Sie jedoch einen stechenden
oder unangenehmen Geruch feststellen, priifen Sie das Fleisch vor
der Verwendung.

Trockene Oberflache: Wahrend der Reifung kann die Oberflache

Leitungswasser kann das Innensystem des Schranks beschadigen,
indem es Kalk- und Mineralablagerungen verursacht.

Wasser muss regelmaRig erneuert werden: Durch einen
wochentlichen Wasserwechsel muss die Hygiene gewahrleistet und
Schimmelbildung vorgebeugt werden.

4. Woher wissen Sie, ob das Wasser knapp wird?

Wenn die Luftfeuchtigkeit im Schrank unter 55 % fallt, missen Sie
Wasser in den Wassertank nachfillen.

Wenn der Wasserstand sehr schnell sinkt, kann dies daran liegen,
dass die Umgebungstemperatur zu niedrig ist oder die
Luftzirkulation im Schrank zu stark ist.

5. Was passiert, wenn zu viel Wasser hinzugefiigt wird?

des Fleisches austrocknen. Das ist normal und die harte Schicht auf Zu hohe Luftfeuchtigkeit (90 % und mehr) kann zur Schimmel- und

der Oberflache kann vor dem Kochen gereinigt werden.

Bakterienbildung fiihren.

Luftfeuchtigkeit: Halten Sie die Luftfeuchtigkeit unter Kontrolle, umAuf der AuRenflache des Fleisches kann sich eine unerwiinschte

ein Austrocknen des Fleisches zu verhindern. Zu hohe
Luftfeuchtigkeit kann Schimmelbildung verursachen. Deshalb ist
eine regelmaRige Kontrolle wichtig.

4. Wartung und Reinigung

Reinigen Sie die Innen- und AulRenflachen des Schranks mit einem
feuchten Tuch.

Schicht bilden.

Wenn der Lifter oder die Luftzirkulation im Schrank nicht richtig
funktioniert, kann es zu Kondensation und Tropfenbildung
kommen.

Die Luftfeuchtigkeit sollte zwischen 55 und 75 % liegen.
Gereinigtes Wasser sollte bevorzugt werden.

Achten Sie darauf, die Turdichtungen zu reinigen, da dieser Bereich Es wird empfohlen, das Wasser regelmaRig zu wechseln

empfindlich gegeniiber Staub und Schmutz ist. Reinigen Sie sie nach

WARNUNG: WENN DAS NETZKABEL BESCHADIGT IST, DARF DIESES NETZKABEL NUR VOM HERSTELLERSERVICE ODER VON

QUALIFIZIERTEM PERSONAL AUSGETAUSCHT WE

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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Fehlerbehebung

Problem

Mogliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert
nicht.

Das Gerét darf nicht an eine Steckdose
angeschlossen werden.

Uberpriifen Sie, ob das Gerit eingesteckt ist.

Moglicherweise ist der Stecker oder das Kabel
beschadigt.

Ersetzen Sie den Stecker oder das Kabel.

Moglicherweise ist die Sicherung, in die der
Stecker eingesteckt ist, defekt.

Ersetzen Sie die Sicherung.

Moglicherweise liegt ein Ausfall der
Hauptstromversorgung vor.

Uberpriifen Sie die Hauptstromversorgung.

Das Gerat ist
eingeschaltet, aber die
Temperaturist zu
hoch/niedrig.

Moglicherweise hat sich zu viel Eis auf dem
Verdampfer angesammelt.

Tauen Sie das Gerat manuell ab.

Der Kondensator ist moglicherweise mit Staub
verstopft.

Reinigen Sie den Kondensator.

Moglicherweise wurde die Tir nicht richtig
geschlossen.

Prifen Sie, ob die Tir schlieft und die
Dichtungen unbeschéadigt sind.

Die Umgebungstemperatur ist moglicherweise
zu hoch.

Erhéhen Sie die Beliftung.

Im Gerét sind ungeeignete Lebensmittel
gelagert.

Befinden sich zu heille Speisen oder
Verstopfungen im Gerat, beseitigen Sie diese.

Das Gerat ist moglicherweise Uberlastet.

Reduzieren Sie die Menge der in lhrem Gerat
gelagerten Lebensmittel.

Aus dem Gerat tritt
Wasser aus.

Das Gerat darf nicht auf einer ebenen Flache
installiert werden.

Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat auf einer
ebenen Flache installiert haben.

Der Abfluss ist moglicherweise verstopft.

Reinigen Sie den Abfluss.

Die Bewegung des Wassers zum Abfluss kann
blockiert sein.

Uberpriifen Sie den Ablaufschlauch des Gerits.
Tauen Sie ihn bei Eis ab. Wenn die Verstopfung
weiterhin besteht, rufen Sie den technischen
Service an.

Der Wassertank konnte beschadigt sein.

Technischen Service anrufen.

Das Gerat macht
ungewodhnliche
Gerausche.

Das Gerat darf nicht auf einem ebenen oder
stabilen Untergrund installiert werden.

Einbaulage priifen und ggf. andern.

Wenn die Temperatur
nicht konstant bleibt

Es konnte an der Tiir oder den Dichtungen
liegen.

Stellen Sie sicher, dass die Tiirdichtungen
vollstiandig geschlossen sind, und iiberpriifen
Sie das Liiftersystem.

Niedrige
Luftfeuchtigkeit

Moglicherweise ist in der
Befeuchtungskammer kein Wasser mehr.

Uberpriifen Sie das Befeuchtungssystem und
fiillen Sie bei Bedarf Wasser in die
Befeuchtungskammer nach.

Schimmel oder
schlechter Geruch

Moglicherweise wurde das Gerat langere Zeit
nicht gereinigt.

Reinigen Sie das Innere des Gerits griindlich.

HINWEIS: Bei Schranken mit einer
Befeuchtungseinheit in Balkenform
befindet sich an der im hinteren
Bild gezeigten Seite ein
Wassertank, von dem aus Sie
Wasser nachfiillen kénnen

HINWEIS: Bei Standmodellen verfiigt die
Befeuchtungskammer iiber einen
einziehbaren Deckel (siehe Abbildung). Im
Deckel befindet sich eine
Wassereinfiill6ffnung, von der aus die
Wasserzufuhr erfolgen kann

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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So verwenden Sie das Gerat:

1. So verwenden Sie den Bildschirm und die Tastatur

Zur Steuerung des Gerats werden folgende Tasten verwendet:
Zum Einschalten des Gerits;

|
Sie kdnnen das Gerat ein- und ausschalten, indem Sie die
EIN/AUS-Taste 3 Sekunden lang gedriickt halten.

2. Andern des Sollwertes
Die eingestellten Feuchtigkeits- und Temperaturwerte kdnnen
wie folgt gedndert werden.

13. die SET -Taste. Der eingestellte Temperaturwert wird
angezeigt. Darunter werden die eingebbaren Minimal-
und Maximalwerte angezeigt. Innerhalb dieser Grenzen
kann der gewiinschte Wert eingestellt werden.

LU ST

0/50°

14. Mit den Pfeiltasten auf und ab wird der Wert auf den
gewiinschten Wert eingestellt. Die Set-Taste wird
gedriickt.

Der Feuchtigkeitswert (SET2) wird angezeigt.

Mit den Pfeiltasten auf und ab wird auf den
gewilinschten Wert gebracht. Durch Driicken der Set-
Taste wird der Vorgang beendet.

15.
16.

Vermeidung von Temperatur- und
Feuchtigkeitsschwankungen:

Haufiges Offnen und SchlieRen der Tir kann zu Temperatur-
und Feuchtigkeitsschwankungen fiihren. Offnen Sie die Tiir
daher nur, wenn es unbedingt notig ist.

Um plotzliche Temperaturschwankungen zu vermeiden, achten
Sie darauf, dass die in den Kihlschrank zu lagernden Produkte
auf eine Temperatur von 2-5°C gebracht werden.

3. Auftauvorgang
RegelmaRiges Abtauen ist notwendig, um die Effizienz zu

3. Manuelles Abtauen: Driicken Sie

Over temp

Aux

ol

die Aufwartspfeiltaste A . Wahlen Sie auf dem angezeigten
Bildschirm ,,Manuelles Abtauen” und driicken Sie die Taste
#SET”.

4. Alarmeinstellungen und -verwaltung:

Das Gerat ist mit einem Alarmsystem ausgestattet, um
ungewodhnliche Situationen im Schrank zu erkennen und zu
melden.

Tiir-offen-Alarm:

B

I
®
1

115

Door Open

Wenn die Schranktir langere Zeit offen steht

Das Gerat gibt einen optischen und akustischen Alarm.
Sie kdnnen den Alarm stummschalten, indem Sie die Tir
schlieBen.
Temperaturabweichungsalarm:

»-@

B

175 o

Low temperature

75 a

High temperature

Wenn die Kabinentemperatur 120 Minuten lang mindestens 10
°C Uber oder unter dem eingestellten Temperaturwert liegt,
wird ein Alarm ausgel6st.

Dies kann passieren, wenn die Tir offen gelassen wird, heile
Produkte plotzlich hineingelegt werden oder ein Fehler im
Kuhlsystem vorliegt.

Sobald Sie das Problem behoben haben, wird der Alarm
automatisch zuriickgesetzt.

5. Fehlerbehebung:

Tiir-offen-Alarm:

Sie kdnnen den Alarm stummschalten, indem Sie die Tir
schliellen.

»Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den
autorisierten Service.”

Temperaturabweichungsalarm:

Achten Sie darauf, dass keine heiRen Gegenstdande in den
Schrank gestellt werden oder die Tir nicht langere Zeit offen

steigern und Vereisung im Kiihlschrank zu vermeiden. Das Gerét steht.

bietet sowohl automatische als auch manuelle Abtauoptionen.

Nachdem das Gerat abgekiihlt ist, verschwindet die
Fehlermeldung vom Bildschirm. ,,Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den autorisierten Service.”

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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Verwendung des Gerats fiir SY150, SY250 und DR250;

Dixell

EMERSON

Dixell XRO6CH
(Temperaturregler) Dixell XT110C (Feuchtigkeitsregler)

4. Andern des Temperatursollwerts
Die Temperatursollwerte konnen wie folgt gedndert werden.

Dixell

EMERSON

4.  SET -Taste
einmal driicken. Der eingestellte Temperaturwert wird
angezeigt.

a. Mit den Pfeiltasten auf und ab wird der Wert
auf den gewiinschten Wert eingestellt. Die Set-
Taste wird gedriickt.

Zeigt den Zielsollwert an. Dies ist auch die

Bestatigungstaste.

* (DEF

6..‘0

13 Sektfnden
zu wechseln.

AN
7 (DowN)

Erhoht den angezeigten Wert.
Verringert den angezeigten Wert.

SET:

1ang gedrickt halten, um zum manuellen Abtauen

2. Andern des Befeuchtungssollwerts
Die Befeuchtungssollwerte kdnnen wie folgt gedndert werden.

1- Halten Sie die SET-Taste 3 Sekunden lang gedriickt.

2.Der angepasste Sollwert wird auf dem Bildschirm angezeigt.
3. Wahlen Sie mit den Pfeiltasten nach oben und unten den
gewiinschten Sollwert aus und driicken Sie die SET-Taste.

4. Warten Sie 10 Sekunden, um zum Hauptbildschirm
zuriickzukehren.

Glaswiderstandsknopf
1. Funktion und Verwendungszweck,

Die Glass Resistance-Taste steuert ein
Heizsystem, das Beschlagen oder
Einfrieren der Glasoberflachen des
Geréts verhindern soll. Bei Gerdten wie
Industriekiihlschranken sorgt sie fur ein | L
besseres Sichtfeld, indem sie das Glas
transparent halt. Insbesondere bei
plétzlichen Temperaturunterschieden zwischen kalter und
warmer Luft kann es zu Kondensation (Beschlagen) auf
Glasoberflachen kommen. Ist die Glass Resistance aktiviert,
verhindert sie das Beschlagen durch leichte Erwdarmung der
Glasoberflache.

2. Nutzung;

Die Verwendung der Glass Resistance-Taste ist ganz einfach:
Schlissel an (grines Licht an):

Der in die Glasoberflache integrierte Widerstand wird aktiv.

Ein Beschlagen und eine mogliche Feuchtigkeitsbildung auf dem
Glas werden verhindert.

Das Sichtfeld bleibt offen, sodass die Produkte klar erkennbar
sind.

Taste Aus (nicht beleuchtet):

Der Fensterwiderstand ist deaktiviert.

Der Energieverbrauch wird reduziert und es werden
Einsparungen erzielt.

Je nach Arbeitsumgebung kann es zum Beschlagen des Glases
kommen.

3. Einsatzgebiete;

Dieser Schliissel sollte insbesondere in folgenden Fallen aktiv
genutzt werden:

Umgebungen mit hoher Luftfeuchtigkeit: Wenn Glasoberflachen
haufig kondensieren, kdnnen sie immer offen gehalten werden.
Bei HeiR-Kalt-Ubergédngen: Bei sehr hiufigem Ein- und
Ausschalten des Gerates oder standig wechselnder
Umgebungstemperatur kann durch Einschalten ein sofortiges
Beschlagen der Scheibe verhindert werden.

Wenn solche Situationen nicht auftreten, empfiehlt es sich, den
Fensterwiderstand ausgeschaltet zu lassen, um Energie zu
sparen.

4. Worauf Sie achten sollten:

Vermeiden Sie unnétigen Gebrauch:

Bei Dauerbetrieb der Glasheizung kann es zu unnétigem
Energieverbrauch kommen. Daher sollte sie nur bei Bedarf
eingeschaltet werden.

Vor Wartung und Reinigung ausschalten:

Bei Wartungs- oder Reinigungsarbeiten am Gerat ist es aus
Sicherheitsgriinden wichtig, die Stromversorgung zu
unterbrechen und den Glaswiderstand auszuschalten.

Priifen Sie, ob das Glas iiberhitzt:

Normalerweise erwarmt sich die Glasoberflache leicht, wenn
jedoch eine bermaRige Erwdarmung festgestellt wird, sollte der
technische Kundendienst kontaktiert werden.

Im Falle einer Stérung wenden Sie sich an den technischen
Service:

Sollte der Glaswiderstand nicht funktionieren, die
Tastenbeleuchtung nicht funktionieren oder sich libermaRig viel
Feuchtigkeit auf dem Glas ansammeln, sollte der technische
Service kontaktiert werden.

Glass Resistance

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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Wartungs- und Reparaturanweisungen fiir die Effizienz und den sicheren Betrieb des Gerits;

UM DIE EFFIZIENZ UND DEN KORREKTEN FUNKTIONIERT DES GERATS ZU GARANTIEREN, MUSSEN REPARATUREN DEN
ANWEISUNGEN DES HERSTELLERS BEFOLGT UND REGELMASSIGE WARTUNGEN VON FACHLICH QUALIFIZIERTEM PERSONAL
DURCHGEFUHRT WERDEN. (GESETZLICHE VERPFLICHTUNG ZUR VERHUTUNG VON ARBEITSUNFALLEN UND DER INSTALLATION
ELEKTRISCHER GERATE) DIES MUSS DEN VORSCHRIFTEN FUR STROMQUELLEN ENTSPRECHEN. DIE EFFIZIENZ WIRD DURCH DIE
BEFOLGUNG DER IN ABSCHNITT 3.2 BESCHRIEBENEN ANWEISUNGEN ZUR LEBENSMITTELLAGERUNG UND DER IN DEN
ABSCHNITTEN 3.4, 3.5 UND 3.6 BESCHRIEBENEN ROUTINEWARTUNG GEWAHRLEISTET.

DR10; DR13;
Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen, Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
dass der Reifeprozess des Fleisches gleichmaRig verlauft. dass das Fleisch gleichmaRBig reift. Innentemperatur und

Kerntemperatur und Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben. Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben .

-

DR13-G; Innentemperatur: 0/+1 °
DR13-G Luftfeuchtigkeit: 65 — 85 %
Bruttovolumen: DR13-G 1300 |

i
|
)
|
‘.
r
i

7

SY6-G-HM:
Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
DR10; Innentemperatur: 0/+1 OC; dass das Fleisch gleichmiRig reift. Innentemperatur und
DR10 Luftfeuchtigkeit: 65 % - 85 %; Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben.
Bruttovolumen: DR10-SY-G-HM 630 |;
DR10-G: 680 I;
SPD11-217;

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
dass der Fleischreifungsprozess gleichmaRig verlauft.
Innentemperatur und Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben.

SY6-G-HM; Innentemperatur: 0/+1 °
SY6-G-HM; Feuchtigkeit; 65% - 85%

o
SPD11-217; Innentemperatur: 0/+1 Bruttovolumen: SY6-G-HM 600

SPD11-217; Luftfeuchtigkeit; 65 % — 85 %
Bruttovolumen: SPD11-217 1350 LT

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden
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DR6-G;

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,SY150 -G-HM;

dass der Reifeprozess des Fleisches gleichmaRBig verlauft.
Innentemperatur und Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben.

DR6-G; Innentemperatur: 0/+1 °
DR6-G; Luftfeuchtigkeit; 65 % — 85 %
Bruttovolumen: DR6-G 600 LT

SY13-G-HM;

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
dass der Fleischreifungsprozess gleichmaRig verlauft.
Innentemperatur und Befeuchtungsgrad sind unten
angegeben.

SY150-G-HM; Innentemperatur: 0/+1 °

SY150-G-HM Luftfeuchtigkeit: 65 % — 85 %

Bruttovolumen: SY150-G-HM 103 LT

SY250-G-HMV;

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
dass der Fleischreifungsprozess gleichmaRig verlauft.

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen, Innentemperatur und Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben.

dass der Reifeprozess des Fleisches gleichmaRig verlauft.
Innentemperatur und Luftfeuchtigkeit sind unten angegeben.

SY13-G-HM; Innentemperatur: 0/+1 *
SY13-G-HM; Luftfeuchtigkeit: 65 - 85 %
Bruttovolumen: SY13-G-HM 1300 |

SY250-G-HM; Innentemperatur: 0/+1 °

SY250-G-HM; Luftfeuchtigkeit; 65 % - 85 %

Bruttovolumen: SY250-G-HM 198 LT

DR250-G;

Wie in der Abbildung zu sehen, sollte die Beladung so erfolgen,
dass der Fleischreifungsprozess gleichmaRig verlauft.
Innentemperatur und Befeuchtungsgrad sind unten angegeben

DR250-G; Innentemperatur: 0/+1 °
DR250-G; Luftfeuchtigkeit; 65 % - 85 %
Bruttovolumen: DR250-G

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker.
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ZU UBERPRUFENDE PUNKTE BEI VEREISUNG

1. Die Turdichtungen sollten Gberprift werden, um sicherzustellen, dass keine Luft in den Schrank gelangt. Ist die
Dichtung nicht vollstandig geschlossen, bildet sich Eis im Kihlbereich und auf dem Kunststoffprofil.

2. Die Tirdichtungen sollten iberprift werden. Es ist sicherzustellen, dass keine Luft in den Schrank gelangt. Ist die
Dichtung nicht vollstandig geschlossen, bildet sich Eis im Kihlbereich und auf dem Kunststoffprofil.

3. Beim Einflllen von Produkten in den Schrank diirfen die rot markierten Saugkanale 1 und Blaskanéle 2 nicht mit
Produkten abgedeckt werden. Es muss ein Abstand von mindestens 15 cm eingehalten werden. Die Abbildung zeigt
ein Beispiel fur die maximale Einfillreihenfolge.

r ~

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

A 4
4. Die AuBentemperatur am Standort des Schranks sollte maximal 38 °C bis 40 °C betragen. Bei hoheren
Temperaturen nimmt die Kiihlleistung des Schranks ab und es kann zu Vereisung kommen.

5- Die Produkte im Kihlschrank sollten im Voraus auf eine Temperatur von 2-5 °C gebracht werden. Wenn ein
ungekiihltes Produkt in den Kiihlschrank gestellt wird, bildet sich aufgrund der Feuchtigkeit des heiBen Produkts im
Verdampfer Reif, was sich negativ auf die Kiihlung auswirkt.

6-Wenn der Kihlschrank manuell abgetaut wird, sollte er mindestens 10 Minuten und hochstens 30 Minuten im
Abtaumodus bleiben. Wahrend des Abtauens sollte die Verdampfertemperatur 18 °C erreichen.

Informationen zum Auftauen finden Sie unter ,, 3. Manuelles Auftauen” auf Seite 5.
7- Wenn der Kihlschrank tagsiber aktiv genutzt wird (z. B. zum Herausnehmen oder Einlegen von Produkten), sollte
er am Ende jedes Abendbetriebs und morgens vor Betriebsbeginn manuell abgetaut werden, um den Frost zu
entfernen, der sich auf dem Verdampfer bildet, und wenn sich im Laufe der Zeit Eis im Kiihlschrank bildet.

8. Wenn neue Produkte in den Kihlschrank gelegt werden, sollte dieser fiir langere Zeit ausgeschaltet und nach dem
Einlegen der Produkte wieder eingeschaltet werden. Dadurch wird die eindringende Warmluft reduziert. Die Tir
sollte wahrend des Einlegens maximal 3 Minuten gedffnet bleiben. Bleibt die Tir langer ge6ffnet, stoppen die Liifter
und der Kompressor lauft an, wodurch sich im Kiihlschrank Reif bildet. Nach mehr als 3 Minuten ge6ffneter Tir sollte
das Produkt manuell abgetaut werden.

Die Vereisung des Kiihlschranks wird im Allgemeinen vom Benutzer verursacht und

kann bei sorgfiltiger Handhabung nicht auftreten.

Diese ausfiihrliche Anleitung enthalt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker. 52



Wenn diese Bedingungen Uberprift werden und kein Problem erkennbar ist, die Vereisung aber
weiterhin anhalt;

9-Stellen Sie sicher, dass die Tir geschlossen und die Dichtungen intakt sind.

10- Uberpriifen Sie, ob die Widerstidnde funktionieren. - Uberpriifen Sie den Stabwiderstand im
Verdampfer und den darunter liegenden
Klebewiderstand.

-
¥

Wenn das Vereisungsproblem nach all diesen Schritten weiterhin besteht, wenden Sie sich bitte an den
Handler oder den technischen Kundendienst, um das fehlerhafte Ersatzteil austauschen zu lassen.

Diese ausfiihrliche Anleitung enthilt wichtige Informationen fiir die effektive und sichere Anwendung von DRY AGE. Bei Problemen wenden

Sie sich bitte an einen erfahrenen Techniker. 53



T

Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.




DRY AGE GEBRUIKERSHANDLEIDING

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de
hulp in te roepen van een deskundige technicus.
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1. Veiligheid:
Gebruikers dienen de informatie in deze gebruikershandleiding

dan voor dat het ongeveer 12 uur rechtop staat voordat u het gebruikt.
1. Haal het apparaat uit de verpakking en zorg ervoor dat alle

zorgvuldig te lezen.gegeven beveiligingswaarschuwingen zeker letterlijkbeschermende coatings van alle oppervlakken zijn verwijderd.

op zijn plaats zou moeten brengen.

Het volgende maatregelen Het is te veel om te verwerken Belangrijk:
Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Gebruik
geen hogedrukreinigers om het apparaat te reinigen.

Bewaar dit apparaat niet voor medische doeleinden. Zorg ervoor dat
olie of vet in het apparaat niet in contact komt met kunststof

2. Plaats het apparaat op een vlakke en stevige ondergrond.

1.5 DOCUMENTEN;

Het werkingssysteem van het DRY AGE-product wordt geproduceerd
en gedocumenteerd volgens de Europese normen (CE).

1.6 GARANTIE;

Op nieuwe producten zit 2 jaar garantie.

onderdelen of de deurafdichting. Schakel het apparaat altijd uit en haal Let op: Voordat er enige interventie aan het product wordt uitgevoerd,

de stekker uit het stopcontact voordat u het reinigt.
1.1. Algemene informatie;
In dit hoofdstuk vindt u een overzicht van alle belangrijke
veiligheidsonderwerpen. Als de veiligheidsinstructies worden
opgevolgd, is optimale bescherming tegen alle gevaren en een
storingsvrije werking gegarandeerd.
Dit apparaat is ontworpen volgens de nieuwste technologie. Als het
apparaat echter verkeerd wordt gebruikt en niet voor het beoogde
doel, kunnen er gevaren ontstaan. Bescherm uzelf tegen gevaren.
Het is belangrijk om de inhoud van de gebruiksaanwijzing te kennen
om fouten te voorkomen en het apparaat veilig en foutloos te
bedienen. Om gevaren te voorkomen en optimale prestaties te
garanderen, mogen er geen wijzigingen of aanpassingen aan het
apparaat worden aangebracht die niet uitdrukkelijk door de fabrikant
zijn goedgekeurd.
1.2. Inleiding;
Neem even de tijd om deze handleiding aandachtig te lezen. Goed
onderhoud en een correcte bediening van dit apparaat garanderen de
best mogelijke prestaties van uw product.
1.3. Inhoud van de verpakking;
1.3.1. Verpakking, opslag en afvoer van elektrische en elektronische
producten; Verwijder voor de installatie het buitenste en binnenste
verpakkingsmateriaal volledig van het apparaat. Controleer of het
apparaat compleet is en
neem onmiddellijk contact op met de klantenservice als er een
onderdeel ontbreekt .
Houd u bij het weggooien van verpakkingen aan de in uw land
geldende regelgeving. Recycle herbruikbare verpakkingsmaterialen.
Correcte verwijdering van dit product (afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur)
(Geldig in de Europese Unie en andere Europese landen met
gescheiden inzamelingssystemen)
Deze markering op het product of de
bijgeleverde documentatie geeft aan dat het
product aan het einde van zijn levensduur niet
met ander huishoudelijk afval mag worden
weggegooid.
Om mogelijke schade aan het milieu of de
menselijke gezondheid door ongecontroleerde afvalverwerking te

dienen de gebruiker en de technicus deze handleiding zorgvuldig te
lezen. Anders vervalt mogelijk de garantie.
2. UV-C-sterilisatie:

Het apparaat is voorzien van een UV-C-lamp om de vorming van
schadelijke schimmels en bacterién te voorkomen. Deze lamp is
geplaatst op een plek waar de gebruiker er niet direct mee in contact
kan komen.

Het apparaat voert ook een sterilisatieproces uit tijdens het ontdooien.
Dit proces duurt vijf keer per dag en duurt ongeveer 10 minuten.

3. Beschrijvingen en apparaatgebruik;

3.1. Eerste gebruik:

Reinig de binnenkant van het apparaat voordat u het gebruikt. Gebruik
voor het reinigen chemievrije reinigingsmiddelen die geschikt zijn voor
contact met voedsel.

Laat de koelkast 24 uur leeg draaien. Dit proces is noodzakelijk om het
apparaat stabiel te maken.

3.2 Algemene beschrijving:

Wetenschappelijk gezien zijn "kooktechnieken en mals maken van
vlees" in de moleculaire gastronomie de belangrijkste onderwerpen
waarnaar fundamenteel onderzoek wordt gedaan. Nadat een dier is
geslacht, begint het vlees te harden. Deze hardheid, rigor mortis
genaamd, kan met 80% worden verminderd door een rijpingsproces
dat dagen duurt.

De basis van de Dry Age-toepassing is als volgt;

vlees wordt bewaard en geobserveerd in een zeer schone, geurloze
omgeving met een temperatuur van 1 ° C en een vochtigheid van 65 +
10%. Als de constante temperatuur verandert, bijvoorbeeld als het
warmer is, kan het vlees bederven, als het onder 0 ° Cis, bevriest het
vlees en eindigt het verouderingsproces. De veranderingen op het
vlees met het verouderingsproces zijn als volgt;

1- Een donkerbruine en harde laag wordt gevormd door de enzymen
aan de buitenkant van het vlees. Binnenin zetten de enzymen hun werk
voort en wordt het vlees lichter omdat het wat vocht verliest. Deze
ontwikkeling zorgt ervoor dat de smaak van het vlees intenser wordt.
Bovendien breken de enzymen met de tijd die wordt besteed aan
veroudering het bindweefsel in de spieren af en maken het vlees
zachter. Wanneer u de donkerbruine laag aan de buitenkant snijdt, ziet
u het helderrode vlees aan de binnenkant. Dit vlees is het lekkerste en
zachtste gerust vlees.

2- Kort gezegd houdt het Dry Age-proces in dat het vlees in de koelkast
rust in een gezonde omgeving zonder bacterién te produceren en het

voorkomen, dient u het te scheiden van andere soorten afval en het op op een smakelijke manier aan de klant presenteert. Om ervoor te

verantwoorde wijze te recyclen. Zo bevordert u het duurzame
hergebruik van materiéle hulpbronnen.

Dit product mag niet worden gemengd met ander bedrijfsafval, maar
moet worden ingeleverd bij een afvalinzamelpunt .
1.4.Installatie;

Let op: Als het apparaat niet rechtop is opgeslagen of vervoerd, zorg er

Zorg ervoor dat de stukken vlees niet met elkaar in contact komen.
Contact kan de luchtcirculatie belemmeren en de rijpingstijd
verminderen. Als u verschillende soorten vlees tegelijk laat rijpen,
controleer dan de optimale rijpingstemperatuur en
vochtigheidsvereisten voor elk soort vlees.

3.4. Temperatuur- en vochtigheidsinstelling:

zorgen dat Dry Age-koelkasten een gezond product opleveren, moet
het product vers zijn en moet de temperatuur van het vlees in de
koelcel worden verlaagd tot maximaal 2°C tot 5°C voordat het in de
koelkast wordt geplaatst.

Temperatuur: De ideale temperatuur van de koelkast ligt tussen 0 en 1
°C. U kunt de temperatuur aanpassen via het bedieningspaneel van de
koelkast. Afhankelijk van het soort vlees kunnen
temperatuurwijzigingen nodig zijn.

Vochtigheid: Stel in tussen 65% en 85%. De luchtvochtigheid is erg
belangrijk voor het goed rijpen van vlees. De luchtvochtigheid is een
cruciale factor om uitdroging van vlees te voorkomen en het
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rijpingsproces te optimaliseren. Controleer bij een lage
luchtvochtigheid het bevochtigingssysteem van het apparaat. Lees de
instructies voor de bediening van de bevochtiger.

3.5. Luchtcirculatie:

Het ventilatorsysteem in de kast zorgt voor een goede luchtcirculatie
en een gelijkmatige verdeling van het vlees aan alle kanten. Zorg
ervoor dat de ventilator goed werkt en nergens schuurt.

3.6. Rijpingsperiode van vlees en opslagdetails:

Afhankelijk van het soort vlees en de gewenste smaak.

De rijpingsperiode kan variéren van 14 tot 60 dagen. Open de
koelkastdeur gedurende deze periode zo min mogelijk. Controleer de

Zouten in het apparaat kunnen na verloop van tijd smelten en witte
vlekken vormen. Reinig deze vlekken met schuurpapier en veeg de
zoutresten uit de binnenkant van de kast met een vochtige doek.
Jaarlijks onderhoud:

Laat het algemene onderhoud van het apparaat uitvoeren door een
erkende servicedienst. Dit verlengt de levensduur van het apparaat.
Gebruik van de bevochtigingseenheid:

Controleer de hoeveelheid water in het apparaat regelmatig, elke
week.

Als de luchtvochtigheid van het apparaat laag is, kunt u water
toevoegen via de handmatige vulopening op de bevochtiger.

kleur, textuur en geur van het vlees gedurende de rijpingsperiode. Als uHoeveel water wordt er toegevoegd aan het waterreservoir in dry-

iets ongewoons opmerkt, controleer dan de instellingen van het
apparaat of de omgevingsomstandigheden.

Bijvoorbeeld:

Rundvlees: Dit wordt meestal 21-45 dagen gerijpt. Tijdens dit proces
wordt de kleur van het vlees donkerder, wordt de textuur zachter en
ontwikkelt zich een uniek aroma.

Lam: Dit kan 14-28 dagen bewaard worden. Lamsvlees heeft een
lichter rijpingsproces nodig en bereikt de gewenste malsheid in een
kortere tijd.

Wild: Dit kan 30-60 dagen gerijpt worden. Wild heeft een stevigere
textuur. Het kan een lang rijpingsproces nodig hebben.

DINGEN OM TE OVERWEGEN OM DE KWALITEIT VAN HET VLEES TE
BEHOUDEN:

Kleurverandering: De kleur van het vlees verandert van rood naar
donker tijdens het rijpingsproces. Dit is een natuurlijk proces.

Geur: De geur van gerijpt vlees is intens en aromatisch. Als u echter
een scherpe of onaangename geur opmerkt, controleer het vlees dan
voordat u het gebruikt.

Droogte aan het oppervlak: Droogte kan aan het oppervlak van het
vlees optreden tijdens het rijpingsproces. Dit is normaal en de harde
laag op het oppervlak kan worden gereinigd voor het koken.
Vochtigheidsniveau: Houd de luchtvochtigheid onder controle om te
voorkomen dat het vlees uitdroogt. Overmatige luchtvochtigheid kan
schimmelgroei veroorzaken. Regelmatige controle is daarom
belangrijk.

4. Onderhoud en reiniging

Reinig de binnen- en buitenkant van de kast met een vochtige doek.
Zorg ervoor dat u de deurrubbers schoonmaakt, dit gebied is gevoelig
voor stof- en vuilophoping. Reinig na elk gebruik om deze ophoping te
voorkomen. Controleer de vochtigheidskamer en voeg indien nodig
water toe.

Zoutverzorging:

age-kasten?

De hoeveelheid water die aan de watertank van dry-age-kasten moet
worden toegevoegd, moet over het algemeen in aanmerking worden
genomen met behulp van de volgende criteria:

1. Standaard waterhoeveelheid

Meestal is het voldoende om 1,5-2 liter water toe te voegen.

2. Controle van het waterpeil

In het waterreservoir van de dry-age kast. Pas op dat het reservoir niet
overstroomt bij het toevoegen van water.

De luchtvochtigheid moet constant tussen de 55 en 75% blijven. Als je
een digitale hygrometer in je kast hebt, pas het waterniveau dan aan
op basis van deze waarde.

3. Watertype en -kwaliteit

Het is aan te raden om gezuiverd water te gebruiken: Kraanwater kan
schade veroorzaken aan de interne systemen van de kast door kalk- en
mineraalafzettingen.

Het water moet regelmatig ververst worden: hygiéne moet
gewaarborgd zijn en schimmelvorming moet voorkomen worden door
het water wekelijks te verversen.

4. Hoe weet je of de watervoorraad opraakt?

Als de luchtvochtigheid in de kast onder de 55% daalt, dient u water
aan de watertank toe te voegen.

Als het waterniveau erg snel daalt, is de omgevingstemperatuur
mogelijk te laag of is er te veel luchtcirculatie in de kast.

5. Wat gebeurt er als er teveel water wordt toegevoegd?

Een te hoge luchtvochtigheid (90% en hoger) kan leiden tot schimmel-
en bacterievorming.

Er kan zich een ongewenste laag vormen op de buitenkant van het
vlees.

Als de ventilator of de luchtcirculatie in de kast niet goed werkt, kan er
condensatie en druppelen ontstaan.

De luchtvochtigheid moet tussen 55-75% liggen.

Gezuiverd water verdient de voorkeur.

Het is aan te raden het water regelmatig te verversen.

WAARSCHUWING: ALS DE STROOMKABEL BESCHADIGD IS, MAG DEZE STROOMKABEL UITSLUITEND WORDEN VERVANGEN DOOR DE

SERVICE VAN DE FABRIKANT OF DOOR GEKWALIFICEERD PERSONEEL.
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Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet.

Het apparaat is mogelijk niet op een
stopcontact aangesloten.

Controleer of het apparaat is aangesloten.

De stekker of de kabel is mogelijk beschadigd.

Vervang de stekker of kabel.

De zekering waarin de stekker is gestoken, is
mogelijk kapot.

Vervang de zekering.

Er kan sprake zijn van een stroomstoring.

Controleer de hoofdstroomvoorziening.

Het apparaat staat aan,
maar de temperatuur is
te hoog/laag.

Er zit mogelijk te veel ijs op de verdamper.

Ontdooi het apparaat handmatig.

Het is mogelijk dat de condensator verstopt zit
met stof.

Maak de condensator schoon.

Het is mogelijk dat de deur niet goed gesloten
was.

Controleer of de deur sluit en of de
afdichtingen niet beschadigd zijn.

De omgevingstemperatuur is mogelijk te hoog.

Zorg voor meer ventilatie.

Er zijn ongeschikte levensmiddelen in het
apparaat bewaard.

Als er erg hete etenswaren in het apparaat
zitten of als er verstoppingen in het apparaat
zitten, verwijder deze dan.

Het apparaat is mogelijk overbelast.

Bewaar minder voedsel in uw apparaat.

Er lekt water uit het
apparaat.

Het apparaat mag niet op een vlakke
ondergrond worden geinstalleerd.

Zorg ervoor dat u het apparaat op een vlakke
ondergrond plaatst.

Het afvoerkanaal kan verstopt zijn.

Maak de afvoer schoon.

De waterstroom naar de afvoer kan
geblokkeerd zijn.

Controleer de afvoerslang van het apparaat. Als
er ijs is, ontdooi deze dan. Als de verstopping
aanhoudt, neem dan contact op met de
technische dienst.

Het waterreservoir is mogelijk beschadigd.

Bel de technische dienst.

Het apparaat maakt
vreemde geluiden.

Het apparaat mag niet op een vlakke of stabiele
locatie worden geinstalleerd.

Controleer de installatiepositie en wijzig deze
indien nodig.

Als de temperatuur niet
constant blijft

Het kan aan de deur of de afdichtingen liggen.

Zorg ervoor dat de deurrubbers goed gesloten
zijn en controleer het ventilatorsysteem.

Lage luchtvochtigheid

Het kan zijn dat er geen water meer in de
bevochtigingskamer zit.

Controleer het bevochtigingssysteem en voeg
indien nodig water toe aan de
bevochtigingskamer.

Schimmel of slechte
geur

Het apparaat is mogelijk al geruime tijd niet
schoongemaakt.

Maak de binnenkant van het apparaat grondig
schoon.

LET OP: Bij kasten met

een staafvormige

bevochtiger bevindt

zich aan de zijkant (zie
afbeelding achter) een
watertank. Hiermee

kunt u water bijvullen. 4

LET OP: Bij staande modellen
heeft de bevochtigingskamer een
intrekbaar deksel, zoals te zien is
op de afbeelding. Op het deksel
bevindt zich een vulopening voor
water, zorg voor de watertoevoer
vanaf hier.
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Hoe het apparaat te gebruiken:

1. Hoe het scherm en het toetsenbord te gebruiken

De volgende toetsen worden gebruikt om het apparaat te
bedienen:
Om het apparaat in te schakelen;

|
U kunt het apparaat in- en uitschakelen door de
AAN/UIT-knop 3 seconden ingedrukt te houden.

2. De ingestelde waarde wijzigen
De ingestelde waarden voor vochtigheid en temperatuur
kunnen als volgt worden gewijzigd.

17. de SET- knop. De ingestelde temperatuur wordt
weergegeven. De minimum- en maximumwaarden
die kunnen worden ingevoerd, worden daaronder
weergegeven. Binnen deze grenzen kan de

Sefpont

1

10/99%

gewenste waarde worden ingesteld.

met de pijltjestoetsen omhoog en omlaag. De Set-
toets wordt ingedrukt.

. Met de pijltjestoetsen omhoog en omlaag wordt d
gewenste waarde ingesteld. Druk op de Set-toets
en het proces wordt beéindigd.

Voorkom temperatuur- en vochtigheidsschommelingen:

Regelmatig openen en sluiten van de deur kan instabiliteit

in temperatuur- en vochtigheidswaarden veroorzaken.
Open de deur daarom alleen wanneer dat nodig is.
Om plotselinge temperatuurschommelingen te

voorkomen, dient u ervoor te zorgen dat de producten die

u in de koelkast plaatst, een temperatuur hebben van 2-
5°C.

3. Ontdooiproces

Regelmatig ontdooien is noodzakelijk om de efficiéntie te
verhogen en ijsvorming in koelkasten te voorkomen. Het
apparaat biedt zowel automatische als handmatige
ontdooiopties.

. De waarde wordt ingesteld op de gewenste waarde

. De vochtigheidswaarde (SET2) wordt weergegeven. _ i
eplotselmg een heet product in de koelkast wordt geplaatst

3. Handmatig ontdooien: druk op

Over temp

Aux

v

de pijl-omhoog A -knop. Selecteer "Handmatig
ontdooien" op het scherm dat verschijnt en druk op de
"SET"-knop.
4. Alarminstellingen en -beheer:
Het apparaat is uitgerust met een alarmsysteem dat
abnormale situaties in de kast detecteert en meldt.
Alarm bij open deur:

B

!

>
|

5w

Door Open

Als de kastdeur langdurig open blijft staan

Het apparaat geeft een visueel en hoorbaar alarm.

U kunt het alarm uitschakelen door de deur te sluiten.
Temperatuurafwijkingsalarm:

75

Low temperature

Als de temperatuur in de cabine gedurende 120 minuten
minimaal 10°C hoger of lager is dan de ingestelde
temperatuurwaarde, gaat er een alarm af.

Dit kan gebeuren doordat de deur openstaat, doordat er

of doordat er een storing is in het koelsysteem.

Zodra u het probleem verhelpt, wordt het alarm
automatisch gereset.

5. Problemen oplossen:

Alarm bij open deur:

U kunt het alarm uitschakelen door de deur te sluiten.
"Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact
op met een erkende service."
Temperatuurafwijkingsalarm:

Zorg ervoor dat er geen hete voorwerpen in de kast staan
en dat de deur niet langdurig openstaat.

Nadat het apparaat is afgekoeld, verdwijnt de foutmelding
van het scherm. "Als het probleem aanhoudt, neem dan
contact op met een erkende service.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de
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Gebruik van het apparaat voor SY150, SY250 en DR250;

Dixell EMERSON

Dixell XRO6CH

(Temperatuurregelaar) Dixell XT110C (Vochtigheidsregelaar)
5. De ingestelde temperatuurwaarde wijzigen

De ingestelde temperatuurwaarden kunnen als volgt worden

gewijzigd.

Dixell

EMERSON

5.  de SET -knop.

De ingestelde temperatuur wordt weergegeven.

a. De waarde wordt ingesteld op de gewenste
waarde met de pijltjestoetsen omhoog en
omlaag. De Set-toets wordt ingedrukt.

Geeft het gewenste setpoint weer. Het is tevens de
bevestigingstoets.

* (DEF)

Wby

: Houd deze knop 3 seconden ingedrukt om over te schakelen
naar handmatig ontdooien.

A (up)
7 (DOWN)

Verhoogt de weergegeven waarde.
Verlaagt de weergegeven waarde.

SET:

2. De bevochtigingsinstelling wijzigen
De ingestelde bevochtigingswaarden kunnen als volgt worden
gewijzigd.

1- Houd de SET-knop 3 seconden lang ingedrukt.

2. De aangepaste ingestelde waarde verschijnt op het scherm.
3. Selecteer de gewenste instelwaarde met de pijltjestoetsen
omhoog en omlaag en druk op de SET-toets.

4. Wacht 10 seconden om terug te keren naar het hoofdscherm.
Glazen weerstandsknop
1. Functie en doel van gebruik,

De knop Glasweerstand bedient een verwarmingssysteem dat is
ontworpen om beslaan of bevriezen van de glazen oppervlakken
van het apparaat te voorkomen. In apparaten zoals industriéle
koelkasten biedt het de gebruiker een beter zichtveld door het
glas transparant te houden. Vooral bij plotselinge
temperatuurverschillen tussen koude en warme lucht kan
condensatie (beslaan) op glazen oppervlakken optreden.
Wanneer de glasweerstand is geactiveerd, voorkomt deze
beslaan door een lichte warmte op het glasoppervlak te
creéren.

2. Gebruik;

Het gebruik van de Glasweerstand-knop is heel eenvoudig:
Sleutel aan (groen lampje aan):

De in het glasoppervlak geintegreerde weerstand wordt actief.
Beslaan en vocht dat op het glas kan ontstaan, wordt
voorkomen.

Het gezichtsveld blijft open, waardoor producten duidelijk
zichtbaar blijven.

Knop uit (niet verlicht):

De raamweerstand is uitgeschakeld.

Het energieverbruik neemt af en er wordt bespaard.
Afhankelijk van de werkomgeving kan er condens op het glas
ontstaan.

3. Toepassingsgebieden;

Deze sleutel moet actief worden gebruikt, vooral in de volgende
gevallen:

Omgevingen met een hoge luchtvochtigheid: Als er vaak
condens op het glasoppervlak ontstaat, kunt u het raam altijd
open laten staan.

Bij overgangen tussen warm en koud: als het apparaat zeer vaak
aan en uit wordt gezet of als de omgevingstemperatuur
voortdurend verandert, kunt u het inschakelen om te
voorkomen dat het glas onmiddellijk beslaat.

Als dergelijke situaties zich niet voordoen, is het raadzaam om
de raamweerstand uit te schakelen om energie te besparen.

4. Waar u op moet letten:

Vermijd onnodig gebruik:

Als de glasverwarmer continu aan staat, kan dit onnodig veel
energie verbruiken. Gebruik hem daarom alleen wanneer nodig.
Uitschakelen voor onderhoud en reiniging:

Wanneer u onderhoud pleegt aan het apparaat of het reinigt, is
het om veiligheidsredenen belangrijk om de stroomtoevoer los
te koppelen en de glasweerstand uit te schakelen.

Controleer of het glas oververhit raakt:

Normaal gesproken wordt het glasoppervlak lichtelijk warm,
maar als u merkt dat het oppervlak oververhit raakt, dient u
contact op te nemen met de technische dienst.

Bij storingen, raadpleeg de technische dienst:

Als de glasweerstand niet werkt, de sleutelverlichting niet werkt
of er zich te veel vocht ophoopt op het glas, dient u contact op
te nemen met de technische dienst.
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Onderhouds- en reparatie-instructies voor de efficiéntie en veilige werking van het apparaat;

OM DE EFFICIENTIE EN CORRECTE WERKING VAN HET APPARAAT TE GARANDEREN, MOETEN REPARATIES WORDEN OPGEVOLGD
AAN DE INSTRUCTIES VAN DE FABRIKANT EN MOETEN PERIODIEKE ONDERHOUDSWERKZAAMHEDEN WORDEN UITGEVOERD
DOOR PROFESSIONEEL GEKWALIFICEERD PERSONEEL. (WETGEVING TER VOORKOMING VAN ARBEIDSONGELUKKEN EN DE
INSTALLATIE VAN ELEKTRISCHE APPARATEN) MOET DIT IN OVEREENSTEMMING ZIJN MET DE VOORSCHRIFTEN VAN DE
ELEKTRICITEITSBRONNEN. EFFICIENTIE WORDT GEGARANDEERD DOOR HET VOLGEN VAN DE INSTRUCTIES VOOR HET BEWAREN
VAN VOEDSEL BESCHREVEN IN PARAGRAAF 3.2 EN HET ROUTINEMATIGE ONDERHOUD BESCHREVEN IN PARAGRAFEN 3.4, 3.5
EN 3.6.

DR10; DR13;

Zoals te zien is in de afbeelding, moet het laden zo gebeuren Zoals te zien is op de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
luchtvochtigheid worden hieronder weergegeven. vochtigheidsgraad worden hieronder weergegeven .

R

o
DR13-G; Interne temperatuur: 0/+1 C
DR13-G Vochtigheid: 65 - 85%.
Bruto volume: DR13-G 1300 LT

|
i
!
i
F
E
|

7

\
i

SY6-G-HM:
o Zoals te zien is op de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
DR10; Interne temperatuur: 0/+1 C. dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
DR10 Vochtigheid: 65% - 85%. vochtigheidsgraad worden hieronder weergegeven.

Bruto volume: DR10-SY-G-HM 630 liter.

DR10-G: 680 liter.

SPD11-217;

Zoals te zien is op de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
vochtigheidsgraad worden hieronder weergegeven.

SY6-G-HM; Interne temperatuur: 0/+1 °
SY6-G-HM; Vochtigheid; 65% - 85%

[o]
D11-217; :0/+1
SP 7; Interne temperatuur: 0/ Bruto volume: SY6-G-HM 600

SPD11-217; Vochtigheid; 65% - 85%
Bruto volume: SPD11-217 1350 LT

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de
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DR6-G;

Zoals te zien is in de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
vochtigheidsgraad staan hieronder vermeld:

. o
DR6-G; interne temperatuur: 0/+1 C
DR6-G; Vochtigheid; 65% - 85%
Bruto volume: DR6-G 600 LT

SY13-G-HWV;

Zoals te zien is in de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
vochtigheidsgraad worden hieronder weergegeven.

o
SY13-G-HM; Interne temperatuur: 0/+1 C
SY13-G-HM; Vochtigheid; %65 - %85
Bruto volume: SY13-G-HM 1300 LT

SY150 -G-HM;

Zoals te zien is in de afbeelding, moet de belading zo worden
uitgevoerd dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne
temperatuur en vochtigheidsgraad worden hieronder vermeld:

SY150-G-HM; Interne temperatuur: 0/+1 OC

SY150-G-HM Vochtigheid; 65% - 85%

Bruto volume: SY150-G-HM 103 liter

SY250-G-HM;

Zoals te zien is in de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
luchtvochtigheid staan hieronder vermeld:

SY250-G-HM; interne temperatuur: 0/+1 OC

SY250-G-HM; Vochtigheid; 65% - 85%

Bruto volume: SY250-G-HM 198 LT

DR250-G;

Zoals te zien is op de afbeelding, moet het laden zo gebeuren
dat het vlees gelijkmatig rijpt. De interne temperatuur en
vochtigheidsgraad staan hieronder vermeld voor

. o
DR250-G; interne temperatuur: 0/+1 C
DR250-G; Vochtigheid; 65% - 85%
Bruto volume: DR250-G

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de

hulp in te roepen van een deskundige technicus.
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DINGEN WAAROP U MOET LETTEN BlJ GIETUZER

1- Controleer de deurrubbers en zorg ervoor dat er geen lucht in de kast kan komen. Als de rubbers niet volledig
gesloten zijn, zal de kast ijs produceren in het koelgedeelte en op het kunststof profiel.

2-Controleer de afdichtingen van de deuren en zorg ervoor dat er geen lucht in de kast kan komen. Als de afdichting
niet volledig gesloten is, zal de kast ijs produceren in het koelgedeelte en op het kunststof profiel.

3. Bij het laden van producten in de kast mogen de in rood aangegeven zuigkanalen nummer 1 en blaaskanalen
nummer 2 niet bedekt zijn met producten en moet er een opening van minimaal 15 cm overblijven. De afbeelding
toont de maximale laadvolgorde.

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

A 4

4-De buitentemperatuur waar de kast zich bevindt, mag maximaal 38°C - 40°C zijn. Bij hogere temperaturen neemt de
koelcapaciteit van de kast af en kan er ijsvorming ontstaan.

5- De producten in de koelkast moeten vooraf op een temperatuur van 2-5 °C worden gebracht. Wanneer een
ongekoelde product in de koelkast wordt geplaatst, ontstaat er ijsvorming in de verdamper door het vocht van het
hete product, wat de koeling negatief beinvloedt.

6-Wanneer de koelkast handmatig wordt ontdooid, moet deze minimaal 10 minuten en maximaal 30 minuten in de
ontdooistand blijven. Tijdens het ontdooien moet de verdampertemperatuur 18 °C bereiken.

Voor het ontdooien, zie “ 3. Handmatig ontdooien” op pagina 5.
7- Wanneer de koelkast overdag intensief wordt gebruikt (bijvoorbeeld om producten uit de koelkast te halen of
neer te zetten), moet de koelkast handmatig worden ontdooid aan het einde van elke avonddienst en handmatig
worden ontdooid in de ochtend, voordat de dienst begint, om de rijp die zich op de verdamper vormt te verwijderen
en om ijsvorming in de koelkast te voorkomen.

8- Wanneer er nieuwe producten in de koelkast worden geplaatst, moet de koelkast worden uitgeschakeld voor
langdurige belading en weer worden ingeschakeld nadat de producten zijn geplaatst. Op deze manier wordt de
warme lucht die de koelkast binnenkomt verminderd. De deur mag maximaal 3 minuten openstaan tijdens het
beladen. Als de deur langer openstaat, stoppen de ventilatoren en begint de compressor te draaien, waardoor er
ijsvorming in de koelkast ontstaat. Nadat de deuren langer dan 3 minuten open hebben gestaan, moeten de
producten handmatig worden ontdooid.

Rijpvorming in de koelkast wordt over het algemeen door de gebruiker zelf
veroorzaakt. Als de koelkast voorzichtig wordt gebruikt, is er geen kans op
ijzelvorming.
Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de
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Als aan deze voorwaarden is voldaan en er geen problemen worden geconstateerd, maar de
ijsvorming blijfft aanhouden;

9-Zorg ervoor dat de deur gesloten is en de afdichtingen intact zijn.

10- Controleer of de weerstanden werken, - Controleer de staafweerstand in de verdamper en de
kleefweerstand eronder,

Als het ijsvormingsprobleem na al deze handelingen nog steeds aanwezig is, neem dan contact op met
de dealer of de technische dienst om het defecte onderdeel te laten vervangen.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor het effectieve en veilige gebruik van DRY AGE. Bij problemen dient u de
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Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e - e = remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ For Manual Defrost, press and hold the (3%

)

the end of the operation, it is recommended button until the defrost logo appears.

to perform a Manual Defrost daily.




DRY AGE KULLANIM KILAVUZU

Bu detayh kilavuz DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik onemli bilgiler icermektedir. Herhangi bir sorunla
karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.
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1.Giivenlik;
Kullanicilar bu kullanim kilavuzunda verilen bilgileri cok dikkatli
okumalidir. Ayrica asagida verilen givenlik uyarilarini mutlaka
harfi harfine yerine getirmelidir.
Asagidaki 6nlemlerin alinmasi cok 6nemlidir.
Duz ve sabit bir ylzeye yerlestirin. Cihazi temizlemek igin
basingli yikayicilar kullanmayin. Bu cihazi tibbi
malzemeleri saklamak i¢in kullanmayiniz. Cihazin iginde yag
veya kati yagin plastik bilesenlere veya kapi contasiyla temas
etmesine izin vermeyiniz. Cihazi temizlemeden 6nce daima gii¢
kaynagini kapatin ve baglantisini kesiniz.
1.1. Genel Bilgiler;
Bu b6lim tiim 6nemli glivenlik konularina genel bir bakig
sunmaktadir. Givenlik talimatlarina uyuldugu takdirde tim
tehlikelere karsi optimum koruma ve sorunsuz ¢alisma garanti
edilmektedir.
Bu cihaz en son teknolojiye uygun olarak tasarlanmistir. Ancak
cihazin yanlis ve amacina uygun kullanilmamasi durumunda
tehlikeler olusabilmektedir. Kendinizi tehlikelerden korumak
icin kullanma kilavuzunun igerigini bilmek, hatalardan kaginmak
ve cihazi glvenli ve hatasiz bir sekilde ¢alistirmak énemlidir.
Tehlikeleri dnlemek ve optimum performans saglamak igin
cihazda Uretici tarafindan agik¢a onaylanmayan hicbir degisiklik
yapilmamalidir.
1.2. Giris;
Lutfen bu kilavuzu dikkatlice okumak icin birkag dakikanizi
ayiriniz. Bu cihazin dogru bakimi ve galistiriimasi Girinintzden
mimkin olan en iyi performansi almanizi saglayacaktir.
1.3.Paket icerigi;
1.3.1.Ambalaj, Depolama,Elektrikli, Elektronik Uriin Bertarafi;
Kurulumdan 6nce dis ve i¢c ambalaj malzemesini tiniteden
tamamen ¢ikariniz. Cihazin eksiksiz olup olmadigini kontrol edin
ve herhangi bir parcasinin eksik olmasi durumunda derhal
musgteri temsilcisine basvurunuz.
Ambalajiimha ederken llkenizde gegerli olan yénetmeliklere
uyunuz. Yeniden kullanabilir ambalaj malzemelerini geri
dondstirin.
1.4.Kurulum;
Not: Cihaz dik bir pozisyonda saklanmamis veya tasinmamis ise
calistirmadan 6nce yaklasik 12 saat dik durmasini saglayiniz.
1-Cihazi ambalajindan ¢ikariniz tim koruyucu kaplama
malzemelerini tim ylizeylerden ¢ikarildigindan emin olun.
2-Cihazi diiz ve saglam bir ylzeye yerlestiriniz.
1.5 BELGELER;
DRY AGE urinin galisma sistemi Avrupa Standartlarina (CE)
uygun olarak dretilip belgelendirilmektedir.
1.6 GARANTI;
Yeni bir Griin 2 yil boyunca garanti kapsamindadir.
Dikkat: Uriiniin istlinde herhangi bir miidahalede bulunmadan
once Kullanici ve Teknisyen bu kullanim kilavuzunu mutlaka
dikkatlice okumalidir. Aksi taktirde Griin garanti kapsami disinda
kalabilir.
2. UV-C Sterilizasyon :

Zararli kif ve bakteri olusumunu dnlemek icin cihaz icerisinde
UV-C 1sig1 bulunmaktadir. Bu isik kullanicinin direk temasta
bulunamayacagi bir yerde konumlandiriimistir.

Cihaz defrost esnasinda ayni zamanda sterilizasyon islemi
gerceklestirmektedir. Bu islem glinde 5 kez ve yaklasik 10 dk
sirmektedir.

3. Aciklamalar ve Cihaz Kullanimi;

3.1. ilk Kullanim:

Cihazi galistirmadan 6nce i¢ kismini temizleyiniz. Temizlik igin
gida temasina uygun, kimyasal icermeyen temizleyiciler kullanin.
Dolabi bos bir sekilde 24 saat boyunca calistiriniz. Bu islem
cihazin stabil hale gelmesi igin gereklidir.

3.2 Genel Tanim:

Bilimsel olarak molekiiler gastronomide “etin pisirilme teknikleri
ve yumusatiimasi” temel galismalarin yapildigi baglica konudur.
Bir hayvan kesildikten sonra, eti sertlesmeye baslar. Rigor
mortis denen bu sertlik, glinlerce siiren yaslandirma islemi ile
%80 oraninda azaltilabilir.

Dry Age uygulamasinin temeli sudur;

Et 1°C sicaklik ve %65 + 10 nem orani olan, ¢ok temiz, kokusuz
bir ortamda muhafaza ve gézlem altinda tutulur. Sabit sicaklik
degisiklik gosterirse mesela daha sicak olursa et bozulabilir, 0°C
nin altinda ise et donar ve yaslandirma islemi son bulur.
Yaslandirma islemiyle et tizerindeki degisiklikler su sekildedir;

1- Etin dis kisminda bulunan enzimlerin olusturdugu koyu
kahverengi ve sert bir tabaka olusur. iceride ise enzimler isine
devam eder ve et bir miktar nem kaybettigi icin hafifler. Bu
gelisim etin tadinin daha yogunlagmasini saglar. Ayrica
yaslandirma icin gegen zamanla birlikte enzimler, kaslarin
icindeki bag dokularini pargalayip etin daha yumusak hale
gelmesini saglar. Disindaki koyu kahverengi tabaka kismi kesince
icerideki kipkirmizi eti greceksiniz. iste bu et daha lezzetli ve
yumusak olan dinlendirilmis ettir.

2- Ozetle Dry Age prosesi, dolabin icindeki etin bakteri
tretmeden saglkli ortamda dinlendirilerek musteriye lezzetli bir
sekilde sunulmasidir. Dry Age dolaplarin saglikli bir Girlin
verebilmesi igin Giriniin mutlaka taze ve etin dolaba konmadan
evvel isisinin soguk odada azami 2°C ila 5°C derece araligina
indirilmesi gerekir. Dondurucuda Etlerin birbirine temas
etmemesine dikkat ediniz. Temas hava dolasimini engelleyebilir
ve yaslanma kalitesini diistirebilir. Farkli et tlrlerini bir arada
yaslandiriyorsaniz her bir et tiirliniin optimum yaglanma sicaklig
ve nem orani gereksinimlerini kontrol edin.

3.4. Sicaklik ve Nem Ayari:

Sicaklik: Dolabin ideal sicakligi O - 1°C arasinda olmahdir. Sicaklik
ayarini dolabin kontrol paneli (izerinden yapabilirsiniz. Et tlrine
gore sicaklik degisiklikleri gerekebilir.

Nem Orani: %65 - %85 arasinda ayarlayiniz. Nem seviyesi, etin
dogru sekilde yaslanmasi icin gok dnemlidir. Nem orani etin
kurumasini dnlemek ve yaslanma siirecini optimize etmek igin
kritik bir faktordir. Nem orani diisik ise cihazin nemlendirme
sistemini kontrol edin. Nem Unitesi kontrol bolimiini okuyun.
3.5. Hava Dolagimu:

Dolapta yer alan fan sistemi, havanin dolasimini saglayarak etin
her tarafinin esit sekilde dagilmasini saglar. Fan herhangi bir
yere sirtiinmediginden diizgiin ¢alistigindan emin olun.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.
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3.6. Etin Yaglanma Siiresi ve Saklama Detaylari:

Et tirine ve istenilen lezzet seviyesine bagh olarak

yaslanma siiresi 14 ila 60 glin arasinda degisebilir. Stire boyunca
dolabin kapagini mimkiin oldugu kadar az agin. Etin yaglanma
slresi boyunca rengi, dokusu ve kokusu kontrol edilmelidir.
Olagan disi bir durum fark edilirse cihaz ayarlarini veya ortam
sartlarini kontrol edin.

Ornegin;

Sigir Eti : Genellikle 21-45 giin arasinda yaslandirilir .Bu slregte
etin rengi koyulasir, dokusu daha yumusak hale gelir ve kendine
has bir aroma gelisir.

Kuzu Eti:14-28 Giin arasindan saklanabilir. Kuzu eti daha hafif
bir yaslanma siireci gerektirir ve daha kisa siirede istenen
yumusakliga ulasir.

Av Eti: 30-60 Gin arasinda yaslandirilabilir. Av eti daha yogun
bir dokuya sahiptir. Uzun siireli bir yaslandirma siirecine ihtiyag
duyabilir.

ETLERIN KALITESINi KORUMAK iCiN DIKKAT EDILMESI
GEREKENLER:

olusan tuz kalintilarini dolap igerisinden nemli bir bez yardimiyla
siliniz.

Yilik Bakim:

Cihazin genel bakimini yetkili bir servise yaptiriniz. Bu iglem
cihazin kullanim émriini uzatacaktir.

Nemlendirme Unitesi Kullanimi :

Unitedeki su miktari her hafta diizenli olarak kontrol
edilmelidir.

Cihazin nem seviyesi disik ise nemlendirme

Unitesindeki manuel su doldurma alanindan su eklemesi yapin
Dry-Age (Kuru Dinlendirme) Dolaplarinda Su Haznesine Ne
Kadar Su Eklenir?

Dry-age dolaplarinda su haznesine eklenecek su miktari, genel
olarak su kriterler dikkate alinmahdir:

1. Standart Su Miktan

Genellikle 1,5-2 litre su eklenmesi yeterlidir.

2. Su Seviyesinin Kontrolii

dry-age dolabinda su haznesinde. Suyu eklerken tasmamasina
Ozen gosterin.

Renk Degisimi: Yaslanma siirecinde etin rengi kirmizidan koyuya Nem seviyesinin %55-75 arasinda sabit kalmasi gerekir. Eger

dogru degisir. Bu dogal bir strectir.

dolabinizda dijital nem olger varsa, su seviyesini bu degere gore

Koku: Yaslanmis etin kokusu yogun ve aromatiktir. Ancak keskin ayarlayin.

veya rahatsiz edici bir koku fark ederseniz eti kullanmadan 6nce
kontrol ediniz.

Yiizey Kurulugu: Yaslanma sirasinda etin ylizeyinde kuruluk
olusabilir. Bu durum normaldir ve ylizeydeki sert tabaka pisirme
oncesinde temizlenebilir.

Nem Diizeyi: Etlerin kurumasini dnlemek icin nem oranini
kontrol altinda tutunuz. Asiri nem ise kif olusumuna neden
olabilir. Bu ytzden dizenli kontrol dnemlidir.

4. Bakim ve Temizlik

Dolabin i¢ ve dig ylizeylerini nemli bir bezle temizleyiniz.

Kapi contalarinin temizligine 6zen gosteriniz, bu bolge toz ve kir
birikimine karsi hassastir. Bu birikimi 6nlemek icin her kullanim
sonras! temizleyiniz.

Nem haznesini kontrol ediniz ve gerekli ise su ekleyiniz.

Tuz Bakimi:

Cihazda bulunan tuzlar zamanla eriyerek beyaz lekeler
olusturabilir. Bu lekeleri zimpara yardimiyla temizleyiniz ve

3. Su Tirii ve Kalitesi

Aritilmis Su Kullanilmasi Onerilir: Musluk suyu, kire¢ ve mineral
birikintilerine neden olarak dolabin i¢ sistemine zarar verebilir.
Suyun Diizenli Olarak Yenilenmesi Gerekir: Her haftada bir suyu
degistirerek hijyen saglanmali ve kif olusumu 6nlenmelidir.

4. Suyun Eksildigini Nasil Anlarsiniz?

Eger dolabin icindeki nem seviyesi %55’in altina diserse, su
haznesine ekleme yapmaniz gerekir.

Su seviyesi ¢ok hizli tikeniyorsa, ortam sicakhgi cok disiik veya
dolap igindeki hava sirkiilasyonu fazla olabilir.

5. Fazla Su Eklenirse Ne Olur?

Asirt nem (%90 ve Uzeri) kuf ve bakteri olusumuna yol agabilir.
Etin dis ylizeyinde istenmeyen tabaka olusabilir.

Dolabin icindeki fan veya hava sirkilasyonu diizglin ¢alismazsa,
yogusma ve damlamalar meydana gelebilir.

Nem seviyesi %55-75 arasinda tutulmalidir.

aritilmis su tercih edilmelidir.

Suyun duzenli olarak degistirilmesi onerilir.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla
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Sorunlarin Giderilmesi

Sorun

Muhtemel Sebep

Coziim

Cihaz galismiyor.

Cihaz elektrik kaynagina takili olmayabilir.

Unitenin figinin takili oldugunu kontrol edin.

Fis ya da kablo hasarli olabilir.

Fisi ya da kabloyu degistirin.

Fisin takili oldugu sigorta bozulmus olabilir.

Sigortayi degistirin.

Ana glg kaynagi arizasi olabilir.

Ana gug kaynagini kontrol edin.

Cihaz agitk ama sicaklik
cok ylksek/algak.

Evaporatorde ¢ok fazla buzlanma olabilir.

Cihazdaki buzu manuel defrost ile ¢ztin.

Kondenser tozla tikanmis olabilir.

Kondenseri temizleyin.

Kapi diizglin kapatilmamis olabilir.

Kapinin kapandigini ve contalarin zarar
gormedigini kontrol edin.

Ortam sicakligi ¢cok yiiksek olabilir.

Havalandirmayi artirin.

Cihazda uygun olmayan gida maddeleri
saklaniyor.

Cihazda asiri sicak yiyecek veya tikaniklik varsa
bunlari giderin.

Cihaza ¢ok yiikleme yapilmis olabilir.

Cihazinizda saklanan yiyecek miktarini azaltin.

Cihaz su akitiyor.

Cihaz diizgln bir zemine kurulmamis olabilir.

Cihazi dliz bir zemine kurulumunu
gerceklestirmis oldugunuzu kontrol edin.

Tahliye ¢ikisi tikali olabilir.

Tahliye cikisini temizleyin.

Suyun tahliyeye dogru hareketi engelleniyor
olabilir.

Cihazin tahliye hortumunu kontrol edin eger
buzlanma var ise buzu ¢ézdirin. Tikanma
devam ediyor ise teknik servisi gagirin.

Su haznesi hasarl olabilir.

Teknik servisi ¢cagirin.

Cihaz olagandisi ses
cikariyor.

Cihaz diiz veya sabit bir konuma monte
edilmemis olabilir.

Montaj konumunu kontrol edin ve gerekirse
degistirin.

Sicaklik Sabit kalmiyor
ise

Kapi veya contalardan olabilir.

Kapi contalarinin tam kapandigindan emin
olun ve fan sistemini kontrol edin

Nem orani diisiik

Nemlendirme haznede su bitmis olabilir

Nemlendirme sistemini kontrol ediniz ve
gerekiyor ise nem haznesine su koyunuz

Kiif veya kotii koku

Cihaz uzun zamandir temizlenmemis olabilir.

Cihazin igini detayl bir sekilde temizleyiniz.

NOT: Nemlendirme iinitesi Bar tipi olan dolaplarda arka
gorselde goriildiigii tarafta su haznesi mevcut olup su
takviyesini buradan saglayiniz.

NOT: Dik model dolaplarda nemlendirme haznesi gorseldeki
gibi acilir kapanir kapakhdir. Kapak tizerinde su doldurma yeri

mevcut su takviyesini buradan saglayiniz.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla
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Cihazin Kullanimi ;

1. Ekranin ve Tus Takiminin Kullanimi

Asagidaki tuslar cihazin kontroli i¢in kullanilir:
Cihazi Agmak icin ;

|
ON/OFF Tusuna 3sn basih tutarak cihazi agip
kapatabilirsiniz.

2. Set Degerini Degistirme
Nem ve sicaklik set degerleri asagidaki gibi degistirilebilir.
21. SET tusuna birkez basin. Sicaklik set degeri goriilir.
Altta da minimum ve maksimum girilebilecek deger
gorilir. Bu sinirlar dahilinde istenen degere
getirilebilir.

-
L

1

10/99%

22. Asagi ve yukari ok tuslari ile deger istenen degere
getirilir. Set tusuna basilir.

23. Nem degeri (SET2) ekrana gelir.

24. Asagi ve yukari ok tuslari ile istenen degere getirilir.
Set tusuna basilir ve islemden cikilir.

Sicaklik ve Nem Dalgalanmalarini Onleme:

Kapinin sik agilip kapanmasi sicaklik ve nem degerinde
dengesizlige yol agabilir. Kapiyi yalnizca gerektiginde
agcmaya O6zen gosterin.

Ani sicaklik degisikliklerini 6nlemek igin, dolaba
yerlestirilecek tirtinlerin 2-5°C sicakligina getirilmis
olmasina dikkat ediniz.

3. Defrost (Buz Gézme) islemi

Sogutma dolaplarinda verimliligi arttirmak ve buzlanmayi
onlemek icin diizenli defrost islemi gereklidir. Cihaz, hem
otomatik hem de manuel defrost secenekleri sunar.

3. Manuel Defrost ;

Yukari ok A tusuna basiniz. Cikan ekranda “Manuel
defrost” u secip “SET” tusuna basiniz.

4. Alarm Ayarlari ve Yonetimi:

Cihaz, dolapta meydana gelen anormal durumlari
belirlemek ve bildirmek igin alarm sistemiyle donatiimigtir.
Kapi Acik Alarmi:

5

mCcec
I/.J 60

Door Open

Dolap kapisinin uzun sire agik kalmasi durumunda
cihaz gorsel ve sesli bir alarm verir.

Kaplyi kapatarak alarmi susturabilirsiniz.

Sicaklik Sapmasi Alarmi:

175 o

Low temperature

Kabin sicakligi 120 dk boyunca ayarlanmis sicaklik
degerinden en az 10°C fazlasini veya diisigilini 6lcerse
alarm verir.

Bu durum, kapinin agik kalmasi, ani sicak Griin
yerlestirilmesi veya sogutma sisteminde bir ariza
nedeniyle olusabilir.

Sorunu giderdikten sonra alarm otomatik olarak sifirlanir.
5.Hatalarin Giderilmesi:

Kapi Acik Alarma:

Kapiyr kapatarak alarmi susturabilirsiniz.

“Sorun devam ederse yetkili servise bagvurunuz.”
Sicaklik Sapmasi Alarmi:

Dolaba sicak tirtin koyulmadigindan veya kapinin uzun
sure acik kalmadigindan emin olun.

Cihaz soguduktan sonra hata mesaji ekrandan silinecektir.
“Sorun devam ederse yetkili servise bagsvurunuz.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.
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SY150, SY250 ve DR250 icin Cihazin Kullanimi ;

Dixell XRO6CH
(Temperature
Controller)
Dixell XT110C (Humidity Controller)

6. Sicaklik Set Degerini Degistirme
Sicaklik set degerleri agsagidaki gibi degistirilebilir.

SET

Dixell

EMERSON

6. SET tusuna birkez basin. Sicaklik set degeri gorilir.
7. Asagi ve yukari ok tuslari ile deger istenen degere
SEgetirilir. Set tusuna basilir.
Displays the target set point. It is also the
confirm key.
‘¢ (DEF) : Manuel defrost’a gecmek icin 3sn basili

tutunuz.
AN\ (P Gériintilenen degeri artirir,
Goruntilenen degeri azaltir.
7 (DowN)
2. Nemlendirme Set Degerini Degistirme
Nemlendirme set degerleri asagidaki gibi degistirilebilir.

1- SET tusuna 3sn basili tutunuz.
2.Ayarlanmis set degeri ekranda gorilecektir.

Glass Resistance (Cam
Rezistansi) Tusu

1. Fonksiyonu ve Kullanim
Amaci,

Glass Resistance tusu, cihazin = ~
cam ylzeylerinde bugulanmayi veya donmayi 6nlemek
icin tasarlanmis bir 1sitma sistemini kontrol eder.
Endustriyel buzdolaplari gibi cihazlarda camin seffaf
kalmasini saglayarak kullaniciya daha iyi bir goéris alani
sunar. Ozellikle soguk hava ile sicak hava arasindaki ani isi
farklarinda cam ylzeylerde yogunlasma (bugulanma)
meydana gelebilir. Cam rezistansi devreye girdiginde, cam
ylzeyde hafif bir 1si olusturarak bugulanmayi énler.

2. Kullanimi ;

Glass Resistance tusunun kullanimi oldukca basittir:

Tus Acik (Yesil Isik Yaniyor):

Cam ylzeye entegre edilen rezistans aktif hale gelir.
Camda olusabilecek bugulanma ve nemlenme 6nlenir.
Gorus alani agik kalir, Griinlerin net gériinmesini saglar.
Tus Kapali (Isik Yanmiyor):

Cam rezistansi devre disi kalir.

Enerji tiketimi azalir, tasarruf saglanir.

Calisma ortamina bagli olarak camda bugulanma meydana
gelebilir.

3. Kullanim Alanlari;

Bu tus, ozellikle su durumlarda aktif olarak kullanilmalidir:
Yogun Nemli Ortamlar: Cam yiizeylerde sik sik bugulanma
olusuyorsa, surekli acik tutulabilir.

Sicak-Soguk Gecislerinde: Cihaz ¢ok sik agilip kapaniyorsa
veya ortam sicakligi stirekli degisiyorsa, camin aninda
bugulanmasini 6nlemek icin acilabilir.

Eger bu gibi durumlar s6z konusu degilse, enerji tasarrufu
saglamak adina cam rezistansini kapali tutmak 6nerilir.

4. Dikkat Edilmesi Gerekenler;

Gereksiz Kullanimdan Kaginin:

Cam rezistansi strekli agik tutuldugunda gereksiz enerji
tiketebilir. Bu nedenle yalnizca gerekli oldugu durumlarda
kullanilmalidir.

Bakim ve Temizlik Oncesinde Kapatin:

Cihazin bakim veya temizligi yapilirken, elektrik
baglantisini kesmek ve cam rezistansini kapatmak guivenlik

‘Glass Resistanc

3.Asagi ve yukari ok tuslari ile istenilen set degeri segilir ve agisindan dnemlidir.

SET tusuna basilr.
4.Ana ekrana donmek icin 10sn bekleyiniz.

Camda Asiri Isinma Olursa Kontrol Edin:

Normalde cam ylzey hafif bir isiya sahip olur, ancak asiri
iIsinma fark edilirse teknik servise basvurulmalidir.

Ariza Durumunda Teknik Servise Danisin:

Cam rezistansi ¢alismiyorsa, tus 15181 yanmiyorsa veya
camda asiri nem birikiyorsa, teknik servis ile iletisime
gecilmelidir.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.
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DR10;

Gorsel resimde goriindiigii gibi Et yaslandirma islemi esit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. i¢ sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmistir.

B

I‘

I
{ﬁ,
Nl

DR10; i¢ Sicaklik : 0/+10

DR10 Nem; %65 - %85

Briit Hacim : DR10-SY-G-HM 630 LT
DR10-G : 680 LT

SPD11-217;

Gorsel resimde goriundigii gibi Et yaglandirma islemi egit

olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmistir

SPD11-217; ig Sicaklik : 0/+1°
SPD11-217; Nem; %65 - %85
Briit Hacim : SPD11-217 1350 LT

DR13;

Gorsel resimde gorindiigii gibi Et yaglandirma islemi egit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. i sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmigtir.

DR13-G; ig Sicaklik : 0/+1°

DR13-G Nem; %65 - %85

Briit Hacim : DR13-G 1300 LT

SY6-G-HM:

Gorsel resimde goriindiigii gibi Et yaslandirma islemi egit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmistir

SY6-G-HM; i¢ Sicaklik : 0/+1°
SY6-G-HM; Nem; %65 - %85
Briit Hacim : SY6-G-HM 600

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.

72



DR6-G;

Gorsel resimde gorindigii gibi Et yaglandirma islemi egit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmistir

DR6-G; i¢ Sicaklik : 0/+10
DR6-G; Nem; %65 - %85
Briit Hacim : DR6-G 600 LT

SY13-G-HM ;

Gorsel resimde goriundigii gibi Et yaslandirma islemi egit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri asagida belirtilmigtir.

SY13-G-HM; i¢ Sicaklik : 0/+1°
SY13-G-HM; Nem; %65 - %85
Briit Hacim : SY13-G-HM 1300 LT

SY150-G-HM ;

Gorsel resimde goriindiigii gibi Et yaglandirma islemi esit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri asagida belirtilmistir

SY150-G-HM; ig Sicaklik : 0/+1°

SY150-G-HM Nem; %65 - %85

Briit Hacim : SY150-G-HM 103 LT

SY250-G-HM ;

Gorsel resimde goriindiigii gibi Et yaslandirma islemi egit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. ig sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri agagida belirtilmistir

SY250-G-HM; ig Sicaklik : 0/+1°

SY250-G-HM; Nem; %65 - %85

Briit Hacim : SY250-G-HM 198 LT

DR250-G ;

Gorsel resimde goriundiigii gibi Et yaslandirma islemi esit
olacak sekilde yiikleme yapilmalidir. i sicaklik ve
Nemlendirme dereceleri asagida belirtilmistir

DR250-G; ¢ Sicaklik : 0/+1°

DR250-G; Nem; %65 - %85
Briit Hacim : DR250-G

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.

73



BUZLANMA iLE iLGiLi KONTROL EDILMESI GEREKENLER

1-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin igine hava almadigina emin olunmalidir. Contanin tam kapanmamasi
durumunda dolap sogutma bélimiinde ve plastik profilde buz tiretecektir.

2-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin icine hava almadigina emin olunmalidir. Contanin tam kapanmamasi
durumunda dolap sogutma bélimiinde ve plastik profilde buz tiretecektir.

3-Dolaba Uriin yiiklerken kirmizi ile belirtilen 1 numarali emis kanali ve 2 numarali Gifleme kanallari Griinler ile
kapatilmamali ve en az 15 cm bosluk birakilmalidir. Ornek maximum yiikleme diizenini gérselde gérebilirsiniz

r _ ~

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
lifespan.

A 4

4-Dolabin bulundugu dis ortam sicakligt maximum 38°C - 40°C olmalidir. Bundan yiiksek sicakliklarda dolabin
sogutma performansi diiser ve buzlanmaya sebep olabilir.

5-Dolaptaki Grlinler 6nceden 2-5°C sicakligina getirilmelidir. Dolaba sogutulmamis Uriin konuldugunda sicak Griinden
kaynaklanan nemden dolayi evaporatorde buzlanma meydana gelir ve bu durum sogutmayi olumsuz etkiler.

6-Dolap manuel defrosta alindiginda minimum 10 dakika, maximum 30 dakika defrostta kalmalidir. Defrost
esnasinda evaporator sicakhgl 18°C’ye ulagmalidir.

Defrosta almak i¢cin 5.sayfadaki “3. Manuel Defrost” béliimiine bakiniz.

7-Dolap gin icinde aktif olarak kullanildiginda (lriin alma veya Uriin yerlestirme) gibi islemlerin sonucunda
evaporatorde olusan karlanmayi temizlemek icin ve dolapta zamanla buzlanma meydana geliyorsa her aksam servis
bitiminde dolap manuel defrosta alinmali ve sabahlari servis baslamadan manual defrosta alinmalidir.

8-Dolaba yeni Urin konulacagl zaman, uzun sireli yiklemelerde dolap off konuma getirilip, Grinler yerlestirildikten
sonra tekrar calistirilmalidir. Bu sayede igeri giren sicak hava azalmis olur. Dolaba yapilacak yliklemelerde kapi
maximum 3 dakika agik birakilmalidir. Bundan fazla siire boyunca kapi acik birakildiginda fanlar durdugu ve
kompresor calistigi icin dolapta buzlanma meydana gelir. 3 dakikadan uzun siire agik birakilan kapilar kapandiktan
sonra Urlin manuel defrosta alinmalidir.

Dolapta meydana gelen buzlanmalar genelde kullanici kaynakh olup, kullanima dikkat
edildigi taktirde buzlanma olasiligi kalmayacaktir.

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik dnemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir. 74



Bu durumlar kontrol edilip sorun gériinmiiyorsa ve buzlanma halen devam ediyorsa;

9-Kapinin kapandigindan ve contalarin saglamligindan emin olun.
10-Rezistanslar ¢alisiyor mu kontrol edilir,

-Evaporator icinde bulunan gubuk rezistansi ve altinda bulunan yapiskanli rezistansi kontrol edin,
: FERIN ain, ———

| E P WA .anh“m.
11-Evaporator fanlari gallslyor mu kontrol edilir.

Tiim bunlari yaptiktan sonra buzlanma problemi hala devam ediyorsa liitfen arizali yedek pargayi
degistirmek igin saticiyla veya teknik servisle iletisime gegin.

UYARI !
Bu Uriiniin Dogru Bertarafi (Atik Elektrikli ve Elektronik Ekipman)

(Avrupa Birligi ve ayri toplama sistemine sahip diger Avrupa (lkelerinde gegerlidir)

Uriin veya literatiiriinde gdsterilen bu isaret, kullanim émriiniin sonunda diger evsel atiklarla birlikte atilmamasi gerektigini
belirtir.

Kontrolsiiz atik bertarafindan kaynaklanan olasi gevre veya insan sagligi zararlarini nlemek igin, litfen bunu diger atik
turlerinden ayirin ve malzeme kaynaklarinin strdurilebilir sekilde yeniden kullaniimasini tesvik etmek icin sorumlu bir sekilde
geri dondstarin.

Bu Urin bertaraf icin diger ticari atiklarla karistirilmamali ve bir atik toplama merkezine iade edilmelidir.

GUC KAYNAGI KABLOSU HASARLIYSA, URETICi, SATIS SONRASI SERViS VEYA BENZER SEKILDE YETKiLi PERSONEL TARAFINDAN
DEGISTiRILMELIDIR.

Cihazin Verimliligi ve Giivenli Calismasi icin Bakim ve Onarim Talimatlari;

CiHAZIN VERIMLILIGiNi VE DOGRU CALISMASINI GARANTI ETMEK iCiN ONARIMLAR URETICINiN TALIMATLARINA UYULMASI VE
PERIYODIK SERVISLERIN PROFESYONEL OLARAK NITELIKLi PERSONEL TARAFINDAN YAPILMASI GEREKIR. (IS KAZALARININ
ONLENMESI VE ELEKTRIKLi CIHAZLARIN KURULMASI iCiN YASAL ZORUNLULUK) ELEKTRIK KAYNAGI YONETMELIKLERINE UYGUN
OLMASI ZORUNLUDUR. VERIMLILIK, PARAGRAF 3.2 DE ACIKLANAN GIDA DEPOLAMA TALIMATLARINA VE PARAGRAF 3.4, 3.5 ve
3.6 ‘DA ACIKLANAN RUTIN BAKIMA UYULARAK SAGLANIR.

Modeller :
SPD11 -SPD11-A-SPD11,217-DR13,G-DR6,G-DR250,G-SY13,G,HM-SY6,G,HM-DR10,SY,G,HM-DR10,G-SY250,G,HM-SY150,G,HM

Bu detayh kilavuz, DRY AGE etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi bir sorunla

karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir. 75



LTI i i

Creating high heat sources around your To ensure your refrigerator operates
refrigerator will reduce its efficiency and efficiently, make sure the air vents and the top
increase electricity consumption. are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
e ! o remove dust and dirt, while avoiding damage to its
Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use, delicate metal components, will extend your
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open refrigerator's lifespan and keep its cooling
lifespan. for more than 1 minute. performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ
the end of the operation, it is recommended
to perform a Manual Defrost daily.

For Manual Defrost, press and hold the (f,%‘g)
button until the defrost logo appears.




PYKOBOACTBO MNOJIb3OBATE/IA CYXOIO
BO3PACTA

370 NnoapobHOe PYKOBOACTBO COAEPIKUT BaXKHYI0 MHPopmauuio ana s¢pdeKkTmesHoro u 6esonacHoro ucnonb3osaHna DRY AGE. Ecam y Bac
BO3HUK/MU Kakne-nnmbo npobaemobl, 06paTuTeCh K ONbITHOMY CNEeLUanucTy.

77



1. Be3onacHocTb;

Monb3oBaTenam cnegyert BHUMATENbHO NPOYUTaTb MHGOPMALMIO,
cogepKallytoca B JaHHOM pyKoBoacTee. MoMUMO 3TOro,AaHHbIM
MpeaynpexaeHna 6esonacHoOCTM onpeaeneHHo ByKBanbHO Ha ero
MecTe LO/IKEH NPUHECTH.

Cnepytowee Mepbl 3TO C/INLLIKOM TAXKEN0 BbIHECTU. BaXKHO:
pa3mellaliTe yCTPOMCTBO Ha POBHOM M YCTOMYMBOM NoBepxHOCTU. He
MUCNONb3YWUTE AN1A YNCTKM OYUCTUTENb BbICOKOTO AaB/eHuUA.

He ncnonb3yiiTe yCTPOWCTBO 1A XPAaHEHUA MeAULMHCKUX
npuHaanexHoctel. Cneante 3a Tem, YTOBbI MAco MAM CMA3Ka BHYTPU
npubopa He NoNagany Ha NAACTUKOBbIE AETaNW UAW YNIOTHUTE b
agepupl. MNepen YNCTKOM Bceraa BblKAOYalTe yCTPOMCTBO U
OTK/IIOYaliTe ero OT CeTU NMUTAHUA.

1.1. O6was nHdopmaums;

B aTOoM pasgene npeactaBiaeH 0630p BCex BaXKHbIX Tem 6€30MnacHOCTH.
Mpu cobatogeHnmn NpaBm TEXHUKN 6€30NacHOCTM rapaHTUpyeTca
OnNTMMaNbHas 3aluMTa OT BCEX onacHocTel u becnepeboitHana paboTa.
[aHHOe yCTpOMCTBO COOTBETCTBYET COBPEMEHHOMY YPOBHIO Pa3BUTUSA
TEeXHUKK. OAHAKO HEMPABUIbHOE U HEHAA/IEXKALLLeEe UCMOIb30BaHNe
BCE PaBHO MOXET NPeACTaB/ATb ONACHOCTb. 3aluTuTE cebs oT
onacHocTewn

BayKHO 3HaTb cogepyKaHNe UHCTPYKL MU MO IKCNIyaTaLmm, 4Tobbl
n3bexkaTb oWMBOK 1 NCNOABb30BATL YCTPOMCTBO He30nacHo u
npaBuibHO. Bo nsbexaHue onacHocTel u ana obecnevyeHus
ONTUMaNbHOWN NPOU3BOAUTENIBHOCTU HE [OMYCKAETCA BHECEHUE B

1.4.YcraHoBKa;

NpumeyaHue: Ecnm ycTponcTBo He XPaHUNOCh MW He
TPaHCNOPTMPOBA/IOCh B BEPTUKA/IbHOM NOJIOXKEHUU, Nepes,
MCMo/b30BaHWeM ybeauTech, YTO OHO MPOCTOA/O B BEPTUKANBHOM
NoI0XKeHUU B TeyeHne npumepHo 12 yacos.

1. U3BNeKuTe YCTPOMCTBO M3 YNaKOBKU N y6eaAnTeCh, YTO CO BCEX
NoBEepPXHOCTEM yaaieHbl BCE 3aLUMUTHbIE NOKPbLITUA.

2. MomecTuTe yCTPOMUCTBO Ha POBHYIO U TBEPAYIO NMOBEPXHOCTb.

1.5 JOKYMEHTbI;

MpuHumMn aericteus npoaykTa DRY AGE npoussoguTca v
OOKYMEHTUPYETCA B COOTBETCTBUM C eBponenckumu ctaHgaptamm (CE).
1.6 TAPAHTUS;

Ha HOBbIN NPOAYKT NpefocTaBnfeTca 2-NeTHAA rapaHTuA.
BHumaHume: MNepes BbINOSIHEHNEM NtOObIX PaboT ¢ U3genmem
No/ib30BaTeNN U TEXHUYECKUE CNEeLMaNNCTbl LOIKHbI BHUMATE/IbHO
NpoYnTaTh 4AaHHOE PYKOBOACTBO. B NpOTUBHOM Cny4vae rapaHTUs Ha
nsaenne MoxeT bbiTb aHHYIMPOBaHa.

2. Crepunusauymsa ynbtpadpuoneTtom:

[na npepoTepalleHMa 06pa3oBaHNA BpeaHOM NaeceHn n baktepuit
YCTPOMCTBO OCHalLeHo YP-namnoi. OH pasmeLlaeTca B MecTe, €
KOTOPbIM N0/b30BaTE /b HE MOMET BCTYMUTb B NPAMOWN KOHTAKT.
YCTPOICTBO TaK¥Ke BbINONHAET NPOLLECC CTEPUM3ALMN BO BPEMSA
pa3mMopaKnBaHuA. ITOT NpoLLecc NPOUCXOANT 5 pa3 B AeHb U 3aHUMaeT
0K0/10 10 MUHYT.

3. OnucaHuA U UCNoNb3oBaHUE YCTPOMCTBA;

YCTPOMCTBO HUKAKUX M3MEHEHMI UM MmoanduKaumii, KoTopble ABHO He 3.1. MepBbiii BBOA, B IKCN/IyaTaluio:

04,06peHbI NponsBoAuTENEM.

1.2. BeepeHue:

MosKanyncra, yaenmTe HECKOJIbKO MUHYT BHUMATE/IbHOMY MPOYTEHUIO
[AHHOro pyKoBOACTBA. MpaBuibHOe 06CnyKMBaHWE U SKCMyaTaumsa
[AAaHHOrOo ycTpoicTBa obecneyaT HanyyLwyo NPoM3BOLUTENbHOCTb
Ballero NpoAyKra.

1.3.06bem nocTaBKu;

1.3.1.YnaKoBKa, XpaHeHue, YTUIN3aLma INEeKTPOTEXHUUYECKUX U
3N1E€KTPOHHbDIX U3gennii;

Mepes yCTaHOBKOM NOIHOCTLIO YAA/IUTE C YCTPOMCTBA BCIO BHELWHIOW U
BHYTPEHHIOIO YNaKoBKY. MpoBepbTe KOMMNAEKTHOCTb ycTpolicTea. Ecam
KaKkne-nnmbo AeTanm OTCYTCTBYIOT, HeMeaIeHHO 06paTUTECh B CYKOY
NoAAEPKKN KNUEHTOB.

Mpu yTMAN3aLLMM YNaKoBKKM cobatogaliTe npaBuna, Aenctayrowme 8
Ballen cTpaHe. MNepepabaTbiBaiiTe yNaKOBOYHbIE MaTepMabl
MHOrOpa3oBOro UCNo/b30BaHUA.

MpaBuibHaA yTMAN3ALMA AHHOTO NPOAYKTa (0TXoAbl
3N1eKTPUUYECKOro U 3/1IeKTPOHHOro o6opyaoBaHuUA)

(OetictButenbHo B EBponeiickom Colo3e M gpyrux eBponemnckux
CTpaHax Cc cuctemamm pasgenbHoro cbopa)

Mepes aKcnayaTaumein o4ncTMTe BHYTPEHHIO YacTb yCcTpoicTea. Aa
YUCTKM UCMONB3YMTE YNCTALLME CPEACTBA, HE COAEPMKALLME XMMMNKATOB
M npuroaHble gNnAa KOHTAKTa C NULWEBbIMU NPOAYKTaMMU.

OcTaBbTe X0N04UNbHUK NYCTbIM Ha 24 Yaca. 9TOT npouecc Heobxoanm
ons obecneyeHma cTabunabHOCTU paboTbl YCTPOMCTBA.

3.2 Obwee onucaHue:

C Hay4YHOM TOYKM 3pEHUA B MOIEKYNAPHOMN FACTPOHOMMUUN KTEXHUKMN
APUTroTOB/IEHNA MACA U HEXXHOCTb» ABNAKOTCA OCHOBHbIMKW TEMaMU, NO
KOTOPbIM NPOBOAATCA GyHAAMEHTabHblE UccnenoBaHusA. Mocne y6os
MACO }KMBOTHOIO HAYMHAET TBEePAETb. Ty TBEPAOCTb, U3BECTHYIO KakK
TPYNHOE OKOYEHEHWEe, MOXKHO YyMeHbLWNTL Ha 80% nocpeacTBom
npoLiecca co3peBaHus, ANALLErOCA HECKONbKO AHEN.

CyTb NPMMEHeHMA MeToZla CYXOro CO3peBaHUA 3aK/Io4YaeTcs B
cnepylolem:

MACO XpaHUTCA NoA HabatogeHnem B o4eHb YMCTOM cpeae 6e3 3anaxa
npu Temnepatype 1 °C u BnaxkHoctH 65 + 10 %. Ecnn Temnepatypa
M3MEHUTCA, Hanpumep, CTaHeT Tensiee, MACO MOXXeT MCNOPTUTLCA ;
Ecnv TemnepaTypa onyckaetca Huxe 0 °C, MAco 3amep3aeT 1 npouecc
co3peBaHUA 3aKaHUMBaeTcA. B npouecce co3peBaHUA MACO U3MEHAETCA
cneayrowmm obpasom:

1. ®epmeHTbl 06pa3yrOT TEMHO-KOPUYHEBBIW, TBEPAbIN CN0M Ha

JlaHHaA MapKMPOBKa, pa3sMelLeHHan Ha U34ennmn BHELLHEN CTOPOHE MACa. BHYTpU GpepmeHTbI NPoLO0KaIOT CBOO

WU B NPUAAraeMoi K Hemy AOKYMeHTaL MK,

YKa3blBaeT Ha TO, YTO MO OKOHYAHUM CPOKa

CNyK6bl U3genne He cnegyeT yTUAU3UPOBATb

BMeCTe € 06bIYHbIMU BbITOBBIMU OTXOAAMM.

YT06bI NPeAOTBPATUTL BOSMOXKHbIN Bpes,
OKpY:KaloLLeii cpede UK 340POBbIO YesloBeKa B pesy/bTate
HEeKOHTPO/IMPYEMOI YTUAU3ALLMU OTXOA0B, NOXKANYIACTA, OTAENANTE UX
OT ApYrux BUA0B OTXOA0B U NepepabaTbiBaiiTe X OTBETCTBEHHO,
cnocobCTByA YCTOMYMBOMY NOBTOPHOMY UCMOJ/Ib30BaHUIO
MaTepuanbHbIX PECYPCOB.

[JaHHoe nsgenne Henb3A yTUAM3MPOBATb BMECTE C APYrMmmn
KOMMepYeCcknmm otxogamu, ero Heo6X0,EI,VIMO CAaTb B NYHKT c6opa
0oTX0A08B.

paﬁoTy, U MACO CTAaHOBUTCA Ner4ye, NOCKONIbKY TepAeT YacCTb BNaru. 370
M3MEeHeHUe aenaet BKYyC mAaca 6onee MHTEHCUBHbIM. Kpome TOoro, B
nepuos Co3peBaHus GepmeHTbl PaCTBOPAIOT COEAUHUTENbHYIO TKaHb B
MbILLILAX U genatoT mAaco bonee markum. Ecam paspesaTb TEMHO-
KOPWYHEBbBIN CNOWN, BHYTPU Bbl YBUANUTE APKO-KPACHYIO MAKOTb.
3TO MACO camoe BKYCHOE M HEeXXHOe U3 OTA0XHYBLUMX BUA0B
msAca.

2- Kopoue rosops, NpoLEecc Cyxoro Bbi3peBaHMA NogpasymesaeTt
XpaHeHWe mfAca B 340POBON Cpese B XONOAUNbHUKE,
WCKNIoYatoLLel pa3BuTMe bakTepuid, u ero nogady notpebutento
B M3bICKaHHOM BuAe. Jna Toro uTo6bl WKadbl ANA cyxomn
BblAEPKKM 0becneynsanm nonyvyeHne nones3Horo NPoayKTa,
NPOAYKT AONXKeH OblTb CBEXMM, @ TEeMNepaTypa MAca A0KHA
ObITb CHUXKEHa A0 Makcumym 2—5 °C B X0/1041/1IbHOM Kamepe
nepes ero nomelieHvem B Wkaod.
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Cnepute 3a Tem, 4Tobbl KYCKM Msica He conpuKacaaucb apyr ¢ Ob6asaTenbHO ouMCTUTE YNAOTHUTENN ABEpeil, TaK Kak 3Ta 061acTb

ApYrom. KOHTaKT MOXKET HapyLLUTb LMPKYAALMIO BO3AyXa U UyBCTBUTENIbHA K NbIIU U rpa3n. YTobbl 36exaTb HakonaeHus,
CHU3UTb KayecTBO co3peBaHunA. Ecin Bbl BbigeprknsaeTe pasHble OYMLATE UX NOC/IE KaXKAO0ro UCNOo/b30BaHwA. MposepbTe Kamepy
BMAbl MAca BMecTe, ybeautecn, YTo Bbl NOAAEPKMBAETE BNI2XKHOCTW 1 NPU HEO6XOAMMOCTH HaNoNHUTE ee BOAOMN.
ONTMMasIbHYIO TEMMEPaTYPY BbIAEPKKMN U BNAKHOCTb AN1A ¥xop 3a conblio:

Conu B npnbope co BpeMeHeM MOTYT pacniaBuTbCca U 06pa3oBaTb
6enble nATHa. OUNCTUTE 3TN NATHA HaXKAAYHOW Bymarol u
NPOTPUTE OCTAaTKU CONMN C BHYTPEHHEN CTOPOHbI KOPNyca BAAXKHOM
TKaHblO.

ExXerogHoe TexHUYecKoe o06cnyKuBaHue:

obuiee TexHNYECKoe 0bCNyKMBaHME YCTPOUCTBA AOIKHO
BbINOJ/IHATLCA B aBTOPM30BAaHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. ITo
npoaneBaeT CPOK CNyXKObl yCTPOUCTBA.

Ucnonb3oBaHue 6/10Ka yBNAXKHEHUSA:

Konnuectso BoAbl B yCTPOKCTBE cnenyeT NpoBepATb PEryiapHo
eXeHenenbHo.

Ecnu BnaXHOCTb B YCTPOIMCTBE HU3KaA, AONEeNTe BOAY Yepes py4yHOU
33/IMBHOM KNanaH Ha yBna*kHuUTene.

CKo/IbKO BOAbl fo6aBnsAeTca B pe3epByap A1 BOAbI B WKadax
BANA CYXOro Bbi3peBaHUA?

Konnuectso Boabl, fobaBnsemoli B pesepsyap 411 BoAbl B lWKadax
[O/1A CYXOro co3peBaHus, 0bbI4HO ceayeT onpeaensTs B
COOTBETCTBUW CO CNEAYIOLMMU KPUTEPUAMM:

1. HopmaTusHoe KOaAMYECTBO BOAbI

O6bluyHO AocTaTouHO AobaBuTb 1,5-2 AnTpa BoAbI.

2. MposepbTe ypoBEeHb BOADI.

B pesepsyape 414 BoAbl CyLWKAbHOTO WKada. Npn HanoaHeHUK
BOZOW CneanTe 3a TeM, YTobbl OHa He nepennsBanach.

BnaxHOCTb f0KHa ObITb NOCTOAHHOM B Npeaenax ot 55 Ao 75%.
Ecnu B WwWKady ectb uMdpPoBOM MMrPoOMeTp, OTPErYIUPYNTE YPOBEHD
BOA,bl B COOTBETCTBUM C STUM 3HAUYEHUEM.

3. Tun 1 KayecTBO BOAbI

PekomeHayeTcs MCNO/1b30BaTh OYULLLEHHYHO BOAY: BOAONPOBOLAHAsA
BOZ,A MOXET NoBpeaUTb BHYTPEHHIO cUcTeMY LWKada, Bbi3biBas
06pasoBaHMe U3BECTKOBOIO HaleTa U MUHEPA/IbHbIX OT/IOXKEHUN.
Boay HeobxoaAMMO perynapHO 0OHOBAATL: eXKeHeae/lbHasA
noAMmeHa BOAbl LlO/IKHA obecneynBaTb rMrMeHy U NpesoTBpaLLaTh
obpa3oBaHue NieceHu.

4. KaK y3HaTb, YTO BOAa 3aKaH4YMBaeTcA?

Ecnu BNaXKHOCTb B WKady onycTUTCsa HUxKe 55%, Heobxoanmo

KaX4oro suMaa maAca.

3.4. Hactpoiika TemnepaTypbl U BNa*KHOCTU:

Temnepatypa: igeanbHaa TemnepaTypa B XON0AWNIbHUKE AO/XKHA
6bITb 0T 0 f0 1 °C. Bbl MOXKETE perynnpoBaTtbh TemnepaTypy C
NOMOLLbIO NAaHeNN YNpaBAeHUA XONoANAbHUKA. B 3aBMcMmocTu ot
BM/a MACA MOXKET NoTpeboBaTbCs USMEHEHME TEMMEPATYPbI.
BnaxHocTb: ycTaHOBUTE 3HaueHue oT 65% no 85%. BnaxkHOCTb
MMeeT pellatollee 3Ha4YeHne ANA ONTUMaNbHOrO CO3pEBaHNA MACA.
KpaitHe BaXKHO He J,ONYCTUTb BbICbIXaHUA MACA U ONTUMMU3UPOBATD
npouecc co3pesBaHua. Eciv BNaKHOCTb HU3KaA, NpoBepbTe cUcTeMy
yBNaXHeHuA ycTpoicTea. MpounTaitte pasgen ob ynpasaeHuu
yBAAXKHUTENEM.

3.5. UupKynauua sospyxa:

Cuctema BEHTUAALMM B BApOYHON Kamepe obecneunsaeT
PaBHOMEPHYIO LMPKYAALMIO BO3AYyXa U paBHOMeEPHOe
pacnpegeneHve msca co BCeX CTOPOH. Yb6eanTech, YTO BEHTUAATOP
paboTaeT UcnpaBHO U He TpeTcA.

3.6. Bpemsa co3peBaHuA M YCAOBUA XPaHEHUA mAca:

3aBUCKUT OT BMAA MACA U XKenaemoro ypoBHA BKyca.

Cpok co3peBaHMA MOXeT BapbupoBaTbes oT 14 no 60 aHei. B ato
BPEMSA KaK MOXHO pexe OTKpbIBailTe ABepLy X0N04WUNbHUKA. LigerT,
KOHCUCTEHLMIO U 3anax mAca caeayeT KOHTPOAMPOBATb Ha
NPOTAXEHUUN BCero nepmuoaa cospesaHua. Ecam Bbl 3ameTnam yto-
TO Heobbl4HOE, NPOBEPbTE HACTPOMKM YCTPOWUCTBA UK YCI0BUA
OKpYKatolLel cpeabl.

Hanpumep:

FoBsaauHa: O6bI4HO BblAEpKMBAETCA B TedeHne 21-45 gHeit. LigeT
MACA TEMHEET, ero TeKCTypa CTaHOBUTCA MArYe, NOABAAETCA
HEMOBTOPMMbIA apomar.

BapaHuHa: ee MOXXHO XpaHuTb 14-28 aHeil. BapaHuHa Tpebyet
6onee nerkoro npouecca Co3peBaHUA U AOCTUTAET Keaemow
HeXXHOCTH 3a 6onee KOPOTKOe Bpems.

OneHunHa: MoxkeT co3peBaTb B TedeHne 30—60 gHelt. OneHnHa
nmeeT 6osiee NIOTHYIO TEKCTYpY. MoKeT noTpeboBaTbcs 6osee
O/INTENbHbINA NPOLECC CO3peBaHUA.

ANA COXPAHEHMA KAYECTBA MACA: Hano/HNTL pesepsyap A/1A BOAbI.
M3meHeHme yBeTa: B NpoLecce co3pesanms Ecnv ypoBeHb BOAbI NafaeT o4eHb BbICTPO, 3TO MOXKET BbiTh

LBET MACa MEHAETCA C KPACHOTO Ha TEMHbIWA. 9TO eCTeCTBEHHbIN CBA3AHO CTEM, 4TO TEMNEPATYPa OKPYKAIOLEN CPEADLI CTNLLIKOM

npouecc. 3anax: 3anax 3penoro MACa MHTEHCUBHDINA M apomaTHbiif, H13KaA WM LMPRYNALMA BO3AyXa B WKady cAMLWKOM C”""Ha:'
OfHaKO eC/u Bbl 3aMETUAN PE3KUI UAM HENPUATHbIN 3anax, 5. o npouzoiiaer, ecnu A06aBUTL CIMLIKOM MHOTO BOAbI?
NpoBepbTe MACO Nepes UCMO/b30BaHMEM MoBbiweHHas BNa*KHOCTb (90% 1 60/1ee) MOXKET NPUBECTU K POCTY

Cyxan noBepXxHOCTb: B npoLecce cospeBaHus nosepxHocT maca  V1ECEHU Y ‘iaKTep””‘
MOKET NepecbIxaTb. ITO HOPMa/bHO, U TBEPAbIN O Ha Ha BHewHei noepxHOCTH MAca MoxeT 06pasosaTbes

NOBEPXHOCTY MOYKHO OUMUCTUTL MEPEeS, MPUrOTOBIEHNEM. HEMeNaTe/IbHbIn C/1om.
BNaXkHOCTb: KOHTPOAMPYHTE BAAKHOCTb, YTOBbI NpeaoTepaTuTy  EC/M BEHTUNATOP MAM LMPKYNALNA BO3AYXA B WKady He paboTatoT
BbICbIXaHWe MACa. M36bITOYHANA BAAKHOCTb MOXKET MPUBECTY K AOMXHbIM 06Pa30OM, MOXET BOSHUKHYTb KOHALEHCALMA U KanaHue.

o)
POCTY NnieceHn. BOT nouemy perynapHbie MPOBEPKM Tak BakHbl,  B/13WHOCTb BO3ZAyXa A0/KHA BbiTb OT 55 A0 7?”"
4. TexHnuecKoe 0BCAYKMBaHHUE U YUCTKA. MpeanouTeHne caeayeT OTAaBaTb OYULLEHHON BOZE.

MpoTupaiiTe BHYTPEHHUE U BHELLIHME NOBEPXHOCTM LKada PekomeHAyeTca peryaapHO MeHATL BOAy.
BN1AXKHOW TKaHbIO.

BHUMAHME: EC/IM LLUHYP MUTAHUA NOBPEXAEH, EFO OO/IXKEH 3AMEHATb TO/IbKO CEPBUCHbBIN LEEHTP
NPOU3BOAUTENA MU KBATMOGULIMPOBAHHbIN NEPCOHAI.

9710 NnoApo6HOe PYKOBOACTBO COAEPIKUT BaXKHYIO MHPopmaumio ana a¢pdpeKTmBHOro u 6esonacHoro ucnonb3osaHua DRY AGE. Ecaum y Bac

BO3HUK/IN Kakne-nnmbo npobaembl, 06paTuTech K ONbITHOMY CNEeLUanucTy. 79



MoucK HencnpaBHOCTEN

npobnema

Bo3moXKHaAa npuymHa

PeweHue

YcTpoMcTBo He
paboTaerT.

yCTpOﬁCTBO HeNb3A NOAKNKOYATb K pOo3eTKe.

MposepbTe, NOAKNHOUYEHO NN YCTPOWCTBO.

BO3MOMKHO, NoBpeXKaeHa BUAKA UK Kabenb.

3ameHuTe BUAKY Uau Kabenb.

MpenoxpaHUTenb, B KOTOPbIV BCTaB/EHa BUJIKA,
MOXeT BbITb HEMUCMNPaABEH.

3ameHuUTe NpefoxpaHUTenb.

Bo3amorkHO, nponsowen cboit B
3NEKTPOCHABKEHUMN.

MposepbTe OCHOBHOW UCTOUYHUK NMUTAHUSA.

YCTPOICTBO BKAOYEHO,
HO TemnepaTypa
C/IVLLKOM
BbICOKasn/HU3Kas.

Ha ncnaputTene Mmorsio CKonmtbCA CIMWLKOM
MHOTO NbAa.

Pazmopo3bTe npnbop BpyUHyio.

KoHzeHcaTop moxKeT 6bITb 3a6UT NbibO.

Oumnctute KoHAEHcaTop.

Bo3amoxHO, aBepb 6bina 3aKpbIlTa HENNIOTHO.

MpoBepbTe, YTO ABEPL 3aKPLIBAETCA U
YMNJIOTHUTE/IN HE NMOBPENKAEHDI.

TemnepaTypa OKpy»KaloLiei cpeabl MOXeT
ObITb C/INLLIKOM BbICOKOM.

YBennybte BEHTUNALMIO.

B npnbope xpaHATCA HeNpPUrogHble NPOAYKTbI.

Ecnu B npnbope ecTb ropayme NPoAyKTbl UAn
3acopbl, yaAanuTe ux.

BO3MOXKHO, YCTPOWCTBO Neperpy*eHo.

YMeHbLUNTE KONYECTBO npoAayKTos,
XPaHAWMXCA B BalleM XONno4au/1bHUKe.

M3 ycTpoicTea TeueT
BOZAa.

YCTPOWCTBO He/lb3s YCTaHAB/IMBATL HA POBHYIO
NoOBEPXHOCTb.

Y6eauTech, YTO Bbl YCTaHOBU/IM YCTPOMCTBO Ha
POBHOW NOBEPXHOCTMU.

Bo3moHO, 3acopunca cams.

Mpouunctmte cams.

[BuKeHMe BoAbl B KaHAIM3aLMIO MOXKET BbiTb
3ab10KMpoBaHo.

MposepbTe CAMBHOM WAaHT Npubopa. Ecim ectb
nep, pasmoposbTe. Eciv 3acop He ycTpaHeH,
obpaTtuTech B CNyKby TEXHMYECKOM
NoAOEPKKM.

Pesepsyap 418 BOAbl MOXKET ObITb MOBPEXKAEH.

Mo3BOHMUTE B CNYKOY TEXHNMYECKOWN NOALEPHKKM.

YcTpoiicTeo nsgaert
HeobblYHble 3BYKMU.

YCTPOICTBO HeNb3A YCTaHaB/AMBaTb Ha POBHOM
WU YCTONYMBOM NOBEPXHOCTH.

MpoBepbTe NONOKEHWE YCTAHOBKM 1 NpU
HeobX0AMMOCTM U3MEHUTE €ero.

Ecnam Temnepartypa He
ocTaeTcA NOCTOAHHOW

310 MOXeT 6bITb ABepb UAn ynnoTHUTenu.

Y6eautecb, UTo yNA0THUTENM ABepeN
NO/IHOCTbIO 3aKPbITbl, U NpOBEpbTE CUCTEMY
BEHTUNALMUN.

Huskas BnaXXHOCTb

B Kamepe yBNa)KHEHUA MOXET He OCTaTbCA
BOAbI.

MpoBepbTe cucTEMyY YBAAXKHEHUA U NPU
Heo6X0AMMOCTM 3aN0NHUTE Kamepy
YB/IaYKHEHUA BOAON.

MneceHb nnun
HenpPUATHbINA 3anax

Bo3moxxHo, yCTpOﬁCTBO He YNCTUNO0Cb B
TeYyeHne AANTeIbHOroO BpEMEHMU.

TwartenbHO OYUCTUTE BHYTPEHHIOIO YacTb

ycTpoicTBa.

NPUMEYAHMUE: B wkadax c
yBAaxKHuTenem 6an04HoOro TMNa
c60Ky, NOKAa3aHHOM Ha 3agHem
nU306paxkeHnn, umeeTca pesepeyap
ANA BOAbI, U3 KOTOPOro MOXHO
HaNONHATbL BOAY.

NMPUMEYAHUE: B HanonbHbIX moaenax
Kamepa yB/Ia’KHEHUA UMEET BblABUNKHYIO
KPbIWKY (CM. pUCYHOK). B KpbiwwKe numeetca
oTBepcTMe ANA 3a/1MBa BOAbI, Yepes KoTopoe
MOKHO NoAaBaTb BOAY.
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Kak nonb3oBaTbca ycTpoiicTBOM:

1. Kak nonb30BaTbCA 3KPaHOM M KNaBUaTypoii
[nA ynpaBneHua ycTpoMcTBOM MCMONb3YIOTCA CieaytoLme

KHOMKMK:
BKAloueHue yCTpoiiCTBa;

3. PyyHOe pasmoparkuBaHue: HaXXmure

Over temp

— L L

KHOMKY co cTpenikol BBepx A . Ha nosBuBLIemcA sKpaHe
BblibepuTe «PyyHas pasmopo3Ka» 1 HaXKMUTE KHOMKY «SET».
4. HacTpoiiku 1 ynpaBaeHue curHaansaumei:

YCTPOWCTBO OCHALLEHO CUCTEMOM CUTHANM3aUum ana
obHapyXeHUA 1 onoBeLLLeHNA 0 HECTaHJAPTHBIX CUTYaLMAX B

Bbl MOXXETE BKJ/IIOUMUTb U BbIK/IIOUUTb YCTPOMCTBO, Haxas u WKady.

yaepxunsaa KHonky BK/1/BbIK/1 B TeueHne 3 cekyHA.

2. \ameHeHUe 3a4aHHOrNo 3HAaYeHUA

YcTaHOB/IEHHbIE 3HAYEHUA BNAXHOCTU U Temnepatypbl MOXXHO

N3MEHUTb Cnesyowmnm obpasom.
25. YCTAHOBUTD . OTob6pakaerca ycTaHOB/NEHHOe
3HayeHue Temnepatypbl. MUHUManbHbIE U
MaKCMMa/ibHble 3HAYEHUSA, KOTOPbIE MOXHO BBECTH,

OTO6pa)KaPOTCﬂ HUXKe. ’enaemoe 3HaYeHne MoXKeT bbITb

YCTaHOB/1IEHO B 3TUX Npeaenax.

| coon N seon: |

10 10%

0/50° 10/99 %

26. Mcnonb3yiiTe KNaBULLK CO CTPEIKaMM BBEPX U BHUS,
4yTObbI YCTAHOBUTDL Kenaemoe 3HaveHue. HaxkaTta
KHOMKa «YCTAaHOBUTbY.

27. OTobparkaeTcs 3HayeHue BnaxKHocTH (SET2).

28. Wcnonb3yiTe KAaBMLWK CO CTPEIKAMU BBEPX U BHUS,
4yTObbl YCTAHOBUTD Kenaemoe 3HaveHue. Haxatue
KHOMKM «YCTaHOBUTb» 3aBEPLUNT NpoLecc.

MU36eraiite KonebaHU TemnepaTypbl U BAAXKHOCTU:

yacToe OTKPbIBAHUE N 3aKpbIBAHME ABEPU MOMKET NPUBECTU K
KonebaHMaM TemnepaTypbl M BAAXKHOCTU. [T03TOMY OTKpbIBaiiTe

ABEepb TONbKO B C/ly4ae KpanHe HeobXxoaMmMOoCTH.

Y106bI M36€KaTb PE3KUX KONebaHNI TeMnepaTypbl, CieanTe 3a
Tem, YTobbl NPOAYKTbI, KOTOPbIe Bbl COBMPAETECH XPAaHUTD B

XONIOAMNbHUKE, BblIM HarpeTbl L0 TemnepaTypbl 2-5 °C.

3. Mpouecc pasmopakuBaHuA

PerynapHoe pasmopa*kusaHue H€06XOAVIMO AnAa nosbilWeHnA

3¢ PeKTMBHOCTM U NpeaoTBpaLLeHUa 06pasoBaHuUA Nbaa B
X0N04uNAbHUKe. YCTPOMCTBO obecneynBaeT Kak
aBTOMATMYECKYIO, TaK U PYYHYIO Pa3MOPO3KY.

CurHanmsauma oTKpbITOl ABepu:

15

Door Open

Ecnvm aepua wKada ocTaeTcs OTKPLITOM B TeYeHue
AJIMTENBHOTO BPEeMeHU

YCTpPOMCTBO NOAAET BU3YabHbI U 3BYKOBOWM CUrHA/ TPEBOTW.
Bbl MOKeTe OTKNIOUYNTDL CUTHAIN3ALMIO, 3aKPbIB ABEPD.
CUrHanu3auua OTKNOHEHUA TemnepaTypbl:

175 ot

Low temperature

75 a

High temperature

Ecav Temnepatypa B KabuHe 6yaeT Kak MUHUMYM Ha 10 °C
BbIlEe UM HUXKE YCTaHOBAEHHOrO 3Ha4yeHuA B TeyeHne 120
MWHYT, cpaboTaeT cMrHaamnsaums.

3To MOXKET NPOU30ITH, ECN ABEPLLA OCTaNaCb OTKPLITOM,
BHYTPb BHE3AMHO NOMA/M ropAYne NPOoAYKTbl M BO3HUKAA
HEMCMNPaBHOCTb B CUCTEME OXAXKAEHMA.

Mocne ycTpaHeHMA npobaembl CUrHaN3aLMa aBTOMaTUYECKU
cbpocuTcs.

5. YcTpaHeHue Henonapok:

CurHanmMsauma oTKPbITOM ABepu:

Bbl MOXKeTe OTKAOUYUTb CUFHANM3ALLMIO, 3aKPbIB ABEPb.

«Ecnu npobnema He ycTpaHeHa, o6paTturtech B
aBTOPU30BaHHbI CEPBUCHBIN LLEHTP».

CUrHanmsauma oTKI0OHEHUA TemnepaTypbl:

Y6eautech, 4To B WKady HET ropAYMX NPEeAMETOB U YTO ABepLa
He OCTaeTcA OTKPbITON B TeUeHUe A/INTENbHOIO BPEMEHM.
Mocne Toro, KaKk yCTPOMCTBO OCTbIHET, cCoobLeHne 06 owmnbKe
ncUesHeT ¢ 3KkpaHa. «Ecam npobnema He ycTpaHeHa,
obpaTutecb B aBTOPM30BAHHDI CEPBUCHBINA LLEHTP».
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Mcnonb3oBaHue ycTpoictea gna SY150, SY250 u DR250;

Dixell

EMERSON

Dixell XRO6CH
(koHTponnep Temnepatypbl) Dixell XT110C (KoHTponnep
B/IQXKHOCTH)

7. W3meHeHMe 3a4aHHOro 3Ha4YeHUA TemnepaTypbl
3agaHHble 3HaYeHMA TeMnepaTypbl MOXHO U3MEHUTb
cneayowmm obpasom.

7

Dixell

EMERSON

8.  SET oauH pas.
OTobparkaeTca ycTaHOB/IEHHOE 3HaYeHne TemnepaTypbl.
a. Mcnonb3yiiTe KNaBULLM CO CTPEIKaMK BBEPX U
BHU3, YTOObI YCTAHOBUTb XKeslaeMoe 3HaYeHue.
HaaTa KHOMKa «YCTaHOBUTbY.
OTobpakaeT ueneBoe 3a4aHHOe 3HaYeHNe. ITO TaKkKe KHOMKa
noaTBepKAeHuUA.

% (DEF)

Q‘.‘O
: HaxkmuTe 1 yaepxusaitte B TeueHue 3 CeKyHA, YTobbl
NepPeK/IYNTLCA B PEKUM PYYHOTO Pa3MOpPaXKMBaHUA.

PAN (UP)
7 (DowN)

YBesiMunBaeT oTobpakaemoe 3HaueHue.
YMeHbLuiaeT oTobparkaemoe 3HadeHue.

SET:

2. U3ameHeHuMe 3a4aHHOro 3Ha4YeHUA yBAAXKHEHUA
YcTaBKu yBNnaXXHEHUNA MOXHO NU3MEHNTb cneayowmnm o6pa30M.

1- HaxkmuTe 1 yaeprkmsainte KHonky SET B TedeHMe 3 ceKyHA.
2.M3meHeHHOoe 3aaHHOe 3HaYeHMe 0TobparkaeTcsa Ha IKpaHe.
3. Mcnonb3yiTe KNaBULIK CO CTPEIKaMU BBEPX U BHU3, 4TOObI
BbIOPaTb HYMKHYO YCTaBKy, M HaXkmuTe Knasuwy SET.

4. Nopoxamnte 10 cekyHA, 4TOObl BEPHYTbCA Ha FNMAaBHbIN 3KPaH.

CreKnAaHHaA pyyKa pesucropa

Glass Resistance J

1. dyHKUMA M Nnpeanonaraemoe Ucnoib3oBaHue,

KHonKa «ConpoTuBaeHWE CTEKAA» YNPaBAsET CUCTEMOM
Harpesa, npeAHa3HaYeHHOM ANA NpefoTBpaLLeHus
3anoTeBaHMA UKW 3aMepP3aHUA CTEKAHHbBIX NOBEPXHOCTEN
ycTpoicTBa. B Takmnx npubopax, Kak NpOMbILLAEHHbIEe
XONOANNBHUKK, OH 0becneunsaeT Nyywnin 063op, coxpaHas
npo3payvyHoCTb cTekna. KoHaeHcauma (3anoTesaHue) Ha
CTEKNAHHBIX NOBEPXHOCTAX MOXKET NPOUCXO0AMUTb, 0OCOBEHHO Npwm
pe3Kux nepenagax TemnepaTyp MeXay X0N04HbIM U TemnibiM
Bo3ayxom. Mpu akTnBaummn GyHkumm Glass Resistance oHa
npegoTBpaLlaeT 3anoTeBaHWe NyTem Nerkoro Harpesa
NOBEPXHOCTU CTEKNa.

2. Ucnonb3oBaHue;

Mcnonb3oBaTb KHOMKY Glass Resistance oyeHb NpocTo:

Kntou BKA. (ropuT 3e/1eHblit CBET):

PesncTtop, BCTPOEHHbIV B CTEKAAHHYO NOBEPXHOCTb, CTAHOBUTCA
aKTUBHbIM.

MpepoTBpalLaeTcs 3anoTeBaHNe U BO3MOXKHOe 0bpasoBaHue
BNarn Ha cTekne.

Mone 3peHnA ocTaeTca OTKPbITbIM, YTO NO3BO/AET YETKO BUAETD
NPOAYKLUMIO.

KHOMKa BbIKAOYEHMA (He noacBevmBaeTca):

OKOHHbI PE3UCTOP OTK/IOYEH.

CHu»KaeTcA noTpebneHne aHePrumn 1 JOCTUraeTca SKOHOMMUA.

B 3aBUcMMOCTH OT paboueit cpeabl CTEKIO MOXKET 3aM0TeBaTh.
3. O6nacTM NnpUMeHeHHus;

ITOT KNKOY cnefyeT akTUBHO MCNO/Ib30BaTb, 0COH6EHHO B
cnepyoLLmx cayyanx:

Cpefibl C BbICOKOW B/IAYKHOCTbIO: €C/IN HA CTEKNAHHDBIX
NMOBEPXHOCTAX YacTo 0bpasyeTcA KOHAEHCAT, UX BCErAa MOXKHO
AepKaTb OTKPbITbIMM.

[na nepexooB OT Tensa K X0N04y: eC/v YCTPOUCTBO
BK/IHOYAETCA U BbIK/IOYAETCA OYEeHb YacTo MAM TemnepaTypa
OKpYKatoLLein cpesibl NOCTOAHHO MEHAETCA, ero BKAoYeHMe
MOXET NPefoTBPATUTL HEMeAIeHHOEe 3anoTeBaHMe OKHa.

Ecnv Takue cuTyaL MM He BO3HMKAIOT, PEKOMEHAYETCA OCTaBAATbL
OKOHHbI PE3UCTOP BbIKAOUYEHHBIM A/17 SKOHOMUU IHEPTUMN.

4. Ha uto cnepyet 06paTuTb BHUMaHUe:

M3beraiTe HEHYKHOIO UCMOJ/Ib30BAHNUA:

HenpepbiBHas paboTa oborpesaTtens cTekna MOXKeET NPUBECTU K
HeHy»XHOMy noTpebaeHuto aHeprun. Nostomy ero cneayet
BK/IHOYATb TO/IbKO NPW HEOBX0AMMOCTH.

BbiKntoyaitte nepeg o6cny:KMBaHMeM U UMCTKOM:

Mpw BbINONHEHMM PAabOT NO TEXHUYECKOMY 06CNYKUBAHUIO UK
YWUCTKE YCTPOMCTBA BaXKHO M3 cOObpakeHUt 6e30nacHOCTH
OTKNOYUTb INEKTPOMUTAHUE U BbIKNHOYUTD CTEKAAHHBIN
pesuctop.

MpoBepbTe, He NeperpeBaeTca N CTEKNO:

O6bI4HO NOBEPXHOCTb CTEKNA C/IErKa HarpeBaeTcs, HO Npwu
06Hapy»KeHUN YpesMepHOro Harpesa cieayet 0b6paTUTbCA B
CNYXKOY TEXHUYECKOW NoALEPHKKM.

B cnyyae BO3HMKHOBEHWUA HEMCNPABHOCTU 0bpaTUTECh B
TEXHUYECKYIO CNYKOY:

Ecnn cTEKNAHHBIN pe3ncTop He paboTaeT, NOACBETKA KNaBULW He
paboTaeT MK Ha CTeKNe CKan/MBaeTcA U3bbITOUYHAs Bara,
cnepyet 06paTUTBLCA B CNYXKOY TEXHUYECKON NOALEPHKKU.
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MHCTPYKUMM NO TEXHUYECKOMY 0OC/YKMBAHUIO M PEMOHTY Ana 3PPeKTMBHOMN 1 He30MacHOM 3KCNIyaTauumn yCTPOICTBa;

ONA TAPAHTUN SOPEKTUBHOCTU U MPABW/IbHOM PABOTbI YCTPOWNCTBA PEMOHT LOONTKEH COBMIOOATb MHCTPYKLNN
MPOU3BOAUTENA, A NEPUOANYECKOE TEXHUYECKOE OBC/TYXXUBAHUE 0O/THKHO BbINO/IHATLCA KBANTUOULMPOBAHHbBIM
MEPCOHAJIOM. (MPABOBOE OBA3ATE/IbCTBO NO NPEAOTBPALLEHNIO HECYACTHbIX C/TYMAEB HA NPOM3BOACTBE U
YCTAHOBKE 3/IEKTPOOBOPYAOBAHWMA) 3TO AONKHO COOTBETCTBOBATb MPABM/IAM AN1A UCTOYHUKOB NMUTAHUA.
IPPEKTUBHOCTb TAPAHTUPYETCA COBNMIOAEHMEM MHCTPyKLI,VIVI MO XPAHEHWIO MULWEBbBIX MPOAYKTOB, ONMNCAHHbIX B
PA3LE/IE 3.2, U PETY/IAPHOIO OBCNYXMBAHUA, ONMMCAHHOIO B PA3ENAX 3.4, 3.5 1 3.6.

AP10; AP13;

KaK noKasaHo Ha pUCYHKe, 3arpy3Ka A0/KHa OCyLLecTBAATLCA KaK NoKa3aHO Ha PUCYHKe, 3arpy3Ka A,0/XKHa 6biTb TaKoM,
Takum ob6pasom, 4Tobbl Npouecc cospeBaHNa MAca 4T06bI MACO CO3PEBANO paBHOMEPHO. Huxe npuseaeHsbl
npoucxoann pasHoMepHo. Huxxe npuseaeHbl 3HaueHUa TemnepaTtypa U BAaXKHOCTb B MOMELLEHUM .

BHYTPEHHel TemnepaTypbl U BAAXKHOCTMU.

AP13-T; BHyTpeHHAA Temnepatypa: 0/+1 °

DR13-G BnaxkHocTb: 65 — 85 %

O6wmii o6vem: DR13-G 1300 n

SY6-G-HM:

KaK nokasaHo Ha pUCyHKe, 3arpy3Ka A0JI’KHa 6bITb TaKo,

-y
Wi

\
i

. uTO6bI MACO CO3PEeBano paBHOMEPHO. Huke NpuseaeHbl
AP10; Temnepatypa B nomeLeHnu: 0/+1 C, TemnepaTtypa U BAaXKHOCTb B NOMELLEHUM.
DR10 BnaxkHocTb: 65% - 85%;
0O6wmii o6vem: DR10-SY-G-HM 630 n;
DR10-G: 680 n;
cnali-217;
Kak nokasaHo Ha pUCYHKe, 3arpy3Ka A0/KHa 6biTb TaKoM,
4TO6bI NPOLLECC CO3pEeBaHMA MACA NPOTEKaN PAaBHOMEPHO.
Huke npuBesieHbl TeMnepaTypa M BNaXKHOCTb B MOMeLL,eHUM.

SY6-G-HM; Temnepatypa B nomeweHum: 0/+1 °
SY6-G-HM; Bnara; 65% - 85%
Banosoro o6vema: SY6-G-HM 600

CNA11-217; Temnepatypa B nomeweHuu: 0/+1 °
CNA11-217; BnaxXHoCTb; 65% - 85%
BanoBoro o6vema: SPD11-217 1350 LT
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AP6-T;

SY150 -G-HM;

Kak noKka3saHo Ha pUCyHKe, 3arpy3Ka A0NXKHa ocylwecTBAATbCA KaK NnoKasaHO Ha pUCYHKe, 3arpy3Ka A0XKHa 6bITb TaKOVI,

Takum o6pasom, utobbl NPoOLLECC Co3peBaHNA MAca
npoucxoaun pasHOMepHO. Huxe npusegeHbl Temneparypa u
BNA)KHOCTb B MOMELLEHUN.

Z
LA
i

pr

[P6-T; TemnepaTypa B nomeweHun: 0/+1 °
AOP6-T; BnaxXHOCTb; 65% — 85%
Banosoro o6bema: DR6-G 600 LT

SY13-G-HM;

KaK nokasaHo Ha PUCYHKe, 3arpy3Ka A0/KHA OCYyLLeCTBAATLCA
Takum o6pa3om, 4Tobbl Npouecc co3peBaHNA MAca
Npoucxoaun pasHOMepHO. Huxke npuseaeHbl Temneparypa u
BNAXKHOCTb B NOMELLEHUMN.

SY13-G-HM; Temnepatypa B nomeuweHuu: 0/+1 °
SY13-G-HM; BaaxHocTb: 65 - 85%
0O6wuit 06vem: SY13-G-HM 1300 n

uT06bI NPOLECC CO3PEBaHNA MACA NPOTEKaN PaBHOMEPHO.
Huyke NnoKasaHbl TemnepaTypa U YPOBEHb BAAXKHOCTU B
nomeLLeHnM.

SY150-G-HM; TemnepaTtypa B nomewieHun: 0/+1 °
SY150-G-HM BnaxHocTb: 65% — 85%

06wmii o6vem: SY150-G-HM 103 LT

SY250-G-HM;

KaK noKa3aHo Ha puUCYHKe, 3arpy3Ka A0J/XKHa 6biTb TaKoM,
4TO06bI NPOLECC CO3PEBAHUA MACA NPOTEKAN PABHOMEPHO.
HuKe npuBepeHbl TemnepaTypa U BNAXKHOCTb B MOMELLLEHUN.

SY250-G-HM; Temnepatypa B nomewieHun: 0/+1 °
SY250-G-HM; BnaxXHocTb; 65% - 85%

O6wmnii o6vem: SY250-G-HM 198 LT

DR250-G;

Kak noka3aHo Ha pUCYHKe, 3arpy3Ka A0MKHA 6bITb TaKOM,
uTO06bI NPOLECC CO3PEBAHUA MACA NPOTEKAN PABHOMEPHO.
TemnepaTtypa B NOMeLLEHUM U YPOBEHb YB/Ia}KHEHUSA YKa3aHbl
HUXKe

DR250-G; TemnepaTtypa B nomewieHun: 0/+1 °
DR250-G; BnaxkHocTb; 65% - 85%
0O6wuit 06vem: DR250-G
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YTO CNEAYET NPOBEPUTbL B C/1TYMAE OBJIEAEHEHUA

1. Heobxoanmo nNpoBepuTb YNIOTHUTENN ABepUbl, YTObbl ybeauTbea, YTo B WKad He nonagaet Bo3ayx. Ecam
YNJIOTHEHWE 3aKPbITO HE NONHOCTbLIO, B 30HE OXNaXKAEHMA U HAa NAACTUKOBOM Npoduie 6yaet ob6pa3oBbiBaTbCA e,
2. Heobxoaumo npoBepuTb yNaoTHUTENM aBepeit. HeobxoamMmo cineanTtb 3a Tem, UTOObI B WKad He Nonaaan Bo3ayx.
Ecnun ynnoTHeEHMeE 3aKpPbITO HE MOJIHOCTBIO, B 30HE OXNAXKAEHUA U HA NAACTUKOBOM npodune byaet o6pa3oBbiBaTbCA
nea.

3. Mpw 3arpy3ke NPoAyKTOB B WKad HENb3A AOMNYCKaTb NEPEKPbITUA NPOAYKTaMKU BCacbiBatoLWmMX KaHanoB 1 u
BblAYBHbIX KaHa/0B 2, 0603HaYeHHbIX KPacHbIM LiBeToM. Heobxoammo cobntogatb pacctonHue He meHee 15 cm. Ha
PUCYHKe NOKa3aH NpumMep MaKCMMa/ibHOM NOC1eA0BaTe/IbHOCTM 3aM0AHEHMS.

r _ ~

Loading your refrigerator without obstructing airflow
will greatly enhance cooling efficiency and extend its
L lifespan.

>l

4. TemmepaTypa Hapy>KHOTO BO3/lyXa B MecTe yCTaHOBKH Iikada monkHa ObITh He 6onee 38 °C - 40 °C. I1pu Oonee
BBICOKHX TEMIIEpaTypax OXJIaxIaomasi CIIoCOOHOCTD miKada CHIKACTCS K MOXKET BO3HUKHYTh O0JIe/ICHEHHE.

5- TpoaykTbl B XONOAMAbHUKE CcnepyeT 3apaHee poBectM A0 Temnepatypbl 2-5 °C. [pu nomeweHun
HEOXNAXKAEHHOIO MPOAYKTA B XONOOW/bHUK M3-3a BAArM, COAep’Kalleinca B ropavyem nNpoayKTe, B Uchnaputene
06bpasyeTcs UHel, YTo OTpULLATENIbHO BAMSET Ha OXNaxkaatowmin s deKT.

6-Mpn pyyHOM pasmoparkKMBaHUN XONOAWJIbHUK OO/KEH OCTaBaTbCA B pPeXMMEe Pasmopa*kmBaHuAa He meHee 10
MUHYT 1 He 6onee 30 MUHYT. Bo Bpems oTTaMBaHWUA TeMnepaTypa ucnaputensa AoKHa goctmratb 18 °C.

UHpopmayuro o pasmopaxcusaHuu cM. 8 pazdese « 3. PydHoe pasmopaxkuBaHue» Ha cTp. 5.
7- Ecnv XONnogunbHUK akKTUBHO WUCMNOJIb3YeTCA B TedeHue AHA (Hanpumep, AOCTalOT WAM KaagyT NPOAYyKTbl), ero
cnenyet pPasMoparkMBaTb BPYUYHYIO B KOHLIE KaXkAol BeyepHeit paboTbl U yTpOM nepes Hayanom paboTbl, UTOObI
YOanuUTb MHel, obpa3sylowmiica Ha ucnapuTene, a TakKe ned, 06pasyroLmMincs co BpeMeHeM BHYTPU XON0ANNbHUKA.

8. Mpy NOMeLLEHUN HOBbIX NPOAYKTOB B XONOAUAbHUK €ro CAeAyeT BblKAOUYNTL HA A/UTEbHOE BPEMS U BKAKOUUTb
CHOBa MOC/Ae MOMELLEHMA MPOAYKTOB. ITO YMeEHbLUAeT KOJAMYECTBO NPOHMKAIOWEro Tenaoro Bosgyxa. Bo Bpems
3arpysku ABepb AOMKHA OCTaBaTbCA OTKPbITOM He 6onee 3 MMHYT. ECan ABepb OCTaeTcA OTKPbLITOM B TeyeHue
OUTeNbHOro Neproaa BpemeHu, BEHTUAATOPbI OCTaHaB/IMBAIOTCA U HauMHaeT paboTaTb KOMMNPECCop, YTO NPUBOAUT
K 06pa30BaHMIO MHEA BHYTPW X0N0AMAbHMKA. Ecamn aBepua oTKpbiTa 60s1ee 3 MUHYT, NPOAYKT ceayeT pasmMopo3nTb
BPYYHYIO.

O6nepeHeHne X0NO4UNbHUKA, KaK NPABUAO, NPOMUCXOAUT NO BUHE NOb30BaTeNA U He
MOXET NPOMU30MTU NPU aKKYPaTHOM 06paLLeHnn.
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Ecnnm 3TM ycnoBuA npoBepeHbl U HUKAKUX npobaem He ob6bHapy)eHo, HO obineaeHeHue
NpoAoKaeTCca;

9-Y6eautech, 4To ABEPLA 3aKPbITA U YNIOTHUTENN LLENbI.

10- MpoBepbTe paboTocnocobHOCTb PE3UCTOPOB. - MpoBepbTE CONPOTUBAEHUE CTEPIKHSA B
ncnapuTene u ConpPoTUBAEHME Kes NoL HUM.

Ecnm nocne Bcex aTux p,eﬁcre.uﬁ npoGnema 06nep,eHeHm| coxXxpaHAaeTca, O6paTMTer K Aunnepy nam e
CI'IY)K6V TeXHU4YecKou noaaepkKu gnAa 3aMeHbl HeucnpaBHoﬁ 3anacHom YacTu.
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Creating high heat sources around your
refrigerator will reduce its efficiency and
increase electricity consumption.

Loading your refrigerator without obstructing airflow For efficient and energy-saving use,
will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open
lifespan. for more than 1 minute.

To increase the efficiency of your cabinet at 913
the end of the operation, it is recommended
to perform a Manual Defrost daily.

DRY AGE Model Codes

SPD11-217

DR13-G
DR6-G
DR250-G
DR10-SY-G-HM

DR10-G

SY13-G-HM

SY6-G-HM

L

To ensure your refrigerator operates
efficiently, make sure the air vents and the top
are not obstructed.

Cleaning the evaporator every 3 months to
remove dust and dirt, while avoiding damage to its
delicate metal components, will extend your
refrigerator's lifespan and keep its cooling
performance like new.

For Manual Defrost, press and hold the (-&%)
button until the defrost logo appears.

SY250-G-HM  SY150-G-H






