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This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
occur, consult a qualified technician.



1. Safety;
Users should read the information provided in this user
manual very carefully. Also ,given security warnings
definitely literally in its place should bring.

The following measures a lot to take Important:

Place the device on a flat, stable surface. Do not use
pressure washers to clean the device.

Do not use this device to store medical supplies. Do not
allow oil or grease inside the device to come into contact
with plastic components or the door seal. Always switch off
and disconnect the power supply before cleaning the
device.

2. General Information;

This section provides an overview of all important safety
topics. Following the safety instructions ensures optimal
protection against all hazards and trouble-free operation.
This device is designed with the latest technology.
However, if used incorrectly or not for its intended
purpose, hazards may occur. Protect yourself from hazards.
to avoid mistakes and operate the device safely and
without errors. To avoid hazards and ensure optimum
performance, no modifications or modifications should be
made to the device that are not expressly approved by the
manufacturer.

3. Introduction:

Please take a few minutes to read this manual carefully.
Proper maintenance and operation of this device will
ensure the best possible performance from your product.
4. Package Contents;

5. Packaging, Storage , Disposal of Electrical and Electronic
Products;

Before installation, completely remove the outer and inner
packaging materials from the unit. Check that the device is
complete and if any parts are missing, contact your
customer representative immediately.

When disposing of packaging, comply with the regulations
in force in your country. Recycle reusable packaging
materials . All packaging materials used are environmentally
friendly. They can be stored or incinerated without any risk.

at the facility .

b ! z
Important: The foam material shown in the picture is
part of the cooling system. Do not damage the foam when
removing the packaging.

Correct Disposal of This Product (Waste
Electrical and Electronic Equipment)
(Applicable in the European Union and
other European countries with separate

collection systems)

This symbol shown on the product or its literature indicates
that it should not be disposed of with other household
waste at the end of its life.

To prevent potential environmental or human health harm
from uncontrolled waste disposal, please separate it from
other types of waste and recycle it responsibly to promote
the sustainable reuse of material resources.

This product should not be mixed with other commercial
waste for disposal and should be returned to a waste
collection center.

6. Installation;

Note: If the device has not been stored or transported in an
upright position, allow it to stand upright for approximately 12
hours before operating.

1- Remove the device from its packaging and ensure that all
protective covering materials have been removed from all
surfaces.

2- Place the device on a flat and solid surface.

7. DOCUMENTS;

The operating system of the frozen food thawing cabinet product
is manufactured and certified in accordance with European
Standards (CE).

8. WARRANTY;

A new product is under warranty for 2 years.

Caution: Before performing any intervention on the product, the
User and Technician must read this user manual carefully.
Otherwise, the product may be voided from warranty.

9. Safety Instructions;

Information on occupational health and safety is based on
European Union regulations valid at the time the device was
manufactured.

If the device is used commercially, the user is responsible for
ensuring that the occupational health and safety measures
specified comply with the latest applicable regulations and that
new specifications are adhered to throughout the entire life of the
device.

Outside the European Union, occupational health and safety laws
and local regulations applicable in the location where the device is
installed must be observed. In addition to the occupational safety
instructions in the user manual, general safety and accident
prevention regulations relevant to the device's intended use, as
well as environmental protection regulations, must be observed

¥ Electrical Safety:
The device should only be used with a grounded socket.
It should not be used with an extension cord or multiple socket.
The device should not be plugged or unplugged with wet hands.
@ Usage Safety:
The appliance should be used for brewing purposes only.
The ventilation openings of the device should not be blocked.
[ Fire and Explosion Risk:
The device should not be brought into contact with flammable
and combustible materials.
Alcohol-based liquids should not be used for cleaning.
s Care and Intervention:
User intervention is prohibited on the internal parts. In case of
malfunction, contact an authorized service center.
The device must be turned off and unplugged before cleaning.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems

occur, consult a qualified technician.



10. Product Description;

The frozen food thawing cabinet is a professional equipment that allows the safe and hygienic thawing of frozen meat, fish,
seafood and pre-cooked foods with controlled temperature and time programs.

11. Purpose of Use;

The device is designed for commercial use. It should only be operated by qualified personnel. Safe operation

is guaranteed only if the device is used appropriately.

Do not allow to come into contact with corrosive substances and do not expose to direct sunlight.

Fast and safe thawing of frozen foods.

Thawing of products without creating microbial risk.

To ensure thawing in accordance with food safety standards.

12 Working Principle:

Frozen food thawing cabinet performs gradual thawing with pre-set temperature and time programs. This process
The quality and safety of food is preserved.

13 . Storage;

Keep the packaging closed until installation and in accordance with the installation and storage markings on the exterior.
The following notes should be observed when storing packages.

-Do not store in the open air.

-Store in a dry and dust-free place.

14. Installation and Connection;

-Remove the device from its packaging and destroy all packaging materials.

-Place the device on a flat and solid surface.

-Never place the device on a wet, damp or flammable surface.

-Do not install the device near electric stoves or other heat sources. -Connect

the power cable of the device only if it complies with the regulation. -In case of long-term storage (> 3 months)

, regularly check the condition of the packaging and parts.

15-Program Selection;

DEACTIVATION OF PRESET PROGRAMS;

Thin Cut Products (Maximum Thickness < 40 mm) Cut Products ( Max Thickness < 40 mm)

Total Weight Total Weight Frozen ( Meat, Fish, etc.) Frozen Pre-Cooked Product Frozen

Precooked Product

Program 1: Total Time-4 hour
Part 1: 10 °C @120min

Program 10 : Total Time-3 hour 30 min
Part 1: 10 °C @90min

<30 kg Part 2: 8 °C @90min Part 2: 8 °C @90min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 2 : Total Time-5 hour Program 11 : Total Time-4 hour 30 min
Part 1: 10 °C @120min Part 1: 10 °C @90min
30-60 kg Part 2: 8 °C @150min Part 2: 8 °C @150min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 3 : Total Time-6 hour Program 12: Total Time-5 hour 30 min
Part 1: 10 °C @120min Part 1: 10 °C @90min
>60 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
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Thick Products ( Maximum Thickness between 40 mm and 80 mm ) Thick Products ( Max Thickness between 40 mm and 80

mm)

Total Weight Total Weight

Frozen ( Meat, Fish, etc.)

Frozen Pre-Cooked Product Frozen
Precooked Product

Program 4: Total Time-5 hour
Part 1: 12 °C @120min

Program 13 : Total Time-4 hour 30 min
Part 1: 11 °C @120min

<30 kg Part 2: 8 °C @150min Part 2: 8 °C @120min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 5 : Total Time-6 hour 30 minutes Program 14 : Total Time-5 hour 30 min
Part 1: 12 °C @150min Part 1: 11 °C @120min
30-60 kg Part 2: 8 °C @210min; Part 2: 8 °C @180min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 6 : Total Time-7 hour 30 minutes Program 15: Total Time-6 hour 30 min
Part 1: 12 °C @210min Part 1: 11 °C @150min
>60 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

Uncut and Extra Thick Products (Maximum Thickness 2 80 mm) Uncut & Extra Thick Products ( Max Thickness =2 80 mm)

Total Weight Total Weight

Frozen ( Meat, Fish, etc.)

Frozen Pre-Cooked Product Frozen
Precooked Product

Program 7: Total Time-6 hour 30 min
Part 1: 12 °C @180min

Program 16 : Total Time-6 hour
Part 1: 11 °C @150min

<30 kg Part 2: 8 °C @180min Part 2: 8 °C @180min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 8 : Total Time-7 hour 30 min Program 17 : Total Time-6 hour 30 min
Part 1: 12 °C @180min Part 1: 11 °C @150min
30-60 kg Part 2: 8 °C @240min Part 2: 8 °C @210min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 9 : Total Time-8 hour 30 min Program 18: Total Time-7 hour 30 min
Part 1: 12 °C @270min Part 1: 11 °C @210min
>60 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

16-Programming Steps:

Place the product in the cabinet so that it does not obstruct air circulation.

Turn on the device.

Select the program appropriate to the product type and weight.

Press the Start button.

When the program is completed, the device will give an audible warning.
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3. Digital Usage;
Digital Home Screen User Interface;

15.0° ao°

| O | v |Am| @ =D

Description of touch buttons is given below:

Key Press and release... Press and hold for at least 3 seconds...

e Access the Configuration menu (from the Home

= MENU
------------- page)
¢ Access the Programming menu (from Standby mode)
(D ® Go back one level ® Turn device on/off
e Exit a function e Stop editing
\/ e Decrease a value

e Move withinamenu | s

¢ Increase a value
A\BUX e Move withinamenu = | s
e Access the AUX menu

Enable/disable light relay output

nz)

seT O e Confirm a selected value/function
® Access the setpointmenu | cmemeememeeeees

3.1- TURNING ON AND OFF THE DIGITAL DISPLAY;
Press the button for at least 3 seconds

When the unit is off, the display will
show the off icon for a few seconds
0) and then turn black to save energy.
NOTE: After turning the unit on, if a
cycle was running before the blackout,
the regulation will automatically

restart.
to turn on/off the Digital Display and the device . :
Main Screen in Open State Main Screen in Closed State
Programs;
A program consists of 3 consecutive operations.
1 2 3 Each process or phase is provided with its
Dripping Drying 6 Phases Seasoning own temperature and humidity setpoints and
timer. Regulation continues until all

processes are completed and must be
stopped manually after seasoning (3).

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
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3.2 Starting a Programme; SELECT PROGRAMME Touch @
MENU to list the programmes , select an item with the up or down arrows and press SET :

D

9.0 g
U, g

Program 03 )

CHANGE SETPOINTS AND TIMER BEFORE START To change the temperature and humidity setpoints and/or the time duration
of any action, press the MENU key 2" and enter the selected programme. START

A SELECTED CYCLE ; After selecting a programme, touch the SET key and the cycle starts:

the icon is on.

The lower part of the display shows the running programme, the action and the phase with a countdown time.

3.3 CHANGE THE SETTING OF THE WORKING TIME PROCESS;

It is possible to change the set points and time periods as follows:

1. Press the SET key, the temperature set point is displayed with the current values.

0.0 0%

10/99 %

0/50°'C

2. Press the up or down arrows to change the value, and then press the SET key to confirm .
3. Humidity SET2 is displayed. Press the up or down arrows to change the value, and

then press the SET key to confirm.

4. The operation timer appears,

H:al

nhhomm

SAAT
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6. Press SET, then the up or down arrows to change the hours on the left , and press SET to confirm .
7. To change the minutes on the left, press SET and then the up or down arrows. on the right , press

SET to confirm . Note: INTERMEDIATE EXIT: Wait 5 seconds
3.4 END OF A PROGRAM;
AUTOMATIC END After all 3 countdown timers have finished, the cycle ends and the "END" label appears at the bottom,
editing continues until manual stopping.

MANUAL STOP is available at any time, press and hold the OFF key to stop the cycle, the "STOP" label appears for a few
seconds, the cycle icon is off.

15.0. so:
E v Eﬂ‘

Program 03

The same cycle or another program can be selected.

Icons;

Cooling dehumidification demand

Protection delay on

Compressor off

Defrost active

Defrost delay on
Drip on

Evaporator fans on

Evaporator fan activation delay ON
Humidification/dehumidification cycle ON

Evaporator fans OFF

Humidification request

2 Humidification digital output ON e
Humidity
@ Dehumidification digital output ON e Dehumidification delay when
Heating compressor is ON
Heating digital output ON
W
HACCP HACCP alarm recorded New HACCP alarm recorded

D

Energy saving ON

Energy saving OFF

X

Maintenance request

Remote connection

C Temperature is displayed in °C
F Temperature displayed in °F
% Humidity Shown as %

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
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Troubleshooting

Problem

Probable Cause

Solution

The device is not working.

The device may not be plugged into the power
source.

Check that the unit is plugged in.

The plug or cable may be damaged.

Replace the plug or cable.

The fuse in the plug may be broken.

Replace the fuse.

There may be a main power supply failure.

Check the main power supply.

The device is on but the
temperature is too
high/low.

There may be too much frost on the evaporator.

Defrost the appliance manually .

The condenser may be clogged with dust.

Clean the condenser.

The door may not have been closed properly.

Check that the door closes and that the seals are not
damaged.

The ambient temperature may be too high.

Increase ventilation.

Unsuitable food items are stored in the appliance.

If there is excessively hot food or blockages in the
appliance, remove them.

The device may be overloaded.

Reduce the amount of food stored in your appliance.

The appliance leaks water.

The device may not be installed on a level surface.

Make sure that you have installed the device on a
flat surface.

The drain outlet may be clogged.

Clean the drain outlet.

The movement of water towards the drain may be
blocked.

Check the appliance's drain hose. If there is ice
buildup, thaw it. If the blockage persists, call
technical service.

The water tank may be damaged.

Call technical service.

The device is making
unusual noise.

The device may not be installed in a flat or stable
location.

Check the installation position and change if
necessary.

If the temperature does
not remain constant

It could be from the door or the seals.

Make sure the door seals are fully closed and check
the fan system.

Low humidity

The humidification chamber may be out of water.

Check the humidification system and add water to
the humidification chamber if necessary.

Mold or foul odor

The device may not have been cleaned for a long
time.

Clean the inside of the device thoroughly.

Thawing time is increasing

Wrong program selection

Please select the appropriate program according to
the product kg.

Inadequate Decomposition

The door is opened frequently

Open and close the door for a minimum of

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
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THINGS TO BE CHECKED REGARDING FROST :

1- Check the door seals and ensure that no air is allowed into the refrigerator. If the seal is not fully closed, ice will form in the
refrigerator compartment and on the plastic profile.

2- Check the door seals and ensure that no air is allowed into the refrigerator. If the seal is not fully closed, ice will form in the
refrigerator compartment and on the plastic profile.
3- When loading products into the refrigerator, the suction and blowing channels marked in red should not be blocked by

products, and a gap of at least 15 cm should be left.
r |
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4-The outdoor temperature where the refrigerator is located should be a maximum of 38° C - 40° C. At temperatures higher than
this, the refrigerator's cooling performance decreases and may cause icing.

5-Refrigerated products must be frozen. When unfrozen products are placed in the refrigerator, the moisture from the hot
product will cause frost to form on the evaporator, negatively impacting cooling.

6-When the refrigerator is actively used during the day (such as taking or placing products), in order to clear the frost that forms
on the evaporator and if frost forms in the refrigerator over time, the refrigerator should be defrosted manually at the end of
each evening service and manually before starting the service in the morning. should be defrosted .

7-When adding new products to a refrigerator, during long-term loading periods, the refrigerator should be turned off and then
turned back on after the products are placed. This reduces hot air ingress. When loading, the door should be left open for a
maximum of 3 minutes. If the door is left open for longer than this, the fans stop and the compressor runs, causing frost to form
inside the refrigerator. If the door is left open for more than 3 minutes, the product should be manually defrosted after closing it
. Frost formation in the refrigerator is generally caused by the user, and with careful use, the risk of frost formation will
disappear.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
occur, consult a qualified technician.



If these conditions are checked and the problem is not apparent, and icing persists:
8- Ensure the insulation cover is properly closed and that no air is entering through the joints.

9- Check whether the resistances are working. -
Check the evaporator temperature in models with hot gas defrost .

If the icing problem persists after performing all of these steps, please contact the dealer or technical
service to replace the faulty spare part.

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
occur, consult a qualified technician.



4. Maintenance;

Cleaning and Care:

After daily use, the inside of the appliance should be cleaned of food residue. Use a soft cloth and food-
safe cleaning agent. Do not use abrasive or chemical cleaning agents. Air ducts and fans should be checked
weekly.

Important: The ceiling beneath the appliance must be cleaned regularly. If water accumulates, clean the
tray at regular intervals (for example, once a week or more frequently depending on frequency of use)
and drain the accumulated water. This will help extend the appliance’s efficiency and lifespan. Use a soft
cloth and warm water for cleaning. Avoid abrasive cleaners. If water buildup persists, contact an aut
horized service center to have the device inspected

Note: Do not attempt to repair the device yourself .

To ensure the efficiency and correct operation of the device, repairs must be carried out in accordance with the
manufacturer's instructions and periodic service must be carried out by professionally qualified personnel. (LEGAL
OBLIGATION FOR THE PREVENTION OF WORK ACCIDENTS AND THE INSTALLATION OF ELECTRICAL DEVICES) IT IS MANDATORY
TO COMPLY WITH ELECTRICITY SUPPLY REGULATIONS. EFFICIENCY IS DESCRIBED IN PARAGRAPHS 1.3.1 AND 1.7. Packaging,
Storage, Disposal of Electrical and Electronic Products; AND ARE PROVIDED BY FOLLOWING THE ROUTINE MAINTENANCE
INSTRUCTIONS DESCRIBED

This detailed manual contains important information for the effective and safe use of the Frozen Food Thawing Cabinet . If any problems
occur, consult a qualified technician.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

. " . - . For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

espan. for more than 1 minute.

Stainless
Steel
Cloaner

Glass
Cleaners

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at g‘o For Manual Defrost, press and hold the (%)
()

the end of the operation, it is recommended

to perform a Manual Defrost daily. button until the defrost logo appears.

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et shre de I' armoire de décongélation des aliments
surgelés. En cas de probléme, veuillez consulter un technicien qualifié.
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MANUEL D'UTILISATION DE L'ARMOIRE DE
DECONGELATION DES ALIMENTS SURGELES

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et siire de I' armoire de décongélation des aliments
surgelés. En cas de probléeme, veuillez consulter un technicien qualifié.
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1. Sécurité ;

Les utilisateurs doivent lire tres attentivement les informations
fournies dans ce manuel d’utilisation. De plus,donné
avertissements de sécurité certainement littéralement a sa place
devrait apporter.

Ce qui suit mesures beaucoup a prendre Important :

Placez I'appareil sur une surface plane et stable. Ne nettoyez pas
I"appareil au nettoyeur haute pression.

N’utilisez pas cet appareil pour stocker du matériel médical. Evitez
tout contact entre I'huile ou la graisse a I'intérieur de I'appareil et
les composants en plastique ou le joint de la porte. Mettez
toujours I'appareil hors tension et débranchez-le avant de le
nettoyer.

2. Informations générales ;

Cette section présente un apercu de tous les points importants en
matiére de sécurité. Le respect des consignes de sécurité garantit
une protection optimale contre tous les risques et un
fonctionnement sans incident.

Cet appareil est congu avec les technologies les plus récentes.
Toutefois, une utilisation incorrecte ou non conforme a sa
destination peut engendrer des risques. Protégez-vous.

Pour éviter toute erreur et utiliser I'appareil en toute sécurité et
sans dysfonctionnement, et pour garantir des performances
optimales, aucune modification non expressément approuvée par
le fabricant ne doit étre apportée a lI'appareil.

3. Introduction :

Veuillez prendre quelques minutes pour lire attentivement ce
manuel. Un entretien et un fonctionnement corrects de cet
appareil garantiront des performances optimales.

4. Contenu de I'emballage ;

5. Emballage, stockage , Mise au rebut des produits électriques
et électroniques :

avant l'installation, retirez complétement les emballages intérieur
et extérieur de 'appareil. Vérifiez que I'appareil est complet et, si
des piéces sont manquantes, contactez immédiatement votre
représentant du service client.

Lors de I'élimination des emballages, veuillez respecter la

réglementation en vigueur dans votre pays. Recyclez les
emballages réutilisables . Tous les matériaux d'emballage utilisés sont
écologiques. lls peuvent étre stockés ou incinérés sans risque.

dans I' établissement.

h L . -

Important: La mousse visible sur la photo fait partie du systéeme
de refroidissement. Veillez a ne pas I'endommager lors du
déballage.

Elimination correcte de ce produit (déchets d'équipements
électriques et électroniques)

(Applicable dans I'Union européenne et dans d'autres pays
européens dotés de systémes de collecte séparée)

Ce symbole apposé sur le produit ou sa documentation indique
qu'il ne doit pas étre jeté avec les autres déchets ménagers en fin
de vie.

Pour éviter tout risque potentiel pour I'environnement ou la santé
humaine lié a une élimination incontrélée des déchets, veuillez les
séparer des autres types de déchets et les recycler de maniere
responsable afin de promouvoir la réutilisation durable des
ressources matérielles.

Ce produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets
commerciaux et doit étre rapporté a un centre de collecte des
déchets.

6. Installation ;

Remarque : Si l'appareil n'a pas été stocké ou transporté en position
verticale, laissez-le se tenir debout pendant environ 12 heures avant de
I'utiliser.

1- Retirez I'appareil de son emballage et assurez-vous que tous les films
protecteurs ont été retirés de toutes les surfaces.

2- Placez l'appareil sur une surface plane et stable.

7. DOCUMENTS ;

Le systéme d'exploitation de I'armoire de décongélation des aliments
surgelés est fabriqué et certifié conformément aux normes européennes
(CE).

8. GARANTIE ;

Un produit neuf est garanti 2 ans.

Attention : Avant toute intervention sur le produit, I'utilisateur et le
technicien doivent lire attentivement ce manuel d’utilisation. A défaut, la
garantie du produit pourrait étre annulée.

9. Consignes de sécurité ;

Les informations relatives a la santé et a la sécurité au travail sont basées
sur la réglementation de I'Union européenne en vigueur au moment de la
fabrication du dispositif.

Si I'appareil est utilisé a des fins commerciales, il incombe a I'utilisateur de
veiller a ce que les mesures de santé et de sécurité au travail spécifiées
soient conformes a la réglementation applicable en vigueur et que les
nouvelles spécifications soient respectées pendant toute la durée de vie
de l'appareil.

En dehors de I'Union européenne, il convient de respecter la législation en
matiére de santé et de sécurité au travail ainsi que la réglementation
locale applicable au lieu d'installation de I'appareil. Outre les consignes de
sécurité au travail figurant dans le manuel d'utilisation, il est impératif de
respecter les regles générales de sécurité et de prévention des accidents
relatives a |'utilisation prévue de I'appareil, ainsi que la réglementation
relative a la protection de I'environnement

. ¥ Sécurité électrique :

Cet appareil ne doit étre utilisé qu'avec une prise de courant mise a la
terre.

Il ne doit pas étre utilisé avec une rallonge ou une prise multiple.
L'appareil ne doit pas étre branché ou débranché avec les mains mouillées.
@ Sécurité d'utilisation :

Cet appareil doit étre utilisé uniquement a des fins de brassage.

Les orifices de ventilation de I'appareil ne doivent pas étre obstrués.

f Risque d'incendie et d'explosion :

L'appareil ne doit pas étre mis en contact avec des matériaux
inflammables et combustibles.

Les liquides a base d'alcool ne doivent pas étre utilisés pour le nettoyage.
% Soins et intervention :
Toute intervention de I'utilisateur sur les composants internes est
interdite. En cas de dysfonctionnement, veuillez contacter un centre de
service agréé.

L'appareil doit étre éteint et débranché avant d'étre nettoyé

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sire de I' armoire de décongélation des aliments

surgelés. En cas de probleme, veuillez consulter un technicien qualifié.



10. Description du produit :

L’armoire de décongélation pour aliments surgelés est un équipement professionnel permettant la décongélation slre et

hygiénique de la viande, du poisson, des fruits de mer et des aliments précuits surgelés grace a des programmes de température

et de durée contrélés.
11. Usage :

Cet appareil est congu pour un usage commercial. Son utilisation doit étre réservée au personnel qualifié. La sécurité

d'utilisation

n'est garantie que si I'appareil est utilisé correctement.
Ne pas mettre en contact avec des substances corrosives ni exposer a la lumiére directe du soleil.
Décongélation rapide et slre des aliments surgelés.
Décongélation des produits sans risque microbien.

Pour garantir une décongélation conforme aux normes de sécurité alimentaire.
12 Principe de fonctionnement :

L’armoire de décongélation des aliments surgelés effectue une décongélation progressive selon des programmes de
température et de durée prédéfinis. Ce processus
La qualité et la sécurité des aliments sont préservées.

13 . Stockage ;

Conserver I'emballage fermé jusqu'a l'installation et conformément aux indications d'installation et de stockage figurant a

|'extérieur.

Les consignes suivantes doivent étre respectées lors du stockage de I'emballage :

- Ne pas stocker a I'air libre.

- Stocker dans un endroit sec et exempt de poussiéere.

14. Installation et branchement :
- Retirer I'appareil de son emballage et détruire tous les matériaux d'emballage.

- Placer I'appareil sur une surface plane et stable.

- Ne jamais placer I'appareil sur une surface humide, mouillée ou inflammable.

- Ne pas installer I'appareil a proximité de plaques électriques ou d'autres sources de chaleur. - Brancher

le cable d'alimentation de I'appareil uniquement s'il est conforme a la réglementation. - En cas de stockage prolongé (> 3 mois)

, vérifier régulierement I'état de I'emballage et des pieces.

15. Sélection du programme ;

DESACTIVATION DES PROGRAMMES PREREGLES ;
Produits en coupe fine (épaisseur maximale < 40 mm) ; Produits en coupe (épaisseur maximale < 40 mm)

Poids total Poids total

Surgelé (Viande, Poisson, etc. )

Produit précuit surgelé

Programme 1 : Durée totale - 4 heures
Partie 1: 10 °C pendant 120 min

Programme 10 : Durée totale :
3 h 30 min

<30 kg Partie 2 : 8 °C pendant 90 min Partie 1: 10 °C pendant 90 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 2 : 8 °C pendant 90 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 2 : Durée totale - 5 heures Programme 11 : Durée totale :
Partie 1: 10 °C pendant 120 min 4 h 30 min
30260 kg Partie 2 : 8 °C pendant 150 min Partie 1: 10 °C pendant 90 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 2 : 8 °C pendant 150 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 3 : Durée totale - 6 heures Programme 12 : Durée totale -
Partie 1 : 10 °C pendant 120 min 5h 30 min
>60 kg Partie 2 : 8 °C pendant 210 min Partie 1: 10 °C pendant 90 min

Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

Partie 2 : 8 °C pendant 210 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sire de I' armoire de décongélation des aliments
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Produits épais ( épaisseur maximale entre 40 mm et 80 mm ) Epaisseur comprise entre 40 mm et 80 mm)

Poids total Poids total

Surgelé (Viande , Poisson, etc. )

Produit précuit surgelé

Programme 4 : Durée totale - 5 heures
Partie 1:12 °C pendant 120 min

Programme 13 : Durée totale :
4 h 30 min

<30 kg Partie 2 : 8 °C pendant 150 min Partie 1: 11 °C pendant 120 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 2 : 8 °C pendant 120 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 5 : Durée totale - 6 h 30 min ; Programme 14 : Durée totale :
Partie 1:12 °C pendant 150 min ; 5 h 30 min
30a60kg Partie 2 : 8 °C pendant 210 min ; Partie 1: 11 °C pendant 120 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 2 : 8 °C pendant 180 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 6 : Durée totale - 7 heures 30 minutes Programme 15 : Durée totale -
Partie 1:12 °C pendant 210 min 6 h 30 min
>60 kg Partie 2 : 8 °C pendant 210 min Partie 1: 11 °C pendant 150 min

Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

Partie 2 : 8 °C pendant 210 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

Produits non coupés et extra épais (épaisseur maximale > 80 mm )

Poids total Poids total

Surgelé (Viande, Poisson, etc. )

Produit précuit surgelé

Programme 7 : Durée totale - 6 h 30 min
Partie 1: 12 °C pendant 180 min

Programme 16 : Durée totale - 6 heures
Partie 1: 11 °C pendant 150 min

<30 kg Partie 2 : 8 °C pendant 180 min Partie 2 : 8 °C pendant 180 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 8 : Durée totale - 7 h 30 min Programme 17 : Durée totale :
Partie 1: 12 °C pendant 180 min 6 h 30 min
30a60kg Partie 2 : 8 °C pendant 240 min Partie 1: 11 °C pendant 150 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min Partie 2 : 8 °C pendant 210 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min
Programme 9 : Durée totale : 8 h 30 min Programme 18 : Durée totale -
Partie 1 : 12 °C pendant 270 min 7 h30 min
260 kg Partie 2 : 8 °C pendant 210 min Partie 1: 11 °C pendant 210 min

Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

Partie 2 : 8 °C pendant 210 min
Partie 3 : 5 °C pendant 30 min

16-Etapes de programmation :

Placez le produit dans le meuble de maniére a ne pas obstruer la circulation

de l'air.

Mettez I'appareil en marche.

Sélectionnez le programme adapté au type et au poids du produit.

Appuyez sur le bouton Démarrer.

Une fois le programme terminé, I'appareil émettra un signal sonore
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3. Utilisation numérique ;

Interface utilisateur de I’écran d’accueil numérique ;

La description des boutons tactiles est donnée ci-dessous :

Clé Presse et communiqué...

Maintenez la pression pendant au moins 3 secondes...

= MENU

¢ Accédez au menu Configuration (depuis la page
d'accueil)

¢ Accédez au menu Programmation (depuis le mode
veille)

(D e Revenir au niveau précédent

e Quitter une fonction

¢ Allumer/éteindre I'appareil
¢ Arréter la modification

\/ e Diminuer une valeur

e Se déplacer dans un menu

¢ Augmenter une valeur

ABAUX e Naviguer dans un menu

e Accéder au menu AUX

n)

d'éclairage

Activation/désactivation de la sortie relais

seT O e Confirmer la valeur/fonction sélectionnée

e Accéder au menu de consigne

3.1- ALLUMAGE ET ETEINTEMENT DE L'AFFICHAGE NUMERIQUE ;
Appuyez sur le bouton pendant au moins 3 secondes

Lorsque I'appareil est éteint, I'icone d'arrét
s'affiche pendant quelques secondes, puis
devient noir afin d'économiser I'énergie.
O REMARQUE : Apres la remise en marche de
I'appareil, si un cycle était en cours avant la
coupure de courant, la régulation
redémarre automatiquement.

pour allumer/éteindre I'affichage numérique et I'appareil. Q)

Ecran principal en état ouvert Ecran principal en état fermé

Programmes ;

Un programme se compose de 3 opérations consécutives.

Chaque processus ou phase est doté de ses
propres points de consigne de température

1
Goutte a goutte

2
Séchage 6 Phases

3
Assaisonnement

et d'humidité, ainsi que d'une minuterie. La
régulation se poursuit jusqu'a la fin de tous
les processus et doit étre arrétée

manuellement aprés le séchage (3).

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et shre de I' armoire de décongélation des aliments
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3.2 Démarrage d'un programme ; SELECTIONNER UN PROGRAMME Appuyez sur (D
MENU pour afficher la liste des programmes , sélectionnez un élément avec les fleches haut ou bas et appuyez sur SET :

D

MODIFICATION DES CONSIGNES ET DE LA MINUTERIE AVANT LE DEMARRAGE Pour modifier les consignes de température et
d'humidité et/ou la durée d'une action, appuyez sur la touche MENU 2" et accédez au programme sélectionné. DEMARRAGE
D'UN CYCLE SELECTIONNE ; Aprés avoir sélectionné un programme , appuyez sur la touche SET pour démarrer le cycle :
I'icone s'allume.

La partie inférieure de I'écran affiche le programme en cours, I'action et la phase avec un compte a rebours.

3.3 MODIFICATION DES PARAMETRES DE LA DUREE DE FONCTIONNEMENT ;

Il est possible de modifier les consignes et les durées comme suit :

1. Appuyez sur la touche SET ; la consigne de température s'affiche avec les valeurs actuelles.

Setpoint 2

| spont | sepontz |
] B0 TR T

2. Utilisez les fleches haut et bas pour modifier la valeur, puis appuyez sur la touche SET pour confirmer.
3. L'humidité SET2 s'affiche. Utilisez les fleches haut et bas pour modifier la valeur,

puis appuyez sur la touche SET pour confirmer.

4. Le minuteur de fonctionnement apparait.

-
nhhmm

SAAT
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6. Appuyez sur SET, puis sur les fleches haut et bas pour modifier la durée a gauche, et enfin sur SET pour confirmer.
7. Pour modifier les minutes a gauche, appuyez sur SET puis sur les fleches haut ou bas. A droite, appuyez sur

SET pour confirmer. Remarque : SORTIE INTERMEDIAIRE : Attendez 5 secondes.
3.4 FIN D'UN PROGRAMMIE ;
FIN AUTOMATIQUE Une fois les 3 comptes a rebours terminés, le cycle s'arréte et I'étiquette « FIN » apparait en bas. La

modification se poursuit jusqu'a I'arrét manuel.

L'ARRET MANUEL est possible a tout moment : maintenez la touche OFF enfoncée pour arréter le cycle. L'étiquette « ARRET »

apparait pendant quelques secondes, puis l'icone du cycle disparait.

15.0. so:
E v El]‘
=y

Program 03

Vous pouvez alors sélectionner le méme cycle ou un autre programme.

Icones ;

RS

demande de refroidissement et de
déshumidification

Retard de protection sur

Compresseur arrété

Dégivrage actif

Délai de dégivrage
activé

Ventilateurs d'évaporateur en marche

Délai d'activation du ventilateur
d'évaporateur activé.

Cycle d'humidification/déshumidification
activé.

Ventilateurs de I'évaporateur
arrétés

Demande d'humidification e

=¥ Sortie numérique d'humidification activée
¢ Humidité
O Sortie numérique de Délai de déshumidification lorsque le
déshumidification activée e Chauffage | compresseur est en marche
Sortie numérique de chauffage
v activée
HACCP Alarme HACCP enregistrée Nouvelle alarme HACCP enregistrée

<)

Economies d'énergie activées

Economie d'énergie
désactivée

X

demande de maintenance

connexion a distance

La température est affichée en °C

Température affichée en °F

% Humidité

Affiché en %

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et shre de I' armoire de décongélation des aliments
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Dépannage

Probleme

Cause probable

Solution

L'appareil ne fonctionne
pas.

L'appareil ne doit pas étre branché a une source
d'alimentation.

Vérifiez que I'appareil est branché.

La prise ou le cable est peut-étre endommagé.

Remplacez la prise ou le cable.

Le fusible de la prise est peut-étre grillé.

Remplacez le fusible.

Il peut y avoir une panne de I'alimentation électrique
principale.

Vérifiez I'alimentation électrique principale.

L'appareil est allumé, mais
la température est trop
élevée/basse.

Il se peut qu'il y ait trop de givre sur 'évaporateur.

Dégivrez I'appareil manuellement.

Le condenseur est peut-étre obstrué par la
poussiére.

Nettoyez le condenseur.

Il se peut que la porte n'ait pas été correctement
fermée.

Vérifiez que la porte se ferme bien et que les joints
ne sont pas endommageés.

La température ambiante est peut-étre trop élevée.

Augmenter la ventilation.

Des aliments impropres a la consommation sont
stockés dans l'appareil.

Si des aliments sont excessivement chauds ou si
I'appareil est obstrué, retirez-les.

L'appareil est peut-étre surchargé.

Réduisez la quantité d'aliments stockés dans votre
appareil.

L'appareil fuit.

L'appareil ne doit pas étre installé sur une surface
plane.

Assurez-vous d'avoir installé I'appareil sur une
surface plane.

L'évacuation des eaux usées est peut-étre bouchée.

Nettoyez la sortie d'évacuation.

L'écoulement de I'eau vers le drain peut étre bloqué.

Vérifiez le tuyau d'évacuation de I'appareil. S'il est
gelé, faites-le fondre. Si le probléme persiste,
contactez le service technique.

Le réservoir d'eau est peut-étre endommagé.

Appelez le service technique.

L'appareil émet un bruit
inhabituel.

L'appareil ne doit pas étre installé sur une surface
plane ou stable.

Vérifiez la position d'installation et modifiez-la si
nécessaire.

Si la température ne reste
pas constante

Cela pourrait provenir de la porte ou des joints.

Assurez-vous que les joints de porte sont bien
fermés et vérifiez le systeme de ventilation.

Faible humidité

Il se peut que la chambre d'humidification soit vide.

Vérifiez le systeme d'humidification et ajoutez de
I'eau dans la chambre d'humidification si
nécessaire.

Moisissure ou mauvaise
odeur

L'appareil n'a peut-étre pas été nettoyé depuis
longtemps.

Nettoyez soigneusement l'intérieur de I'appareil.

Le temps de décongélation
augmente

Mauvaise sélection de programme

Veuillez sélectionner le programme approprié en
fonction du poids du produit (en kg).

Décomposition inadéquate

La porte est fréquemment ouverte.

Ouvrez et fermez la porte pendant au moins

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et shre de I' armoire de décongélation des aliments
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ELEMENTS A VERIFIER CONCERNANT LE GEL :
1- Vérifiez I'étanchéité des joints de porte et assurez-vous qu'aucune entrée d'air ne pénétre dans le réfrigérateur. Si le joint
n'est pas parfaitement étanche, du givre se formera dans le compartiment réfrigérateur et sur le profilé en plastique.

2- Vérifiez I'étanchéité des joints de porte et assurez-vous qu'aucune entrée d'air ne pénetre dans le réfrigérateur. Si le joint
n'est pas parfaitement étanche, du givre se formera dans le compartiment réfrigérateur et sur le profilé en plastique.
3- Lors du chargement des aliments dans le réfrigérateur, veillez a ne pas obstruer les conduits d'aspiration et de soufflage

marqués en rouge et laissez un espace d'au moins 15 cm.
r |

- e vmy ey S 4

4-La température extérieure a I'endroit ou se trouve le réfrigérateur ne doit pas dépasser 38°C a 40°C. A des températures
supérieures a celles-ci, les performances de refroidissement du réfrigérateur diminuent et peuvent entrainer la formation de
givre.

5- Les produits réfrigérés doivent étre congelés. Si des produits non congelés sont placés dans le réfrigérateur, I'humidité
dégagée par la chaleur provoquera la formation de givre sur I'évaporateur, ce qui nuira au refroidissement.

6- Lorsque le réfrigérateur est utilisé activement pendant la journée (par exemple, pour prendre ou placer des produits), afin
d'éliminer le givre qui se forme sur I'évaporateur et si du givre se forme dans le réfrigérateur au fil du temps, le réfrigérateur
doit étre dégivré manuellement a la fin de chaque service du soir et manuellement avant de commencer le service du matin.

7- Lors du chargement de nouveaux produits dans un réfrigérateur, pendant les périodes de remplissage prolongées, il est
conseillé d'éteindre I'appareil puis de le rallumer une fois les produits placés. Cela permet de limiter les entrées d'air chaud.
Pendant le chargement, la porte ne doit pas rester ouverte plus de 3 minutes. Au-del3, les ventilateurs s'arrétent et le
compresseur se met en marche, ce qui favorise la formation de givre a l'intérieur du réfrigérateur. Si la porte reste ouverte plus

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sire de I' armoire de décongélation des aliments
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de 3 minutes, il est recommandé de dégivrer manuellement le réfrigérateur aprées I'avoir refermée. La formation de givre dans le
réfrigérateur est généralement due a une mauvaise utilisation ; avec un usage soigneux, ce risque disparait.

Si, apres vérification de ces conditions, le probléme persiste et que le givrage se poursuit :
8- Assurez-vous que le couvercle isolant est bien fermé et qu'aucune entrée d'air ne se forme au niveau
des . joints.

9- Vérifiez le fonctionnement des résistances. - Sur les modeéles a dégivrage par
gaz chaud , vérifiez la température de I'évaporateur .

Si le probleme de givrage persiste aprés avoir
effectué toutes ces étapes, veuillez contacter votre revendeur ou le service technique pour le
remplacement de la piéce défectueuse.

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sire de I' armoire de décongélation des aliments
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4. Entretien ;

Nettoyage et maintenance :

Apres chaque utilisation, nettoyez I'intérieur de I'appareil des résidus alimentaires. Utilisez un chiffon doux
et un produit nettoyant alimentaire. N'utilisez pas de produits abrasifs ou chimiques. Les conduits d'air et
les ventilateurs doivent étre vérifiés chaque semaine.

Important : Le plafond situé sous I'appareil doit étre nettoyé régulierement. En cas d'accumulation
d'eau, nettoyez le bac a intervalles réguliers (par exemple, une fois par semaine ou plus fréquemment
selon la fréquence d'utilisation) et videz I'eau accumulée. Cela contribuera a prolonger la durée de vie et
I'efficacité de I'appareil. Utilisez un chiffon doux et de I'eau tiede pour le nettoyage. Evitez les produits
abrasifs. Si I'accumulation d'eau persiste, contactez un centre de service agréé pour faire inspecter
I'appareil.

Remarque : N’essayez pas de réparer I’appareil vous-méme .

Pour garantir I'efficacité et le bon fonctionnement de I'appareil, les réparations doivent étre effectuées conformément aux
instructions du fabricant et I'entretien périodique doit étre réalisé par un personnel qualifié. (OBLIGATION LEGALE RELATIVE
A LA PREVENTION DES ACCIDENTS DU TRAVAIL ET A L'INSTALLATION DES APPAREILS ELECTRIQUES) LE RESPECT DE LA
REGLEMENTATION RELATIVE A LA FOURNITURE D'ELECTRICITE EST OBLIGATOIRE. L'EFFICACITE EST DECRITE AUX
PARAGRAPHES 1.3.1 ET 1.7. Emballage, stockage et élimination des produits électriques et électroniques ; et sont assurés en
suivant les instructions d'entretien courant décrites.

Ce manuel détaillé contient des informations importantes pour une utilisation efficace et sire de I' armoire de décongélation des aliments
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

. . . . . . . L. B For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without cbstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

ifespan. for more than 1 minute.

Stainless
Steel
Cleaner
Glass

Cleaners

™ —

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬂ
the end of the operation, it is recommended
to perform a Manual Defrost daily.

For Manual Defrost, press and hold the ($%)
button until the defrost logo appears.

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.
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GABINETE DE DESCONGELACION DE ALIMENTOS
CONGELADOS MANUAL DE USUARIO

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.
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1. Seguridad:

Los usuarios deben leer atentamente la informacién
proporcionada en este manual de usuario. Ademas,dado
advertencias de seguridad ciertamente literalmente en su lugar
Deberia traer

lo siguiente medidas mucho que llevar Importante:

Coloque la unidad sobre una superficie plana y estable. No la
limpie con una hidrolavadora.

No la utilice para almacenar equipo médico. Evite el contacto del
aceite o la grasa del interior de la unidad con los componentes de
plastico o la junta de la puerta. Apague y desenchufela siempre
antes de limpiarla.

2. Informacion general;

Esta seccidn ofrece una descripcion general de todos los puntos
de seguridad importantes. El cumplimiento de las normas de
seguridad garantiza una proteccion dptima contra cualquier riesgo
y un funcionamiento sin incidentes.

Este dispositivo esta disefiado con tecnologia de punta. Sin
embargo, un uso incorrecto o indebido puede suponer riesgos.
Protéjase.

Para evitar errores y utilizar el dispositivo de forma segura y sin
fallos de funcionamiento, y para garantizar un rendimiento
Optimo, no se deben realizar modificaciones en el dispositivo que
no estén expresamente aprobadas por el fabricante.

3. Introduccion:

Dedique unos minutos a leer atentamente este manual. El
mantenimiento y el funcionamiento adecuados de este dispositivo
garantizaran un rendimiento éptimo.

4. Contenido del paquete;

5. Embalaje, almacenamiento y eliminacion de productos
eléctricos y electronicos:

Antes de la instalacion, retire completamente el embalaje interior
y exterior del aparato. Compruebe que el aparato esté completo
y, si falta alguna pieza, pdngase en contacto con su representante
de atencion al cliente inmediatamente.

Al desechar el embalaje, siga la normativa vigente en su pais.

Recicle los embalajes reutilizables . Todos los materiales de embalaje
utilizados son respetuosos con el medio ambiente. Pueden almacenarse

o incinerarse de forma segura.

Dentro del establecimiento.

h A »

Importante: La espuma visible en la foto forma parte del
sistema de refrigeracion. Tenga cuidado de no dafarla al
desembalarla.

Eliminacion adecuada de este producto (residuos de aparatos
eléctricos y electrdnicos)

(Aplicable en la Unidn Europea y otros paises europeos con
sistemas de recogida selectiva)

Este simbolo fijado al producto o a su documentacion indica que
no debe desecharse con otros residuos domésticos al final de su
vida util.

Para evitar cualquier riesgo potencial para el medio ambiente o la
salud humana debido a la eliminacion incontrolada de residuos,
separelos de otros tipos de residuos y reciclelos de manera
responsable para promover la reutilizacion sostenible de los
recursos materiales.

Este producto no debe desecharse con otros residuos comerciales
y debe llevarse a un punto de recogida de residuos.

6. Instalacion;

Nota: Si el aparato no se ha almacenado o transportado en posicion
vertical, déjelo reposar aproximadamente 12 horas antes de usarlo.

1- Retire el aparato de su embalaje y asegurese de que se hayan retirado
todas las peliculas protectoras de todas las superficies.

2- Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

7. DOCUMENTOS;

El sistema de funcionamiento del armario de descongelacion de alimentos
congelados estd fabricado y certificado de acuerdo con las normas
europeas (CE).
8. GARANTIA;

Un producto nuevo tiene una garantia de 2 afios.

Precaucion: Antes de realizar cualquier trabajo en el producto, el usuario y
el técnico deben leer atentamente este manual de usuario. De lo
contrario, se podria anular la garantia del producto.
9. Instrucciones de seguridad;

La informacion relativa a la salud y seguridad en el trabajo se basa en la
normativa de la Unién Europea vigente en el momento de fabricacion del
dispositivo.
Si el dispositivo se utiliza con fines comerciales, es responsabilidad del
usuario garantizar que las medidas de seguridad y salud ocupacional
especificadas cumplan con las regulaciones aplicables y que se observen
las nuevas especificaciones durante toda la vida util del dispositivo.

Fuera de la Unidn Europea, es necesario cumplir con la legislacién en
materia de seguridad y salud laboral y la normativa local aplicable al lugar
de instalacién del equipo. Ademas de las instrucciones de seguridad
laboral del manual de usuario, es imprescindible cumplir con las normas
generales de seguridad y prevencidn de accidentes relativas al uso previsto
del equipo, asi como con la normativa de proteccién ambiental

. ¥ Seguridad eléctrica:

Este dispositivo solo debe utilizarse con una toma de corriente con
conexion a tierra.

No debe utilizarse con un cable de extensién ni con un adaptador
multitoma.

El dispositivo no debe enchufarse ni desenchufarse con las manos
mojadas.

@ Seguridad de uso:

Este dispositivo debe utilizarse Unicamente para preparar café.

Las aberturas de ventilacion del dispositivo no deben obstruirse.

[ Riesgo de incendio y explosién:

El dispositivo no debe entrar en contacto con materiales inflamables o
combustibles.

No se deben utilizar liquidos a base de alcohol para limpiar.

s Atencion e intervencion:

Se prohibe cualquier intervencion del usuario en los componentes
internos. En caso de mal funcionamiento, contacte con un centro de
servicio autorizado.

El dispositivo debe apagarse y desenchufarse antes de limpiarlo.

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacion de alimentos congelados.

Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.



10. Descripcién del producto:

El armario de descongelacion de alimentos congelados es un equipo profesional que permite la descongelacién segura e
higiénica de carne, pescado, mariscos y alimentos precocinados congelados mediante programas de temperatura y tiempo
controlados.

11. Uso:

Este dispositivo esta disefiado para uso comercial. Su uso debe estar restringido a personal cualificado. Su funcionamiento
seguro

solo se garantiza si se utiliza correctamente.

No permita el contacto con sustancias corrosivas ni la exposicion directa a la luz solar.

Descongelacion rapida y segura de alimentos congelados.

Descongelacion de productos sin riesgo microbiano.

Para garantizar una descongelacidon conforme a las normas de seguridad alimentaria.

12 Principio de funcionamiento:

El armario de descongelacion de alimentos congelados realiza una descongelacidn gradual segin programas predefinidos de
temperatura y tiempo. Este proceso...

Se preserva la calidad y seguridad de los alimentos.

13 . Almacenamiento ;

Mantenga el embalaje cerrado hasta la instalacion y de acuerdo con las instrucciones de instalacién y almacenamiento que se
encuentran en el exterior.

Al almacenar el embalaje, siga las siguientes instrucciones:

- No lo almacene al aire

libre. - Almacene en un lugar seco y sin polvo.

14. Instalacién y conexion:

- Retire el aparato de su embalaje y destruya todos los materiales de embalaje.

- Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.

- Nunca coloque el aparato sobre una superficie hUmeda, mojada o inflamable.

- No instale el aparato cerca de placas eléctricas u otras fuentes de calor. - Conecte

el cable de alimentacion del aparato solo si cumple con la normativa. - Para un almacenamiento prolongado (mas de 3 meses)
, compruebe periédicamente el estado del embalaje y las piezas.

15. Seleccidén de programas;

DESACTIVACION DE PROGRAMAS PREDEFINIDOS;

Productos de corte fino (grosor maximo < 40 mm); Productos cortados (grosor maximo < 40 mm)

Peso total Peso total

Congelados (Carne, Pescado, etc.)

Producto precocinado congelado

<30 kilogramos

Programa 1: Duracidn total - 4 horas
Parte 1: 10°C durante 120 min
Parte 2: 8°C durante 90 min
Parte 3: 5°C durante 30 min

Programa 10: Duracidn total: 3 horas y
30 minutos.
Parte 1: 10 °C durante 90 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 90 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

30 a 60 kilogramos

Programa 2: Duracidn total - 5 horas
Parte 1: 10°C durante 120 min
Parte 2: 8°C durante 150 min

Parte 3: 5°C durante 30 min

Programa 11: Duracidn total: 4 horas y
30 minutos.
Parte 1: 10 °C durante 90 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 150 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

260 kilogramos

Programa 3: Duracidn total - 6 horas
Parte 1: 10°C durante 120 min
Parte 2: 8°C durante 210 min

Parte 3: 5°C durante 30 min

Programa 12: Duracién total: 5 horas y
30 minutos.
Parte 1: 10 °C durante 90 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 210 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.




Productos gruesos (espesor maximo entre 40 mm y 80 mm)

Peso total Peso total

Congelados (Carne, Pescado, etc.)

Producto precocinado congelado

<30 kilogramos

Programa 4: Duracidn total - 5 horas
Parte 1: 12°C durante 120 min
Parte 2: 8°C durante 150 min

Parte 3: 5°C durante 30 min

Programa 13: Duracidn total: 4 horas y
30 minutos.
Parte 1: 11 °C durante 120 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 120 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

30 a 60 kilogramos

Programa 5: Duracién total - 6 horas 30 minutos;
Parte 1: 12°C durante 150 minutos;
Parte 2: 8°C durante 210 minutos;
Parte 3: 5°C durante 30 minutos

Programa 14: Duracion total: 5 horas y
30 minutos.
Parte 1: 11 °C durante 120 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 180 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

>60 kilogramos

Programa 6: Duracion total - 7 horas 30 minutos
Parte 1: 12°C durante 210 min
Parte 2: 8°C durante 210 min
Parte 3: 5°C durante 30 min

Programa 15: Duracidn total: 6 horas y
30 minutos.
Parte 1: 11 °C durante 150 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 210 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

Productos sin cortar y extra gruesos (espesor maximo = 80 mm)

Peso total Peso total

Congelados (Carne, Pescado, etc.)

Producto precocinado congelado

<30 kilogramos

Programa 7: Duracidn total: 6 horas y 30 minutos.

Parte 1: 12 °C durante 180 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 180 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

Programa 16: Duracidn total - 6 horas
Parte 1: 11°C durante 150 min
Parte 2: 8°C durante 180 min

Parte 3: 5°C durante 30 min

30 a 60 kilogramos

Programa 8: Duracidn total: 7 horas y 30 minutos.

Parte 1: 12 °C durante 180 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 240 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

Programa 17: Duracidn total: 6 horas y
30 minutos.
Parte 1: 11 °C durante 150 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 210 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

260 kilogramos

Programa 9: Duracién total: 8 horas y 30 minutos.

Parte 1: 12 °C durante 270 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 210 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

Programa 18: Duracidn total: 7 horas y
30 minutos.
Parte 1: 11 °C durante 210 minutos.
Parte 2: 8 °C durante 210 minutos.
Parte 3: 5 °C durante 30 minutos.

16-Pasos de programacion:

Coloque el producto en el gabinete de forma que no obstruya la circulacion

del aire.
Encienda el dispositivo.

Seleccione el programa que sea adecuado para el tipo y peso del producto.

Presione el botdn Inicio.

Una vez finalizado el programa el dispositivo emitird un pitido.

Karkas Etlerin Cozdiuirme lglemini
Kolaylagstiran Et Ackilan

Meat Hangers to Thawing Process of

Carcass Meat Pieces

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.




3. Uso digital;
Interfaz de usuario de la pantalla de inicio digital;

La descripcion de los botones tdctiles se proporciona a continuacion:

Llave Nota de prensa y nota de prensa... Mantener la presion durante al menos 3 segundos...

e Acceder al menu Configuracion (desde la pagina de

amend | inicio)
e Acceder al ment Programacion (desde el modo de
suspension)
(D ¢ Volver al nivel anterior * Encender/apagar el dispositivo
e Salir de una funcion ® Detener la edicién
\/ e Disminuir un valor

e Navegarporunmenud | emeeeeceemeceeeeeees

e Aumentar un valor
A\BUX e Navegarporunmenud | smemeemeemeeeeeeee
e Acceder al menu AUX

Activacién/desactivacién de la salida del relé de

n)

iluminacion | e

seT O e Confirmar el valor/funcién seleccionado
e Acceder al menu de puntos de ajuste =000 | cmememeeeemmeeeeee-

3.1- ENCENDIDO Y APAGADO DE LA PANTALLA DIGITAL;
Presione el boton durante al menos 3 segundos

Lorsque I'appareil est éteint, I'icone d'arrét
s'affiche pendant quelques secondes, puis
devient noir afin d'économiser I'énergie.
O REMARQUE : Apres la remise en marche de
I'appareil, si un cycle était en cours avant la
coupure de courant, la régulation

- | o) | N~ I"“‘-’"l ) Imo redémarre automatiquement.

para encender/apagar la pantalla digital y el dispositivo. Q)

Pantalla principal en estado abierto Pantalla principal en estado cerrado

Programas; Chaque processus ou phase est doté de ses
Un programa consta de 3 operaciones consecutivas. propres points de consigne de température

et d'humidité, ainsi que d'une minuterie. La
1 2. 3. régulation se poursuit jusqu'a la fin de tous
Gota a gota Secado de 6 fases Condimento

les processus et doit étre arrétée

manuellement aprés le séchage (3).

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
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3.2 Inicio de un programa; SELECCION DE UN PROGRAMA Pulse (D

MENU para visualizar la lista de programas,
seleccione un elemento con las flechas hacia arriba o
hacia abajo y pulse SET.

Program 03 ) <:]

CAMBIAR LA CONFIGURACION Y EL TEMPORIZADOR ANTES DE COMENZAR Para cambiar la configuracion de temperatura y
humedad o la duracién de una accién, pulse el botén MENU durante 2 segundos y navegue hasta el programa seleccionado.
INICIO DE

UN CICLO SELECCIONADO Después de seleccionar un programa, pulse el boton SET para iniciar el ciclo:

el icono se iluminara.

La parte inferior de la pantalla mostrara el programa actual, la accidn y la fase con un temporizador de cuenta regresiva.
3.3 CAMBIAR LA CONFIGURACION DEL TIEMPO DE FUNCIONAMIENTO

Las configuraciones y las duraciones se pueden cambiar de la siguiente manera:

1. Pulse el botdn SET; la configuracion de temperatura se mostrara con los valores actuales.

Setpoint 2

| spont | sepontz |
] B0 TR T

2. Utilice las flechas hacia arriba y hacia abajo para cambiar el valor y, a continuacion, pulse el botén SET para... Confirmar.
3. Se muestra la configuracion de humedad SET2. Utilice las flechas hacia arriba y hacia abajo para cambiar el valor y,

a continuacion, pulse el botdon SET para confirmar.

4. Aparece el temporizador de funcionamiento.

H:al

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.
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6. Pulse SET, luego utilice las flechas arriba y abajo para cambiar la duracidn a la izquierda y, finalmente, pulse SET para

confirmar.

7. Para cambiar los minutos a la izquierda, pulse SET y luego las flechas arriba o abajo. A la derecha, pulse
SET para confirmar. Nota: SALIDA INTERMEDIA: Espere 5 segundos.
3.4 FIN DE UN PROGRAMA;
FIN AUTOMATICO Una vez completadas las 3 cuentas regresivas, el ciclo se detiene y aparece la etiqueta "FIN" en la parte
inferior. La edicion continta hasta la parada manual.
La PARADA MANUAL es posible en cualquier momento: mantenga pulsado el botén de APAGADO para detener el ciclo. La
etiqueta "PARAR" aparece durante unos segundos y luego desaparece el icono del ciclo.

A continuacidn, puede seleccionar el mismo ciclo u otro programa.

Iconos;

R

Demanda de refrigeracion y
deshumidificacion

Retardo de proteccion activado

El compresor se detuvo

Descongelacion activa

Temporizador de descongelacion
activado

Ventiladores del evaporador en
funcionamiento

Retardo de activacion del ventilador del
evaporador activado.

Ciclo de humidificaciéon/deshumidificacién
activado.

Los ventiladores del
evaporador se detuvieron

Solicitud de humidificacion e

=¥ Salida de humidificacién digital habilitada
e Humedad
O Salida digital con deshumidificacion Tiempo de deshumidificaciéon cuando
habilitada e Calefaccion el compresor esta en funcionamiento
Salida de calefaccién digital activada
v
APPCC Alarma HACCP registrada Nueva alarma HACCP registrada

@)

Ahorro de energia activado

Modo de ahorro de
energia desactivado

X

solicitud de mantenimiento

conexion remota

do La temperatura se muestra en °C.
F Temperatura mostrada en °F
% Humedad Mostrado en %

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.

Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.




Solucion de problemas

Asunto

Causa probable

Solucién

El dispositivo no funciona.

El dispositivo no debe estar conectado a una fuente de
alimentacion.

Compruebe que el dispositivo esté enchufado.

El enchufe o el cable podrian estar dafiados.

Reemplace el enchufe o el cable.

Es posible que el fusible del zcalo esté fundido.

Reemplace el fusible.

Es posible que haya un fallo en la fuente de alimentacion
principal.

Verifique la fuente de alimentacién principal.

El dispositivo esta encendido,
pero la temperatura es
demasiado alta/baja.

Es posible que haya demasiada escarcha en el evaporador.

Descongele el dispositivo manualmente.

El condensador puede estar obstruido con polvo.

Limpiar el condensador.

Es posible que la puerta no se haya cerrado correctamente.

Compruebe que la puerta cierra correctamente y que las
juntas no estan dafiadas.

La temperatura ambiente puede ser demasiado alta.

Aumentar la ventilacion.

En el dispositivo se almacenan alimentos no aptos para el
consumo.

Si la comida est4d demasiado caliente o el aparato esta
obstruido, retirelo.

El dispositivo puede estar sobrecargado.

Reduce la cantidad de alimentos almacenados en tu
electrodoméstico.

El dispositivo tiene fugas.

El dispositivo no debe instalarse sobre una superficie plana.

Asegurese de haber instalado el dispositivo en una
superficie plana.

El desagiie de aguas residuales puede estar bloqueado.

Limpie la salida de drenaje.

El flujo de agua hacia el desagiie puede estar bloqueado.

Revise la manguera de desagie del aparato. Si esta
congelada, descongélela. Si el problema persiste, contacte
con el servicio técnico.

El tanque de agua podria estar dafiado.

Llamar al soporte técnico.

El dispositivo esta haciendo un
ruido inusual.

El dispositivo no debe instalarse sobre una superficie plana
o estable.

Verifique la posicidn de instalacién y modifiquela si es
necesario.

Si la temperatura no
permanece constante

Esto podria provenir de la puerta o de los sellos.

Asegurese de que los sellos de la puerta estén
correctamente cerrados y verifique el sistema de
ventilacién.

Baja humedad

La camara de humidificacion puede estar vacia.

Compruebe el sistema de humidificacion y agregue agua a
la cdmara de humidificacion si es necesario.

Moho o mal olor

Es posible que el dispositivo no haya sido limpiado
durante mucho tiempo.

Limpie bien el interior del dispositivo.

El tiempo de descongelacion
aumenta

Mala seleccion de programas

Seleccione el programa adecuado segtn el peso del
producto (en kg).

Descomposicion inadecuada

La puerta esta abierta con frecuencia.

Abra y cierre la puerta durante al menos

Este manual detallado contiene informacién importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacién de alimentos congelados.
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ASPECTOS A REVISAR SOBRE LA CONGELACION :

1- Revise las juntas de la puerta para detectar fugas y asegurese de que no entre aire en el refrigerador. Si la junta no es
completamente hermética, se formara escarcha en el compartimento del refrigerador y en el marco de plastico.

2- Revise las juntas de la puerta para detectar fugas y asegurese de que no entre aire en el refrigerador. Si la junta no es
completamente hermética, se formara escarcha en el compartimento del refrigerador y en el marco de plastico.
3- Al cargar alimentos en el refrigerador, tenga cuidado de no obstruir las rejillas de ventilacion y de succion marcadas en rojoy

deje un espacio de al menos 15 cm.
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4- La temperatura exterior del lugar donde se ubica el refrigerador no debe superar los 38 °C a 40 °C. A temperaturas superiores,
la capacidad de refrigeracion del refrigerador disminuye y puede formarse escarcha.

5- Los productos refrigerados deben congelarse. Si se colocan productos no congelados en el refrigerador, la humedad liberada
por el calor provocara la formacién de escarcha en el evaporador, lo que dificultara el enfriamiento.

6- Cuando el frigorifico se utiliza activamente durante el dia (por ejemplo, para sacar o colocar productos), con el fin de eliminar
la escarcha que se forma en el evaporador y si con el tiempo se forma escarcha en el frigorifico, se debe descongelar el
frigorifico manualmente al final de cada servicio de la noche y manualmente antes de iniciar el servicio de la mafiana.

7- Al cargar productos nuevos en el refrigerador, durante periodos prolongados de llenado, se recomienda apagar el aparatoy
volver a encenderlo una vez que los productos estén en su lugar. Esto ayuda a limitar la entrada de aire caliente. Durante la
carga, la puerta no debe permanecer abierta mas de 3 minutos. Transcurrido este tiempo, los ventiladores se detienen y el
compresor comienza a funcionar, lo que favorece la formacidn de escarcha en el interior del refrigerador. Si la puerta
permanece abierta mas de 3 minutos, se recomienda descongelar manualmente el refrigerador después de cerrarlo. La

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacion de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.



formacidn de escarcha en el refrigerador generalmente se debe a un uso inadecuado; con un uso cuidadoso, este riesgo se
elimina.

Si, después de verificar estas condiciones, el problema persiste y la escarcha persiste:
8- Aseglrese de que la cubierta aislante esté bien cerrada y de que no haya fugas de aire en las juntas.

9- Verifique el funcionamiento de los elementos calefactores. - En los modelos con
descongelacion por gas caliente, verifique la temperatura del evaporador.

Si el problema de escarcha persiste después de

completar todos estos pasos, comuniquese con su
distribuidor o soporte técnico para reemplazar la pieza defectuosa.

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacion de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.



4. Cuidado;

Limpieza y mantenimiento:

Después de cada uso, limpie el interior del electrodoméstico de residuos de alimentos. Use un pafio suave

y un producto de limpieza apto para alimentos. No use productos abrasivos ni quimicos. Los conductos de

aire y los ventiladores deben revisarse semanalmente.

Importante: El techo debajo del electrodoméstico debe limpiarse regularmente. Si se acumula agua,

limpie la bandeja a intervalos regulares (por ejemplo, una vez a la semana o con mayor frecuencia segun

el uso) y vacie el agua acumulada. Esto ayudara a prolongar la vida util y la eficiencia del

electrodoméstico. Use un paino suave y agua tibia para la limpieza. Evite productos abrasivos. Si la

acumulacion de agua persiste, comuniquese con un centro de servicio autorizado para que inspeccionen
el aparat

Nota: No intente reparar el aparato usted mismo .
Para garantizar su eficiencia y correcto funcionamiento, las reparaciones deben realizarse segun las instrucciones del
fabricante y el mantenimiento periédico debe ser realizado por personal cualificado. (OBLIGACION LEGAL RELATIVA A LA
PREVENCION DE ACCIDENTES LABORALES Y LA INSTALACION DE APARATOS ELECTRICOS) ES OBLIGATORIO EL CUMPLIMIENTO
DE LA NORMATIVA RELATIVA AL SUMINISTRO ELECTRICO. LA EFICIENCIA SE DESCRIBE EN LOS PARRAFOS 1.3.1Y 1.7. El
embalaje, almacenamiento y eliminacién de productos eléctricos y electrénicos se garantiza siguiendo las instrucciones de
mantenimiento rutinario descritas.

Este manual detallado contiene informacion importante para el uso seguro y eficaz del armario de descongelacion de alimentos congelados.
Si tiene algun problema, consulte a un técnico cualificado.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

. . . . . . . . B For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

ifespan. for more than 1 minute.

Stainless
Steel
Cleaner
Glass

Cleaners

m —

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at For Manual Defrost, press and hold the (3%)

the end of the operation, it is recommended

%o perform a Manual Defrost dally. button until the defrost logo appears.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

' ) For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

lifespan. for more than 1 minute.

Stainless
Steel
Cleaner

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬁ For Manual Defrost, press and hold the (%)

the end of the operation, it is recommended

to perform a Manual Defrost daily. Suiton Ut the Caffoatiogo Sppeae:
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1. Sicherheit;

Benutzer missen die Informationen in dieser Bedienungsanleitung
sehr sorgfaltig lesen. Dariiber hinausgegeben
Sicherheitswarnungen sicherlich buchstablich an seiner Stelle
sollte

Folgendes mitbringen: MaRnahmen viel zu verarbeiten Wichtig:
Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Flache. Reinigen Sie
das Gerat nicht mit einem Hochdruckreiniger.

Verwenden Sie dieses Gerat nicht zur Aufbewahrung von
medizinischen Geriten. Vermeiden Sie den Kontakt von Ol oder
Fett im Inneren des Gerats mit den Kunststoffteilen oder der
Turdichtung. Schalten Sie das Geréat vor der Reinigung immer aus
und ziehen Sie den Netzstecker.

2. Aligemeine Informationen;

Dieser Abschnitt bietet einen Uberblick {iber alle wichtigen
Sicherheitsaspekte. Die Einhaltung der Sicherheitsrichtlinien
gewadhrleistet optimalen Schutz vor allen Risiken und einen
storungsfreien Betrieb.

Dieses Gerat wurde mit modernster Technologie entwickelt. Eine
unsachgemaRe oder falsche Verwendung kann jedoch Risiken
bergen. Schiitzen Sie sich.

Um Fehler zu vermeiden, das Gerat sicher und storungsfrei zu
nutzen und eine optimale Leistung zu gewabhrleisten, dirfen keine
nicht ausdriicklich vom Hersteller genehmigten Anderungen am
Gerat vorgenommen werden.

3. Einleitung:

Bitte nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um diese
Bedienungsanleitung sorgfaltig durchzulesen. Die
ordnungsgemdRe Wartung und Bedienung dieses Gerats
gewabhrleistet eine optimale Leistung.

4. Packungsinhalt;

5. Verpackung, Lagerung und Entsorgung von Elektro- und
Elektronikprodukten:

Entfernen Sie vor der Installation die Innen- und AulRenverpackung
vollstandig vom Gerat. Prifen Sie, ob das Gerat vollstandig ist.
Sollten Teile fehlen, wenden Sie sich bitte umgehend an Ihren
Kundendienst.

Bitte beachten Sie bei der Entsorgung der Verpackung die in lhrem
Land geltenden Vorschriften. Wiederverwendbare Verpackungen
koénnen recycelt werden . Alle verwendeten Verpackungsmaterialien
sind umweltfreundlich. Sie kénnen sicher gelagert oder verbrannt
werden.

innerhalb des Betriebs.

e =

L L :
Wichtig: Der auf dem Foto sichtbare Schaumstoff ist Teil des
Kiihlsystems. Achten Sie beim Auspacken darauf, ihn nicht zu
beschadigen.

Sachgerechte Entsorgung dieses Produkts (Elektro- und
Elektronikaltgeraite)

(Gilt in der Europdischen Union und anderen europdischen
Landern mit getrennten Erhebungssystemen)

Dieses Symbol, das auf dem Produkt oder seiner Dokumentation
angebracht ist, weist darauf hin, dass es am Ende seiner
Lebensdauer nicht mit dem Gbrigen Hausmdll entsorgt werden
darf.

Um jegliche potenzielle Gefdhrdung der Umwelt oder der
menschlichen Gesundheit durch unkontrollierte Abfallentsorgung
zu vermeiden, trennen Sie diese bitte von anderen Abfallarten und
recyceln Sie sie verantwortungsvoll, um die nachhaltige
Wiederverwendung von Materialressourcen zu fordern.

Dieses Produkt darf nicht mit dem Ubrigen Gewerbeabfall entsorgt
werden und muss zu einer Sammelstelle gebracht werden.
6. Installation;
Hinweis: Wenn das Gerét nicht aufrecht gelagert oder transportiert
wurde, lassen Sie es vor der Inbetriebnahme ca. 12 Stunden aufrecht
stehen.

1. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und stellen Sie sicher, dass
alle Schutzfolien von allen Oberflachen entfernt wurden.
2. Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Flache.
7. DOKUMENTE;

Das Betriebssystem des Auftauschranks fur Tiefkiihlkost wird gemaR
europaischen Normen (CE) hergestellt und zertifiziert.
8. GARANTIE;

Flr ein neues Produkt gilt eine Garantie von 2 Jahren.
Achtung: Bevor Arbeiten am Produkt durchgefiihrt werden, missen
Benutzer und Techniker diese Bedienungsanleitung sorgfaltig lesen.
Andernfalls kann die Produktgarantie erléschen.
9. Sicherheitshinweise;

Die Informationen zum Thema Gesundheit und Sicherheit am Arbeitsplatz
basieren auf den zum Herstellungszeitpunkt des Gerats geltenden EU-
Vorschriften.
Wird das Gerat zu kommerziellen Zwecken verwendet, so ist der Benutzer
dafiir verantwortlich, dass die festgelegten Arbeitsschutzmafnahmen den
geltenden Vorschriften entsprechen und dass neue Spezifikationen
wahrend der gesamten Nutzungsdauer des Gerats eingehalten werden.
AuBerhalb der Europaischen Union missen die Arbeitsschutzgesetze und
die am Aufstellungsort geltenden lokalen Vorschriften eingehalten
werden. Zusatzlich zu den Arbeitsschutzhinweisen in der
Bedienungsanleitung ist es unerlasslich, die allgemeinen Sicherheits- und
Unfallverhutungsregeln fir die bestimmungsgemaRe Verwendung des
Gerats sowie die Umweltschutzbestimmungen zu beachten

. ¥ Elektrische Sicherheit:

Dieses Gerat darf nur an einer geerdeten Steckdose verwendet werden.
Es sollte nicht mit einem Verlangerungskabel oder einem
Mehrfachsteckdosenadapter verwendet werden.

Das Geradt sollte nicht mit nassen Handen ein- oder ausgesteckt werden.
@ Sicherheitshinweise:

Dieses Gerat darf nur zu Brauzwecken verwendet werden.

Die Beltftungsoffnungen des Gerats dirfen nicht verstopft sein.

£ Brand- und Explosionsgefahr:

Das Gerét darf nicht mit brennbaren und entziindlichen Materialien in
Bertihrung kommen.

Zur Reinigung sollten keine alkoholhaltigen Flussigkeiten verwendet
werden.

% Pflege und Intervention:
Jegliche Eingriffe des Benutzers in interne Komponenten sind untersagt.
Im Falle einer Fehlfunktion wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes
Servicecenter.

Das Gerdt muss vor der Reinigung ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrennt werden.
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10. Produktbeschreibung:

Der Auftauschrank fiir Tiefklihlkost ist ein professionelles Gerat, das das sichere und hygienische Auftauen von gefrorenem
Fleisch, Fisch, Meeresfriichten und vorgekochten Speisen mithilfe von Temperatur- und Zeitprogrammen ermoglicht.

11. Anwendung:

Dieses Geréat ist flir den gewerblichen Einsatz bestimmt. Die Bedienung darf nur qualifiziertem Personal gestattet werden. Ein

sicherer Betrieb

ist nur bei sachgemaRer Verwendung des Gerats gewahrleistet.

Vor atzenden Substanzen schiitzen und direkter Sonneneinstrahlung bewahren.

Schnelles und sicheres Auftauen von Tiefkiihlkost.
Produkte ohne mikrobielles Risiko auftauen.

Um ein Auftauen gemaR den Lebensmittelsicherheitsstandards zu gewahrleisten.

12 Funktionsprinzip:

Der Auftauschrank fir Tiefkiihlkost fihrt ein schrittweises Auftauen gemaR vordefinierten Temperatur- und Zeitprogrammen

durch. Dieser Prozess

Lebensmittelqualitdt und -sicherheit bleiben erhalten.

13. Lagerung;

Halten Sie die Verpackung bis zur Installation geschlossen und beachten Sie die Installations- und Lagerungshinweise auf der

AuRenseite.

Beachten Sie bei der Lagerung der Verpackung folgende Hinweise:

- Nicht im Freien lagern.

- An einem trockenen, staubfreien Ort lagern.

14. Installation und Anschluss:

- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und entsorgen Sie samtliches Verpackungsmaterial.

- Stellen Sie das Gerét auf eine ebene, stabile Flache.

- Stellen Sie das Gerat niemals auf eine feuchte, nasse oder brennbare Oberflache.

- Installieren Sie das Gerat nicht in der Ndhe von Kochfeldern oder anderen Warmequellen. - SchlielRen Sie

das Netzkabel des Gerits nur an, wenn es den Vorschriften entspricht. - Uberpriifen Sie bei langerer Lagerung (> 3 Monate)

regelmaRig den Zustand der Verpackung und der Teile.

15. Programmauswahl;

DEAKTIVIEREN VON VOREINGESTELLTEN PROGRAMMEN;
Diinnschnittprodukte (maximale Dicke < 40 mm); Zuschnittprodukte (maximale Dicke < 40 mm)

Gesamtgewicht
Gesamtgewicht

Gefroren (Fleisch, Fisch usw.)

Tiefgekiihltes, vorgekochtes Produkt

Programm 1: Gesamtdauer — 4 Stunden
Teil 1: 10 °C fur 120 Minuten

Programm 10: Gesamtdauer: 3 Stunden
30 Minuten.

<30 kg Teil 2: 8 °C fuir 90 Minuten Teil 1: 10 °C fir 90 Minuten.
Teil 3: 5 °C fur 30 Minuten Teil 2: 8 °C flr 90 Minuten.
Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten.
Programm 2: Gesamtdauer — 5 Stunden Programm 11: Gesamtdauer: 4 Stunden
Teil 1: 10 °C fiir 120 Minuten 30 Minuten.
30 bis 60 kg Teil 2: 8 °C fiir 150 Minuten Teil 1: 10 °C fiir 90 Minuten.
Teil 3: 5 °C fur 30 Minuten Teil 2: 8 °C fiir 150 Minuten.
Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten.
Programm 3: Gesamtdauer — 6 Stunden Programm 12: Gesamtdauer — 5
Teil 1: 10 °C fiir 120 Minuten Stunden 30 Minuten.
>60 kg Teil 2: 8 °C fiir 210 Minuten Teil 1: 10 °C fir 90 Minuten.

Teil 3: 5 °C flir 30 Minuten

Teil 2: 8 °C fuir 210 Minuten.
Teil 3: 5 °C fur 30 Minuten.

Diese ausfiihrliche Bedienungsanleitung enthdlt wichtige Informationen fiir die sichere und effektive Nutzung des Auftaugerits fiir
Gefriergut. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten Techniker.




Dickwandige Produkte (maximale Dicke zwischen 40 mm und 80 mm)

Gesamtgewicht Gefroren (Fleisch, Fisch usw.) Tiefgekiihltes, vorgekochtes Produkt

Gesamtgewicht

Programm 4: Gesamtdauer — 5 Stunden Programm 13: Gesamtdauer: 4 Stunden
Teil 1: 12 °C fiir 120 Minuten 30 Minuten.
<30 kg Teil 2: 8 °C fiir 150 Minuten Teil 1: 11 °C fur 120 Minuten.
Teil 3: 5 °C fir 30 Minuten Teil 2: 8 °C fiir 120 Minuten.

Teil 3: 5 °C flr 30 Minuten.

Programm 5: Gesamtdauer — 6 Stunden 30 Programm 14: Gesamtdauer: 5 Stunden
Minuten; 30 Minuten.
30 bis 60 kg Teil 1: 12 °C flr 150 Minuten; Teil 1: 11 °C flr 120 Minuten.
Teil 2: 8 °C flir 210 Minuten; Teil 2: 8 °C fir 180 Minuten.
Teil 3: 5 °C fuir 30 Minuten Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten.
Programm 6: Gesamtdauer — 7 Stunden 30 Programm 15: Gesamtdauer — 6
Minuten Stunden 30 Minuten.
>60 kg Teil 1: 12 °C fiir 210 Minuten Teil 1: 11 °C flr 150 Minuten.
Teil 2: 8 °C fiir 210 Minuten Teil 2: 8 °C fiir 210 Minuten.
Teil 3: 5 °C fir 30 Minuten Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten.

Ungeschnittene und extra dicke Produkte (maximale Dicke = 80 mm)

Gesamtgewicht Gefroren (Fleisch, Fisch usw.) Tiefgekiihltes, vorgekochtes Produkt
Gesamtgewicht
Programm 7: Gesamtdauer — 6 Stunden 30 Programm 16: Gesamtdauer — 6
Minuten. Stunden
<30 kg Teil 1: 12 °C flr 180 Minuten. Teil 1: 11 °C fur 150 Minuten
Teil 2: 8 °C fiir 180 Minuten. Teil 2: 8 °C fiir 180 Minuten
Teil 3: 5 °C fuir 30 Minuten. Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten
Programm 8: Gesamtdauer — 7 Stunden 30 Programm 17: Gesamtdauer: 6 Stunden
Minuten. 30 Minuten.
30 bis 60 kg Teil 1: 12 °C flr 180 Minuten. Teil 1: 11 °C fur 150 Minuten.
Teil 2: 8 °C fir 240 Minuten. Teil 2: 8 °C flir 210 Minuten.
Teil 3: 5 °C fur 30 Minuten. Teil 3: 5 °C flir 30 Minuten.
Programm 9: Gesamtdauer: 8 Stunden 30 Minuten. Programm 18: Gesamtdauer — 7
Teil 1: 12 °C fuir 270 Minuten. Stunden 30 Minuten.
>60 kg Teil 2: 8 °C fiir 210 Minuten. Teil 1: 11 °C fur 210 Minuten.
Teil 3: 5 °C fir 30 Minuten. Teil 2: 8 °C flir 210 Minuten.
Teil 3: 5 °C fiir 30 Minuten.

16. Programmierschritte:

Platzieren Sie das Produkt so im Schrank, dass die Luftzirkulation nicht behindert wird.
Schalten Sie das Gerat ein.Wahlen Sie das Programm, das fiir Art und Gewicht des
Produkts geeignet ist.Drlicken Sie die Starttaste.

Sobald das Programm beendet ist, gibt das Gerat einen Piepton von sich.

Karkas Etlerin Cézdiirme lglemini

Kolaylagtiran Et

Meat Hangers to Thawing Pro
rcass Meat Pieces

skilar:
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Digitale Nutzung;

Benutzeroberflache des digitalen Startbildschirms;

Die Beschreibung der Touch-Tasten folgt unten:

Schliissel Pressemitteilung und Pressemitteilung... Den Druck mindestens 3 Sekunden lang
aufrechterhalten...

e Zugriff auf das Menii ,Einstellungen” (von der

ameNny | Startseite aus)
o Zugriff auf das Menii ,,Programmierung” (aus dem
Ruhemodus aus)
Q) e Zur vorherigen Ebene zuriickkehren e Gerit ein-/ausschalten
¢ Funktion verlassen e Bearbeitung beenden
v ¢ Einen Wert verringern
¢ In einem Menii navigieren | cmeeemeeeeeemeeeees
¢ Einen Wert erhohen
/ARUX ¢ In einem Menii navigieren | seeeeemeemeeeeeeeees

e Auf das AUX-Menii zugreifen

Aktivierung/Deaktivierung des Lichtrelais-Ausgangs

nz)

seT D ¢ Den ausgewihlten Wert/die ausgewihlte Funktion
bestitigen | e
e Auf das Sollwertmenii zugreifen

3.1- Ein- und Ausschalten der Digitalanzeige;
Driicken Sie die Taste mindestens 3 Sekunden lang,

Wenn das Gerat ausgeschaltet wird,
leuchtet das Betriebssymbol kurz auf und
erlischt dann, um Energie zu sparen.
HINWEIS: Nach dem Wiedereinschalten des
(!) Gerats startet das Steuerungssystem
automatisch neu, falls vor dem
Stromausfall ein Zyklus lief.

.nsuu| w | v |Anux| Q@ |sero

um die Digitalanzeige und das Gerat ein- bzw. auszuschalten. Q

Hauptbildschirm im gedffneten Zustand Hauptbildschirm im geschlossenen Zyistand

Programme; Jeder Prozess bzw. jede Phase verfiigt Gber

Ein Programm besteht aus 3 aufeinanderfolgenden Operationen. eigene Sollwerte fir Temperatur und

Luftfeuchtigkeit sowie einen Timer. Die

1 2. 3. Regelung lauft bis zum Abschluss aller

Tropfen fiir 6-Phasen-Trocknung Wiirzen Prozesse und muss nach dem Trocknen

Tropfen manuell gestoppt werden (3).

»
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3.2 Programmstart; PROGRAMMAUSWAHL Driicken Sie (D
MENU, um die Programmliste anzuzeigen, wahlen Sie einen Eintrag mit den Pfeiltasten nach oben oder unten aus und

driicken Sie SET.
C
RO
1" 4 -

Program 03 %, <:|

EINSTELLUNGEN UND TIMER VOR DEM START ANDERN Um die Temperatur- und Feuchtigkeitseinstellungen und/oder die
Dauer einer Aktion zu andern, halten Sie die MENU-Taste 2 Sekunden lang gedriickt und navigieren Sie zum gewiinschten
Programm. STARTEN

EINES AUSGEWAHLTEN ZYKLUS Nach der Programmauswabhl driicken Sie die SET-Taste, um den Zyklus zu starten:

Das Symbol leuchtet auf.

Im unteren Teil des Displays werden das aktuelle Programm, die Aktion und die Phase mit einem Countdown-Timer
angezeigt.

3.3 BETRIEBSZEITEINSTELLUNGEN ANDERN

Die Einstellungen und Dauern kdnnen wie folgt gedndert werden:

1. Driicken Sie die SET-Taste; die Temperatureinstellung wird mit den aktuellen Werten angezeigt.

[
0/50'C 10/99 %

2. Verwenden Sie die Pfeiltasten nach oben und unten, um den Wert zu dndern, und driicken Sie dann die SET-Taste zur

Bestatigung.

3. Die Feuchtigkeitseinstellung SET2 wird angezeigt. Verwenden Sie die Pfeiltasten nach oben und unten, um den Wert zu
andern,

und driicken Sie dann die SET-Taste zur Bestatigung.

4. Der Betriebstimer wird angezeigt.

B:a0

nhhmm

SAAT
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6. Driicken Sie SET, andern Sie dann mit den Pfeiltasten links die Dauer und driicken Sie abschlieBend SET zur Bestatigung.
7. Um die Minuten links zu dndern, driicken Sie SET und anschlieBend die Pfeiltasten nach oben oder unten. Driicken Sie

rechts

zur Bestatigung SET. Hinweis: Zwischenstopp: Warten Sie 5 Sekunden.
3.4 Programmende;

Automatisches Ende: Nach Ablauf der 3 Countdowns stoppt der Zyklus und die Anzeige ,,ENDE“ erscheint unten. Anderungen

werden bis zum manuellen Stopp fortgesetzt.

Manuelles Stoppen ist jederzeit moglich: Halten Sie die OFF-Taste gedriickt, um den Zyklus zu stoppen. Die Anzeige ,,STOP“

erscheint fiir einige Sekunden, dann verschwindet das Zyklussymbol.

Sie kénnen dann denselben Zyklus oder ein anderes Programm auswahlen.

Symbole;

Kiihl- und Entfeuchtungsbedarf

Schutzverzégerung bei

Kompressor ausgeschaltet

Aktives Abtauen

Abtau-Timer
aktiviert

Verdampferliifter laufen

Aktivierungsverzogerung des
Verdampferliifters aktiviert.
Befeuchtungs-/Entfeuchtungszyklus
aktiviert.

Verdampferliifter gestoppt

Befeuchtungsanforderung e

=" .. -
s Digitaler Befeuchtungsausgang aktiviert e
Luftfeuchtigkeit
@ Digitalausgang mit aktivierter Entfeuchtungszeit bei laufendem
Entfeuchtungsfunktion e Heizung Kompressor
Digitaler Heizausgang aktiviert
W
HACCP HACCP-Alarm aufgezeichnet Neuer HACCP-Alarm registriert

@)

EnergiesparmaBnahmen aktiviert

Energiesparmodus
deaktiviert

X

Wartungsanfrage

Fernverbindung

C Die Temperatur wird in °C angezeigt.
F Temperaturangabe in °F

% Angezeigt in %

Luftfeuchtigkeit
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Fehlerbehebung

Ausgabe

Wabhrscheinliche Ursache

L6ésung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Gerat darf nicht an eine Stromquelle angeschlossen
werden.

Prifen Sie, ob das Gerat angeschlossen ist.

Der Stecker oder das Kabel konnte beschadigt sein.

Tauschen Sie den Stecker oder das Kabel aus.

Die Sicherung der Steckdose kénnte durchgebrannt sein.

Ersetzen Sie die Sicherung.

Moglicherweise liegt ein Ausfall der Hauptstromversorgung
vor.

Uberpriifen Sie die Hauptstromversorgung.

Das Gerat ist eingeschaltet,
aber die Temperatur ist zu
hoch/zu niedrig.

Moglicherweise hat sich zu viel Frost am Verdampfer
gebildet.

Gerat manuell abtauen.

Der Kondensator kdnnte mit Staub verstopft sein.

Reinigen Sie den Kondensator.

Die Tiir war moglicherweise nicht richtig geschlossen.

Prifen Sie, ob die Tir ordnungsgemaR schliet und ob die
Dichtungen beschadigt sind.

Die Umgebungstemperatur konnte zu hoch sein.

Verbessern Sie die Beluftung.

Im Gerat werden ungenielRbare Lebensmittel aufbewahrt.

Sollte das Essen zu heil} sein oder das Gerat verstopft sein,
entfernen Sie es.

Das Gerét ist moglicherweise Uberlastet.

Reduzieren Sie die Menge an Lebensmitteln, die Sie in
lhrem Gerat aufbewahren.

Das Gerat ist undicht.

Das Gerét darf nicht auf einer ebenen Fldche installiert
werden.

Stellen Sie sicher, dass Sie das Gerat auf einer ebenen
Flache installiert haben.

Der Abwasserkanal konnte verstopft sein.

Reinigen Sie den Abfluss.

Der Wasserfluss zum Abfluss konnte blockiert sein.

Uberpriifen Sie den Ablaufschlauch des Gerits. Falls er
eingefroren ist, tauen Sie ihn auf. Sollte das Problem
weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an den
technischen Kundendienst.

Der Wassertank konnte beschadigt sein.

Wenden Sie sich an den technischen Support.

Das Gerdt macht ein
ungewdhnliches Gerausch.

Das Gerét darf nicht auf einer ebenen oder stabilen
Oberflache installiert werden.

Priifen Sie die Einbauposition und dndern Sie diese
gegebenenfalls.

Wenn die Temperatur nicht
konstant bleibt

Das kénnte von der Tiir oder den Dichtungen kommen.

Stellen Sie sicher, dass die Tiirdichtungen ordnungsgemaR
geschlossen sind und Gberpriifen Sie das
Beliiftungssystem.

Niedrige Luftfeuchtigkeit

Die Befeuchtungskammer konnte leer sein.

Uberpriifen Sie das Befeuchtungssystem und fiillen Sie
gegebenenfalls Wasser in die Befeuchtungskammer nach.

Schimmel oder iibler Geruch

Das Gerdt wurde moglicherweise seit langer Zeit nicht
gereinigt.

Reinigen Sie das Innere des Gerats griindlich.

Die Auftauzeit verldngert sich

Schlechte Programmauswahl

Bitte wahlen Sie das passende Programm anhand des
Produktgewichts (in kg) aus.

Unzureichende Zersetzung

Die Tiir steht héufig offen.

Offnen und schlieBen Sie die Tiir mindestens
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WICHTIGE HINWEISE ZUM EINFRIEREN :
1. Prufen Sie die Turdichtungen auf Undichtigkeiten und stellen Sie sicher, dass keine Luft in den Kiihlschrank eindringt. Ist die
Dichtung nicht absolut dicht, bildet sich Frost im Kiihlraum und an den Kunststoffverkleidungen.

2. Priifen Sie die Tirdichtungen auf Undichtigkeiten und stellen Sie sicher, dass keine Luft in den Kihlschrank eindringt. Ist die
Dichtung nicht absolut dicht, bildet sich Frost im Kiihlraum und an den Kunststoffverkleidungen.
3. Achten Sie beim Einrdumen von Lebensmitteln darauf, die rot markierten Saug- und Liftungséffnungen nicht zu blockieren

und einen Abstand von mindestens 15 cm einzuhalten.
r 3
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4. Die AuRentemperatur am Aufstellungsort des Kiihlschranks darf 38 °C bis 40 °C nicht liberschreiten. Bei hoheren
Temperaturen verringert sich die Kiihlleistung des Kiihlschranks und es kann sich Frost bilden.

5. Kiihlprodukte missen eingefroren werden. Werden ungefrorene Produkte in den Kiihlschrank gestellt, fiihrt die durch die
Warme entstehende Feuchtigkeit zur Frostbildung am Verdampfer, was die Kihlleistung beeintrachtigt.

6. Wenn der KiihIschrank tagstiber aktiv genutzt wird (z. B. zum Entnehmen oder Einrdumen von Produkten), muss er am Ende
jedes Abends und vor Beginn des Morgenbetriebs manuell abgetaut werden, um den sich am Verdampfer bildenden Frost zu

entfernen.

7. Beim Einrdumen neuer Produkte in den Kiihlschrank empfiehlt es sich, das Gerdt wahrend langerer Befillzeiten auszuschalten
und erst wieder einzuschalten, wenn die Produkte eingerdumt sind. Dies reduziert das Eindringen warmer Luft. Die Tir sollte
wahrend des Einrdumens nicht ldnger als 3 Minuten gedffnet bleiben. Danach schalten sich die Lifter ab und der Kompressor
lauft, was die Eisbildung im Kihlschrank begiinstigt. Bleibt die Tur langer als 3 Minuten geoffnet, empfiehlt es sich, den
Kihlschrank nach dem SchlieBRen manuell abzutauen. Eisbildung im Kiihlschrank entsteht in der Regel durch unsachgemaRe
Nutzung; bei sorgfaltiger Verwendung ldsst sich dieses Risiko vermeiden.

Diese ausfiihrliche Bedienungsanleitung enthdlt wichtige Informationen fiir die sichere und effektive Nutzung des Auftaugerats fiir
Gefriergut. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten Techniker.



Wenn das Problem nach Uberpriifung dieser Punkte weiterhin besteht und sich weiterhin Eis bildet:
8. Stellen Sie sicher, dass die Isolierabdeckung ordnungsgemaR geschlossen ist und keine Luftlecks an
den cons - Dichtungen auftreten.

9. Uberpriifen Sie die Funktion der Heizelemente. — Bei Modellen mit
HeiBgasabtauung liberpriifen Sie die Verdampfertemperatur.

Sollte das Eisproblem nach Durchfiihrung all
dieser Schritte weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder den technischen
Kundendienst, um das defekte Teil austauschen zu lassen.

Diese ausfiihrliche Bedienungsanleitung enthdlt wichtige Informationen fiir die sichere und effektive Nutzung des Auftaugerats fiir
Gefriergut. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten Techniker.



4. Pflege;

Reinigung und Wartung:

Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Innere des Gerats von Speiseresten. Verwenden Sie dazu ein

weiches Tuch und ein lebensmittelechtes Reinigungsmittel. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder

Chemikalien. Die Luftkanale und Lufter sollten wochentlich Gberprift werden.

Wichtig: Reinigen Sie die Decke unter dem Gerét regelmaRig. Falls sich Wasser ansammelt, reinigen Sie

die Auffangschale regelmaRig (z. B. einmal pro Woche oder je nach Nutzung auch haufiger) und leeren

Sie das angesammelte Wasser. Dies tragt dazu bei, die Lebensdauer und Effizienz des Gerats zu

verlangern. Verwenden Sie zum Reinigen ein weiches Tuch und warmes Wasser. Vermeiden Sie

Scheuermittel. Sollte sich weiterhin Wasser ansammeln, wenden Sie sich bitte an ein autorisiertes
Servicecenter, um das Gerat liberpriifen zu lassen.

Hinweis: Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren .

Um die Effizienz und einwandfreie Funktion des Gerats zu gewahrleisten, miissen Reparaturen gemafll den Anweisungen des
Herstellers durchgefiihrt und regelmaBige Wartungsarbeiten von qualifiziertem Fachpersonal vorgenommen werden.
(RECHTLICHE VERPFLICHTUNG ZUR VERHINDERUNG VON ARBEITSUNFALLEN UND DER INSTALLATION ELEKTROGERATEN) DIE
EINHALTUNG DER VORSCHRIFTEN ZUR STROMVERSORGUNG IST VERPFLICHTEND. DIE EFFIZIENZ WIRD IN DEN ABSCHNITTEN
1.3.1 UND 1.7 BESCHRIEBEN. Verpackung, Lagerung und Entsorgung von elektrischen und elektronischen Produkten werden
durch die Einhaltung der beschriebenen routinemaRigen Wartungsanweisungen sichergestellt.

Diese ausfiihrliche Bedienungsanleitung enthdlt wichtige Informationen fiir die sichere und effektive Nutzung des Auftaugerats fiir
Gefriergut. Bei Problemen wenden Sie sich bitte an einen qualifizierten Techniker.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

" N . . B . N . B For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

lifespan. for more than 1 minute.

Stainless
Steel
Cleaner
Glass

Cleaners

™ ——

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at () For Manual Defrost, press and hold the (%)

the end of the operation, it is recommended

to perform a Manual Defrost daily. button until the defrost logo appears.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.
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GEBRUIKSAANWIUZING ONTDOOIKAST VOOR
DIEPVRIESVOEDSEL

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.
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1. Veiligheid;

Gebruikers moeten de informatie in deze gebruikershandleiding
zeer zorgvuldig lezen. Bovendien,gegeven
veiligheidswaarschuwingen zeker letterlijk in zijn plaats zou
moeten brengen.

Het volgende maatregelen veel te nemen Belangrijk:

Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond. Reinig het
apparaat niet met een hogedrukreiniger.

Gebruik dit apparaat niet om medische apparatuur op te bergen.
Vermijd contact tussen olie of vet in het apparaat en de kunststof
onderdelen of de deurafdichting. Schakel het apparaat altijd uit en
haal de stekker uit het stopcontact voordat u het reinigt.

2. Algemene informatie;

In dit hoofdstuk vindt u een overzicht van alle belangrijke
veiligheidspunten. Naleving van de veiligheidsrichtlijnen
garandeert optimale bescherming tegen alle risico's en een
ongevalvrije werking.

Dit apparaat is ontworpen met behulp van de nieuwste
technologieén. Onjuist of oneigenlijk gebruik kan echter risico's
met zich meebrengen. Bescherm uzelf.

Om fouten te voorkomen, het apparaat veilig en storingsvrij te
gebruiken en optimale prestaties te garanderen, mogen er geen
wijzigingen aan het apparaat worden aangebracht die niet
uitdrukkelijk door de fabrikant zijn goedgekeurd.

3. Inleiding:

Neem even de tijd om deze handleiding aandachtig te lezen. Goed
onderhoud en een correcte bediening van dit apparaat
garanderen optimale prestaties.

4. Inhoud van de verpakking;

5. Verpakking, opslag en afvoer van elektrische en elektronische
producten:

Verwijder voor de installatie de binnen- en buitenverpakking
volledig van het apparaat. Controleer of het apparaat compleet is
en neem onmiddellijk contact op met uw klantenservice als er
onderdelen ontbreken.

Volg bij het weggooien van verpakkingen de in uw land geldende

voorschriften. Recycle herbruikbare verpakkingen . Alle gebruikte
verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk. Ze kunnen veilig worden
opgeslagen of verbrand.

binnen de instelling.

b =4
Belangrijk: Het schuim dat op de foto zichtbaar is, maakt deel
uit van het koelsysteem. Pas op dat u het niet beschadigt tijdens
het uitpakken.

Correcte verwijdering van dit product (afgedankte elektrische en
elektronische apparatuur)

(Van toepassing in de Europese Unie en andere Europese landen
met gescheiden inzamelingssystemen)

Dit symbool op het product of de bijbehorende documentatie
geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet
met het overige huisvuil mag worden weggegooid.

Om mogelijke risico's voor het milieu of de menselijke gezondheid
door ongecontroleerde afvalverwerking te voorkomen, verzoeken
wij u deze te scheiden van andere soorten afval en op
verantwoorde wijze te recyclen. Zo bevordert u het duurzame
hergebruik van materiéle hulpbronnen.

Dit product mag niet met ander bedrijfsafval worden afgevoerd en
moet naar een afvalinzamelpunt worden gebracht.

6. Installatie;

Let op: Als het apparaat niet rechtopstaand is opgeslagen of vervoerd, laat
het dan ongeveer 12 uur rechtop staan voordat u het gebruikt.

1- Haal het apparaat uit de verpakking en zorg ervoor dat alle
beschermfolies van alle oppervlakken zijn verwijderd.

2- Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond.

7. DOCUMENTEN;

Het besturingssysteem van de ontdooikast voor diepvriesproducten is
vervaardigd en gecertificeerd volgens de Europese normen (CE).

8. GARANTIE;

Op een nieuw product geldt een garantie van 2 jaar.

Let op: Voordat er werkzaamheden aan het product worden uitgevoerd,
moeten de gebruiker en de technicus deze gebruikershandleiding
zorgvuldig doorlezen. Indien dit niet gebeurt, kan de productgarantie
vervallen.

9. Veiligheidsinstructies;

De informatie met betrekking tot gezondheid en veiligheid op het werk is
gebaseerd op de regelgeving van de Europese Unie die van kracht was op
het moment dat het apparaat werd vervaardigd.

Indien het apparaat voor commerciéle doeleinden wordt gebruikt, is het
de verantwoordelijkheid van de gebruiker om ervoor te zorgen dat de
vermelde arbeidsgezondheids- en veiligheidsmaatregelen voldoen aan de
geldende regelgeving en dat nieuwe specificaties gedurende de gehele
levensduur van het apparaat in acht worden genomen.

Buiten de Europese Unie is het noodzakelijk om te voldoen aan de
wetgeving inzake gezondheid en veiligheid op het werk en de lokale
regelgeving die van toepassing is op de locatie waar de apparatuur wordt
geinstalleerd. Naast de instructies voor veiligheid op het werk in de
gebruikershandleiding, is het absoluut noodzakelijk om te voldoen aan de
algemene veiligheids- en ongevallenpreventievoorschriften met betrekking
tot het beoogde gebruik van de apparatuur, evenals aan de
milieuvoorschriften

. ¥ Elektrische veiligheid:

Dit apparaat mag alleen worden gebruikt met een geaard stopcontact.
Het mag niet worden gebruikt in combinatie met een verlengsnoer of een
stekkerdoosadapter.

Het apparaat mag niet met natte handen worden aangesloten of
losgekoppeld.

@ Veiligheid van gebruik:

Dit apparaat mag uitsluitend voor koffiezetdoeleinden worden gebruikt.
De ventilatieopeningen van het apparaat mogen niet geblokkeerd worden.
fi Brand- en explosiegevaar:

Het apparaat mag niet in contact komen met ontvlambare en brandbare
materialen.

Vloeistoffen op alcoholbasis mogen niet worden gebruikt voor het
schoonmaken.

s Zorg en interventie:

Ingrepen door de gebruiker op interne componenten zijn verboden. Neem
in geval van een storing contact op met een erkend servicecentrum.
Voordat u het apparaat reinigt, moet u het uitschakelen en loskoppelen.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg

bij problemen een gekwalificeerde technicus.



10. Productomschrijving:

De ontdooikast voor diepvriesproducten is een professioneel apparaat waarmee u bevroren vlees, vis, zeevruchten en
voorgekookte gerechten veilig en hygiénisch kunt ontdooien met behulp van gecontroleerde temperatuur- en tijdprogramma's.

11. Gebruik:

Dit apparaat is ontworpen voor commercieel gebruik. Het gebruik ervan mag uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd

personeel. Veilige werking

is alleen gegarandeerd als het apparaat correct wordt gebruikt.

Vermijd contact met bijtende stoffen en stel het niet bloot aan direct zonlicht.

Snel en veilig ontdooien van diepvriesproducten.
Producten ontdooien zonder microbieel risico.

Om ontdooiing te garanderen in overeenstemming met de voedselveiligheidsnormen.

12 Werkingsprincipe:

De ontdooikast voor diepvriesproducten voert een geleidelijke ontdooiing uit volgens vooraf ingestelde temperatuur- en

tijdprogramma's. Dit proces

De kwaliteit en veiligheid van het voedsel blijven behouden.

13 . Opslag;

Houd de verpakking gesloten tot aan de installatie en in overeenstemming met de installatie- en opslaginstructies op de

buitenkant.

De volgende instructies moeten in acht worden genomen bij het opbergen van de verpakking:

- Niet buiten bewaren.

- Bewaren op een droge, stofvrije plaats.

14. Installatie en aansluiting:

- Haal het apparaat uit de verpakking en vernietig alle verpakkingsmaterialen.

- Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele ondergrond.

- Plaats het apparaat nooit op een vochtige, natte of ontvlambare ondergrond.

- Installeer het apparaat niet in de buurt van elektrische kookplaten of andere warmtebronnen. - Sluit

het netsnoer van het apparaat alleen aan als dit voldoet aan de voorschriften. - Controleer bij langdurige opslag (> 3 maanden)

regelmatig de staat van de verpakking en onderdelen.

15. Programmaselectie;

VOORINGESTELDE PROGRAMMA'S DEACTIVEREN;
Dun gesneden producten (maximale dikte < 40 mm); Gesneden producten (maximale dikte < 40 mm)

Totaalgewicht Totaalgewicht

Diepvries (vlees, vis, enz.)

Diepvries voorgekookt product

<30 kg

Programma 1: Totale duur - 4 uur
Deel 1: 10°C gedurende 120 min
Deel 2: 8°C gedurende 90 min
Deel 3: 5°C gedurende 30 min

Programma 10: Totale duur: 3 uur en 30
minuten.
Deel 1: 10 °C gedurende 90 minuten.
Deel 2: 8 °C gedurende 90 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

30 tot 60 kg

Programma 2: Totale duur - 5 uur

Deel 1: 10°C gedurende 120 min
Deel 2: 8°C gedurende 150 min
Deel 3: 5°C gedurende 30 min

Programma 11: Totale duur: 4 uur en 30
minuten.
Deel 1: 10 °C gedurende 90 minuten.
Deel 2: 8 °C gedurende 150 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

260 kg

Programma 3: Totale duur - 6 uur

Deel 1: 10°C gedurende 120 min
Deel 2: 8°C gedurende 210 min
Deel 3: 5°C gedurende 30 min

Programma 12: Totale duur - 5 uur en 30
minuten.
Deel 1: 10 °C gedurende 90 minuten.
Deel 2: 8 °C gedurende 210 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
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Dikke producten (maximale dikte tussen 40 mm en 80 mm)

Totaalgewicht Totaalgewicht

Diepvries (vlees, vis, enz.)

Diepvries voorgekookt product

Programma 4: Totale duur - 5 uur
Deel 1: 12°C gedurende 120 min

Programma 13: Totale duur: 4 uur en 30
minuten.

<30 kg Deel 2: 8°C gedurende 150 min Deel 1: 11 °C gedurende 120 minuten.
Deel 3: 5°C gedurende 30 min Deel 2: 8 °C gedurende 120 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.
Programma 5: Totale duur - 6 uur en 30 minuten; Programma 14: Totale duur: 5 uur en 30
Deel 1: 12°C gedurende 150 minuten; minuten.
30 tot 60 kg Deel 2: 8°C gedurende 210 minuten; Deel 1: 11 °C gedurende 120 minuten.
Deel 3: 5°C gedurende 30 minuten Deel 2: 8 °C gedurende 180 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.
Programma 6: Totale duur - 7 uur 30 minuten Programma 15: Totale duur - 6 uur en 30
Deel 1: 12°C gedurende 210 min minuten.
>60 kg Deel 2: 8°C gedurende 210 min Deel 1: 11 °C gedurende 150 minuten.

Deel 3: 5°C gedurende 30 min

Deel 2: 8 °C gedurende 210 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

Ongesneden en extra dikke producten (maximale dikte = 80 mm)

Totaalgewicht Totaalgewicht

Diepvries (vlees, vis, enz.)

Diepvries voorgekookt product

Programma 7: Totale duur - 6 uur en 30 minuten.
Deel 1: 12 °C gedurende 180 minuten.

Programma 16: Totale duur - 6 uur
Deel 1: 11°C gedurende 150 min

<30 kg Deel 2: 8 °C gedurende 180 minuten. Deel 2: 8°C gedurende 180 min
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten. Deel 3: 5°C gedurende 30 min
Programma 8: Totale duur - 7 uur en 30 minuten. Programma 17: Totale duur: 6 uur en 30
Deel 1: 12 °C gedurende 180 minuten. minuten.
30 tot 60 kg Deel 2: 8 °C gedurende 240 minuten. Deel 1: 11 °C gedurende 150 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten. Deel 2: 8 °C gedurende 210 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.
Programma 9: Totale duur: 8 uur en 30 minuten. Programma 18: Totale duur - 7 uur en
Deel 1: 12 °C gedurende 270 minuten. 30 minuten.
>60 kg Deel 2: 8 °C gedurende 210 minuten. Deel 1: 11 °C gedurende 210 minuten.

Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

Deel 2: 8 °C gedurende 210 minuten.
Deel 3: 5 °C gedurende 30 minuten.

16-Programmeerstappen:

Plaats het product in de kast zodat de luchtcirculatie niet wordt

belemmerd.
Schakel het apparaat in.

Selecteer het programma dat geschikt is voor het type en gewicht van het

product.
Druk op de Startknop.

Zodra het programma is afgelopen, geeft het apparaat een pieptoon.

Karkas Etlerin CS=zdirme Islemini

Kolaylagstiran Et Askilarn:
Meat Hanc T Proce

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.




3. Digitaal gebruik;
Digitale startschermgebruikersinterface;

.IS.DC msu"

| O | v |Am| @ =D

Hieronder vindt u een beschrijving van de aanraakknoppen:

Sleutel Persbericht en persbericht... Houd de druk minimaal 3 seconden vast.
* Toegang tot het menu Instellingen (vanaf de
= MENU .

------------- startpagina)
* Toegang tot het menu Programmeren (vanuit de
slaapstand)

Q) ¢ Terug naar het vorige niveau ® Het apparaat in-/uitschakelen
e Een functie verlaten e Bewerken stoppen

v ¢ Een waarde verlagen
¢ Door een menu navigeren

¢ Een waarde verhogen
/A\BUX ¢ Door een menu navigeren
* Toegang krijgen tot het AUX-menu

Activering/deactivering van de

ngz)

verlichtingsrelaisuitgang

seT D » Bevestig de geselecteerde waarde/functie
¢ Toegang tot het setpointmenu

3.1- DIGITALE DISPLAY IN- EN UITSCHAKELEN;
Druk minimaal 3 seconden op de knop

Wanneer het apparaat wordt
uitgeschakeld, wordt het aan/uit-pictogram
enkele seconden weergegeven en wordt
het vervolgens zwart om energie te

O besparen. OPMERKING: Nadat het
apparaat weer wordt ingeschakeld en er
vAor de stroomstoring een cyclus werd
uitgevoerd, start het besturingssysteem
automatisch opnieuw op.

om het digitale display en het apparaat in/uit te schakelen. Q)

Hoofdscherm in geopende toestand Hoofdscherm in gesloten toestand

Programma's;
Een programma bestaat uit 3 opeenvolgende handelingen.

Elk proces of elke fase heeft zijn eigen
temperatuur- en vochtigheidsinstellingen,

1 2. 3.
Druppel voor
druppel

6-fase droging Kruiden

evenals een timer. De regeling loopt door tot
het einde van alle processen en moet na het
drogen handmatig worden gestopt (3).

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
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3.2 Een programma starten; EEN PROGRAMMA SELECTEREN Druk op (D
MENU om de programmalijst weer te geven, selecteer een item met de pijltjes omhoog of omlaag en druk op SET.

D

9.0
U e

Program 03 )

INSTELLINGEN EN TIMER WIJZIGEN VOORDAT U BEGINT Om de temperatuur- en vochtigheidsinstellingen en/of de duur van
een actie te wijzigen, houdt u de MENU-knop 2 seconden ingedrukt en navigeert u naar het geselecteerde programma.

EEN GESELECTEERDE CYCLUS STARTEN Nadat u een programma hebt geselecteerd, drukt u op de SET-knop om de cyclus te
starten:

het pictogram licht op.

Het onderste gedeelte van het display toont het huidige programma, de actie en de fase met een afteltimer.

3.3 INSTELLINGEN VOOR DE BEDRIJFSTIJD WUZIGEN

De instellingen en duur kunnen als volgt worden gewijzigd:

1. Druk op de SET-knop; de temperatuurinstelling wordt weergegeven met de huidige waarden.

Setpoint 2

| spont | sepontz |
] B0 TR T

2. Gebruik de pijltjes omhoog en omlaag om de waarde te wijzigen en druk vervolgens op de SET-knop om... te bevestigen.
3. De vochtigheidsinstelling SET2 wordt weergegeven. Gebruik de pijltjestoetsen omhoog en omlaag om de waarde te
wijzigen en

druk vervolgens op de SET-knop om te bevestigen.
4. De bedrijfstimer verschijnt.

SAAT

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
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6. Druk op SET en gebruik vervolgens de pijltjestoetsen omhoog en omlaag om de duur aan de linkerkant te wijzigen en druk
ten slotte op SET om te bevestigen.

7. Om de minuten aan de linkerkant te wijzigen, drukt u op SET en vervolgens op de pijltjes omhoog of omlaag. Druk aan de
rechterkant op

SET om te bevestigen. Opmerking: TUSSENTIIDS VERLATEN: Wacht 5 seconden.

3.4 EINDE VAN EEN PROGRAMMA;

AUTOMATISCH EINDE Zodra de 3 aftellingen voltooid zijn, stopt de cyclus en verschijnt het label "EINDE" onderaan. De
wijzigingen gaan door tot aan de handmatige stop.

HANDMATIG STOPPEN is op elk moment mogelijk: houd de UIT-knop ingedrukt om de cyclus te stoppen. Het label "STOP"
verschijnt enkele seconden, waarna het cycluspictogram verdwijnt.

15.0° &o

)
Program 03 = |

U kunt vervolgens dezelfde cyclus of een ander programma selecteren.
Pictogrammen;

BE: Vraag naar koeling en ontvochtiging Beschermingsvertraging op Compressor gestopt
Actief ontdooien Ontdooitimer
! geactiveerd
@ Verdamperventilatoren draaien Vertraging van de activering van de Verdamperventilatoren
U verdamperventilator geactiveerd. gestopt
Bevochtigings-/ontvochtigingscyclus
geactiveerd.
4’?, Bevochtigingsverzoek e
=2 Digitale bevochtigingsuitgang
ingeschakeld e Vochtigheid
@ Digitale uitgang met ontvochtiging Ontvochtigingstijd wanneer de
ingeschakeld e Verwarming compressor draait
Digitale verwarmingsuitgang
v geactiveerd
HACCP HACCP-alarm geregistreerd Nieuw HACCP-alarm geregistreerd
@ Energiebesparing geactiveerd Energiebesparende
modus uitgeschakeld
% onderhoudsverzoek externe verbinding
C De temperatuur wordt weergegeven
in°C
F Temperatuur weergegeven in °F
% Weergegeven in %
Vochtigheid

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
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Probleemoplossing

Probleem

Waarschijnlijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet.

Het apparaat mag niet op een stroombron worden
aangesloten.

Controleer of het apparaat is aangesloten.

De stekker of de kabel is mogelijk beschadigd.

Vervang de stekker of kabel.

Het kan zijn dat de zekering in het stopcontact is
doorgebrand.

Vervang de zekering.

Er kan sprake zijn van een storing in de
hoofdstroomvoorziening.

Controleer de hoofdstroomvoorziening.

Het apparaat is
ingeschakeld, maar de
temperatuur is te
hoog/laag.

Er kan teveel rijp op de verdamper zitten.

Ontdooi het apparaat handmatig.

Het is mogelijk dat de condensator verstopt zit met
stof.

Maak de condensator schoon.

Het is mogelijk dat de deur niet goed gesloten was.

Controleer of de deur goed sluit en of de
afdichtingen niet beschadigd zijn.

De omgevingstemperatuur is mogelijk te hoog.

Zorg voor meer ventilatie.

In het apparaat worden levensmiddelen bewaard die
niet geschikt zijn voor consumptie.

Als het eten erg heet is of als het apparaat verstopt
zit, verwijder het dan.

Het apparaat is mogelijk overbelast.

Bewaar minder voedsel in uw apparaat.

Het apparaat lekt.

Het apparaat mag niet op een vlakke ondergrond
worden geinstalleerd.

Zorg ervoor dat u het apparaat op een vlakke
ondergrond plaatst.

Mogelijk is de afvalwaterafvoer verstopt.

Maak de afvoer schoon.

De waterstroom naar de afvoer kan geblokkeerd zijn.

Controleer de afvoerslang van het apparaat. Ontdooi
deze als deze bevroren is. Neem contact op met de
technische ondersteuning als het probleem
aanhoudt.

Het waterreservoir is mogelijk beschadigd.

Neem contact op met de technische ondersteuning.

Het apparaat maakt een
vreemd geluid.

Het apparaat mag niet op een vlakke of stabiele
ondergrond worden geinstalleerd.

Controleer de inbouwpositie en pas deze indien
nodig aan.

Als de temperatuur niet
constant blijft

Het kan bij de deur of de afdichtingen vandaan
komen.

Controleer of de deurrubbers goed gesloten zijn en
controleer het ventilatiesysteem.

Lage luchtvochtigheid

Het is mogelijk dat de bevochtigingskamer leeg is.

Controleer het bevochtigingssysteem en voeg
indien nodig water toe aan de bevochtigingskamer.

Schimmel of slechte geur

Het apparaat is mogelijk al geruime tijd niet
schoongemaakt.

Maak de binnenkant van het apparaat grondig
schoon.

De ontdooitijd neemt toe

Slechte programmaselectie

Selecteer het juiste programma op basis van het
productgewicht (in kg).

Onvoldoende ontleding

De deur staat vaak open.

Open en sluit de deur minstens

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.




CONTROLEER WAT U MOET DOEN MET BETREKKING TOT INVRIEZEN :
1. Controleer de deurrubbers op lekken en zorg ervoor dat er geen lucht in de koelkast komt. Als de afdichting niet perfect
luchtdicht is, vormt zich ijs in het koelvak en op de kunststof lijst.

2. Controleer de deurrubbers op lekken en zorg ervoor dat er geen lucht in de koelkast komt. Als de afdichting niet perfect
luchtdicht is, vormt zich ijs in het koelvak en op de kunststof lijst.
3. Zorg ervoor dat u bij het invriezen van voedsel de rood gemarkeerde aanzuig- en luchtopeningen niet blokkeert en laat
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4- De buitentemperatuur waar de koelkast staat, mag niet hoger zijn dan 38°C tot 40°C. Bij hogere temperaturen neemt de
koelcapaciteit van de koelkast af en kan er ijsvorming optreden.

5- Gekoelde producten moeten worden ingevroren. Als er niet-bevroren producten in de koelkast worden geplaatst, zal de
vochtigheid die door de warmte vrijkomt, ijsvorming op de verdamper veroorzaken, wat de koeling belemmert.

6- Wanneer de koelkast overdag intensief wordt gebruikt (bijvoorbeeld om producten uit de koelkast te halen of neer te zetten),
moet de koelkast handmatig worden ontdooid om de rijp die zich op de verdamper vormt te verwijderen. Mocht er in de loop
van de tijd rijp in de koelkast ontstaan, dan moet de koelkast handmatig worden ontdooid aan het einde van elke avonddienst
en handmatig voordat de ochtenddienst begint.

7- Wanneer u nieuwe producten in een koelkast plaatst en deze gedurende langere tijd vult, is het raadzaam om het apparaat
uit te schakelen en weer in te schakelen zodra de producten erin zitten. Dit helpt de binnendringing van warme lucht te
beperken. Tijdens het vullen mag de deur niet langer dan 3 minuten open blijven staan. Na deze tijd stoppen de ventilatoren en
start de compressor, wat ijsvorming in de koelkast bevordert. Als de deur langer dan 3 minuten open blijft staan, is het

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.



raadzaam om de koelkast handmatig te ontdooien na het sluiten. lJsvorming in de koelkast is over het algemeen te wijten aan
onjuist gebruik; bij zorgvuldig gebruik wordt dit risico geélimineerd.

Als het probleem aanhoudt en de vorstvorming aanhoudt nadat u deze omstandigheden hebt
gecontroleerd:

8-

en of

Controleer of de geisoleerde afdekking goed is gesloten
er geen luchtlekken bij de afdichtingen zijn.

9- Controleer de werking van de verwarmingselementen. -
Controleer bij modellen met heetgasontdooiing de temperatuur van de verdamper.

10- Controleer de werking van de
verdamperventilatoren.

Als het vorstprobleem aanhoudt nadat u al deze stappen hebt voltooid, neem dan contact op met uw
dealer of de technische ondersteuning om het defecte onderdeel te vervangen.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.



4. Verzorging;

Reiniging en onderhoud:

Verwijder na elk gebruik etensresten van de binnenkant van het apparaat. Gebruik een zachte doek en een
reinigingsmiddel voor levensmiddelen. Gebruik geen schurende of chemische producten. Controleer de
luchtkanalen en ventilatoren wekelijks.

Belangrijk: Het plafond onder het apparaat moet regelmatig worden schoongemaakt. Als er water
ophoopt, reinig dan de opvangbak regelmatig (bijvoorbeeld eenmaal per week of vaker, afhankelijk van
het gebruik) en verwijder het verzamelde water. Dit verlengt de levensduur en efficiéntie van het
apparaat. Gebruik een zachte doek en warm water voor het reinigen. Vermijd schurende producten. Als
er nog steeds water in het apparaat zit, neem dan contact op met een erkend servicecentrum om het
apparaat te laten nakijken.

Let op: Probeer het apparaat niet zelf te repareren .
Om de efficiéntie en goede werking van het apparaat te garanderen, moeten reparaties worden uitgevoerd volgens de
instructies van de fabrikant en moet periodiek onderhoud worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel. (WETGEVING
MET BETREKKING TOT HET VOORKOMEN VAN ONGEVALLEN OP DE WERKPLEK EN DE INSTALLATIE VAN ELEKTRISCHE
APPARATEN) NALEVING VAN DE REGELGEVING MET BETREKKING TOT DE LEVERING VAN ELEKTRICITEIT IS VERPLICHT.
EFFICIENTIE WORDT BESCHREVEN IN PARAGRAFEN 1.3.1 EN 1.7. Verpakking, opslag en afvoer van elektrische en
elektronische producten; en worden gewaarborgd door het opvolgen van de beschreven routinematige
onderhoudsinstructies.

Deze gedetailleerde handleiding bevat belangrijke informatie voor een veilig en effectief gebruik van de diepvriesontdooikast. Raadpleeg
bij problemen een gekwalificeerde technicus.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.
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For efficient and energy-saving use,

Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open
lifespan. for more than 1 minute.
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Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at D
the end of the operation, it is recommended © F“:::;‘::LEG:;:?‘ dg;:::t.l:d h:rpt:‘:r:&)
to perform a Manual Defrost daily. 80 g

Bu detayh kilavuz Donmus Gida ¢ozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik onemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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DONMUS GIDA COZDURME KABINI KULLANIM
KILAVUZU

Bu detayh kilavuz Donmus Gida ¢ozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik onemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.
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1.Giivenlik;

Kullanicilar bu kullanim kilavuzunda verilen bilgileri cok
dikkatli okumalidir. Ayrica asagida verilen gilivenlik
uyarilarini mutlaka harfi harfine yerine getirmelidir.
Asagidaki 6nlemlerin alinmasi cok 6nemlidir.

Diiz ve sabit bir ylizeye yerlestirin. Cihazi temizlemek igin
basingli yikayicilar kullanmayin. Bu cihazi tibbi

malzemeleri saklamak i¢in kullanmayiniz. Cihazin iginde yag
veya kati yagin plastik bilesenlere veya kapi contasiyla
temas etmesine izin vermeyiniz. Cihazi temizlemeden énce
daima gu¢ kaynagini kapatin ve baglantisini kesiniz.

1.1. Genel Bilgiler;

Bu bolim tim 6nemli glivenlik konularina genel bir bakis
sunmaktadir. Guvenlik talimatlarina uyuldugu takdirde tim
tehlikelere karsi optimum koruma ve sorunsuz ¢alisma
garanti edilmektedir.

Bu cihaz en son teknolojiye uygun olarak tasarlanmistir.
Ancak cihazin yanlis ve amacina uygun kullanilmamasi
durumunda tehlikeler olusabilmektedir. Kendinizi
tehlikelerden korumak

icin kullanma kilavuzunun igerigini bilmek, hatalardan
kaginmak ve cihazi glivenli ve hatasiz bir sekilde ¢alistirmak
onemlidir. Tehlikeleri dnlemek ve optimum performans
saglamak i¢in cihazda Uretici tarafindan agikca
onaylanmayan higbir degisiklik yapiimamalidir.

1.2. Giris;

Litfen bu kilavuzu dikkatlice okumak icin birkag dakikanizi
ayiriniz. Bu cihazin dogru bakimi ve galistirilmasi
Grindnidzden mimkin olan en iyi performansi almanizi
saglayacaktir.

1.3.Paket igerigi;

1.3.1.Ambalaj, Depolama, Elektrikli, Elektronik Uriin
Bertarafi;

Kurulumdan 6nce dis ve i¢ ambalaj malzemesini Uiniteden
tamamen cikariniz. Cihazin eksiksiz olup olmadigini kontrol
edin ve herhangi bir pargasinin eksik olmasi durumunda
derhal musteri temsilcisine basvurunuz.

Ambalaji imha ederken (ilkenizde gecerli olan
yonetmeliklere uyunuz. Yeniden kullanabilir ambalaj
malzemelerini geri dontstlrin. Kullanilan tiim ambalaj
malzemeleri gevre dostudur. Bunlar higbir risk teskil
etmeden saklanabilir ve ya bir yakma

tesisinde yakilabilir.

b -1 o'y

Onemli : Resimde gériilen képiik malzeme sogutma
sisteminin bir parcasidir. Ambalaj s6kiuliurken képiige zarar
vermeyiniz.

Bu Uriiniin Dogru Bertarafi (Atik Elektrikli ve Elektronik
Ekipman)
(Avrupa Birligi ve ayri toplama sistemine sahip diger
Avrupa iilkelerinde gegerlidir)
Uriin veya literatiiriinde gosterilen bu
isaret, kullanim dmrinin sonunda diger
evsel atiklarla birlikte atiimamasi
gerektigini belirtir.
Kontrolstiz atik bertarafindan kaynaklanan olasi ¢cevre veya
insan saghgi zararlarini 6nlemek icin, litfen bunu diger atik
turlerinden ayirin ve malzeme kaynaklarinin srdurilebilir
sekilde yeniden kullaniimasini tesvik etmek icin sorumlu bir
sekilde geri donUstirin.
Bu Urln bertaraf icin diger ticari atiklarla karistirlilmamali ve
bir atik toplama merkezine iade edilmelidir.
1.4.Kurulum;
Not: Cihaz dik bir pozisyonda saklanmamis veya tasinmamis ise
¢alistirmadan once yaklasik 12 saat dik durmasini saglayiniz.
1-Cihazi ambalajindan gikariniz tim koruyucu kaplama
malzemelerini tim yuzeylerden ¢ikarildigindan emin olun.
2-Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestiriniz.
1.5 BELGELER;
Donmus gida ¢ozdiirme kabini Grlinin galisma sistemi Avrupa
Standartlarina (CE) uygun olarak uretilip belgelendirilmektedir.
1.6 GARANTI;
Yeni bir triin 2 yil boyunca garanti kapsamindadir.
Dikkat: Uriiniin Gstiinde herhangi bir miidahalede bulunmadan
once Kullanici ve Teknisyen bu kullanim kilavuzunu mutlaka
dikkatlice okumalidir. Aksi taktirde Grin garanti kapsami disinda
kalabilir.
1.7. Giivenlik Talimatlari;
is saglig1 ve giivenligine iliskin bilgiler cihazin Uretildigi tarihte
gecerli olan Avrupa Birligi diizenlemelerine dayanmaktadir.
Cihazin ticari olarak kullanilmasi durumunda kullanici cihazin tim
kullanim 6mri boyunca belirtilen is saghgi ve giivenligi
onlemlerinin en son gegerli diizenlemelerine uygun olmasini ve
yeni spesifikasyonlara uyulmasini saglamakla yakiumludar.
Avrupa birligi disinda cihazin kuruldugu yerde gecerli olan is saglig
glvenligi yasalarina ve bolgesel diizenlemelere uyulmahdir.
Kullanim kilavuzunda yer alan ig glivenligi talimatlarina ek olarak
cihazin kullanim alaniyla ilgili genel glivenlik ve kaza énleme
yénetmeliklerinin yani sira ¢evre koruma yonetmeliklerine
uyulmaldir.

AN

¥ Elektrik Guvenligi:
Cihaz yalnizca toprakli prizle kullaniimahdir.

Uzatma kablosu veya c¢oklu priz ile kullanilmamalidir.
Cihazin fisi i1slak elle takilip gikariilmamalidir.

@ Kullanim Guvenligi:
Cihaz yalnizca mayalama amaciyla kullaniimalidir.
Cihazin havalandirma agikliklari kapatilmamalidir.

[ Yangin ve Patlama Riski:
Cihaz yanici ve parlayici maddelerle temas ettirilmemelidir.
Temizlikte alkol bazh sivilar kullaniimamaldir.

s Bakim ve Midahale:

ic aksamda kullanici miidahalesi yasaktir. Ariza durumunda yetkili
servise bagvurunuz.
Cihaz temizlenmeden 6nce kapatilmali ve fisi gekilmelidir

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Cozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.



1.8 Uriin Tanimi;

Donmus gida ¢6zdiirme dolabi, donmus et, balik, deniz trinleri ve dnceden pisirilmis gidalarin kontrolli sicaklik ve zaman
programlari ile giivenli ve hijyenik sekilde ¢6zlilmesini saglayan profesyonel bir ekipmandir.

1.9. Kullanim Amaci ;

Cihaz ticari kullanim igin tasarlanmistir. Yalnizca kalifiyeli personel tarafindan galistiriimalidir. Giivenli ¢calismaya
yalnizca cihazin uygun kullanilmasi durumunda garanti edilir.
Asindirici maddeler ile temas etmesine izin vermeyiniz ve Direkt glines 1sigina maruz birakmayiniz.

Donmus gidalarin hizli ve giivenli ¢dzllmesi.

Uriinlerin mikrobiyal risk olusturmadan ¢éziilmesi.
Gida guvenligi standartlarina uygun ¢o6ziinme saglamak.

2.0 Galisma Prensibi ;

Donmus gida ¢ézdiirme dolabi, 6nceden ayarlanmis sicaklik ve siire programlari ile kademeli olarak ¢dzdiirme yapar. Bu sireg
sayesinde gidalarin kalitesi ve glivenligi korunur.

2.1. Depolama;

Ambalaji montaja kadar kapali olarak dis taraftaki kurulum ve depolama isaretlerine uygun sekilde saklayin.

Paketleri saklarken asagidaki notlara dikkat edilmelidir.

-Acik havada saklamayiniz.

-Kuru ve toz olmayan yerde muhafaza ediniz.

2.2 Kurulum ve Baglanti;

-Cihazi ambalajindan gikarin ve tiim ambalaj malzemelerini imha edin.

-Cihazi diiz ve saglam bir ylizeye yerlestiriniz.

-Cihazi asla i1slak,nemli ve yanici bir ylizeye koymayiniz.

-Cihazi elektrikli sobalarin veya diger is1 kaynaklarinin yakinana kurmayiniz.

-Cihazin gli¢ kablosunu yanlizca ydonetmelige uygun ise baglayiniz.
-Uzun siireli depolamalar durumunda ( > 3 ay ) ambalajin ve pargalarin durumunu dizenli olarak kontrol ediniz.

2.3-Program Se¢imi ;

ONCEDEN AYARLANMIS PROGRAMLARIN COZULMESI;
ince Kesim Uriinler (Maksimum Kalinlik € 40 mm) Fine Cut Products (Max Thickness < 40 mm)

Toplam Agirlik Dondurulmus (Et, Balik,vb.) Dondurulmus Onceden Pisirilmis Uriin
Total Weight Frozen (Meat, Fish,etc) Frozen Precooked Product
Program 1 : Total Time-4 hour Program 10 : Total Time-3 hour 30 min
Part 1: 10 °C @120min Part 1: 10 °C @90min
<30 kg Part 2: 8 °C @90min Part 2: 8 °C @90min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 2 : Total Time-5 hour Program 11 : Total Time-4 hour 30 min
Part 1: 10 °C @120min Part 1: 10 °C @90min
30-60 kg Part 2: 8 °C @150min Part 2: 8 °C @150min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 3 : Total Time-6 hour Program 12 : Total Time-5 hour 30 min
Part 1: 10 °C @120min Part 1: 10 °C @90min
>60 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

Bu detayl kilavuz Donmus Gida Cozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullaniimasina y6nelik onemli bilgiler igermektedir. Herhangi

bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.




Kalin Uriinler(Maksimum Kalinlik 40 mm ile 80 mm arasinda) Thick Products (Max Thickness between 40 mm to 80 mm)

Toplam Agirlik Dondurulmus (Et, Balik,vb.) Dondurulmus Onceden Pisirilmis Uriin
Total Weight Frozen (Meat, Fish,etc) Frozen Precooked Product
Program 4 : Total Time-5 hour Program 13 : Total Time-4 hour 30 min
Part 1: 12 °C @120min Part 1: 11 °C @120min
<30 kg Part 2: 8 °C @150min Part 2: 8 °C @120min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 5 : Total Time-6 hour 30 minutes Program 14 : Total Time-5 hour 30 min
Part 1: 12 °C @150min Part 1: 11 °C @120min
30-60 kg Part 2: 8 °C @210min; Part 2: 8 °C @180min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 6 : Total Time-7 hour 30 minutes Program 15 : Total Time-6 hour 30 min
Part 1: 12 °C @210min Part 1: 11 °C @150min
>60 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

Kesilmemis ve Ekstra Kalin Uriinler (Maksimum Kalinlik 280 mm) Uncut & Extra Thick Products (Max Thickness > 80 mm)

Toplam Agirlik Dondurulmus (Et, Balik,vb.) Dondurulmus Onceden Pisirilmis Uriin
Total Weight Frozen (Meat, Fish,etc) Frozen Precooked Product
Program 7 : Total Time-6 hour 30 min Program 16 : Total Time-6 hour
Part 1: 12 °C @180min Part 1: 11 °C @150min
<30 kg Part 2: 8 °C @180min Part 2: 8 °C @180min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 8 : Total Time-7 hour 30 min Program 17 : Total Time-6 hour 30 min
Part 1: 12 °C @180min Part 1: 11 °C @150min
30-60 kg Part 2: 8 °C @240min Part 2: 8 °C @210min
Part 3: 5 °C @30min Part 3: 5 °C @30min
Program 9 : Total Time-8 hour 30 min Program 18 : Total Time-7 hour 30 min
Part 1: 12 °C @270min Part 1: 11 °C @210min
260 kg Part 2: 8 °C @210min Part 2: 8 °C @210min

Part 3: 5 °C @30min

Part 3: 5 °C @30min

2.4-Programlama Adimlari;

Uriinii dolap igine hava sirkiilasyonunu engellemeyecek sekilde

yerlestiriniz.
aciniz.

Uriin tirlinG ve agirligina uygun programi seginiz.
Baslat (Start) digmesine basiniz.

Program tamamlandiginda cihaz sesli uyari verecektir.

Cihazi

Karkas Etlerin CSzdirme lzslemini

Kolaylagstiran Et Askilarn:

Meat Har

Thaw Proce

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Gozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina y6énelik 6nemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilasildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.




3. Dijital Kullanim ;
Dijital Ana Ekran Kullanici arayiizi;

15.0° ao°
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Dokunmatik tuslarin agiklamasi asagida verilmistir:

Anahtar Basin ve birakin... En az 3 saniye basili tutun...

¢ (Ana sayfadan) Yapilandirma mendisiine erigin

ameNny | ¢ (Bekleme modundan) Programlama menidisiine erisin
Q)  Bir seviye geri git e Cihazi ag/kapat
¢ Bir fonksiyondan ¢ik e Diizenlemeyi durdur
v e Bir degeri azaltin

¢ Bir menii iginde hareketedin | cmememeemememeeeees

e Bir degeri artirin
/ARUX ¢ Bir menii icinde hareketedin | e
e AUX meniisiine erisin

Isik rolesi ¢ikisini etkinlestir/devre digi birak

nz)

seT O o Secili bir degeri/fonksiyonu onaylayin
e Ayar noktasi meniisiine erisin =~ 00000 | c;ceeeceeeemeeeeeee-

3.1- DIJITAL EKRANIN CALISTIRMA ve KAPATMA;

Dijital Gostergeyi ve cihazi agmak/kapatmak icin Q) tusa en az 3 saniye basin.

Cihaz kapaliyken, ekran birkag saniye
boyunca kapali simgesini gosterir ve
0 ardlndan.enerji Easarrufu i¢in siyaha
doner. DIKKAT: Uniteyi agtiktan sonra,
karartmadan 6nce bir dongii
¢alisiyorsa, diizenleme otomatik

olarak yeniden baglar.

Acik Halde ana Ekran Kapali Haldeyken Ana Ekran
Programalar;
Bir program 3 ardisik islemden olugur.

1 2 3

Dripping Drying 6 Phases Seasoning Her islem veya faza kendi sicaklik ve nem ayar

noktalari ve zamanlayicisi saglanir.

Dizenleme, tim islemler tamamlanana kadar
devam eder ve baharatlamadan (3) sonra
manuel olarak durdurulmalidir.

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Gozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina y6énelik 6nemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilasildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.



3.2 Bir Programin Bagslatilmasi; @
PROGRAMI SEGIN Programlari listelemek icin MENU'ye dokunun, yukari veya asagi oklarla birdge secin ve AYAR'a basin:

BASLAMADAN ONCE AYAR NOKTALARINI VE ZAMANLAYICIYI DEGIiSTiRIN Sicaklik ve nem ayar noktalarini ve/veya herhangi
bir islemin zaman siiresini degistirmek icin MENU tusuna 2" basin ve segili programa girin.
SECILEN BiR DONGUYU BASLAT;Bir program segtikten sonra SET tusuna dokunun ve déngii baslar: O simgesi acik.

Ekranin alt kismi galisan programi, islemi ve geri sayim siiresi olan
asama.

3.3 CALISMA ZAMANI SURECINiN AYARINI DEGiSTIRME;
Set noktalarini ve zaman siirelerini agagidaki gibi degistirmek miimkindiir:
1. SET tusuna basin, sicaklik ayar noktasi mevcut degerlerle birlikte gériintiilenir.

Setpont Sctpo»nt 2

] B0 TP RE T

2. Degeri degistirmek icin yukari veya agagi oklara basin ve ardindan onaylamak igin
3. SET tusuna basin. Nem SET2 goriintiilenir Degeri degistirmek icin yukari veya asagi
4. Oklara basin ve ardindan onaylamak igin SET2 tusuna basin.

5. islemin zamanlayicisi gériiniir,

Timer

SAAT

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Gozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina y6énelik 6nemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilasildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.



6. Soldaki saatleri degistirmek icin SET'e ve ardindan yukari veya asagi oklara basin, ve onaylamak igin SET'e basin.

7. Soldaki dakikalar degistirmek icin SET'e ve ardindan yukari veya asagi oklara basin. sagda, onaylamak icin SET'e basin.
Not: ARA CIKIS: 5 saniye bekleyin
3.4 BIR PROGRAMIN SONU;
OTOMATIK SON 3 islemin tiim geri sayim zamanlayicilari bittikten sonra, ¢evrim biter ve alt tarafta "SON" etiketi belirir,

manuel durdurmaya kadar diizenleme devam eder.

MANUEL DURDURMA her an kullanilabilir, durdurmak icin OFF tusuna basih tutun dongii, "DUR" etiketi birkag¢ saniye boyunca
goriiniir, dongi simgesi kapahdir.

Ayni dongii veya baska bir program segilebilir.

Simgeler;

Sogutma nem giderme talebi

Koruma gecikmesi agik

Kompresor kapali

Buz ¢6zme aktif

Buz ¢c6zme gecikmesi agik
Damlama agik

Buharlastirici fanlari agik

Buharlagtirici fan aktivasyon gecikmesi
ACIK
Nemlendirme/nem alma déngiisii ACIK

Buharlagtirici fanlari KAPALI

Nemlendirme talebi

=) .
=~J Nemlendirme dijital ¢ikisi ACIK ¢ Nem
O Nem giderme dijital ¢ikisi ACIK Kompresor ACIK iken nem alma
Isitma gecikmesi
Isitma dijital cikisi AGIK
v
HACCP Haccp alarmi kaydedildi Yeni HACCP alarmi kaydedildi

Enerji tasarrufu ACIK

Enerji tasarrufu KAPALI

X

Bakim talebi

Uzaktan baglanti

C Sicaklik °C olarak gosterilir
F °F cinsinden gosterilen sicaklik
% Nem % olarak gosterilir

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Gozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina y6énelik 6nemli bilgiler icermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilasildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.




Sorunlarin Giderilmesi

Sorun

Muhtemel Sebep

Coziim

Cihaz galismiyor.

Cihaz elektrik kaynagina takili olmayabilir.

Unitenin figinin takili oldugunu kontrol edin.

Fis ya da kablo hasarli olabilir.

Fisi ya da kabloyu degistirin.

Fisin takili oldugu sigorta bozulmus olabilir.

Sigortayi degistirin.

Ana gli¢ kaynagi arizasi olabilir.

Ana gii¢ kaynagini kontrol edin.

Cihaz agik ama sicaklik
cok yuiksek/alcak.

Evaporatorde ¢ok fazla buzlanma olabilir.

Cihazdaki buzu manuel defrost ile ¢oziin.

Kondenser tozla tikanmis olabilir.

Kondenseri temizleyin.

Kapi diizglin kapatilmamis olabilir.

Kapinin kapandigini ve contalarin zarar
gormedigini kontrol edin.

Ortam sicakligi ¢cok yiiksek olabilir.

Havalandirmayi artirin.

Cihazda uygun olmayan gida maddeleri
saklaniyor.

Cihazda asiri sicak yiyecek veya tikaniklk varsa
bunlari giderin.

Cihaza cok yiikleme yapilmis olabilir.

Cihazinizda saklanan yiyecek miktarini azaltin.

Cihaz su akitiyor.

Cihaz diizgiin bir zemine kurulmamis olabilir.

Cihazi dliz bir zemine kurulumunu
gerceklestirmis oldugunuzu kontrol edin.

Tahliye gikisi tikali olabilir.

Tahliye gikisini temizleyin.

Suyun tahliyeye dogru hareketi engelleniyor
olabilir.

Cihazin tahliye hortumunu kontrol edin eger
buzlanma var ise buzu ¢6zdiiriin. Tikanma
devam ediyor ise teknik servisi cagirin.

Su haznesi hasarli olabilir.

Teknik servisi cagirin.

Cihaz olagandisi ses
cikariyor.

Cihaz diiz veya sabit bir konuma monte
edilmemis olabilir.

Montaj konumunu kontrol edin ve gerekirse
degistirin.

Sicaklik Sabit kalmiyor
ise

Kapi veya contalardan olabilir.

Kapi contalarinin tam kapandigindan emin
olun ve fan sistemini kontrol edin

Nem orani diisiik

Nemlendirme haznede su bitmis olabilir

Nemlendirme sistemini kontrol ediniz ve
gerekiyor ise nem haznesine su koyunuz

Kiif veya kot koku

Cihaz uzun zamandir temizlenmemis olabilir.

Cihazin igini detayl bir sekilde temizleyiniz.

Cozdiirme siire uzuyor

Yanlis program se¢imi

Uriin Kg gore uygun programi seginiz

Yetresiz Cozdiirme

Kapi sik agiliyor

Kapiyi min agip kapayiniz

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Gozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina y6énelik 6nemli bilgiler icermektedir. Herhangi

bir sorunla karsilasildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmalidir.




BUZLANMA iLE iLGiLi KONTROL EDILMESi GEREKENLER ;
1-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin igine hava almadigina emin olunmalidir. Contanin tam kapanmamasi durumunda
dolap sogutma boéliimiinde ve plastik profilde buz tretecektir.

2-Kapi contalari kontrol edilmeli ve dolabin igine hava almadigina emin olunmalidir. Contanin tam kapanmamasi durumunda

dolap sogutma boliimiinde ve plastik profilde buz tretecektir.
3-Dolaba trtin ylklerken kirmizi ile belirtilen emis kanali ve Gfleme kanallari Griinler ile kapatilmamali ve en az 15 cm bosluk

birakilmalidir.
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4-Dolabin bulundugu dis ortam sicakligr maximum 38°C - 40°C olmahdir. Bundan yiiksek sicakliklarda dolabin sogutma
performansi diiser ve buzlanmaya sebep olabilir.

5-Dolaptaki Griinler donmus triin olmalidir. Dolaba donmamis triin konuldugunda sicak Griinden kaynaklanan nemden dolayi
evaporatorde buzlanma meydana gelir ve bu durum sogutmayi olumsuz etkiler.

6-Dolap glin iginde aktif olarak kullanildiginda (tirin alma veya Uriin yerlestirme) gibi islemlerin sonucunda evaporatérde olusan
karlanmayi temizlemek igin ve dolapta zamanla buzlanma meydana geliyorsa her aksam servis bitiminde dolap manuel defrosta
alinmali ve sabahlari servis baslamadan manual defrosta alinmalidir.

7-Dolaba yeni Girtin konulacagi zaman, uzun sireli yiklemelerde dolap off konuma getirilip, Grinler yerlestirildikten sonra tekrar
cahstinilmalidir. Bu sayede iceri giren sicak hava azalmis olur. Dolaba yapilacak yiklemelerde kapi maximum 3 dakika agik
birakilmahdir. Bundan fazla siire boyunca kapi agik birakildiginda fanlar durdugu ve kompresor galistigi icin dolapta buzlanma
meydana gelir. 3 dakikadan uzun stire agik birakilan kapilar kapandiktan sonra triin manuel defrosta alinmalidir. Dolapta
meydana gelen buzlanmalar genelde kullanici kaynakli olup, kullanima dikkat edildigi taktirde buzlanma olasiligl kalmayacaktir.

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Cozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.



Bu durumlar kontrol edilip sorun goriinmiiyorsa ve buzlanma halen devam ediyorsa;
8-izolasyon kapagini diizgiin bir sekilde kapali oldugundan, birlesme yerlerinden igeriye hava girisi
olmadigindan emin olunur,

9-Rezistanslar ¢alisiyor mu kontrol edilir,
-Sicak gazli defrost olan modellerde evaporator isisini kontrol edin,

10-Evaporator fanlari ¢calisiyor mu kontrol edilir.

Tiim bunlari yaptiktan sonra buzlanma problemi hala devam ediyorsa liitfen arizali yedek pargayi
degistirmek i¢in saticiyla veya teknik servisle iletisime gegin.

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Cozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.



4.Bakim;

Temizlik ve Bakim

Gunlik kullanimdan sonra cihaz i¢i gida kalintilarindan arindiriimalidir.
Yumusak bir bez ve gidaya uygun temizlik maddesi kullaniniz.
Asindirici ve kimyasal temizlik maddeleri kullanmayiniz.

Haftalik olarak hava kanallari ve fanlar kontrol edilmelidir.

Onemli: Cihazin altindaki tavanin diizenli olarak
temizlenmesi gerekmektedir. Su birikmesi durumunda,
belirli araliklarla (6rnegin, haftada bir veya kullanim
sikhgina bagli olarak daha sik) tavayi temizleyin ve biriken
suyu bosaltin. Bu, cihazin verimliligini ve 6mriinii
uzatmaya yardimci olacaktir. Temizlik icin yumusak bir bez
ve ilik su kullanin. Asindirici temizleyicilerden kaginin. Su
birikmesinin devam etmesi durumunda, cihazi kontrol
ettirmek icin yetkili bir servise basvurun.

Not: Cihazi kendiniz tamir etmeye ¢alismayiniz.

CiHAZIN VERIMLILIGiNi VE DOGRU CALISMASINI GARANTiI ETMEK iCiN ONARIMLAR URETICiNiN TALIMATLARINA UYULMALI
VE PERIYODIK SERVISLERi PROFESYONEL OLARAK NITELIKLi PERSONEL TARAFINDAN YAPILMALIDIR. (i$ KAZALARININ
ONLENMESI VE ELEKTRIKLi CIHAZLARIN KURULMASI iCiN YASAL ZORUNLULUK) ELEKTRIK KAYNAGI YONETMELIKLERINE
UYMAK ZORUNLUDUR. VERIMLILIK, PARAGRAF 1.3.1 ve 1.7 ‘de ACIKLANAN Ambalaj, Depolama, Elektrikli, Elektronik Uriin
Bertarafi; VE PARAGRAF 4 'dE ACIKLANAN RUTIN BAKIM TALIMATLARINA UYULARAK SAGLANIR.

Bu detayh kilavuz Donmus Gida Cozdiirme Kabini etkin ve giivenli bir sekilde kullanilmasina yonelik 6nemli bilgiler igermektedir. Herhangi
bir sorunla karsilagildiginda mutlaka uzman bir teknisyenden yardim alinmahdir.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its
efficiency and increase electricity consumption.

I

LI il

To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
air vents and the top are not obstructed.

For efficient and energy-saving use,

Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance cooling efficiency and extend its make sure the door is not left open

lifespan.

Stainless
Steel
Cleaner

= —

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

To increase the efficiency of your cabinet at gﬁ
the end of the operation, it is recommended
to perform a Manual Defrost daily.

for more than 1 minute.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

For Manual Defrost, press and hold the (3%)
button until the defrost logo appears.

370 nogpobHOoe PyKOBOACTBO COAEPKUT BaXHYI0 MHdOpmaLmio ana 6esonacHoro 1 3¢ heKTMBHOro UCNoNb30BaHUA WKada ana

pa3mopaKMBaHMA 3aMOPOXKEHHbIX MPOAYKTOB. MpU BOSHUKHOBEHUU KaKMX-1M60 npobiem o6paTutech K KBaaupuunpoBaHHOMY

cneyuanucry.
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PYKOBOACTBO NOJIb3OBATENIA LUKA®OM ANA
PASMOPAXXUBAHUA SAMOPOMEHHDbIX
MPOAYKTOB

3710 NnogpobHOE PYKOBOACTBO COAEPIKUT BaXKHYI0 MHbopMaLmio Ansa 6e3onacHoro u 3¢p¢eKTUBHOro NCNOb30BaHUA WKada ana
pasmopakMBaHMA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB. Mpu BOSHUKHOBEHUM KaKMX-1M60 npobnem o6paTtntech K KBaMPULMPOBaHHOMY

cneumnanucry.
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1. be3onacHOCTb.

Monb3oBaTenu fOMKHbI BHUMATENbHO NpoYnTaTh MHGOpMaUmio,
npeacTaBAeHHYI B JaHHOM pyKkoBoacTee. Kpome Toro,AaHHbIN
npeaynpexaeHna o 6e30nacHoOCcTM KOHeYHO BYKBaNbHO Ha ero
MecTe LO/IKEH NPUHECTU.

Cneaytoliee mepbl MHOTO Yero B3ATb BaxHO:

PasmeluaitTe ycTponcTBO Ha POBHOW, YCTOMYMBOM MOBEPXHOCTU.
He moiTe yCcTpOCTBO MOIKOM BbICOKOTO AaBNEHMA.

He ncnonb3yiiTe ycTpOMCTBO ANA XPaHEHUA MeSULMHCKOTO
obopyaoBaHua. He gonycKkaiiTe nonagaHua mMacna uam cMasku
BHYTPW YCTPOMCTBA Ha NNACTUKOBbIE AETaAN UK YNAOTHUTENb
ngepubl. MNepes YNCTKOM Bceraa BbIKAOYANTE YCTPOUCTBO U
OTKNIOYalTe ero oT ceTu.

2. O6was uHpopmauus;

B aToMm pasgene npeactaBaeH 0630p BCeX BaXKHbIX MOMEHTOB
6e3onacHocTn. CobatoaeHune npasmn 6e3onacHOCTM rapaHTUpyeT
ONTUMAa/IbHYHO 3aLWMUTY OT BCEX PUCKOB U BecnepeboiiHyto paboTy.
370 yCcTPOMCTBO Pa3paboTaHo C UCNO/b30BAHMEM HOBEMNLINX
TexHonorui. OAHaKo HeNpaBUIbHOE UM HeHaaexallee
MCMO/b30BaHME MOKET BbITb ONacHbIM. 3almTnTe cebs.

Bo n3bexxaHune owmnbok, ans 6esonacHoro n 6e3aBapuitHoro
MCMO/Ib30BaHMA YCTPOWCTBA, a TaKXkKe A obecneyeHus ero
ONTMMA/IbHO NPOU3BOAUTENIBHOCTU He AONYyCKaeTcA BHECEHWE B
YCTPOWMCTBO HUKAKUX USMEHEHUM, ABHO HEe 0A400pPEHHbIX
npou3BoOAMUTENEM.

3. BeegeHue:

MorKanyicra, yaenmte HECKONbKO MUHYT BHUMATE/IbHOMY
NPOYTEHWNIO 4aHHOIO PyKOBOACTBA. MpaBuibHOE 06CNYKMBaAHUE U
3KCN/yaTaumsa AaHHOTo ycTpoicTBa obecneyaT ero oNnTMMasbHyo
Npon3BOAUTENbHOCTD.

4. CopepXnmoe ynakoBKu;

5. YnakoBKa, XpaHeHue U YTUAU3aLUA INEKTPUUECKUX U
3NEKTPOHHDIX U3genmnii:

Mepes ycTaHOBKOM NOIHOCTbIO CHUMMUTE BHYTPEHHIOK U
BHELUHIO YNAKOBKY € Npubopa. Ybegntecb B KOMMNIEKTHOCTH
npubopa u, ecnm Kakme-nnMbo aeTanm oTCyTCTBYHOT, HEMeA/IeHHO
obpaTtutecs B cNy:KOy NoafepKKU KMEHTOB.

Mpu yTMAN3aLMM YNaKoBKKM cobatopaliTe npaBuna, AencTeytolwme

B BalLen cTpaHe. MHOropasoByto yNaKoBKy clefyeT cAaBaTb Ha
nepepaboTKy . Bce Ucnonbyemble yNakoBOYHble MaTepuanbl
3K0N0rMyecKn besonacHbl. X MOXKHO 6e30FIaCHO XpaHMTb nnn
CXKUratb.

B 3aBegeHuu.

BarkHO: Buaumblii Ha $OTO NEHONNACT — YaCTb CUCTEMDbI
oxnaxaeHua. byabTe 0CTOPOXKHbI, YTO6GbI He NOBpPeaUTb ero nNpu
pacnakoeke.

MpaBunbHan yTMAU3auma 4aHHOTo usgenus (oTxoabl
3N1EKTPUYECKOTrO U 3NEKTPOHHOro 060pya0BaHUA)

(MpumeHnmo B EBponeiickom Cotose 1 Apyrux eBponemncknx
CTpaHax ¢ cucTeMamm pasgenbHoro c6opa)

3TOT CMMBOJI, HAHECEHHbIW Ha U3fe/Ine NN ero LOKYMEHTALMIO,
03HAYaeT, YTO MO OKOHYAHWUWM CPOKA CNY}KObl ero Hesb3A
BbI6pacbiBaTb BMECTE C APYrMMu BbITOBBIMU OTXO4AMM.

Y106bI M36€KaTb NOTEHLMANIBHOTO PUCKA AN1A OKpYXKatoLWwen
cpeabl UV 340POBbA YesI0BEKA B pe3ysibTaTe HEKOHTPOIMPYEMOW
YTUAN3ALMUN OTXOL0B, NOXKANYICTa, OTAENANTE UX OT APYruX
BMA0B OTXOA0B U NepepabaTtbiBaTe UX OTBETCTBEHHO,
cnocobcTByA yCTOMYMBOMY NOBTOPHOMY UCMO/Ib30BAHUIO
MaTepuanbHbIX PECcypcos.

[aHHoe nsaenve Henb3na BbIOpPacbiBaTb BMECTE C APYrMMM
KOMMepYecKMMM oTxogamu. Ero Heobxoanmo caaTb B NMyHKT
cbopa oTx040B.

6. YcraHoBKa.

Mpumeuanue: Ecnm npubop He XpPaHWACA U He TPAHCMOPTUPOBACA B
BEPTUKaNIbHOM MONOXKEHUW, AalTe eMy NOCTOATb B BEPTUKANIbHOM
NONOXKeHUW NPUMepHO 12 yacoB nepes UCNoab30BaHUEM.

1. U3Bnekute Nnpubop 13 ynakoBKM u ybeauTech, 4to co Bcex
NoBEePXHOCTEN yAaNeHbl BCE 3aLUUTHbIE NAEHKU.

2. YcTaHoBUTE NPUBOP Ha POBHYIO, YCTOMYMBYIO MOBEPXHOCTb.

7. OOKYMEHTbI;

OnepauMoHHas cucTema WKada ANA Pa3MOPaKMBAHUA 3aMOPOKEHHDBIX
NPOAYKTOB U3rOTOB/IEHA U CEPTUOULMPOBAHA B COOTBETCTBUM C
esponeinckumm ctaHgaptamm (CE).

8. TAPAHTUA;

[apaHTMA Ha HOBbIM NPOAYKT COCTaBAsAET 2 roAa.

BHumaHue: MNepes, BbinoNHeHWeM Ntobbix paboT ¢ sgennem
NoNb30BaTe b U TEXHUYECKUIA CNeLmuanmcT 0b6a3aHbl BHUMATENbHO
03HaKOMMTbCA C AaHHbIM PyKOBOACTBOM. HecobtogeHue aToro

TpeboBaHUA MOXKET NPUBECTU K aHHYIMPOBAHMIO rapaHTUM Ha U3aenne.

9. MHCTPYKLMM No TexHuKe 6e3onacHocTy;

MHpopmaLus, Kacalowwanca oxpaHbl TpyAa U TeXHWKKU BesonacHocTH,
OCHOBaHa Ha npasunax EeBponeickoro Coto3a, AeNCTBOBABLUMX HA MOMEHT
M3roTOB/IEHWA YCTPOMCTBA.

Ecnv ycTpoicTBO MCNONb3yeTca B KOMMEPYECKMX LieNsX, NoNb30BaTeNb
HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a 0becneyeHne COOTBETCTBUA YKa3aHHbIX Mep
OXpaHbl TPyAa U TEXHUKM 6E30NacHOCTU AEMCTBYIOLMM HOPMaM, a TakKe

3a cobntoaeHne HoBbIX creudUKaLmii Ha MPOTANKEHWUN BCETO CPOKa
cnyx6bl ycTpoiicTaa.

3a npegenamu EBponeiickoro Cotosza Heobxogmmo cobnoaatb
3aKOHOAATeNbCTBO B 06/1aCTM OXpaHbl TPyAa U TeXHWKKU BesonacHocTH, a

TaK)Ke MecTHble NpaBuna, AeiCTBYIOWME B MECTe YCTaHOBKM
060pyaoBaHUA. TOMUMO MHCTPYKLMIA MO OXPaHe TPYAa, U3/I0XKEHHbIX B
pYKOBOACTBE MoAb30BaTeNs, HeobxoAMMmo cobniogaTth obLive npasuna

TEXHUKM 6e30NacHOCTU U NPeAoTBPALLEHUA HECHACTHBIX CYYaes,
Kacatolmecs npeanosaraeMoro Ucnoib3oBaHUa obopyaoBaHUA, a TaKKe
NpaBuK/Ia OXPaHbl OKPY¥KatOLLEN cpesbl

. ¥ 3nekTpobesonacHOCTb:

[laHHOe yCTPOICTBO cneayeT UCNOAb30BaTb TOMbKO NPU HaAUuUK
333eM/IEHHOW PO3eTKU.

Ero Henb3a UCNoab30BaThb C YAAMHUTENIEM U aJANTEPOM C HECKOIbKUMM
po3eTkamu.

He cnepyet noAKNOYaTb M OTKAKOYATb YCTPOMCTBO MOKPbIMU PYKamu.
@ bBe30MacHOCTb UCNO/b30BaHMA:

[laHHOe yCTPOMCTBO A0/IXKHO MCNONb30BATLCA TO/IbKO A1 Lenein
3aBapuBaHUA NuBa.

BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUA YCTPOMCTBA HE A0/KHbI ObITb 3arOPOXKEHDI.
(5 Puck sosropaHusa 1 B3pbiBa:

YCTPOICTBO HE JOKHO COMPUKACATLCSA € JIETKOBOCMIAMEHAIOLLMMUCA U
roproyYMMU matepuanamu.

[INA YACTKM HeNb3s UCMO/Ib30BATb KUAKOCTU Ha CMUPTOBOM OCHOBE.

s Yx04 1 BMelLaTenbCTBo:

JNltoboe BMeLIaTeNbCTBO NO/Ib30BaTE/A BO BHYTPEHHWUE KOMMOHEHTbI
3anpeLLeHo. B cnyyae HencnpaBHOCTM 06paTUTECh B aBTOPU30BaHHbIM
CEPBUCHbBIN LLEHTP.

Mepea YACTKOW YCTPOICTBO HEOBXOAMMO BbIKIIOUUTD U OTCOEANHUTD OT
ceTu.
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10. OnucaHue npoaykKra:

LLkad ana pasmoparkmaHMA 3aMOPOKEHHbIX NMPOAYKTOB — 3TO NpodeccMoHanbHoe 060pyaoBaHNE, KOTOPOE NO3BOAAET
6€30MacHO U TMIMeHNYHO Pa3MopParKMBaTb 3aMOPOXKEHHOE MACO, Pbiby, MOopenpoayKTbl U NoaydabpuKaTbl C UICNOb30BaHMEM
KOHTPO/IMPYEMbIX TEMNEePaTypPHbIX U BPEMEHHbIX MPOrpamm.

11. NMpumeHeHue:

[aHHoe ycTpoicTBO NpesHa3HAYeHOo 419 KOMMEPYECKOTo UCNOIb30BaHMA. K ero akcnayaTauumn f0onNycKaeTca TobKO
KBaMbULMPOBAHHBIN NepcoHan. besonacHasa sKcnayaTauma

YCTPOMCTBA rapaHTUPYETCA TONbKO NPU NPAaBUIbHOM UCNOb30BaHUM.

He fonycKaiiTe KOHTaKTa C e4KMMM BELLECTBAMM U BO3AENCTBUA NPAMbIX CO/THEYHbIX Sy4ei.

BbicTpoe n 6e3onacHoe pa3smopakMBaHNE 3aMOPOXKEHHbIX NMPOAYKTOB.

PasmopaxkunsaHue npoaykTos 6e3 MMKPOBOHOro pucka.

[apaHTMPOBaATbL pa3mopakmnBaHMe B COOTBETCTBMM CO CTaHAAPTaMM 6€30MacHOCTM NULLEBbLIX MPOAYKTOB.

12. NpuHuMn paboTbi:

LWkad ana pazamoparkmBaHMA 3aMOPOKEHHbIX NPOAYKTOB OCYLLECTBAAET MOCTENEHHOEe pa3mMoparkMBaHMe B COOTBETCTBUM C
334 aHHbIMU NPOrpaMmamMu TemnepaTypbl U BpeMeHU. ITOT npoLecc

KayecTtBo 1 6€30MacHOCTb NULLEBbLIX MPOAYKTOB COXPAHAOTCA.

13 . XpaHunuwe ;

JeprKnTe ynakoBKy 3aKpbITON 40 YCTAHOBKU M B COOTBETCTBUMN C MHCTPYKLMAMM MO YCTAHOBKE U XPaHEHWIO, YKa3aHHbIMM Ha
BHELLHEeN CTOPOHe.

Mpun XpaHEHUN YNaKOBKK HEODBX0AMMO cOb1t04aTb CeAYOLME UHCTPYKLNN:

- He xpaHuTb Ha OTKpbITOM BO3AyXe.

- XpaHUTb B CyXOM, He3anblJIeHHOM mecTe.

14. YcTaHOBKa 1 noaKatoueHue:

- U3Bneknte npnbop 13 ynakoBKM U YHUUTOXKbTE BCE YNAKOBOYHbIE MaTepuabl.

- YcTaHoBUTE NpMbOpP Ha POBHYIO, YCTOMUYMBYIO MOBEPXHOCTD.

- HuKorga He ctaBbTe NPUBOP Ha BNAXKHYIO, MOKPYHO UM IETKOBOCMN/IAMEHAOLLYIOCA NMOBEPXHOCTb.

- He yctaHaBauBalite npubop B6AM3N INEKTPUYECKUX NAUT UAN APYTUX UCTOMHUKOB Tenna. - MoakatovanTte

WHYpP MUTaHMA NpMbopa TONIbKO B TOM C/ly4ae, eC/IM OH COOTBETCTBYET HOPMaM. - Mpu AnuTenbHOM XpaHeHuu (> 3 mecsues)
perynsapHo nposepsainTe COCTOAHME YNAKOBKM U aeTanei.

15. Bbi6op nporpammbi;

OTKNHOYEHUE NPEAYCTAHOBJIEHHBIX MPOrTPAMM; TOHKO Hape3aHHble NPOAYKTbl (MaKcMmanbHas ToAWwMHa < 40 mm);
HapesaHHble NpoAyKTbl (MaKcMmanbHasa TonwmHa < 40 mm)

0O6wmii Bec O6wWMi1 Bec 3amopoKeHHble (mAco, pbiba u T. 4.) 3amoporKeHHbl nonydabpukar
Mporpamma 1: O6wWasn NPoAONKUTENbHOCTD — 4 Mporpamma 10: O6uian
yaca npoAoKUTENbHOCTb: 3 Yaca 30 MUHYT.
<30 Kr Yactb 1: 10°C B TeyeHue 120 MuH Yactb 1: 10°C B TeuyeHume 90 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeyeHne 90 muH Yactb 2: 8°C B TeyeHne 90 MUHYT.
YacTb 3: 5°C B TeueHune 30 muH Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT.
Mporpamma 2: O6wasa NPoAONKUTENBHOCT — 5 Mporpamma 11: O6uian
Yyacos NpoAOKUTENbHOCTb: 4 yaca 30 MUHYT.
ot 30 go 60 Kr Yactb 1: 10°C B TeyeHune 120 MuH Yactb 1: 10°C B TeuyeHume 90 MUHYT.
YacTb 2: 8°C B TeueHue 150 muH Yactb 2: 8°C B TeueHne 150 MuHyT.
YacTb 3: 5°C B TeueHune 30 muH Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT.
Mporpamma 3: O6LWasn NPoACNKUTENBHOCTD — 6 Mporpamma 12: O6Lwasn
yacos NpoAoIKUTENbHOCTL — 5 vacos 30
260 Kr Yactb 1: 10°C B TeyeHume 120 muH MUHYT.
YacTb 2: 8°C B TeueHue 210 muH YacTb 1: 10°C B TeueHune 90 MUHYT.
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 muH Yactb 2: 8°C B TeueHne 210 MUHYT.
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT.
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ToncrocteHHble nsgenuna (makcumanbHas ToawmHa ot 40 mm ao 80 mm)

O6wuii Bec O6WMit Bec

3amopoKeHHble (mAco, pbiba u T. 4.)

3amopoKeHHbI nonydabpukar

<30 Kr

Mporpamma 4: O6waa NPOAO/IKNTENBHOCTD — 5
Yyacos
YacTtb 1: 12°C B TeyeHue 120 muH
YacTb 2: 8°C B TeyeHune 150 muH
Yactb 3: 5°C B TeveHune 30 muH

Mporpamma 13: O6uwan
NPOAO/IKUTENBHOCTL: 4 Yaca 30 MUHYT.
YacTb 1: 11°C B TeyeHune 120 MUHyT.
YacTb 2: 8°C B TeueHne 120 MUHYT.
YacTtb 3: 5°C B TeueHne 30 MUHYT.

o1 30 go 60 Kr

Mporpamma 5: O6wWaa NPoAO/IKUTENBHOCTL — 6
yacos 30 MUHYT;
Yactb 1: 12°C B TeyeHue 150 MUHYT;
Yactb 2: 8°C B TeueHne 210 MUHYT;
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT

Mporpamma 14: O6wan
NPOAOIKUTENBHOCTb: 5 Yyacos 30 MUHYT.
Yactb 1: 11°C B TeyeHne 120 MUHYT.
YacTb 2: 8°C B TeueHne 180 MUHYT.
YacTtb 3: 5°C B TeyeHune 30 MUHYT.

260 Kr

Mporpamma 6: O6LWan NPoAO/IXKUTENbHOCTD — 7
yacos 30 MUHYT
Yactb 1: 12°C B TeyeHue 210 muH
YacTb 2: 8°C B TeueHue 210 muH
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 muH

Mporpamma 15: O6uwasn
npoAo/IKUTeNbHOCTb — 6 Yacos 30
MWHYT.

Yactb 1: 11°C B TeyeHme 150 muHyT.
YacTb 2: 8°C B TeueHune 210 MUHYT.
YacTtb 3: 5°C B TeueHne 30 MUHYT.

HepaspesaHHble n 0c060 To/CTbie U3genua (MakcumanbHasa ToNLWKUHA 2 80 mm)

0O6wuii Bec O6wWMi1 Bec

3amopoKeHHble (mAco, pbiba u T. 4.)

3amopoKeHHbI nonypabpukar

<30 Kr

Mporpamma 7: O6wana Npoao/IKUTENLHOCTE — 6
yacos 30 MUHYT.
YacTb 1: 12°C B TeyeHue 180 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeyeHne 180 MUHyT.
YacTb 3: 5°C B TeueHue 30 MUHYT.

Mporpamma 16: O6uian
NPOAOCNKUTENBHOCTb — 6 YacoB
Yactb 1: 11°C B TeyeHume 150 muH
Yactb 2: 8°C B TeyeHne 180 muH

Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 muH

o1 30 go 60 Kr

Mporpamma 8: O6wasn NPoACAKUTENbHOCTD — 7
yacos 30 MUHYT.
YacTb 1: 12°C B TeyeHue 180 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeyeHne 240 MUHYT.
YacTb 3: 5°C B TeueHue 30 MUHYT.

Mporpamma 17: O6uian
NPOAOKUTENBHOCTb: 6 Yacos 30 MUHYT.
Yactb 1: 11°C B TeyeHue 150 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeueHne 210 MUHYT.
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT.

260 Kr

Mporpamma 9: O6wasn NPOACAKUTENBHOCTb: 8
yacos 30 MUHYT.
YacTb 1: 12°C B TeyeHue 270 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeyeHne 210 MUHYT.
YacTb 3: 5°C B TeueHne 30 MUHYT.

Mporpamma 18: O6Lwan
NpPoAO/IKUTENbHOCTL — 7 Yacos 30
MUHYT.

Yactb 1: 11°C B TeyeHne 210 MUHYT.
Yactb 2: 8°C B TeueHne 210 MUHYT.
Yactb 3: 5°C B TeueHune 30 MUHYT.

16 waros nporpammmpoBaHua:
PasmecTuTe nsgenue B wWkady Tak, 4Tobbl HE NPENATCTBOBaTb LIUPKYAALMM BO3AYXA.

Bk/itoumnTe ycTpoiicteo.BbibepuTte nporpammy, COOTBETCTBYHOLLYHO TUMY M BECY

npoaykTa.Haxmute KHOMKy «lycK».

Mocne 3aBeplueHMsA NPOTrPamMMbl YCTPOMCTBO M34aCT 3BYKOBOWM CUrHA.
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3. LUudposoe ncnonbsosaHue;
Monb3oBaTeNbCKUIN MHTEPdENC LMPOBOro rMaBHOIO 3KPaHa;

|5.|-]c B0

| O | v |Am| @ =D

OnuncaHne CeHCOPHbIX KHONOK NPMBEAEHO HUXKe:

Kniou Mpecc-penns n npecc-penus... YaepKuBaiiTe gaBneHne He MeHee 3 CeKYHA,..

e [loCTyn K MEHI0 HacCTpOeK (C AOMALLHEN CTpaHuULbl)

= MENU
------------- e [locTyn K MeHI0 NporpammmupoBaHus (M3 cnsauero
pexuma)
(D ¢ Bo3Bpar Ha nNpeabiAyLinii ypoBEHb ® Bkatounte/BbIKNI0UUTE YCTPOUCTBO
® Bbixog, U3 GpyHKUUM e OCTaHOBUTE peAaKTUpOBaHUe
v ® YMeHbLWWUTb 3HaYeHne
¢ [lepemewatbcANO MEHIO | =eeeeeeeeeeeeeeeeeee
® YBeNINYUTb 3HaueHune
ABAUX ¢ [lepemeltatbcANO MEHIO | =e=emeceeeececeeeee-

e Nloctyn K meHio AUX

AKTMBauMA/peaKkTMBaLMA BbIXOAA pesie OCBeLLeHUs

nz)

seT O ¢ MoaTsepauTe BbIGpaHHOE 3HaYeHue/pyHKLUUI0
e OTKpOWTE MEHIO YyCTaBOK | =eeeeecececeeeeeeeee

3.1- BKNIIOYEHUE U BbIKTKOYEHUE UU®POBOIO AUCNIEA;
Ha)xXmuTe KHOMKY U yaepKuBaiTe ee He MeHee 3 CeKyHA,

Lorsque I'appareil est éteint, I'icone d'arrét
s'affiche pendant quelques secondes, puis
devient noir afin d'économiser I'énergie.
O REMARQUE : Apres la remise en marche de
I'appareil, si un cycle était en cours avant la
coupure de courant, la régulation
redémarre automatiquement.

o o o 1
yTObbI BKIIIO‘-IMTb/BbIKnIO‘-IMTb undpoBon aucnaei n yCTPoOmnCTBO. Q

FnaBHbIN 3KpaH B OTKPLITOM COCTOAHMMU [NaBHbIN 3KPaH B 3aKPbITOM COCTOSHIM

NMporpaMmmbi; Chaque processus ou phase est doté de ses
Mporpamma cocTouT U3 3 nocnegoBaTebHbIX ONepaLuii. propres points de consigne de température

et d'humidité, ainsi que d'une minuterie. La
;annﬂ I 2:¢33Haﬂ ey :I.punpasa régulation se poursuit jusqu'a la fin de tous

les processus et doit étre arrétée

manuellement aprés le séchage (3).
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3.2 3anyck nporpammbl; BbIBOP MPOTPAMMDbI Haxkmute KHONKY (D
MENU ans otobpakeHus cnucka nporpamm, Bbi6epuTe NyHKT C MOMOLLbIO CTPE/IOK BBEPX U/IM BHU3 U HaXKmuTe SET.

D

U3MEHEHWE HACTPOEK M TAMMEPA MEPE/, 3AMYCKOM YT106bl M3MEHWUTb HACTPOWKM TEMNEPaTypbl U BAAXKHOCTM n/unu
NPOAOIKUTENBHOCTU AeACTBUA, HaXkmuTe KHoNKy MENU Ha 2 ceKyHAbl U nepeiguTe K BbibpaHHOI nporpamme. 3AMYCK
BbIBPAHHOIO LIUK/IA Mocne Bbi6opa nporpammbl HaxkmuTe KHonKy SET gna 3anycka umkna:

3aropuTcsa 3Ha4OK.

B HUKHel yacTn aucnnesa oTobpasaTca TeKyLas nporpamma, geicteue u ¢pasa c Talimepom o6paTHOro oTcyera.

3.3 UBMEHEHUE HACTPOEK BPEMEHU PABOTbI

HacTpoiiku 1 NpoAoOAXKUTENbHOCTU MOXKHO U3MEHUTb caeaylowmm obpasom:

1. Haxxmute KHONKy SET; 0TO6pa3aTca HACTPOIKU TemnepaTypbl U TeKyLLue 3HauYeHUs.

Setpoint 2

| spont | sepontz |
] B0 TR T

2. Ucnonb3yiiTe CTPENKU BBEPX U BHU3 AR U3SMEHEHUA 3HAUYEHUA, 3aTem HaXXMuTte KHonky SET gna... nogteepKaeHuUA.

3. OTo6pa3uTca HacTpoiKa BaaxKHocTH SET2. Ucnonb3yifTe CTPENIKM «BBEPX» U «BHU3R, YTOObI U3MEHUTb 3HAYeHue,
3aTem Haxkmute KHonKy SET ana noaresepkaeHusa.
4. NoasuTca pabouwnii Taiimep.

-
nhhmm

SAAT
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6. Haxkmute KHonKy SET, 3aTem MCNONb3yiiTe CTPENKU KBBEPX» U KBHU3Y», YUTOObI K3MEHUTb A/INTENbHOCTb CNEBA, U, HAKOHEL,
HaXXmuTe KHONKy SET ana noarsepaeHua.

7. YT06bl U3MEHUTb MUHYTbI C/IeBa, HAXKMUTE KHONKY SET, a 3aTem cTpenku BBepX MAM BHM3. CnpaBa HAaXKMUTE KHOMKY

SET ana noateepxaeHua. Mpumevanue: MPOMEKYTOYHbIN BbIXO[: nogoxauTte 5 cekyHA,.

3.4 3ABEPLLEHUE NPOrPAMMDI;

ABTOMATHUYECKOE 3ABEPLUEHUE Nocne 3aBeplieHUA 3-X OTCYHETOB LIMKA OCTAaHABAMBAEGTCA, U BHU3Y NOABAAETCA HAANUCH
«END». PegakTupoBaHue NnpoaonKaeTca A0 PYYHOW OCTAHOBKU.

PYYHAA OCTAHOBKA Bo3MOKHa B 10601 MOMEHT: Ha}KMUTE U yaepKuBaiTe KHonky OFF, 4To6bl 0ocTaHOBUTbL LUKA. Ha
HECKO/IbKO CeKYHA, NOABUTCA Haanucb «STOP», 3aTem 3HAaUYOK LiUKNA UCYE3HeT.

15.00C so

56
Program 03 ) \&

Mocne aToro Bbl MmoXKeTe BbIGPATb TOT }Ke LIUKA AU APYTYI0 Nporpammy.

3HauKu:
BE: MNoTpe6HOCTb B OXNaXKAEHUU U OCYLUEHUU 3a/epKKa 3aLuTbl Komnpeccop ocraHoBneH
lxl AKTMBHOE pasmopaxkusaHue Taiimep pasmoparkuBaHusa
! aKTUBUPOBaH
@ BeHTMIIHTOpr ucnapurtensa paGoralo'r AKTVIBMPOBaHa 3a4epXXKa BKA4YeHuUs BEHTMnﬂTopr ucnaputensa
u BEHTUNATOPA ncnapuTtena. OCTaHOBUNIUCDL
AKTUBMPOBAH LUK
yBnaxHeHus/ocylweHus.
ﬁ_:.?, 3anpoc Ha yBnaXKHeHue ®
—J BknioueH L poBoOiA BbIXOA YBNAXKHEHUA
® Bna)KHoCTb
O LUudpoBoit BbIXoA C BKAOYEHHbIM Bpems ocyweHus npu pabortatowem
ocywieHuem ¢ O6orpes Komnpeccope
AKTMBUPOBAH LUPPOBOIA BbIXOA,
vywWh otonneHus
XACCn CurHanusauma HACCP 3aperncTpupoBaH HOBbIM CUrHaN
3aperucTpupoBaHa Tpesorn HACCP
@ 9KOHOMMA IHEPrMN aKTUBMPOBAHa Pexxum
aHeprocbepeKkeHus
OTK/IIOYEH
% 3anpoc Ha obcnyKusaHue yAaneHHoe nogKatoueHue
C Temnepartypa otobparkaerca B °C.
(0] Temnepatypa oto6pakaerca B °F
% BnaxkHocTb | OTo6parkaerca B %
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Mouck HeucnpasHocTe

Mpobnema

BepOﬂTHaﬂ NpUYUHa

PeweHue

YcTponcTBo He paboTaert.

YCTPOICTBO He/lb3A NOAKNIOYATL K UCTOUHUKY

NUTaHUA.

MpoBepbTe, NOAKAOYEHO N YCTPOWCTBO K CETHU.

Bo3mOXHO, NnoBpexaeHa BUIKa Uan Kabenb.

3ameHuTe BUNKY Uamn Kabenb.

B0O3MOXKHO, Neperopen NpefoxpaHnUTe b PO3ETKM.

3ameHuTe NpefoxpaHUTenb.

Bo3morkeH cboli B paboTe OCHOBHOIO UCTOYHMKA

NUTaHUA.

MNpoBepbTe OCHOBHOW MUCTOYHUK NUTAHUA.

YCTPOWMCTBO BKAKOYEHO, HO
TemnepaTtypa C/IMLWKOM
BbICOKanA/HMU3Kan.

Ha ncnaputene moxert 6bITb CIMLIKOM MHOTO UHEA.

Pazmopo3bTe yCTPOWCTBO BPYUHY!HO.

KoHAaeHcaTop MOKeT 6bITb 3a6UT MNblAblO.

OuymncTUTE KOHAEHCATOP.

BO3MO3KHO, ABEpPb Gbl1a 3aKpbiTa HEMIOTHO.

MpoBepbTe, YTO ABEPL NIOTHO 3aKPbIBAETCA U
YMJIOTHUTENN HE NOBPENXKAEHbI.

TemnepaTypa OKpY*KatoLLel cpenbl MOXKET bbiTb
C/IMLLKOM BbICOKOMW.

YBenuybte BeHTUNALMUIO.

B ycTpoicTBe XpaHATCA NPOAYKTbI, HEMPUrOAHbIE K
ynoTtpebneHuto.

Ecnv nuwa camwKkom ropsyasa uam npubop
3ab10KknpoBaH, ybepuTe ero.

B0O3MOXHO, YCTPOWCTBO NeperpyeHo.

YMeHbLINTE KONNYECTBO NPOAYKTOB, XPaHALLMXCA B
XONIOAN/IbHUKE.

YCTPOCTBO NpOTEKAET.

YCTpOWCTBO HEb3s YCTaHABAMBATL HAa POBHOM
NoBepPXHOCTH.

Y6eautech, 4TO Bbl YCTAaHOBW/IM YCTPOMCTBO Ha
POBHOW NOBEPXHOCTHU.

B0O3MOXHO, 3aCOpUNCA CNNUB CTOYHbIX BOA,

OuunctuTe CAMBHOE OTBEPCTHE.

MoTOK BOAbI B CAUB MOXKeT 6bITb 3a6ﬂOKMpOBaH.

MNpoBepbTe cAMBHOM WAaHr npubopa. Ecam oH
3améps, pasmoposbTe ero. Ecam npobnema He
yCTpaHeHa, 0bpaTuTech B CNYXKOY TEXHUYECKOM
NoAAepPKKU.

PesepByap 418 BOAbI MOXKET 6bITb NOBPEKAEH.

Mo3BOHMTE B CAYKOY TEXHUUYECKON NOAAEPHKKMN.

YcTpolicTteo usgaet
HeObbIYHbIN WYM.

YCTPOWCTBO Heb3A YCTaHABAMBATL HA POBHOM UK
YCTONYMBOW NOBEPXHOCTH.

MpoBepbTe MECTO YCTAHOBKM M MPU HEOBXOAMMOCTH
MN3MeHuTe ero.

Ecnu TemnepaTtypa He
OCTaeTcA NOCTOAHHOM

3T0 MOKeT 6biTb CBA3AHO C ABepblo Unn
YNAOTHUTENAMMWU.

Y6eautecb, 4TO ABEpHbIE YNIOTHUTENUN NAOTHO
3aKpbITbl, U NPOBEPbTE CUCTEMY BEHTUNALMM.

Hu3kana Bna*kHoCcTb

Kamepa yBnaxkHeHuA MoxKeT 6biTb NycTa.

MpoBepbTe cUCTEMY YBAAXKHEHUA U NPU
HeobxoamumocTu fo06aBbTe BOAbl B Kamepy
yBAaXXHeHus.

MNneceHb nnun HeanﬂTHbIVI
3anax

Bo3moxkHo, yCTpOﬁCTBO He YUCTUNOCb B Te4eHue
ANNTENIbHOIO BPpeMEeHMU.

TwWaTeNbHO OYUCTUTE BHYTPEHHIOK YacTb
ycTpoicTBa.

Bpemsa pasmopaKuBaHuA
yBenuumBaerca

Mnoxoii BbIGOP Nporpammbl

Bbi6epuTe NoAXOAALLYIO NPOrpammy B
3aBMCMMOCTM OT Beca NPOAYKTa (B Kr).

HeapekBaTHoe pa3noxeHue

[lBepb YacTo OTKpbITa.

OTKpo#iTe U 3aKpoiiTe ABePb KaK MUHUMYM Ha

370 nogpobHOoe pyKOBOACTBO COAEPKUT BaXHYI0 MHdOpmaLmio ana 6esonacHoro 1 3¢ heKTMBHOro UCNoNb30BaHUA WKada ana
pasmopaXuBaHUA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB. [MpM BOSHUKHOBEHMU KaKUX-IM60 Nnpobiiem obpaTtuTech K KBannpuuuposaHHOMY

cneunanucry.




YTO CNEAYET NPOBEPUTb NPU 3SAMOPAXUBAHUMN :

1. MpoBepbTe repMeTUYHOCTb ABEPHbIX YNIOTHUTEeN 1 ybeanTech, Y4To B XON0AWIbHUK He nonaaaeT Bo3ayx. Ecam
YNAOTHUTE/Ib HE FepPMETUYEH, B XOI0AUIbHO Kamepe M Ha NNaCTMKOBOW OKaHTOBKe 0bpasyeTca MHe.

2. MpoBepbTe repMeTUYHOCTb ABEPHbIX YNNOTHUTENEN U yBeamuTeck, YTO B XONI0O4MIbHUK He nonagaeT Bo3ayx. Ecau
YNIOTHUTE b HE TEPMETUYEH, B XOI0AN/IbHOM KamMepe U Ha NJIacTMKOBOM OKAHTOBKe obpa3yeTcs uHen.
3. Mpu 3arpysKe NPOAYKTOB B XONI0AMbHUK CeANTE 3a TeM, YTODbI He 3aropakmnsaTb BCacbiBatoWMeE U BEHTUNALMOHHbIE

OTBEPCTUA, OTMEYEHHbIE KPACHbIM LiBETOM, M OCTaBasAWTe cBOBOAHOE NPOCTPAHCTBO He MeHee 15 cm.
r |

e e T 3

4. TemnepaTypa Hapy*KHOroO BO34yXa B MecTe YCTaHOBKMU XO/I0AM/IbHUKA He Ao/KHa npesbliwaTtb 38—40 °C. MNpu 601ee BbICOKOM
TemnepaType oxnaxaaoLwan cnocobHOCTb XON0ANIbHMKA CHUMKAETCA, U MOXKeT 06pa3oBaTbCA UHEN.

5. OxnaxaéHHble NPoAyKTbl HE06X0AMMO 3aMOPO3UTb. ECIM MOMECTUTL B XONOANNbHUK HE3AMOPOXKEHHbIe NPOAYKTbI, BAara,
BblAeNfAeman Npu HarpeBaHUn, NPMBEAET K 06Pa30BaHMIO MHEA HAa UCMAPUTENE, YTO YXYALLIMT OXNaXKAeHue.

6- Mpy aKTMBHOM MCMO/Ib30BAHUUN XONOANIBbHUKA B TeYeHWe AHA (Hanpumep, 418 BbIHUMaHWUA WY pasMeLLeHUs NPoayKTOB),
ONA yaaneHna nHes, o6pasyloLerocs Ha ucnapuTene, a Tak»Ke B c/lydae 06pa3oBaHMA MHEA B XONOANNbHUKE CO BPEMEHEM,
XONOAUNBHUK HEOBXOAMMO PAa3MOPaKMBaTb BPYYHYHO B KOHLLE KaXKA0ro BeYepHero obCyKMBaHUA U BPYUHYIO nepes Hauyaiom
YyTPeHHero obcnyKnBaHus.

7. Mpu 3arpysKe HOBbIX NPOAYKTOB B X0/A04WUNbHUK, 0COBEHHO B Neproabl A/MTE/IbHOIO XpPaHeHWA, PEKOMEHAYETCA BbIKNHOYaTb
€ro ¥ CHOBA BK/IOYATb NOC/E TOTO, Kak NPOAYKTbI ByAyT 3arpysKeHbl. ITO NOMOXKET OrPaHUYUTb NPOHUKHOBEHME TENNOTO
BO34yxa. Bo Bpems 3arpysku Asepua He 40/1KHA 0CTaBaTbCA OTKPbITOM 60/1ee 3 MUHYT. [0 MCTEeYEHMM 3TOro BpemeHM
BEHTUNATOPbLI OCTAHAB/IMBAKOTCA, U BK/IKOYAETCA KOMMNPECCOoP, YTO CNocobCcTBYET 06pa3oBaHMIO MHEA BHYTPU XON04UNbHUKA.

3710 NnoaPOo6HOE PYKOBOACTBO COAEPKUT BaXKHYI0 MHPopMaLmio ana 6esonacHoro u 3p¢PeKTMBHOro UCnoib3oBaHUA WKada ana
pasmopaXkMBaHMA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB. NPy BO3HMKHOBEHUU KaKUX-1M60 npobaem o6paTutech K KBannpULUpoBaHHOMY
cneumanucry.



Ecnv aBepua ocTaéTtca OTKPbLITON 6osiee 3 MUHYT, PEKOMEHAYETCA BPYUYHYIO Pa3MOPO3UTb XON0LUIbHUK NOC/E €ro 3aKpbITHS.
O6pa3oBaHue MHeA B XONI04M/IbHUKE, KaK NMPaBnIo, MPOUCXOAMUT U3-3a HEMPaBUIbHOM SKCMyaTaLumn; Npyu akKkypaTHOM
MCMONb30BaHMM 3TOT PUCK UCK/IOYaETCA.

Ecamn nocne npoBepKu 3TUX YCA0BUIA Npobaema coxpaHAeTcs U Haneab NPOAOMAKaAeTCA:
8. Y6epurech, 4TO TENIOM30NALMUOHHAA KPbILKA NIOTHO 3aKPbITA U YTO HA YN/IOTHUTENAX HET yTeueK
BO3A4yXa.

9. MposepbTe paboTy HarpeBaTe/IbHbIX 3/1IeMeEHTOB. - Ha mogensax ¢
pasmopaXKuBaHUEM ropAsYMm rasom NpoBepbTe TemnepaTypy ucnapurens.

Ecan npobnema c Haneablo COXPAHAETCA NOC/E BbINOJIHEHMA BCEX 3TUX LWAros, o6paTuTech K cBoemy
AUNEpY UK B CNYKOY TEXHUUECKOI NoAAEPKKU ANA 3aMeHbl HEUCNPABHOM AeTanu.

3710 NnoApo6HOEe PYKOBOACTBO COAEPKUT BarKHYIO MHPOpMmaLuio ansa 6e3onacHoro u ap¢peKTMBHOro UCnosib3oBaHuA WKada gna
pasmopaXkMBaHMA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB. NPy BO3HMKHOBEHUU KaKUX-1M60 npobaem o6paTutech K KBannpULUpoBaHHOMY
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4. Yxopn;

Ynctka n obcnyRumBaHue:

Mocne Kaxporo NCnonb30BaHMA OYULLANTE BHYTPEHHIOK YacTb NpMbopa OT OCTaTKoB Nuwum. Mcnonb3yiite
MATKYHO TKaHb M YMCTALLEEe CPeACTBO ANA NULLEBbIX MPOAYKTOB. He ncnonb3yiite abpasmeHble uan
XMMUYecKMe cpencTea. Bo3ayxoBoabl M BEHTUAATOPBI CNeAyeT NPOBEPATb EXKEHeAEeNbHO.

BaxkHo: NMoTonoK noa npubopom cnepyeT peryasapHo YMCTUTb. Ecnn ckanaueaetca BoAaa, perynapHo
ouMwaiTe NoAAOH (Hanpumep, pa3 B HEAENI0 UM Yalle, B 3aBUCUMOCTU OT UCNONb30BaHUA) U CAUBAiTe
CKONUBLUYIOCA BOAY. ITO NOMOKET NPOAJIUTb CPOK CAYXKObI U 3P PeKTUBHOCTb Npubopa. AN YUCTKU
MCNONb3YUTE MArKYIO TKaHb U Tenayto Boay. U3beraiite ncnonbsosaHua abpasmeHbIX cpeacTs. Ecan
HaKon/ieHUe BOAbl NPOAO0KaeTcA, obpaTutecb B aBTOPU30BaAHHbIN CEPBUCHDIN LLEHTP 415 NPOBEPKU
npubopa.

MpumeuvaHue: He nbiTaiiTecb peMOHTMPOBaTb NPUGOP CAaMOCTOATENBHO .

DOna obecneueHuns apPeKTUBHOCTU U HageKalero GYHKLMOHMPOBAHUA NPUBOPA PEMOHT A0/KEH BbINONHATLCA B
COOTBETCTBMU C MHCTPYKLMAMM NPOU3BOAUTENA, A NepUOAUYECKOe TEXHUYECKoe 06CNyKMBaHMe A0/MKHO OCYLLeCTBAATLCA
KBanuduumuposaHHbiMm nepcoHanom. (MPABOBOE OBA3ATE/IbCTBO MO NPEAOTBPALLEHUIKO HECYACTHbIX CZTYYAEB HA
NMPOU3BOACTBE U YCTAHOBKE 3/IEKTPONPUBOPOB) COB/IIOAEHUE NPABU, KACAIOLLUXCA NOAAYU SNTEKTPOIHEPTUMN,
OBA3ATE/IbHO. 39®®EKTUBHOCTb ONMUCAHA B MYHKTAX 1.3.1 U 1.7. YnakoBKa, XpaHeHue U YTUAN3aLUA INeKTPUUECKUX U
3NEeKTPOHHbIX U3aennii obecneunsatoTca nyTem co610AeHUA ONUCAHHbIX UHCTPYKLMI NO TEKYLEeMY TeEXHUYECKOMY
06cnyK1MBaHUIO.

3710 NnoaPOo6HOE PYKOBOACTBO COAEPKUT BaXKHYI0 MHPopMaLmio ana 6esonacHoro u 3p¢PeKTMBHOro UCnoib3oBaHUA WKada ana
pasmopaXkMBaHMA 3aMOPOXKEHHbIX NPOAYKTOB. NPy BO3HMKHOBEHUU KaKUX-1M60 npobaem o6paTutech K KBannpULUpoBaHHOMY
cneumanucry.
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Creating high heat sources around your refrigerator will reduce its To ensure your refrigerator operates efficiently, make sure the
efficiency and increase electricity consumption. air vents and the top are not obstructed.

. . . . . . N . . For efficient and energy-saving use,
Loading your refrigerator without obstructing airflow will greatly enhance coocling efficiency and extend its make sure the door is not left open

lifespan. for more than 1 minute.

Glass
Cleaners

™ —

Cleaning your refrigerator with general chemicals may cause
irreversible stains on its surface. We recommend to use cleaning
products specifically designed for stainless steel.

*Surface problems arising from incorrect chemical usage are not covered by the warranty.

Cleaning the evaporator every 3 months to remove dust and dirt,
while avoiding damage to its delicate metal components, will extend
your refrigerator's lifespan and keep its cooling performance like new.

To increase the efficiency of your cabinet at For Manual Defrost, press and hold the (%)

the end of the operation, it is recommended

to perform a Manual Defrost dally. button until the defrost logo appears.
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